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a A. Informasjon om avhending for brukere N
(private husholdninger)

1.1EU

Obs: Hvis du vil kvitte deg med dette utstyret, ma du ikke bruk den vanlige
soppelbotten!

Brukt elektrisk og elektronisk utstyr mé behandles atskilt og i henhold til
lovgivning som krever riktig behandling, gjenvinning og resirkulering av brukt
elektrisk og elektronisk utstyr.

Etter implementering av medlemland, kan private husholdninger i EU-landene
returnere brukt elektrisk eller elektronisk utstyr til utvalgte innsamlingssteder
gratis*.

I noen land* kan ogsa den lokale forhandleren ta tilbake det gamle produktet
gratis hvis du kjgper et lignende nytt produkt.

*) Kontakt lokale myndigheter for naermere informasjon.

Hvis brukt elektrisk eller elektronisk utstyr har batterier eller akkumulatorer, skal
disse avhendes atskilt pa forhand i henhold til lokale krav.

Ved a avhende dette produktet pa riktig mate, vil du hjelpe med a sikre at
avfallet far riktig behandling, gjenvinning og resirkulering, dette kan dermed
forhindre potensiell negativ pavirkning pa miljget og helse, noe som ellers kan
oppsta fra uriktig avfallshandtering.

2. 1 andre land utenfor EU

Hvis du gnsker a kaste dette produktet, kontakt lokale myndigheter og sper om
riktig avhendingsmetode.

For Sveits: brukt elektrisk eller elektronisk utstyr kan returneres gratis til
forhandleren selv om du ikke kjgper et nytt produkt. Flere innsamlingssteder
listes pa hjemmesiden til www.swico.ch eller www.sens.eh.

B. Informasjon om avhending for forretningsbrukere

1.1EU

Hvis produktet brukes til forretningsformal og du vil kaste det:

Kontakt SHARP-forhandleren som vil informere deg om tilbakegivning av
produktet. Du kan bli belastet for kostnader som oppstar fra tilbakegivning

og resirkulering. Sma produkter (og sma mengder) kan tas av lokale
innsamlingssteder.

For Spania: Kontakt det etablerte innsamlingssystemet eller lokale myndigheter
for tilbakegivning av brukte produkter.

2. l andre land utenfor EU
Hvis du gnsker a kaste dette produktet, kan du kontakte lokale myndigheter og
be om riktig avhendingsmetode.
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Modellnavn YC-MSO1E YC-MGO1E
AC-nettpenning 230V, 50 Hz enfaset 230V, 50 Hz enfaset
Sikring / kretsbryter 10A 10A
Vekselstrem .
pakrevet: Mikrobglge 1270 W 1270 W
Effekt: Mikrobglge 800 W (IEC 60705) 800 W (IEC 60705)

Grill 1000 W

Av-modus mindre enn <0,5W mindre enn < 0,5 W

Mikrobglgefrekvens

2450 Mhz* (gruppe 2 / klasse B)

2450 Mhz* (gruppe 2 / klasse B)

Utvendige dimensjoner (B) x (H) x (D) mm

440 x 258 x 344

440 x 258 x 344

Dimensjoner i ovnsrommet (B) x (H) x (D)** mm {306 x 205 x 304 306 x 205 x 304
Ovnskapasitet 20 liter** 20 liter**
Dreiefot @255 mm @255 mm

Vekt Ca.11,0kg Ca. 11,6 kg
Ovnslampe 25W 25W

*— Dette produktet innfrir kravene i europeisk standard EN55011.

| samsvar med denne standarden er dette produktet klassifisert som gruppe 2 klasse B.
Gruppe 2 betyr at utstyret med hensikt genererer radiofrekvensenergi i form av elektromagnetisk straling for varmebehandlingen av mat.
Klasse B-utstyr betyr at utstyret egner seg for bruk i husholdninger.

**_ Intern kapasitet er beregnet ved @ male maksimum bredde, hoyde og dybde. Faktisk kapasitet for G romme mat er mindre.
SOM EN DEL AV VART ARBEID MED KONTINUERLIGE FORBEDRINGER FORBEHOLDER VI OSS RETTEN TIL A ENDRE DESIGN OG

SPESIFIKASJONER UTEN FORUTGAENDE VARSEL.
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OVN 1 2 3

1. Der

2. Deorhengsler

3. Ovnslampe £ 5
4. Mikrobglgepanel (IKKE FJERN) "’ O “ I',

5. Kontrollpanel ,!_l‘

6. Kobling | ——)

7. Lasehaker for ovnsder 14
8. Ovn

9. Derpakninger og pakningsoverflater

10. Dorlashaker

11. Ventilasjonsapninger 10 1

12. Utvendig kabinett
13. Elektrisk ledning
14. Knapp for dpning av ovnsderen

TILBEH@R:

Undersok at folgende tilbeheor folger med:
15. Dreieskive (glass)

16. Dreiefotstotte

17. Kobling

18. Hylle (kun for YC-MGO1E)

12

13

Nav (innvendig)

Plasser dreiefoten i koblingen pa gulvet av ovnen slik at den kan rotere fritt,
plasser dernest den roterende tallerkenen pa dreiefoten og serg for at den
har solid statte.

For & unnga skade pa den roterende tallerkenen, pase at tallerkener og
kokekar loftes opp slik at de ikke treffer kanten pé den roterende tallerkenen
nar de tas ut av ovnen.

Risten er kun ment for bruk i grillovner. Ikke bruk risten nar du bruker
mikrobglgefunksjonen.

Se GRILLAVSNITTENE for bruk av hyllen. 17 — 16

- —

Bergr aldri grillen nar den er varm.

MERK: Oppgi to elementer nar du bestiller tilbehor; delenavn og modellnavn.

MERKNADER:

Mikrobglgepanelet er skjort. Det ma utvises forsiktighet nar ovnen rengjeres pa innsiden
slik at ikke panelet skades.

Rengjer alltid innsiden av ovnen grundig etter tilberedning av fet mat uten lokk, og spesielt grillelementet. Det ma veere tort
og uten fett. Fettbelegg kan fore til overoppheting og utvikle rayk eller antenning.

Bruk alltid ovnen med den roterende tallerkenen og dreiefoten korrekt montert. Det gir grundig og jevn tilberedning av
maten. En uriktig montert tallerken kan skape skrangling, at tallerken ikke roterer korrekt og fere til skade pa ovnen.

All mat og kokekar skal alltid plasseres pa den roterende tallerken for tilberedning.

Tallerkenen roterer béde til hgyre og til venstre. Roteringsretningen kan skifte hver gang du starter ovnen. Dette pavirker
ikke tilberedningen av maten.

&ADVARSEL: Dette symbolet betyr at overflaten kan bli varm ved bruk. Dgren, det utvendige
kabinettet, ovnsrommet, tilbehgret og tallerkenen vil bli meget varm under bruk. For & hindre
brannskader ma det alltid brukes tykke kjekkenhansker eller grytekluter.
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1. MIKROEFFEKTSTYRING-knott
Effektniva

800 WATT = HBY

620 WATT = MIDDELS H@Y

440 WATT = MIDDELS

\ M ! -| » Mid-High
@ OPPTINING
260 WATT = MIDDELS o
130 W =LAV ;
100 % grill = Grill
60 % grill 40 % mikro = Kombi.3 \ Combi.2

\ - a
Combi.3

70 % grill 30 % mikro = Kombi.2

80 % grill 20 % mikro = Kombi.1

2. VEILEDNING FOR UR/TINING-knott
(0-35 min / 0,2-1,0 kg) (O TIMER v | DEFROSTt & | () TIMER (min) | DEFROST ()

KJOKKENUR/TINING-VEILEDNINGEN har to

skalaer. Den ytre skalaen er for tining

i henhold til kilovekt. Den indre skalen

brukes for a angi tiden.

I
Grill

YC-MSO1E YC-MGO1E
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER:
LES NOYE OG BEHOLD FOR FREMTIDIG REFERANSE

For a unnga fare for brann.

Mikrobglgeovnen ma ikke etterlates uten tilsyn

nar den er i bruk. Effektnivaer som er for haye, eller
tilberedningstider som er for lange, kan overopphete
maten og fore til brann.

Denne ovnen er utformet bare for bruk pa en benk. Den er
ikke konstruert for innbygging i en kjgkkenenhet.

Ikke plasser ovnen i et skap.

Det elektriske stgpslet ma vaere lett tilgjengelig slik at det
raskt kan trekkes ut i en ngdsituasjon.

Stremmen ma vaere vekselstrgm, 230V, 50 Hz, med en

10 A sikring eller en minimum 10 A kretsbryter.

Det ma brukes en separat krets som bare betjener dette
utstyret.

Ikke plasser ovnen i et omrade hvor det skapes varme.

For eksempel naer en konvensjonell ovn.

Ikke installer ovnen i et omrade med hay luftfuktighet eller
hvor det kan samle seqg fuktighet.

Ikke oppbevar eller bruk ovnen utendars.

Dersom det oppdages reayk ma ovnen slas av eller

stopslet pa den elektriske ledningen trekkes ut av
kontakten, og deren ma holdes lukket for a hindre
oppblussing av flammer.

Bruk bare mikrobglgetrygge beholdere og utstyr.
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Kjokkenredskaper ma kontrolleres for a pase at de er
passende for bruk i mikrobglgeovner.

Nar det varmes opp mat i plast- eller papirbeholdere,
ma ovnen overvakes pa grunn av faren for antenning.
Rengjor mikrobglgedekslet, ovhsrommet og den
roterende tallerkenen etter bruk. Disse ma vaere torre
og fettfrie. Fettbelegg kan overopphetes og begynne
a ryke eller antennes.
Ikke plasser brennbare materialer naer ovnen eller
ventilasjonsapningene.
Ikke blokker ventilasjonsapningene.
Fjern alle metallaser, staltrad og annet fra matens
emballasje. Elektriske overslag pa metalloverflater kan fare
til brann.
Ikke bruk mikrobglgeovnen til & varme opp olje for
frityrsteking. Temperaturen kan ikke kontrolleres, og olje
kan antennes.
Bruk kun spesielle popcornposer i mikrobglgeovn nar du
skal lage popcorn.

Ikke oppbevar mat eller annet inne i ovnen.

Kontroller innstillingene etter at du har startet ovnen for a
forsikre deg om at ovnen virker som den skal.

For a unnga overoppheting og fi ning, ma du vaere spesielt
forsiktig nar du koker eller gjenoppvarmer mat med hgyt
sukker- eller fettinnhold, for eksempel pglseruller, paier
eller julepudding.

Se tilhgrende rad i bruksanvisningen.
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For a unnga risiko for skader.

ADVARSEL:
lkke bruk ovnen dersom den er skadet eller har en

funksjonsfeil. Kontroller falgende for bruk:

a) Pase at daren lukkes korrekt og at den ikke er
feiltilpasset eller skjev.

b) Hengsler og dgrlashaker. Pase at hengslene og
darlashakene ikke er gdelagte eller Igse.

c) Dgrpakninger og kontaktflater. Pase at de ikke er
skadet.

d) Inne i ovnen eller pa dgren. Pase at det ikke er bulker.

e) Den elektriske ledningen og stgpslet. Pase at de ikke
har skader.

Hvis deren eller dgrpakningen er skadet, ma ikke ovnen

brukes far skaden er utbedret av en kvalifisert person.

Juster, reparer eller modifiser aldri ovnen selv. Det er

risikofylt for enhver annen person enn en kvalifisert

person a utfgre service- eller reparasjonsarbeid som

innebeerer fjerning av dekselet som beskytter mot

eksponering fra mikrobglgeenergi.

Ikke bruk ovnen med dgren dpen eller endre darklinkene

pa noen mate. Ikke bruk ovnen dersom det er en

gjenstand mellom derpakningen og pakningsoverflatene.

Ikke la fett eller smuss bygge seg opp pa
dgrpakningen eller tilstetende deler. Rengjor

ovnen regelmessig og fjern alle matrester. Fglg
instruksjonene i «Stell og rengjgring» pa side NO-19.
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A ikke holde ovnen ren kan fore til nedbryting av
overflatene, som i sin tur kan redusere utstyrets
livslengde og muligens fare til farlige situasjoner.

Personer med PACEMAKER ma kontakte lege eller
pacemakerprodusent om forholdsregler ved bruk av
mikrobglgeovn.

For a unnga muligheten for elektrisk stot.

Under ingen omstendighet ma det ytre kabinettet fjernes.
Unnga at det sales vaeske eller at gjenstander stikkes inn

i derlasapningene eller ventilasjonsapningene. Dersom
det skulle komme vaeske inn i dgrlasen, trekk umiddelbart
ut ledningen til ovnen og kontakt et autorisert SHARP-
verksted.

Den elektriske ledningen og st@pslet ma ikke dyppes i
vann eller annen vaeske.

Ikke la den elektriske ledningen henge over kanten av et
bord eller arbeidsflate.

Hold den elektriske ledningen vekke fra varme overflater,
inklusive baksiden av ovnen.

Hold apparatet og ledningen vekke fra barn yngre enn

8 ar.

Ikke gjar forsek pa a skifte paere i ovnslampen selv eller

la noen som ikke er elektriker godkjent av SHARP gjare
det. Dersom ovnslampen ikke virker, ta kontakt med din
forhandler eller et autorisert SHARP-verksted.

Hvis den elektriske ledningen til utstyret er skadet, ma den
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erstattes med en spesialledning.
Skiftingen ma foretas en av autorisert SHARP-tekniker.

For a unnga fare for eksplosjon eller bra overkoking:
ADVARSEL: Vasker og annen mat ma ikke varmes opp
i lukkede beholdere idet de kan eksplodere.
Mikrobglgeoppvarming av drikker kan fgre

til forsinket overkoking, derfor ma det utvises
forsiktighet ved handtering av beholderen.

Bruk aldri forseglede beholdere. Fjern forseglinger og lokk
for bruk. Forseglede beholdere kan eksplodere som falge
av oppbygging av trykk inne i beholderen selv etter at
ovnen er skrudd av.

Veer forsiktig med mikrobglgeoppvarming av vaesker. Bruk
en beholder med vid apning for a sgrge for at eventuelle
bobler slipper ut.

Varm aldri opp vaesker i beholdere med smal apning,
som tateflasker, siden det kan fgre til at innholdet
spruter ut, dette kan fare til skolding nar innholdet
varmes opp og koker over.

For & hindre bra overkoking av vaeske og mulig skolding:

1. Ikke bruk overdrevent mye tilberedningstid.
2. Ror i vaesken fgr oppvarming/gjenoppvarming.
3. Det anbefales a sette en glassstang eller lignende (ikke
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av metall) i vaesken mens den varmes opp.
4. La vaesken sta i minst 20 sekunder i ovnen etter endt
tilberedning for a unnga forsinket overkoking.

Kok ikke egg i skallet. Hardkokte egg ma ikke varmes
opp i mikrobglgeovnen idet de kan eksplodere

nar mikrobglgekokingen er ferdig. For a koke eller
varme opp egg som ikke er gjort om til eggergre eller
eggblandinger, ma det stikkes hull pa plomme og
eggehvite for a hindre at egget eksploderer. Skrell og
del hardkokte egg opp i skiver for det varmes opp i
mikrobglgeovnen.

Stikk hull pa skinnet til matvarer som poteter, pglser og
frukt for tilberedning. Dersom dette ikke gjares vil de
kunne eksplodere.

For a unnga fare for brannskader.

ADVARSEL: Innholdet pa tateflasker og babymatglass
ma rores og ristes og temperaturen kontrolleres for
innholdet serveres barnet for a unnga skolding.

Bruk grytekluter eller ovnshansker nar du fjerner mat
fra ovnen for @ unnga brannskader.

Lukk alltid opp beholdere, popcornposer, kokeposer
og lignende med apningen vendt vekk fra ansiktet og
hendene for 4 unnga skolding fra damp og kokende
vaeske.

For a unnga brannskader eller skolding, test alltid
temperaturen i maten og rgr alltid i maten fgr den
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serveres. Vis spesiell aktsomhet hva gjelder temperaturen
pa mat og drikke som skal gis til spedbarn, barn og eldre.
Tilgjengelig deler kan bli varme under bruk. Sma barn ma
holdes vekke fra ovnen nar den brukes.

Temperaturen pa beholderen er ikke en indikasjon pa
matens eller drikkens virkelige temperatur, kontroller alltid
temperaturen pa det som er tilberedt.

Sta ikke neer ovnsderen nar den dpnes slik at du unngar
brannskader eller skolding fra damp eller varme som
slippes ut.

Skjeer opp matvarer som er tilberedt i ovnen i deler for a
slippe ut damp og unnga skolding.

Hold barn vekke fra dgren for a unnga at de brenner seg.

For a unnga at barn bruker ovnen feilaktig.
ADVARSEL: La bare barn i alderen 8 ar og eldre bruke
ovnen uten overvakning dersom tilfredsstillende
instruksjon er gitt, slik at barnet er i stand til a bruke
ovnen pa en trygg mate og forstar farene ved feilaktig
bruk. Nar ovnen brukes i innstillingene GRILL OG

MIX GRILL ma barn bare bruke ovnen under oppsyn
av en voksen pa grunn av de hgye temperaturene
som utvikles. Dette apparatet er ikke ment brukt

av personer (inklusive barn) med reduserte fysiske,
sensoriske og mentale evner, eller manglende
erfaring og kunnskap, dersom de ikke overvakes eller
pa forhand er gitt tilfredsstillende instruksjon om
bruk av apparatet av en person som er ansvarlig for
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deres sikkerhet. Barn ma overvakes for a sikre at de
ikke leker med apparatet.

Ikke len deg mot eller heng pa deren nar den dpnes eller
lukkes. Ikke lek med ovnen eller bruk den som en leke.
Barn ma lzeres alle viktige sikkerhetsregler: bruk
grytekluter, fiern lokk og forseglinger pa kokekar og
pakker forsiktig. Vis spesiell forsiktighet ved behandling av
pakker (dvs. selvoppvarmende materialer) som skal holde
maten sprg siden de kan vaere ekstra varme.

Andre advarsler

Foreta aldri noen form for endring pa ovnen.

Ikke flytt ovnen mens den er i bruk.

Mikrobalgeovnen er ment for @ varme opp mat og drikke.
Torking av mat og klzer, og oppvarming av varmeputer,
tofler, svamper, fuktig klut og lignende, kan fore til fare
for skade, antennelse eller brann. Den egner seg ikke for
kommersiell- eller laboratoriebruk.

For a sorge for problemfri bruk av ovnen og unnga
skader.

Bruk aldri ovnen nar den er tom. Nar du bruker en
bruningstallerken eller selvoppvarmende materiale,
plasser alltid en varmebestandig isolator som en
porselenstallerken under for @ unnga skade pa den
roterende tallerkenen og/eller dreiefoten pa grunn av
varmebelastning. Forvarmingstiden som er spesifisert for
retten ma ikke overskrides.

NO-12



Ikke bruk kjgkkenredskaper av metall da disse kan

reflektere mikrobglgene og fare til elektriske overslag. Ikke

sett bokser av metall inn i ovnen.

Bruk bare den roterende tallerkenen og dreiefoten som

er beregnet pa denne ovnen. lkke bruk ovnen uten den

roterende tallerkenen.

For a hindre at den roterende tallerkenen gar i stykker:

a) For den roterende tallerkenen vaskes med vann, la
tallerkenen kjgles ned.

b) Ikke plasser varm mat eller varmt utstyr pa en kald
tallerken.

¢) Ikke plasser kald mat eller kaldt utstyr pa en varm
tallerken.

Ikke plasser noe pa det ytre kabinettet nar ovnen er i bruk.

MERK:

Ikke bruk plastbeholdere for tilberedning av mat i
mikrobglgeovnen dersom ovnen fortsatt er varm fra
GRILLING og MIX GRILL-tilberedning fordi de kan smelte.
Plastbeholdere ma ikke brukes under overnevnte forhold
dersom ikke beholderprodusenten sier at de egner seg.
Dersom du er usikker pa hvordan du skal koble til ovnen,
ta kontakt med en autorisert, kvalifisert elektriker.
Hverken produsent eller forhandler kan akseptere ansvar
for skader pa ovn eller person som skyldes at korrekte
elektriske tilkoblingsprosedyrer ikke er fulgt.

Vanndamp eller vanndraper kan fra tid til annen dannes
pa ovnens vegger eller rundt dgrpakningen eller pa
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kontaktflatene. Dette er normalt, og er ikke tegn pa
mikrobglgelekkasje eller feil pa produktet.

Dette symbolet betyr at overflaten kan bli varm
under bruk.
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. Fjern all emballasje fra innsiden av ovnhsrommet og flern

all beskyttelsesfilm fra mikrobglgekabinettets overflate.
Kontroller ovnen ngye for ethvert tegn pa skade.
Undersgk ovnen ngye for a se om det finnes tegn pa
skader.

Plasser ovnen pa en solid og jevn overflate som er sterk
nok til 4 tale vekten av ovnen og det tyngste som vil
kunne bli tilberedt inne i den. Ikke plasser ovnen inne i
et skap.

Velg en jevn overflate med tilstrekkelig dpent rom for
tilfredsstillende inn- og utgaende ventilasjon.

Baksiden av ovnen kan plasseres mot en vegg.
« Minimum installasjonshayde er 85 cm.
« En minimumsavstand pa 20 cm kreves mellom sidene

pa mikrobglgeovnen og enhver tilstgtende vegg eller
gjenstand.

« La det veere en fri plass pa 30 cm over ovnen.
- Ikke fiern fgttene pa bunnen av ovnen.
- Blokkering av innsug og/eller utluftingsapninger kan

skade ovnen.

« Plasser ovnen sa langt som mulig fra radioer og

TV-apparater. Bruk av mikrobglgeovn kan fgre til
forstyrrelser av radio- og TV-signaler.
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5. Sett ovnens stgpsel inn i en standard jordet stikkontakt.

ADVARSEL: Ikke plasser ovnen der det skapes varme,
fukt eller hgy luftfuktighet, (for eksempel naer eller over
en konvensjonell ovn) eller naer brennbare materialer (for
eksempel gardiner).

Ikke blokker eller begrens ventilasjonsapningene.

Ikke plasser gjenstander pa toppen av ovnen.

Ikke rgr utsiden av mikrobglgeovnen under eller kort tid
etter bruk, siden den kommer til & vaere varm.
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Det er fem effektnivaer for mikrobglgeovnen. Disse er oppfert nedenfor.

Effektnivaene for mikrobglgeovnen varier ved at mikrobglgeenergien slér seg pa og av. Nar du bruker effektnivaer over HZY
(100 %), kan du hgre mikrobglgeenergien pulsere mens tilberedes eller tines.

Generelt sett gjelder folgende anbefalinger:

800 WATT = HBY - brukes til hurtig tilberedning eller oppvarming. Eksempelvis for gryteretter, varme drikker, grennsaker osv.
620 WATT = MIDDELS H@Y - brukes til lengre tilberedning av tettere mat, som steker, kjsttpuddinger og mat lagt ut pa
tallerken, ogsé for mer gmfintlige retter som sukkerbrgd. Ved denne reduserte innstillingen vil maten tilberedes jevnt, uten
overkoking pa sidene.

440 WATT = MIDDELS - brukes til kompakte matvarer som krever lengre tilberedningstid ved normal tillaging, eksempelvis.
storfekjott. Dette effektnivaet anbefales for & fa kjsttet mort.

260 WATT = MIDDELS LAV - for 4 tine, velg denne effektinnstillingen for a sikre at retten tines jevnt. Denne innstillingen er
ogsa idéell for smakoking av ris, pasta, melboller og tilberedning av eggekrem.

130 WATT = LAV - til forsiktig tining, eksempelvis av kremkaker og kaker.

1. Tilbered og plasser maten i en passende beholder (se <PASSENDE KOKEKAR»). Plasser maten/beholderen direkte pa
midten av dreieskiven. Lukk deren.

2. Skru MIKROEFFEKTKONTROLL-knotten til den gnskede innstillingen av de fem mikroeffektnivaene.

Skru VELEDNING FOR UR/TINING-knotten til ensket tilberedning-/opptiningstid, og ovnen vil starte automatisk.

Nar tilberedning/tining er ferdig, vil VEILEDNING FOR UR/TINING-knotten gé tilbake til «<0», og du vil here et lydsignal.

Ovnslampen vil sl& seg av automatisk, og dreieskiven slutter & rotere. Apne opp ovnsdaren, ta forsiktig ut maten/

beholderen. La maten sta etter behov.

TILBEREDNINGSTIPS:

Nér ovnen starter vil lyset tennes og dreieskiven vil rotere til venstre eller til hgyre.

Hvis du vil slutte tilberedningen for tilberedningstiden er ferdig, skru VEILEDNING FOR UR/TINING-knotten tilbake til «0»

(av), eller &pne opp ovnsderen. Ovnsderen kan apnes ndr som helst under tilberedning. For a fortsette tilberedningen, lukker

du deren. Hvis du vil endre tilberedningstiden under tilberedning, er det bare til & skru VEILEDNING FOR UR/TINING-knotten

til den nye gnskede innstillingen.

Nér du tilbereder/tiner i mindre enn tre minutter, kan du skru VEILEDNING FOR UR/TINING-knotten forbi timinuttersmerket,

og sa tilbake til ensket innstilling. Tidtakeren vil ga mer ngyaktig da.

Du kan endre effektnivéet under tilberedning ved a skru MIKROEFFEKTKONTROLL-knotten til gnsket innstilling.

ADVARSEL:

Pase at VEILEDNING FOR UR/TINING-knotten stilles tilbake til nullposisjonen «0» etter ferdig tilberedning, ellers vil ovnen

starte automatisk

nér ovnsderen er lukket.

W

Denne veiledningen er utformet for a forenkle tiningen av enkelte matvarer.
Den kan brukes for tining av: Kylling, koteletter, fisk (hele eller fileter), kjottdeig og pelser.
Eksempel: For & tine opp 0,4 kg kyllingbiter:
1. Plasser kyllingbitene pa en flat tallerken, og plasser den pa dreieskiven i ovnen.
2. Skru MIKROEFFEKTKONTROLL-knotten til TINING-innstillingen (MIDDELS LAV).
3. Skru VEILEDNING FOR UR/TINING-knotten til innstillingen for 0,4 kg. Oven vil starte umiddelbart. Snu kyllingbitene
1-2 ganger under opptining.
4. Etter opptiningen dekkes maten med folie og skal sta inntil den er fullstendig opptint.
MERK: Tiningstiden er basert pa standardgorhold. Sjekk resultatet av tiningen, og juster tiningstiden deretter hvis ngdvendig.

1. TILBEREDNING BARE MED GRILL
Grillen i toppen av ovnen har bare ett effektniva. Grillen hjelpes av den roterende tallerkenen som sgrger for jevn bruning.
Bruk stativet for a grille sma matenheter som bacon, rokt mat og tekaker. Maten kan enten plasseres direkte i stativet eller pa
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en paitallerken / varmemotstandsdyktig tallerken pa stativet.

2. MIX GRILL TILBEREDNING

MIX GRILL kombinerer mikrobglgeeffekt med grilling. MIX GRILL betyr tilberedning alternativt med mikrobglgeeffekt og grill.
Kombinasjonen av mikrobglgeeffekt med grill reduserer tilberedningstiden og skaper en sprg, brun overflate.

Det er tre valg for kombinasjonen:

Funksjon/Effekt Utgang Bruksomrade
Kombi.1 80 % grill 20 % mikro. Polse, lam, grillspyd, sjgmat, biff
Kombi.2 70% grill 30% mikro. Kyllingbiter, kyllingbryst, svinekoteletter
Kombi.3 60% grill 40% mikro. Hel kylling
Grill 100 % grill Bakt brad, skivet mat

NOTATER for TILBEREDNING med GRILL og MIX GRILL:

+ Det er ikke ngdvendig a forvarme grillen.

« Nar du bruner mat i en dyp tallerken, plasser den pé den roterende tallerkenen.

+ Duvil kunne se royk eller merke lukt av brent nar du bruker grillen for ferste gang. Dette er normalt og ikke et tegn pa at
det er noe galt med ovnen. For & unnga dette problemet nar du bruker ovnen for forste gang, varm opp ovnen i 20 minutter
uten mat pa grillen.

VIKTIG: For a bli kvitt reyk eller lukt under bruk, dpne et kjokkenvindu eller sla pa kjokkenventilatoren.

MERK: Nar du bruker grill-funksjonen, slar grillen seg pa og av regelmessig for a forhindre overoppheting.

&ADVARSEL: Dgren, det ytre kabinettet, ovnsrommet og annet tilbehgr vil bli meget varme nar ovnen er i bruk.
Alltid bruk grytekluter for & hindre brannskade.

For a tilberede/tine mat i en mikrobglgeovn mé& mikrobglgeenergien kunne passere gjennom beholderne for & ga gjennom
maten. Derfor er det viktig & velge passende kokekar.

Runde/ovale tallerkener er a foretrekke fremfor firkantede/avlange siden maten i hjgrnene har en tendens til a bli overkokt. Et
utvalg av kokekar som er listet opp nedenfor kan benyttes.

Mikrobglge

Kokekar
Trygg

Grill Kommentarer

Sma biter av aluminiumfolie kan brukes til a skjerme
matvarer fra overoppheting. Hold folien minst 2 cm fra
Aluminiumfolie ovnsveggen for & hindre overslag.

Foliebeholdere Foliebeholdere anbefales ikke dersom de ikke er spesifisert
av produsenten, for eksempel Microfoil °, folg instruksjonene
noye.

Folg alltid produsentens instruksjoner.
Tallerkener for bruning v/X }'4 Ikke overskrid oppgitte oppvarmingstider. Veer meget
forsiktig idet disse tallerkenene blir meget varme.

Porselen, leirvarer, glasert steintoy og benporselen er

Porselen og keramikk v/Xx X vanligvis brukbare, unntatt for de med metalldekorasjoner.

Vis forsiktighet ved bruk av fint glass da glasset kan briste
®

Glasstoy for eks. Pyrex v v eller sprekke ved bra oppvarming.
Det anbefales ikke bruk av kokekar i metall i mikrobelgeovn

Metall X 4 da det kan oppsté elektrisk overslag som i sin tur kan fere til
brann.

Plast/Polystyren, for eksempel v X Forsiktighet ma utvises siden noen beholdere kan

beholdere for gatekjokkenmat deformeres, smelte eller misfarge ved hoye temperaturer.

Plastfolie 4 X Bor ikke bergre maten og ma stikke hull for & slippe ut damp.
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. . Ma stikkes hull pa for a slippe ut damp. Pése at posen egner
Poser for frysing/steking v X seg for bruk i mikrobglgeovn.
Papirtallerkener/ kopper og Ikke bruk plast- eller metalltrader idet de kan smelte eller fore
kjokkenpapir v X til brann som falge av elektrisk overslag.
. Bruk bare for oppvarming eller for a absorbere fuktighet.
Stré- og trebeholdere v X Forsiktighet ma utvises da overoppheting kan fore til brann.
Hold alltid ovnen under oppsyn nar slike materialer brukes
Resirkulert papir 0g avispapir da overoppheting kan fore til brann.
papirog pap X v Kan inneholde deler av metall som kan fere til overslag med
tilhgrende fare for brann.

faren for antenning.

&ADVARSEL: Nar det varmes opp mat i plast- eller papirbeholdere méa ovnen overvékes pa grunn av

Advarsel: Ikke bruk kommersiell ovnsrengjering,
DAMPVASKERE, slipende, harde rengjgringsmidler,
VASKEMIDLER SOM INNEHOLDER SODIUM HYDROKSID
eller stalull pa noen del av mikrobglgeovnen.

For rengjoring ma du pase at ovnsrommet, deren,
ovnskabinettet og annet tilbehor er fullstendig avkjolt.
RENGJ@R OVNEN REGELMESSIG OG FJERN MATRESTER -
Hold ovnen ren. | motsatt fall kan overflatene ta skade.
Dette kan virke negativt inn pa ovnens livslengde og
medfere farlige situasjoner.

MERK: Nér du lager mat kan kondens samles inne i hulrom
i ovnen og dgren. Mengden kondens avhenger av tempera-
turen pa overflatene i ovnen og fuktigheten til maten som
forberedes i mikrobglgeovnen. Pass pa at du terker vekk
eventuell fuktighet som har samlet seg etter at du er ferdig
med & lage mat med en myk, fuktighetsabsorberende klut.
Ovnens ytre

Utsiden av ovnen kan enkelt holdes ren med mildt sépe-
vann og en myk klut. Serg for at sdpevannet torkes vekk
med en fuktig klut og terr deretter med et mykt handkle.
Kontrollpanel

Apne deren for rengjoring for & deaktivere kontrollpanelet.
Forsiktighet ma utvises ved rengjering av kontrollpanelet.
Bruk bare en klut fuktet med vann, terk forsiktig over pane-
let til det blir rent.

Unngé a bruke overdrevne mengder vann. Bruk ikke noen
form for kjemiske eller slipende rengjeringsmidler.
Ovnens indre

1. For rengjering, terk vekk sprut eller matrester med en
fuktig, myk klut eller svamp etter hver gangs bruk mens
ovnen fortsatt ikke er helt avkjolt.

For kraftigere sgl av matrester kan du bruke vann med en
mild sapeopplasning og terke over flere ganger med en
fuktig klut inntil alt selet er fiernet. Matrester som fér an-
ledning til 8 bygge seg opp kan overopphetes og begynne
a avgi reyk eller antennes og fore til overslag. lkke fiern
mikrobglgedekslet.

2. Pase at sapevannet ikke trenger inn i de sma ventilasjons-
hullene i veggene. Dette kan fare til skade pa ovnen.

3. Ikke bruk rengjgringsmidler av spraytype inne i ovnen.
4.Varm opp ovnen regelmessig ved & bruke grillen og varm
opp ovnen uten mat i 20 minutter pa grill. Matrester eller
fettsprut kan fere til reykutvikling og darlig lukt.

Hold mikrobelgedekslet rent til enhver tid.

Dekselet er laget av et emtalig materiale og ma rengjeres
forsiktig (felg rengjeringsinstruksjonene ovenfor).

MERK: Overdreven oppblgting kan fare til opplasning av
mikrobglgedekslet.

Mikrobglgedekselet er en forbruksdel, og uten regelmessig
renhold ma det byttes.

Tilbehgr

Tilbeher som roterende tallerken, dreiefot og stativ ma vas-
kes med et mildt oppvaskmiddel og terket. De kan vaskes

i oppvaskmaskin.

Dor

Rengjer regelmessig begge sider av deren, derpakninge-
ne og omradene rundt derdpningen med en myk, fuktig
klut for a fierne alle spor etter smuss, Ikke bruk slipende
vaskemidler.

MERK: Dampvasker ma ikke brukes.

Rengjaringstips - for enklere renhold av ovnen:

Plasser en halv sitron i en bolle, fyll pa 300 ml vann og varm opp pa 100 % i 10-12 minutter.

Tork ovnen ren med en myk, terr klut.
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Obs:

Din produkt
ar markt med
denna symbol.
Det betyder
att forbrukade
elektriska och
elektroniska
produkter inte
ska blandas
med vanliga
hushallssopor.
Det finns
ett separat
insamlingssys-
tem for dessa

rodukter.

)

4 A. Information om atervinning fér anvandare N
(privathushall)

1. 1 Europeiska unionen

Obs: Om du vill kassera denna utrustning, anvand inte den vanliga soptunnan!
Begagnade elektrisk och elektronisk utrustning maste hanteras separat och

i enlighet med lagstiftning som kréver korrekt hantering, atervinning och
ateranvandning av begagnad elektrisk och elektronisk utrustning.

Foljande implementationen av medlemsstaterna, kan privata hushall inom EU-
landerna aterlamna deras begagnade elektriska och elektroniska produkter till
sarskilda insamlingsplatser gratis*.

| vissa lander* kan din lokala aterforsaljare ocksa ta tillbaka din gamla produkt
gratis om du kdper en liknande ny.

*) Vanligen kontakta din lokala myndighet for ytterligare detaljer.

Om din forbrukade elektriska eller elektroniska utrustning innehaller batterier
eller ackumulatorer, deponera dessa separat i enlighet med lokala krav.
Genom att avyttra denna produkt pa korrekt satt kommer du att bidra till

att sakerstalla att avfall genomgar nddvandig behandling, atervinning och
materialatervinning och darmed forhindra eventuella negativa effekter pa
miljon och ménniskors halsa som annars kan uppkomma pa grund av felaktig
sophantering.

2.l andra lander utanfor EU

Om du vill kassera denna produkt ska du kontakta de lokala myndigheterna
och fraga efter ratt metod for avfallshantering.

For Schweiz: Forbrukad elektrisk eller elektronisk utrustning kan returneras
kostnadsfritt till aterforsaljaren, aven om du inte kdper en ny produkt. Fler
insamlingsstallen finns listade pa hemsidan www.swico.ch eller www.sens.ch.

B. Information om avfallshantering for foretagsanvandare

1. | Europeiska unionen

Om produkten anvands fér yrkesméassiga andamal och du vill kassera den:
Kontakta din SHARP aterforsaljare som kommer att informera dig om
atertagning av produkten. Du kan debiteras for de kostnader som uppstar
vid atertagning och atervinning. Sma produkter (och sma mangder) kan tas
tillbaka av dina lokala dtervinningsstationer.

For Spanien: Kontakta det etablerade insamlingssystemet eller de lokala
myndigheterna for atertagning av dina forbrukade produkter.

2.l andra lander utanfor EU
Om du vill kassera denna produkt ska du kontakta de lokala myndigheterna
och fraga efter ratt metod for avfallshantering.

o J
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Bruksanvisning

INFORMATION OM RATT ATERVINNING 1
INNEHALL 2
SPECIFIKATIONER 2
UGN OCH TILLBEHOR 3
KONTROLLPANEL 4
VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER 5-14
INSTALLATION 15-16
MIKROVAGSEFFEKTNIVAER 17
MIKROVAGSTILLAGNING 17
UPPTININGSGUIDE 17
GRILL-TILLAGNING/MIX GRILL-TILLAGNING (endast fér YC-MGO1E) 17
LAMPLIGA UGNSKARL 18
SKOTSEL OCH RENGORING 19

? specl

/

Modellnamn: YC-MSO1E YC-MGO1E
Natspénning 230V, 50 Hz enfas 230V, 50 Hz enfas
Distributionsnatssakring/kretsskydd 10A 10A
N6dvandig effekt: | Mikrovagsugn 1270 W 1270 W
Uteffekt: Mikrovagsugn 800 W (IEC 60705) 800 W (IEC 60705)

Grill 1000 W

Av-lage mindre dn < 0,5W mindredn < 0,5W
Mikrovagsfrekvens 2450 MHz* (Grupp 2/Klass B) 2450 MHz* (Grupp 2/Klass B)
Yttermatt (B) x (H) x (D) mm 440 x 258 x 344 440 x 258 x 344
Innermatt (B) x (H) x (D)** mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304
Ugnsvolym 20 liter** 20 liter**
Roterande tallrik @255 mm @ 255 mm
Vikt ca 11,0 kg ca 11,6 kg
Ugnslampa 25W 25W

*-Denna produkt uppfyller kraven i den europeiska standarden EN55011.

1 6verensstimmelse med denna standard, dr denna produkt klassificerad som grupp 2 klass B-utrustning.

Grupp 2 innebdr att utrustningen avsiktligt genererar radiofrekvent energi i form av elektromagnetisk strdlning fér uppvdrmningsbehandling av livsme-
del. Klass B-utrustning innebdir att utrustningen dr Idmplig fér anvéndning i hemmiljo.

**- Intern kapacitet berdiknas genom att méta maximal bredd, djup och héjd. Faktisk kapacitet att innehdlla mat dr mindre.
SOM DEL AV EN POLICY FOR KONTINUERLIG FORBATTRING FORBEHALLER VI OSS RATTEN ATT ANDRA FORMGIVNING OCH

SPECIFIKATIONER UTAN FORVARNING.
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UGN 1 2 3
1. Lucka
2. Luckgangjérn

3. Ugnslampa [ g 5
4. Vagledarskydd (TA INTE BORT) "’ O “ I',
5. Kontrollpanel !—l‘

—

6. Koppling

7. Luckspérrar

8. Ugnsutrymmet

Lucktatningar och tatningsytor
10. Lucka sakerhetssparrar

11. Ventilationséppningar 10 n
12. Ytterholje

13. Néatsladd

14. Luckdppningsknapp

TILLBEHOR:

Kontrollera att foljande tillbehor finns med:
15. Roterande tallrik (glas)

16. Vandfot

17. Koppling

18. Stativ (endast for YC-MGOTE)

Placera vandfoten i mitten av ugnsgolvet sa att den fritt kan rotera runt
kopplingen. Placera sedan den roterande tallriken pé vandfoten sa att den
passar ordentligt i kopplingen.

For att undvika skador pa tallriken, se till att ratter och behallare lyfts bort fran
tallrikens kant nar du tar ut dem ur ugnen.

Gallret &r endast avsett for anvandning med grillugnar. Anvénd inte gallret |

nar mikrovagsfunktionen anvénds.

For anvdndning av stativet, se GRILLAVSNITTEN. l |
Ror aldrig grillen nér den dr varm. 17 — 16
OBS: Vid bestallning av tillbehor ska tva saker anges: delens namn och
modellnamnet.

v

12

13

Nav (inuti)

15—

ANMARKNINGAR:

Vagledarskyddet &r mtaligt. Forsiktighet bor iakttas vid rengdring inne i ugnen sa att det
inte skadas.

Efter tillagning av feta livsmedel utan skydd, rengér alltid utrymmet och speciellt grillelementet noggrant, dessa maste vara
torra och fria fran fett. Gammalt fett kan 6verhettas och borja ryka eller fatta eld.

Anvénd alltid ugnen med tallrik och véndfot korrekt monterade. Detta framjar grundlig, jamn tillagning. En déligt monterad
tallrik kan skramla, kanske inte roterar riktigt och kan orsaka skador pa ugnen.

All mat och behallare med mat ska alltid placeras pa den roterande tallriken fér matlagning.

Tallriken roterar medurs eller moturs. Rotationsriktningen kan @ndras varje gdng du startar ugnen. Detta paverkar inte
matlagningsprestanda.

&VARNING: Symbolen betyder att ytorna kan bli heta under anvandning. Luckan, ytterholjet,
ugnsutrymmet, tillbehor och rétter blir mycket heta under drift. For att undvika brannskador ska tjocka
grytvantar alltid anvandas.
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1. INSTALLNINGSRATT FOR
MIKROVAGSEFFEKT

Effektniva

800 WATT = HOG

620 WATT = MEDIUM HOG

440 WATT = MEDIUM Mid-Hig ) , Mid-High

@ UPPTINING . "
260 WATT = MEDIUM igh

130 W = LAG -

100 % grill = Grill \ Combi.2
60 % grill 40 % mikro = Kombi.3
70 % grill 30 % mikro = Kombi.2
80 % grill 20 % mikro = Kombi.1
2. RATT FORTIMER/UPPTININGSGUIDE [(ORIVSERINsI= Tk o (® TIMER (min | DEFROST(a)

(0-35 min/0,2 - 1,0 kg)
TIMER/UPPTININGSGUIDEN har tva skalor. Den
yttre skalan &r for upptining beroende pa vikten
i kg. Den inre skalan anvands for att stélla in
tiden.

\ - a
Combi.3

I
Grill

YC-MSO1E YC-MGO1E
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR:
LAS NOGGRANT OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK

For att undvika risk for brand.

Mikrovagsugnen bor inte lamnas utan uppsikt
under anvandning. Effektnivaer som ar for hoga,
eller tillagningstider som ar for langa, kan 6verhetta
maten och orsaka brand.

Denna ugn ar avsedd att endast anvandas pa en
bankskiva. Den ar inte avsedd att byggas in i en koksenhet.
Placera inte ugnen i ett skap.

Det elektriska uttaget maste vara latt atkomligt sa att
enheten latt kan kopplas ur i en nédsituation.
Vaxelstromforsorjningen maste vara 230V, 50 Hz,

med minst 10 A distributionssakring, eller minst 10 A
distributionsbrytare.

En enskild stromkrets som betjanar endast denna enhet
bor tillhandahallas.

Placera inte ugnen i omraden dar varme alstras.

Till exempel nara en vanlig ugn.

Installera inte ugnen i ett omrade med hog luftfuktighet
eller dar fukt kan samlas.

Forvara inte eller anvand ugnen utomhus.

Om rok observeras, sla av eller koppla ur ugnen och
hall luckan stangd for att kvava eventuella flammor.
Anvand bara mikrovagsugn-sdkra behallare och
redskap. Redskap bor kontrolleras for att se till att de
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passar for anvandning i mikrovagsugn.
Vid uppvarmning av mat i plast- eller
pappersbehallare, 6vervaka ugnen pa grund av risken
for antandning.

Rengor vagledarskyddet, ugnsutrymmet, den
roterande tallriken och vandfoten efter anvandning.
Dessa maste vara torra och fria fran fett. Gammalt fett
kan overhettas och borja ryka eller fatta eld.
Placera inte lattantandliga material nara ugnen eller
ventilationséppningarna.
Blockera inte ventilationsoppningarna.
Ta bort alla metalltatningar, pasklammor, etc., fran
livsmedel och férpackningar. Gnista pa metallytor kan
orsaka brand.
Anvand inte mikrovagsugnen for att varma olja till
fritering. Temperaturen kan inte kontrolleras och oljan kan
fatta eld.
For att gora popcorn, anvand bara speciella mikrovagsugn
popcorn tillverkare.
Forvara inte mat eller andra foremal inuti ugnen.
Kontrollera installningarna nar du startar ugnen for att
sakerstalla att ugnen fungerar som du 6nskar.
For att undvika overhettning och brand maste sarskild
forsiktighet iakttas vid matlagning eller uppvarmning av
mat med hog socker- eller fetthalt, t ex korvar, pajer eller
puddingar.
Se motsvarande tips i bruksanvisningen.
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For att undvika risk for personskador.
VARNING:
Anvand inte ugnen om den ar skadad eller inte fungerar.
Kontrollera féljande fore anvandning:
a) Se till att luckan stangs ordentligt och att den inte ar
feljusterad eller skev.
b) Gangjarnen och luckans sakerhetssparrar; kontrollera
att de inte ar trasiga eller l6sa.
¢) Luckans tatningar och tatningsytor; se till att de inte
har skadats.
d) Inuti ugnen eller pa luckan; se till att det inte finns
nagra bucklor.
e) Natsladden och kontakten; se till att de inte ar
skadade.
Om luckan eller tatningar ar skadade, far ugnen inte
anvandas forran den har reparerats av en behorig person.
Du far aldrig justera, reparera eller modifiera ugnen
sjalv. Det ar farligt for andra @n personer med korrekt
kompetens att utfora service eller reparationer som
innefattar borttagning av ett holje som skyddar mot
exponering for mikrovagor.
Anvand inte ugnen med dorren 6ppen eller andra
luckans sakerhetslas pa nagot satt. Anvand inte ugnen
om det finns nagot féremal mellan lucktatningen och
tatningsytorna.

Lat inte fett eller smuts samlas pa luckans tatningar
och narliggande delar. Rengor ugnen med jamna
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mellanrum och ta bort eventuella matrester. Folj
instruktionerna for "Skotsel och rengoring” pa sidan
SV-19.

Underlatenhet att halla ugnen ren kan leda till en
forsamring av ytan vilket kan negativt paverka
livslangden for apparaten och mojligen resulterai en
farlig situation.

Personer med PACEMAKER bor kontrollera med sin lakare
eller tillverkaren av pacemakern om forsiktighetsatgarder
betraffande mikrovagsugnar.

For att undvika risken for elektriska stotar.

Under inga omstandigheter bor du ta bort det yttre holjet.
Spill aldrig eller stoppa in foremal i dorrsparrarnas
oppningar eller ventilationséppningarna. | handelse av
spill, stanga av och koppla ur ugnen omedelbart och ring
en auktoriserad SHARP servicetekniker.

Doppa inte stromsladden eller kontakten i vatten eller
annan vatska.

Lat inte natsladden hanga over kanten pa ett bord eller
arbetsyta.

Hall natsladden borta fran heta ytor, inklusive baksidan av
ugnen.

Hall apparaten och dess sladd oatkomliga for barn under
8 ar.

Forsok inte att byta ut ugnslampan sjalv eller lata ndagon
som inte ar en elektriker som godkants av SHARP att géra
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det. Om ugnslampan inte lyser, kontakta din aterforsaljare
eller en auktoriserad SHARP servicetekniker.

Om stromsladden i denna apparat skadas maste den
ersattas med en speciell sladd.

Utbytet maste goras av en auktoriserad SHARP-
servicetekniker.

For att undvika risk for explosion eller plotslig
kokning:

VARNING: Vatskor och annan mat far inte varmas
i forseglade behallare eftersom de kan explodera.
Mikrovagsuppvarmning av drycker kan leda till
forsenad eruptiv kokning, darfor maste man vara
forsiktig vid hantering av behallaren.

Anvand aldrig slutna behallare. Ta bort férslutningar och
lock foére anvandning. Slutna karl kan explodera pa grund
av en tryckokning aven efter att ugnen har stangts av.
Var forsiktig da du varmer vatskor. Anvand en behallare
med bred 6ppning sa att bubblor kan komma ut.

Varm aldrig vdtska i behallare med smal hals sasom
nappflaskor, eftersom detta kan resulterai att
innehallet erupterar ur behallaren vid uppvarmning
och orsakar brannskador.

For att forhindra plotslig eruption av kokande vatska och
eventuell skallning:

1. Anvand inte alltfér mycket tid.
2. Ror om i vatskan fore uppvarmning/ateruppvarmning.
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3. Det ar lampligt att infoga en glasstav eller liknande
redskap (inte metall) i vatskan under ateruppvarmning.
4. Lat vatskan sta minst 20 sekunder i ugnen i slutet av
koktiden for att forhindra fordrojd eruptiv kokning.

Koka inte dgg i sina skal och hela hardkokta dgg
far inte varmas i mikrovagsugn eftersom de kan
explodera aven efter att mikrovagstillagningen
har avslutats. Att koka eller varma agg som inte
ar knackta eller blandade, stick hal i vitan och
gulan, annars kan dggen explodera. Skala och
skiva hardkokta agg innan du varmer dem i
mikrovagsugnen.

Perforera skinnet pa sadana livsmedel som potatis, korv
och frukt fore tillagning, annars kan de explodera.

For att undvika risken for brannskador.

VARNING: Innehallet i nappflaskor och
barnmatsburkar skall roras om eller skakas och
temperaturen kontrolleras fore konsumtion, for att
undvika brannskador.

Anvand grytlappar eller ugnshandskar nar du tar
maten ur ugnen for att forhindra brannskador.

Oppna alltid behallare, popcornférpackningar,
tillagningspasar etc., bort fran ansikte och hander for att
undvika angbrannskador och kokeruptioner.

For att undvika brannskador, testa alltid mattemperatur
och rér om innan servering och fast sarskild
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uppmarksamhet till temperaturen pa mat och dryck till
spadbarn, barn eller dldre. Atkomliga delar kan blir heta
under anvandningen. Sma barn bor hallas pa avstand.
Temperaturen pa behallaren ar inte en sann indikation pa
temperaturen pa mat eller dryck, kontrollera alltid matens
temperatur.

Sta alltid en bit fran ugnsluckan nar du 6ppnar den for att
undvika brannskador fran anga och varme.

Skiva fyllda bakade matratter efter uppvarmning for att
slappa ut anga och undvika brannskador.

Hall barn borta fran luckan for att forhindra att de branner
sig.

For att undvika att produkten felaktigt anvands av
barn.

VARNING: Lat endast barn fran 8 ar och uppat
anvanda ugnen utan overvakning efter korrekta
instruktioner sa att barnet kan anvanda ugnen pa

ett sdkert satt och forstar riskerna med felaktig
anvandning. Nar apparaten anvdands med GRILL och
MIX GRILL-funktion far barn bara anvdnda ugnen
under vuxens tillsyn pa grund av den genererade
temperaturen.

Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av
personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, savida de inte 6vervakas
eller har blivit instruerade om anvandningen av
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apparaten av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

Barn bor overvakas for att se till sa att de inte leker
med apparaten.
Luta dig inte eller gunga pa ugnsluckan. Lek inte med
ugnen eller anvand den som en leksak.
Barn bor lara sig alla viktiga sakerhetsinstruktioner:
anvandning av grytlappar, forsiktigt avtagande av
matférpackningar, med speciell uppmarksamhet pa
forpackningar (t.ex. sjalvupphettande material) som syftar
till att gora mat frasig, eftersom de kan vara extra varma.

Andra varningar

Andra aldrig ugnen pé nagot satt.

Flytta inte ugnen nar den ar i drift.

Mikrovagsugnen ar avsedd for uppvarmning av mat och
dryck. Torkning av mat eller klader och uppvarmning av
uppvarmningsdynor, tofflor, tvattsvampar, fuktig trasa
och liknande kan leda till risk for skador, antandning eller
brand. Den ar inte lamplig for kommersiellt bruk eller
laboratoriebruk.

For att fraimja problemfri anvdndning av din ugn och
undvika skador.

Anvand aldrig ugnen nar den ar tom. Nar du anvander en
brynskal eller sjalvupphettande material, placera alltid
nagot varmeisolerande t.ex. en porslinstallrik under for
att forhindra skador pa tallriken och vandfoten pa grund
av varmestress. Den foruppvarmningstid som anges i
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instruktionerna far inte overskridas.

Anvand inte metallredskap, som aterkastar mikrovagor

och kan orsaka elektriska overslag. Stall inte konservburkar

i ugnen.

Anvand endast den roterande tallriken och vandfoten

som ar utformad for denna ugn. Anvand inte ugnen utan

tallriken.

For att forhindra att den roterande tallriken gar sonder:

a) Innan du rengor tallriken med vatten, Iat tallriken
svalna.

b) Placera inte varm mat eller heta husgerad pa en kall
tallrik.

¢) Placera inte kall mat eller kalla husgerad pa en varm
tallrik.

Placera inte nagonting pa det yttre holjet under

anvandning.

OBS:

Anvand inte plastbehallare i mikrovagsugnen om ugnen
fortfarande ar varm efter anvandning av GRILL och MIX
GRILL-funktion eftersom de kan smalta.

Plastbehallare far inte anvandas under dessa lagen savida
inte behallarens tillverkare sager att de ar [ampliga.

Om du ar osaker pa hur du ansluter din ugn, kontakta en
auktoriserad elektriker.

Varken tillverkaren eller aterforsaljaren kan ta nagot
ansvar for skador pa ugnen eller personskador till f6ljd av
underlatenhet att iaktta korrekt elektrisk anslutning.
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Vattenanga eller droppar kan ibland bildas pa ugnens
vaggar eller runt luckans tatningar och tatningsytor.
Detta ar en normal foreteelse och ar inte en indikation pa
mikrovagslackage eller fel.

Symbolen betyder att ytorna kan bli heta under
anvandning.
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1. Ta bort allt forpackningsmaterial fran insidan av
ugnsutrymmet och ta bort skyddsfilmen som finns pa
mikrovagsugnens skapsyta.

2. Kontrollera ugnen noga for tecken pa skada.

3. Placera ugnen pa en saker, plan yta, stark nog att bara
ugnens vikt och det tyngsta féremal som sannolikt
kommer att tillagas i ugnen. Placera inte ugnen i ett
skap.

4. Valj en jamn yta med tillrackligt mycket fritt utrymme
for intags- och/eller utslappsventilerna.

Den bakre ytan pa apparaten kan placeras mot en vagg.

« Minsta installationshojd ar 85 cm.

« Ett avstand pa minst 20 cm erfordras mellan
mikrovagsugnens sidor och eventuella angransande
vaggar eller objekt.

« Lamna ett avstand pa minst 30 cm ovanfor ugnen.

- Ta inte bort fotterna fran botten av ugnen.

- Att blockera intags- och/eller utslappsoppningarna kan
skada ugnen.

« Placera ugnen sa langt bort fran radio- och TV-apparater
som mojligt. Anvandning av mikrovagsugnen kan orsaka
storningar pa din radio- eller TV-mottagning.
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5. Anslut ugnens stickkontakt sakert till ett standard jordat
hushallseluttag.

VARNING: Placera inte ugnen dar varme, fukt eller hog
luftfuktighet alstras, (t.ex. nara eller ovanfor en vanlig ugn)
eller i narheten av brannbara material (t.ex. gardiner).
Blockera inte eller stor luftventilséppningar.

Placera inga foremal ovanpa ugnen.

Vidror inte utsidan av mikrovagsugnen under eller kort
efter anvandning da den ar het.
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Det finns 5 mikrovagsffektnivaer tillgdngliga som visas nedan.

Mikrovégseffektnivan varieras genom att mikrovagsenergin slas pa och av. Vid anvindning av andra effektnivaer &n HOG
(100 %) kan mikrovagsenergin horas pulsera pé och av da maten tillagas eller tinas upp.

Generellt géller féljande rekommendationer:

800 WATT = HOG - anvénds for snabb tillagning eller dteruppvarmning, t.ex. fér grytor, varma drycker, grénsaker etc.

620 WATT = MEDIUM HOG - anvénds fér langre tillagning av kompakt mat som t.ex. stekar, kéttfarslimpa och fardiga maltider,
samt for kdnsliga ratter som t.ex. sockerkaka. Vid denna lagre instéllning tillagas maten jamnt utan att bli 6verkokt pa sidorna.
440 WATT = MEDIUM - for kompakt mat som behover lang tillagningstid nar den tillagas pa vanligt satt, t.ex. kottgrytor,
rekommenderas denna effektinstéllning for att kottet ska bli mort.

260 WATT = MEDIUM LAG - vid upptining, vilj denna effektinstallning for jamn upptining av maten. Denna installning ar
ocksa idealisk for att sjuda ris, pasta, dumplings och gora aggkram.

130 WATT = LAG - for forsiktig upptining, t.ex. graddtartor eller bakverk.

1. Férbered och placera maten i en limplig behallare (se "LAMPLIGA UGNSKARL"); placera mat/behéllare direkt i mitten pa
den roterande tallriken. Stang luckan.

2. Vrid MIKROVAGSEFFEKT-ratten till 5nskad installning; vilken som helst av de fem mikrovégseffektnivaerna.

Vrid TIMER/UPPTININGSGUIDE-ratten till 6nskad tillagnings-/upptiningstid, och ugnen startar automatiskt.

Efter slutford tillagning/upptining aterstalls TIMER/UPPTININGSGUIDE till "0” (noll) och signalen ljuder. Ugnslampan

slocknar automatiskt och tallriken slutar rotera. Oppna ugnsluckan och ta férsiktigt ut mat/behallare. Lat maten st vid

behov.

TILLAGNINGSTIPS:

Né&r ugnen startar kommer ugnslampan att tdndas och den roterande tallriken kommer att rotera medsols eller motsols.

Om du vill avbryta tillagningen innan tillagningstiden har forflutit, vrid tillbaka TIMER/UPPTININGSGUIDE-ratten till "0” (av),

eller 6ppna ugnsluckan. Ugnsluckan kan 6ppnas nar som helst under tillagningen. For att fortsatta tillagningen, stang luckan.

Om du vill andra tillagningstiden under tillagningen, vrid bara TIMER/UPPTININGSGUIDE-ratten till dnskad ny installning.

Vid tillagning/upptining kortare tid &n 3 minuter, vrid TIMER/UPPTININGSGUIDE-ratten forbi 10-minutersmarkeringen, och

darefter tillbaka till 6nskad installning. Timerfunktionen blir dd mer exakt.

For att andra effektnivan under tillagningen, vrid MIKROVAGSEFFEKT-ratten till 5nskad installning.

VARNING:

Se till att TIMER/UPPTININGSGUIDE-ratten aterstalls till "0” (nolldget) efter tillagning, i annat fall startar ugnen automatiskt

nar ugnsluckan stangs.

W
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Denna guide &r utformad for att gora upptining av specifika livsmedel enklare.

Den kan anvandas for upptining: Kycklingdelar, kotletter, fisk (hela eller filéer), malet kétt och korv.

Exempel: For att tina upp 0,4 kg-kycklingdelar:

1. Ldgg kycklingdelarna pa ett fat och placera det pa den roterande tallriken i ugnen.

2. Vrid MIKROVAGSEFFEKT-ratten till UPPTINING-instéllningen (MEDIUM LAG).

3. Vrid TIMER/UPPTININGSGUIDE till 0,4 kg-instéllningen. Ugnen startar omedelbart. Vand pa kycklingdelarna 1-2 ganger
under upptiningen.

4. Efter upptining, tack 6ver maten med folie och It sta tills helt upptinad.

Obs: Upptiningstiden &r baserad pa standardmassiga forhéllanden. Kontrollera upptiningsresultatet och anpassa vid behov

upptiningstiderna efter detta.

1. BARA GRILL MATLAGNING
Grillen i toppen av ugnen har bara en effektinstallning. Grillen bistas av skivtallriken som roterar samtidigt for att sakerstélla
jamn stekyta. Anvand stativet for grilining av sma bitar av mat som bacon, skinka och teacakes. Mat kan placeras antingen
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direkt pa stativet eller i en form/varmetalig tallrik pa stativet.

2. MIX GRILLTILLAGNING

MIX GRILL kombinerar mikrovagseffektniva med grillen. MIX innebar tillagning med mikrovagseffekt och grilleffekt véxelvis.
Kombinationen av mikrovégseffekt med grillen minskar tillagningstiden och ger en knaprig, brun yta.

Det finns 3 val fér kombinationen:

Funktion/Effekt Uteffekt Anvandning
Kombi.1 80 % grill 20 % mikro. Korv, lamm, kebab, skaldjur, stek
Kombi.2 70 % grill 30 % mikro. Kycklingbitar, kycklingbrost, flaskkotletter
Kombi.3 60 % grill 40 % mikro. Hel kyckling
Grill 100 % grill Bakat brod, skivad mat

ANTECKNINGAR for GRILL och MIX GRILL TILLAGNING:

+ Det dr inte nddvandigt att forvarma grillen.

« Vid stekning av mat i en djup behallare, placera den pa tallriken.

+ Du kan marka rok eller att det luktar brant nér du anvénder grillen forsta gangen. Detta dr normalt och innebér inte nagot fel
pa ugnen. For att undvika detta problem, nér du forsta gangen anvander ugnen, varm ugnen utan mat i 20 minuter pa grill.

VIKTIGT: Oppna ett fonster eller sla p& koksventilationen fér att bli av med rék eller lukt under anvéndning.

OBS: Nér grillfunktionen anvédnds sa slas grillen pa och av med regelbundna intervaller for att forhindra 6verhettning.

&VARNING: Luckan, ytterhéljet, ugnsutrymmet och tillbehor blir mycket heta under drift.
For att undvika brannskador ska tjocka grytvantar alltid anvandas.

For att laga/tina mat i en mikrovagsugn, maste mikrovagsenergin kunna passera genom behallaren for att penetrera maten.
Darfor ar det viktigt att valja lampliga husgerad.

Runda/ovala tallrikar &r att foredra framfor fyrkantiga/avlanga, eftersom maten i hdrnen tenderar att tillagas for lange. En
mangd olika husgerad kan anvéndas som anges nedan.

Mikrovag-

. Grill Grill
sugn -sikert

Husgerad

Sma bitar av aluminiumfolie kan anvéandas for att skydda mat
fran 6verhettning. Hall folien minst 2 cm fran ugnens véaggar,
v/X 4 ljusbagar kan uppsta.

Foliebehallare rekommenderas inte sdvida inte annat anges
av tillverkaren, t.ex. Microfoil ®, folj instruktionerna noga.

Aluminiumfolie
Foliebehallare

Folj alltid tillverkarens anvisningar.
Stekkarl v/X X Overskrid inte angivna uppvarmningstider.
Var mycket forsiktig da dessa karl blir mycket heta.

Porslin, keramik, fajans och benporslin &r vanligtvis lampligt,

Porslin och k ik
orsiin och kerami v/x x med undantag for de med metalldekoration.
Forsiktighet bor iakttas vid anvandning av tunna glasféremal
Glaskarl t.ex. Pyrex ® v (4 eftersom de kan ga sénder eller spricka om de varms
plotsligt.
Metall X v Det rekommenderas inte att anvdnda metallhusgerad

eftersom det bildar gnistor, vilket kan leda till brand.

Plast/Polystyren t.ex. Man méste vara forsiktig eftersom en del behallare forvrids,

e . 4 X . . s
snabbmatsférpackningar smalter eller missfargas vid hoga temperaturer.
) Det far inte réra vid maten och maste penetreras for att lata
Plastfolie v X . p
angan komma ut.
. Méste penetreras for att [ata angan komma ut. Se till att
Frys-/Stekpésar v X P 9

pasarna ar lampliga for mikrovagsugnsanvandning.
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Papper - Tallrikar, muggar och
hushallspapper

Anvénd inte plast- eller metallband, eftersom de kan smélta
eller fatta eld pa grund av att metallen avger "ljusbagar”.

Halm- och trébehallare

Anvand endast for uppvarmning eller for att absorbera fukt.
Man maéste vara forsiktig eftersom 6verhettning kan orsaka
brand.

Returpapper och tidningar X

Overvaka alltid ugnen nar du anvénder dessa material
eftersom 6verhettning kan orsaka brand.

Kan innehalla metallfragment som orsakar "gnista” och kan
leda till brand.

for antindning.

&VARNING: Vid uppvéarmning av mat i plast- eller pappersbehallare, 6vervaka ugnen pa grund av risken

VARNING: ANVAND INTE KOMMERSIELLA
UGNSRENGORINGSMEDEL, ANGTVATTAR, SLITANDE,
HARDA RENGORINGSMEDEL, NAGOT SOM INNEHALLER
NATRIUMHYDROXID ELLER SKURSVAMPAR PA NAGON
DEL AV DIN MIKROVAGSUGN.

Innan rengdring, se till att ugnsutrymmet, luckan,
ugnsholjet och tillbehoren ar helt svala. RENGOR
UGNEN REGELBUNDET OCH AVLAGSNA ALLA

Detta kan inverka negativt pa apparatens livslangd och
medfora att farliga situationer uppstar.

OBS: Under tillagning kan kondens uppsta inuti
ugnsutrymmet, pa utrymmets front och pa luckan.
Méngden kondens beror pa ugnsytornas temperatur

och fuktinnehéllet i maten som tillagas. Se efter avslutad
tillagning till att all eventuell fukt som ansamlas pa dessa
ytor torkas bort med en mjuk fuktabsorberande trasa.
Ugnens utsida

Utsidan av ugnen kan rengdras latt med mild tval och
vatten. Se till att tvalen torkas av med en fuktig trasa och
torka av utsidan med en mjuk handduk.

Kontrollpanel

Oppna luckan fére rengéring for att avaktivera
kontrollpanelen. Forsiktighet bor iakttas vid rengéring av
kontrollpanelen. Anvand en trasa fuktad med vatten, torka
forsiktigt av panelen tills det blir rent.

Undvik att anvénda stora méngder vatten. Anvand inte
nagon form av kemiska eller slipande rengéringsmedel.
Ugnens insida

1. For rengdring, torka allt sténk eller spill med en mjuk,
fuktig trasa eller svamp efter varje anvandning nér ugnen
fortfarande &r varm.

MATRESTER - Hall ugnen ren, annars kan ytan forsamras.

For kraftigare spill, anvand en mild tval och torka flera
ganger med en fuktig trasa tills alla rester ar borta.
Ansamlade matrester kan 6verhettas och bérja ryka eller
fatta eld och orsaka 6verslag. Ta inte bort vagledarlocket.
2, Settill att det inte kommer in tvdl eller vatten i de sma
ventilationsdppningarna i vdggarna, vilket kan orsaka
skador pa ugnen.

3. Anvénd inte rengéringsmedel i sprejform pa ugnens
insida.

4.Varm upp ugnen regelbundet genom att anvénda grillen
och varm ugnen utan mat i 20 minuter pa grill. Matrester
eller fettstank kan orsaka rok eller dalig lukt.

Hall vagledarskyddet rent hela tiden.

Vagledarskyddet ér tillverkat av ett 6mtaligt material och
bor rengdras med omsorg (folj rengdringsinstruktionerna
ovan).

0BS: Overdriven blétlaggning kan orsaka sénderfall av
vagledarskyddet.

Vagledarskyddet &r en forbrukningsvara och utan
regelbunden rengdring, kommer det att behova ersattas.
Tillbehor

Tillbehor som den roterande tallriken, vandfot och stativ
bor tvattas i en mild diskmedelslésning och torkas. De kan
diskas i diskmaskin.

Lucka

For att ta bort alla spar av smuts, rengor regelbundet
bada sidor av luckan, luckans tatningar och angréansande
delar med en mjuk, fuktig trasa. Anvéand inte slipande
rengdringsmedel.

OBS: En angtvitt bor inte anvandas.

Rengoringstips - For att underlédtta rengoringen av ugnen:

Placera en halv citron i en skal, tillsatt 300 ml (1/2 pint) vatten och vdrm pa 100 % i 10 - 12 minuter.

Torka ugnen ren med en mjuk, torr trasa.
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Vigtigt:
Dit produkt er
markeret med
dette symbol.
Det betyder,
at brugte
elektriske og
elektroniske
produkter ikke
ma blandes
med alminde-
ligt hushold-
ningsaffald.
Der findes et
separat indsam-
lingssystem for
disse produkter.

-~/

a A. Oplysninger om bortskaffelse for brugere N
(private husholdninger)

1.1EU

Vigtigt: Hvis du vil bortskaffe dette udstyr, ma du ikke bruge en almindelig
skraldespand.

Brugt elektrisk og elektronisk udstyr skal behandles separat og i
overensstemmelse med lovgivningen, der kraever korrekt behandling,
indsamling og genbrug af brugt elektrisk og elektronisk udstyr.

Efter indfgrelsen i medlemslandene kan private husholdninger inden for
landene i EU gratis returnere deres brugte elektriske og elektroniske udstyr pa
angivne genbrugsstationer®.

I nogle lande* vil din lokale forhandler muligvis ogsa modtage dit gamle
produkt uden omkostninger, hvis du keber et tilsvarende nyt produkt.

*) Kontakt de lokale myndigheder for yderligere detaljer.

Hvis dit brugte elektriske eller elektroniske udstyr indeholder batterier eller
akkumulatorer, bedes du bortskaffe disse separat pa forhand i henhold til
lokale krav.

Ved at bortskaffe dette produkt pa korrekt vis hjeelper du med at sikre,

at affaldet gennemgar den nedvendige behandling, genindvinding og
genbrug og saledes forebygger potentielle negative virkninger pa miljget og
menneskers sundhed, som ellers kunne opsta som fglge af uhensigtsmaessig
handtering af affaldet.

2.l lande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale myndigheder
og sporge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

| Schweiz: Brugt elektrisk eller elektronisk udstyr kan returneres gratis

til forhandleren, selv hvis du ikke kgber et nyt produkt. Yderligere
genbrugsstationer er angivet pa hjemmesiden www.swico.ch eller www.sens.
ch.

B. Oplysninger om bortskaffelse for erhvervsbrugere

1.1EU

Hvis produktet anvendes til forretningsformal og du vil bortskaffe det:
Kontakt venligst din SHARP-forhandler, som vil informere dig om returnering
af produktet. Du kan blive opkraevet for omkostningerne i forbindelse med
returnering og genbrug. Mindre produkter (og sma maengder) kan muligvis
afleveres til din lokale genbrugsstation.

| Spanien: Kontakt venligst det etablerede indsamlingssystem eller de lokale
myndigheder for returnering af dine brugte produkter.

2. | lande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale myndigheder
og sporge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

o J
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i SPEC
Modelnavn: YC-MSO1E YC-MGO1E
Vekselstromsspaending 230V, 50 Hz, enkeltfaset 230V, 50 Hz, enkeltfaset
Stremsikring/overstremsbeskyttelse 10A 10A
Kraevet effekt: Mikrobglge 1270 W 1270 W
Udgangseffekt: Mikrobglge 800 W (IEC 60705) 800 W (IEC 60705)
Grill 1000 W
Standby-tilstand mindre end 0,5 W mindre end 0,5 W
Mikrobglgefrekvens 2450 MHz* (gruppe 2/klasse B) 2450 MHz* (gruppe 2/klasse B)
Udvendige mal (B) x (H) x (D) mm 440 x 258 x 344 440 x 258 x 344
Ovnrummets mal (B) x (H) x (D)*** mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304
Ovnkapacitet 20 liter** 20 liter**
Drejetallerken 2255 mm 2255 mm
Vaegt ca. 11,0 kg ca. 11,6 kg
Ovnlampe 25W 25W

*- Dette produkt opfylder kravene i den europaeiske standard EN55011. | overensstemmelse med denne standard er dette produkt klassificeret som gruppe
2 klasse B-udstyr. Gruppe 2 betyder, at udstyret bevidst genererer hajfrekvensenergi i form af elektromagnetisk strdling til varmebehandling af fedevarer.
Klasse B-udstyr betyder, at udstyret er egnet til brug i private hjem.

**- Den indvendige kapacitet er beregnet med maks. mal for bredde, dybde og hgjde. Den faktiske kapacitet for neeringsmidler er mindre.

SOM EN DEL AF EN POLITIK OM KONTINUERLIG FORBEDRING FORBEHOLDER VI OS RET TIL AT £ANDRE DESIGNET OG
SPECIFIKATIONERNE UDEN VARSEL.
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OVN 1 2 3
1. Ovnlage
2. Ovnlagens hangsler

3. Ovnlampe — i 5
4. Bolgelederdzeksel (MA IKKE FJERNES) "' O 0 I',

5. Betjeningspanel ,!_l‘

6. Kobling (—)

7. Lasekroge til ovnlagen 14
8. Ovnrum

9. Lagens tetninger og tetningsflader
10. Lagens lasekroge

11. Ventilationsabninger

12. Yderkappe

13. Stremforsyningskabel

14. Knap til at dbne ovnlagen

TILBEH@R:

Kontrollér, at felgende dele medfalger:
15. Drejetallerken (glas)

16. Holder til drejetallerken

17. Kobling

18. Stativ (kun til YC-MGO1E)

Placer holderen til drejetallerkenen i midten af ovnbunden, s& den kan rotere
frit omkring koblingen. Placer derefter drejetallerkenen pa sin holder, s& den
sidder fast pa koblingen.

For at undga at skade drejetallerkenen skal du lofte fade og beholdere, sa de
ikke slarimod drejetallerkenens kant, nar de tages ud af ovnen.

Stativet er kun beregnet til brug i ovne med grill. Brug ikke stativet, nar du |
anvender mikrobglgefunktionen.

Vedr. brug af stativ kan du f& mere at vide i GRILNINGSAFSNITTENE. l |
Ror aldrig grillen, nar den er varm. 17 — 16
BEMZARK: Ved bestilling af tilbehor bedes du opgive to ting: delen navn og
modelnavnet.

12

13

Nav (indvendigt)

BEMARKNINGER:

Bolgelederdaekslet er skrabeligt. Der ber udvises forsigtighed ved rengering inden i ovnen
for at sikre, at det ikke bliver beskadiget.

Efter tilberedning af fedtholdige fodevarer, uden tildeekning, skal ovnrummet og iseer grillvarmelegemet altid rengores
grundigt. De skal vaere torre og fri for fedt. Aflejret fedt kan blive overophedet og begynde at ryge eller bryde i brand.

Brug altid ovnen med drejetallerkenen og drejetallerkenens holder anbragt korrekt. Dette fremmer en grundig og ensartet
tilberedning. Hvis drejetallerkenen kan rasle, kan den muligvis ikke rotere ordentligt og kan forarsage skade pa ovnen.

Alle fodevarer og fedevarebeholdere skal altid placeres pé drejetallerkenen ved tilberedning.

Drejetallerkenen roterer med eller mod uret. Rotationsretningen andres muligvis, hver gang du starter ovnen. Dette
pévirker ikke tilberedningspraestationen.

&ADVARSEL: Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige til at blive varme under brug.
Lagen, yderkappen, ovnrummet, tilbeher og fade bliver meget varme under brugen. Brug altid tykke
grydelapper for at forhindre forbraendinger.
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1. KNAP TIL JUSTERING AF
MIKROB@LGEEFFEKT

Effektniveau

800 WATT = H@)

620 WATT = MELLEMH@J

440 WATT = MELLEM

@ OPT@NING
260 WATT = MELLEM

130W = LAV
100% grill = Grill
60% grill 40% mikro = Combi.3
70% grill 30% mikro = Combi.2
80% grill 20% mikro = Combi.1
2. TIMER/ OPT@NINGSKNAP
(0-35 Min/0,2 - 1,0 kg)
TIMER/ OPT@NINGSGUIDE har to skalaer. Den
yderste skala bruges ved optening efter veegt
i kg. Den inderste skala bruges til indstilling af
tiden.

(O TIMER (i | DEFROSTta) &

YC-MSO1E

DK-4

/ Mid-High

—High

N\ Combi.2

\
| Combi.3
Grill

(® TIMER (min | DEFROST(a)
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER:
LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL FREMTIDIG
REFERENCE.

Sadan undgas risiko for brand.

Mikrobglgeovnen bgr ikke efterlades uden opsyn
under drift. Effektniveauer, der er for hgje, eller
tilberedningstid, der er for lang, kan overophede
madvarer og forarsage brand.

Denne ovn er kun designet til at blive brugt pa en
bordplade. Den er ikke lavet til at blive indbygget i en
kakkenenhed.

Placer ikke ovnen i et skab.

Stikkontakten skal veere let tilgeengelig, sa ovnen kan
frakobles stikket i en ngdsituation.

Ovnen skal tilsluttes en stikkontakt med 230V,

50 Hz, som sikres med en 10 A sikring eller en
overspaendingsbeskyttelse pa minimum 10 A.

Det anbefales, at apparatet tilsluttes en separat
stramkreds.

Placer ikke ovnen i omrader, hvor der genereres varme.
For eksempel teet pa en almindelig ovn.

Ovnen ma ikke opstilles pa steder med hgj fugtighed, eller
hvor der er risiko for fugtdannelse.

Ovnen ma ikke placeres eller anvendes udendgrs.

Hvis der forekommer rag i mikrobglgeovnen, skal der
slukkes for kontakten, eller stikket skal tages ud. Lad
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ovnlagen veere lukket for at kvaele flammerne.
Anvend kun mikrobglgesikre beholdere og tilbehgr.
Kontrollér, om tilbehar er egnet til brug i
mikrobglgeovne.
Ved opvarmning af mad i plast-eller papirbeholdere,
skal du holde gje med ovnen pa grund af muligheden
for anteendelse.
Rengor boglgelederdaekslet, ovhrummet,
drejetallerkenen og drejefoden efter brug. Disse dele
skal veere torre og fedtfri. Fedt, der samler sig pa
delene, kan blive overophedet og begynde at ryge
eller breende.

Veer ekstra opmaerksom, nar madretter med haijt
sukkerindhold eller fedtindhold tilberedes, for eksempel,
palser, teerter eller budding. Risiko for overophedning eller
brand.

Se radene i brugsanvisningen.

Sadan undgas risiko for skader
ADVARSEL:
Anvend ikke ovnen, hvis den er beskadiget eller ikke
fungerer rigtigt. Kontroller falgende, inden ovnen
anvendes:
a) Kontrollér, at ovnlagen lukker korrekt, og at den ikke
haenger pa skra eller er skaev.
b) Ovnlagens haengsler og lasekroge. Kontrollér, at de
ikke er beskadigede eller Igse.
¢) Ovnlagens teetningslister og kontaktoverflader.

DK-6



Kontrollér at de ikke er beskadigede.
d) Ovnens og ovnlagens indvendige sider. Kontrollér, at
der ikke er nogen buler.
e) Stramkablet og stikkontakten. Kontrollér, at de ikke er
beskadigede.
Mikrobglgeovnen ma ikke anvendes, hvis ovnlagen
eller teetningslisterne er beskadigede. Ovnen skal farst
repareres af en kompetent tekniker far videre anvendelse.
Forsgg aldrig at justere, reparere eller modificere
ovnen selv. Det kan veere farligt for personer uden
specielle kundskaber at udfgre service eller reparere
ovnen, da dette kraever, at kapper, som beskytter mod
farlig mikrobglgeenergi, fjernes.
Anvend ikke ovnen, hvis ovnlagen er dben, og forsag ikke
at eendre pa ovnlagens sikkerhedslaseklinker pa nogen
made. Anvend ikke ovnen, hvis der sidder noget i klemme
mellem ovnlagens taetningslister og kontaktfladerne.

Tillad ikke fedt og snavs at opbygges pa ovndgrens
teetningslister og tilstedende dele. Rengor

ovnen med regelmaessige mellemrum og fjern
fodevareaflejringer. Fglg instruktionerne for "Pleje og
renggring" pa side DK-19.

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fare til
nedbrydning af overfladen. Dette kan pavirke
apparatets levetid negativt og eventuelt fore til en
farlig situation.

Personer, som anvender PACEMAKER, skal spgrge en leege
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eller pacemakerproducenten til rads angaende anvendelse
af mikrobglgeovne.

Sadan undgas risiko for elektrisk stad.

Du ma under ingen omstaendigheder fierne yderkappen.
Undga at der spildes vaeske pa eller der kommer
genstande inden for ovnlagens lasedbninger eller
ventilationsabningerne. Hvis der spildes noget pa

disse dele, skal ovnen umiddelbart slukkes og kobles

fra stromnettet. Kontakt derefter et autoriseret SHARP-
serviceveerksted.

Du ma ikke komme strgmkablet og stikkontakten i vand
eller andre vaesker.

Lad ikke stremkablet haenge ned fra kanten af et bord eller
en anden arbejdsoverflade.

Hold stremkablet vaek fra varme overflader, inklusive
ovnens bagside.

Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af
barn under 8 ar.

Forsa@g ikke selv at skifte ovnlampen, og lad ikke andre end
en elektriker, som er autoriseret af SHARP, ggre dette. Hvis
ovnlampen gar i stykker, skal du kontakte din forhandler
eller et autoriseret SHARP-servicevaerksted.

Hvis ovnens streamkabel beskadiges, skal det erstattes med
et nyt specialkabel.

Kablet ma kun udskiftes af et autoriseret SHARP-
serviceveerksted.
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Sadan undgas risiko for eksplosion eller pludselig
kogning:

ADVARSEL: Vaesker og andre madvarer ma ikke
opvarmes i lukkede beholdere, da der er enrisiko for,
at de eksploderer.

Drikke, som opvarmes i en mikrobglgeovn, kan koge
uventet op. Veer ekstra forsigtig ved handtering af
beholdere, der indeholder drikke eller vaesker.

Anvend aldrig lukkede beholdere. Tag forsegling eller lag
af, inden beholderne anvendes. Lukkede beholdere kan
eksplodere, selv efter at der er slukket for ovnen som fglge
af det tryk, der bygges op inden i beholderen.

Veer forsigtig ved mikrobglgeopvarmning af vaesker.
Anvend en beholder med bred munding, sa boblerne kan
slippe ud.

Varm aldrig vaesker i flasker eller beholdere med
smal hals, f.eks. sutteflasker, da der er risiko for, at
indholdet kan sprgjte ud under opvarmning med
risiko for forbreendingsskader.

Sadan undgas skoldning fra vaesker, der koger over:

1. Tilbered ikke i for lang tid.

2. Omrgr i veesken inden opvarmningen/
genopvarmningen.

3. Det anbefales at saette en glasstav eller lignende (ikke
metal) i vaesken ved genopvarmning.

4. Lad vaesken sta i mindst 20 sekunder i ovnen, efter
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tilberedningen for at modvirke, at vaesken koger over
med forsinket virkning.

Tilbered ikke 2eg i 22ggeskal og varm ikke hele
hardkogte aeg op i mikrobglgeovnen, da de kan
eksplodere, selv efter mikrobglgetilberedningen er
klar. Hvis du vil tilberede ag eller genopvarme zeg,
der ikke bestar af raraeg eller er blandet, skal du forst
prikke ;eaggeblommerne og aeggehviderne i stykker,
da aegget ellers kan eksplodere. Sla skallen i stykker
og skaer hardkogte 2eg igennem, inden de varmes op i
mikrobglgeovnen.

Prik hul i skindet pa madvarer som kartofler, palser og
frugt fer tilberedning, da de ellers kan eksplodere.

Sadan undgas risiko for forbreendingsskader
ADVARSEL: Kontrollér altid temperaturen

i sutteflasker og babymadglas. Omrgr i

indholdet, inden du mader dit barn, for at undga
forbraendingsskader.

Brug grydelapper eller ovnhandsker, nar du tager
maden ud af ovnen, for at undga forbraendingsskader.

Beholdere, popcornsbeholdere, kogeposer osv. skal altid
abnes med retning vaek fra ansigt og haender, sa du ikke
risikerer at blive forbraendt af damp eller kogende vaeske.
For at undga, at nogen braender sig, bar du altid
kontrollere madens temperatur og omrgre i den, inden
den serveres. Vaer isaer forsigtig med temperaturen pa mad
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og vaesker, som gives til babyer, bgrn og aeldre mennesker.
Tilgeengelige dele kan blive varme under brug. Sma bgrn
skal holdes pa afstand.

Temperatur i beholderen er ikke en sand indikation af
temperaturen pa maden eller drikkevaren. Kontrollér altid
madens temperatur.

Sta altid pa afstand af ovnlagen, nar den dbnes for at
undga forbraendingsskader fra damp og varme, som kan
stromme ud.

Skaer madvarer, der tilberedes i ovnen, i dele for at slippe
damp ud og undga forbraendingsskader.

Hold bgrn vaek fra ovnlagen for at undga, at de braender
sig.

Sadan modvirkes, at bern anvender ovnen forkert.
ADVARSEL: Born pa 8 ar eller ldre ma kun anvende
ovnen under opsyn af en voksen, og de skal have
specielle anvisninger, sa de kan anvende ovnen pa en
sikker made og forstar risiciene, hvis den anvendes
forkert. Nar apparatet anvendes med GRILL go MIX
GRILL bgr bgrn kun bruge ovnen under voksent opsyn
pa grund af den genererede temperatur.

Dette apparat er ikke beregnet til anvendelse af
personer (heriblandt bgrn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller manglende
erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller
far instruktion i brugen af apparatet af en person, der
er ansvarlig for deres sikkerhed.
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Barn bar veere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.
Undlad at haenge eller svinge i ovnlagen. Undlad at lege
med ovnen, eller bruge den som legetgj.
Barn bar leere alle vigtige sikkerhedsanvisninger: Anvend
grydelapper, tag forsigtigt lag og forseglinger af beholdere
og fade af, veer ekstra forsigtig med emballager (f.eks.
selvopvarmende materialer), som holder madvarer friske,
da de kan blive ekstremt varme.

Andre advarsler

Fors@g aldrig at modificere ovnen pa nogen made.
Flyt ikke pa ovnen, nar den er i brug.
Mikrobalgeovnen er beregnet til opvarmning af
madvarer og drikkevarer. Terring af madvarer eller tg;j
og opvarmning af varmepuder, tafler, svampe, fugtige
klude og lignende kan medfgre risiko for personskade,
antaending eller brand.Ovnen er ikke beregnet til
kommerciel anvendelse eller laboratoriebrug.

Sadan tilsikres problemfri anvendelse og eliminerer
risiko for skader.

Anvend aldrig ovnen, hvis den er tom. Ved anvendelse
af et bruningsfad eller selvopvarmende materialer

skal man altid placere en varmeisolerende tallerken,
f.eks. af porcelaen, nedenunder for ikke at risikere at
skade drejetallerkenen og drejefoden som falge af
varmeudviklingen. Opvarmningstiden, der angives for
madvarerne, ma ikke overskrides.
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Anvend ikke kakkenredskaber af metal, da de reflekterer

mikrobglgerne og kan forarsage elektrisk buedannelse. Stil

ikke konservesdaser i ovnen.

Anvend kun drejetallerkenen og drejefoden, der er

beregnet til denne ovn. Anvend ikke ovnen uden

drejetallerkenen.

Sadan undgas, at drejetallerkenen gar i stykker:

a) Lad drejetallerkenen blive afkglet, inden den vaskes op.

b) Placer ikke varme madvarer eller varme redskaber pa en
kold drejetallerken.

¢) Laeg ikke kold mad eller kolde kakkenredskaber pa
drejetallerkenen, hvis den er varm.

Laeg ikke noget pa ovnens yderkappe, nar ovnen

anvendes.

BEMARK:

Brug ikke plastbeholdere til mikrobglger, hvis ovhen
stadig er varm efter brug af GRILL og MIX GRILL, da de kan
smelte.

Plastbeholdere ma ikke anvendes under ovennaevnte
anvendelsesfunktioner, medmindre producenten af
beholderen siger, at de er egnede.

Hvis du ikke er sikker pa, hvordan ovnen tilsluttes korrekt
til stramnettet, beor du kontakte en uddannet elektriker.
Hverken producenten eller forhandleren tager noget
ansvar for skader pa ovnen eller personskader, der opstar
som fglge af skadeslgshed ved tilslutning til nettet.
Vanddamp og -drdber kan ind imellem dannes pa

DK-13



;0)

ovnens vaegge og omkring ovnlagens forsegling og
kontaktoverflader. Dette er normalt og er ikke tegn pa, at
mikrobglger laekker, eller at der er en anden fejl.

Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige
til at blive varme under brug.
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1. Fjern al indpakning fra indersiden af ovhrummet og
den beskyttende film der findes pa mikrobglgeovnens
kabinetoverflade.

2. Kontrollér ovnen grundigt for evt. skader.

3. Placer ovnen pa en sikker og plan overflade, der er
staerk nok til at klare ovnens vaegt, plus den tungeste
genstand, der sandsynligvis vil blive tilberedt i ovnen.
Placer ikke ovnen i et skab.

4. Vzlg en plan overflade, der giver nok abent rum for
indsugnings- og/eller udlgbsabningerne.

Apparatets bagside kan placeres mod en vaeg.

» Den mindste installationshgjde er 85 cm.

« Der skal minimum vaere 20 cm mellem ovnens sider og

alle tilstedende vaegge eller genstande.

« Lad der veaere et rum pa minimum 30 cm over ovnen.

- Fjern ikke fgdderne fra ovnbunden.

« Hvis indsugnings- og/eller udlgbsabningerne blokeres,

kan det beskadige ovnen.

« Anbring ovnen sa langt vaek fra radioer og tv som muligt.

Brug af mikrobglgeovnen kan forarsage interferens i din
radio- eller tv-modtagelse.
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5. Saet kontakten korrekt i en jordet stikkontakt i vaeggen.

ADVARSEL: Anbring ikke ovnen, hvor der genereres
varme, fugt eller hgj luftfugtighed, (for eksempel taet
pa eller over en almindelig ovn) eller i neerheden af
breendbare materialer (for eksempel gardiner).

Undlad at blokere ventilationsabningerne.

Anbring ikke genstande oven pa oven.

Ror ikke ved mikroovnens ydre under eller kort tid efter
brug, da den er varm.
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Der er 5 mikrobglgeeffekttrin, som angivet nedenfor.

Mikrobglgeovnens effektniveau varierer ved at teende og slukke for mikrobglgeenergien. Nar der anvendes andre
effektniveauer end H@J (100 %), vil du kunne hgre mikrobalgeenergien pulsere som teendt eller slukket ved tilberedningen
eller optgningen af madvarerne.

Som almen regel geelder falgende anbefalinger:

800 WATT = H@J - anvendes til hurtig tilberedning eller genopvarmning af f.eks. gryderetter, varme drikke, grontsager osv.
620 WATT = MELLEMH®@J anvendes til leengere tilberedning af kompakte madvarer, som f.eks. stege, farsbred og praetilberedt
mad, samt til sarbare retter, sasom sukkerkage. Effekten er mindre og ger, at maden tilberedes jeevnt uden risiko for, at siderne
braender pa.

440 WATT = MELLEM - anvendes til kompakte madvarer, der kraever leengere tilberedning ved normal tilberedning, f.eks.
gryderetter. Dette effektniveau tilrades for at fa kedet mart.

260 WATT = MELLEMLAYV anvendes til optening. Anvend dette effektniveau for at sikre, at retten optes jeevnt. Denne
indstilling er ogsa ideel til simrende ris, pasta, melboller og til tilberedning af eggecreme.

130 WATT = LAV - anvendes til langsom optening, f.eks. af créme gateaux og kager.

-

Forbered og laeg maden i en egnet beholder (se “OVNFAST PORCELAN OG EGNEDE BEHOLDERE"). Anbring maden/

beholderen direkte pa midten af drejetallerkenen. Luk lagen.

Drej MIKROB@LGEEFFEKT-knappen til den gnskede indstilling: én af de seks mikrobglgeeffektniveauer.

3. Drej TIMER/ OPT@NING TIMER/OPT@NINGS-knappen til det gnskede tilberednings-/opteningstidspunkt, sa vil ovnen
starte automatisk.

4. Nar tilberedning/optening er feerdig, vender TIMER/OPT@NINGS-knappen TILBAGE TIL“ 0 " nul og signalet vil kunne

heres. Ovnlyset vil slukkes automatisk, og drejetallerkenen vil ophere med at rotere. Abn ovnlagen, fiern maden/

beholderen forsigtigt. Lad maden hvile, som kraevet.

TILBEREDNINGSTIPS:

Nér ovnen starter, lyser ovnlampen og drejetallerkenen drejer med eller mod uret.

Hvis du ensker at stoppe tilberedningen for tilberedningstiden udlgber, kan du dreje TIMER/ OPT@NINGS-knappen tilbage
til“ 0 “(slukket), eller &bne ovnlagen. Ovnlagen kan dbnes nar som helst under tilberedningen. Luk ovnlagen for at fortsaette
tilberedningen. Hvis du gnsker at sendre tilberedningstiden under tilberedningen, skal du blot dreje TIMER/OPT@NINGS-
knappen til den gnskede, nye indstilling.

Nér du tilbereder/opter i mindre end 3 minutter, kan du dreje TIMER/OPT@NINGS-knappen forbi 10 minutter-maerket og
derefter tilbage til det gnskede antal minutter. P4 denne méde vil timeren fungere mere akkurat.

For at zendre effektniveauet under tilberedningen skal du dreje MIKROB@LGEEFFEKT-knappen til det gnskede effektniveau.
ADVARSEL:

Serg for, at TIMER/OPT@NINGS-knappen drejes tilbage til “0 " nulstillingen, nar tilberedningen er feerdig. Ellers vil ovnen
starte automatisk, nar ovnlagen lukkes.

L

Denne guide er beregnet til at gare optening af seerlige madvarer lettere.

Den kan bruges til optening: portioner af kylling, koteletter, fisk (hele eller filetterede), hakket ked og pelser.

Eksempel: Sadan optgs 400 g portioner af kylling:

1. Anbring kyllingeportionerne i et fladt fad, og st det pa drejetallerkenen i ovnen.

2. Drej MIKROB@LGEEFFEKT knappen til optgningsindstilling (MELLEMLAV).

3. Drej TIMER/OPT@NINGS-knappen til 0,4 kg indstillingen. Ovnen starter gjeblikkeligt. Vend kyllingeportionerne
1-2 gange under opteningen.

4. Tildaek efter optgningen maden i folie og lad den std, indtil den er helt optoet.

Bemaerk: Opteningstiden er baseret pa standardbetingelserne. Tjek optgningsresultatet, og, om ngdvendigt, juster

opteningstiden herefter.
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1. KUN GRILLTILBEREDNING

Grillen i toppen af ovnrummet har kun én indstillingsstyrke. Grillen assisteres af drejetallerkenen, der roterer samtidigt for at
sikre en jeevn bruning. Brug stativet til grilning af sma fedevarer, sdsom bacon, reget skinke og tekager. Maden kan placeres
enten direkte pa stativet, eller i en teerteform/varmebestandig tallerken pa stativet.

2. MIX GRILL TILBEREDNING

MIX GRILL kombinerer mikrobglgeeffekt med grill. MIX betyder at tilberede ved skiftevis mikrobelgeeffekt og grilleffekt.
Kombinationen af mikrobglgeeffekt med grill reducerer tilberedningstiden og giver en sprad, brun finish.

Der er 3 kombinationsmuligheder:

Funktion/Effekt Udgangs- Anvendelse
Combi.1 80% grill 20% mikro. Polser, lam, kebab, fisk og skaldyr, boffer
Combi.2 70% grill 30% mikro. Kyllingestykker, kyllingebryst, svinekoteletter
Combi.3 60% grill 40% mikro. Hel kylling
Grill 100% grill Bagt bred, mad i skiver

BEMARKNINGER vedrgrende GRILL og MIX GRILL TILBEREDNING:

+ Det er ikke ngdvendigt at forvarme grillen.

+ Nar du skal brune madvarer i en dyb beholder, skal du placere den pa drejetallerkenen.

+ Du vil muligvis observere rag eller en braendt lugt, nar du bruger grillen for farste gang. Dette er normalt og ikke tegn p3,
at ovnen er i stykker. For at undga dette problem, ndr du bruger ovnen for ferste gang, kan du opvarme ovnen uden mad
i 20 minutter pa grill.

VIGTIGT: Abn et vindue eller teend for kekkenventilationen under brug af ovnen, s& ragen eller lugten kan sprede sig.

BEMZARK: Nar grill-funktionen bruges, vil grillen taende og slukke med jeevne mellemrum, for at undga overophedning.

AWARNING: Lagen, kabinettets yderside, ovnrummet, fade og tilbehgr bliver meget varme under tilberedning.
For at forhindre forbraendinger skal du altid bruge tykke ovnhandsker/grydelapper.

For at tilberede/opte mad i en mikrobglgeovn skal mikrobglgeenergien kunne passere igennem beholderen for at treenge ind
i maden. Derfor er det vigtigt at vaelge passende kekkengre;j.

Runde/ovale fade er at foretraekke frem for firkantede/aflange, da maden i hjernerne har tendens til at blive overtilberedt. Et
udvalg af kekkengrej kan bruges som angivet nedenfor.

. Mikrobglge . .
Kokkengrej sikker Grill Grill
Sma stykker alufolie kan bruges til at beskytte maden fra
overophedning. Hold folien mindst 2 cm fra ovnens vaegge,
Aluminiumsfolie VX v da buedannelse kan forekomme.

Foliebeholdere Det anbefales ikke at bruge foliebeholdere, medmindre
andet er angivet af producenten, f.eks Microfoil ®. Falg

anvisningerne ngje.

Folg altid producentens anvisninger. Overskrid ikke den
Bruningsfade v/X X angivne opvarmningstid. Veer meget forsigtig, da disse fade
bliver meget varme.

Porcelaen, keramik, glaseret lertaj og benporceleen er normalt

Porcelzen og keramik v/x X egnede, bortset fra dem med metaldekoration.

Glasvarer feks. Pyrex ® v v Veer forsigtig, I:WIS du bruger fint glas, _da det kan ga i stykker
eller revne, hvis det opvarmes pludseligt.
Metal X v Det anbefales ikke at bruge metalkekkengrej, da der vil ske

buedannelse, hvilket kan fere til brand.
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Plast/polystyren f.eks. v X Der skal udvises forsigtighed, da nogle beholdere slér sig,

fastfoodbeholdere smelter eller misfarves ved hgje temperaturer.

Husholdningsfilm v X Dgn ma ikke rere maden og skal prikkes i for at lade dampen
slippe ud.

Fryse-/stegeposer v X Skal prikkes i for at Igde darppgn slippe ud. Kontrollér, at
poserne er egnede til brug i mikrobglgeovn

Paptallerkener/-kopper og v X Brug ikke plastik eller metalband, da de kan smelte eller

kekkenrulle bryde i brand pa grund af buedannelse.

o Brug kun til opvarmning eller til at absorbere fugt.

Stré- og traebeholdere v o Veer forsigtig, da overophedning kan forarsage brand.
Veer altid i naerheden af ovnen, nér du bruger disse

Genbrugspanir od aviser X v materialer, da overophedning kan forarsage brand.

9gspapirog Kan indeholde uddrag af metal, som vil medfere

"buedannelse" og kan fere til brand.

del

liahed
=)

for ant

&WARNING:Ved opvarmning af mad i plast-eller papirbeholdere skal du overvage ovnen pa grund af

ADVARSEL: BRUG IKKE KOMMERCIEL OVNRENS,
DAMPRENSER, SLIBENDE, KRASSE RENG@RINGSMIDLER,
NOGET SOM HELST, DER INDEHOLDER
NATRIUMHYDROXID ELLER SKURESVAMPE PA NOGEN
DEL AF MIKROB@LGEOVNEN.

For rengering skal du sgrge for, at ovnrummet, lagen,
ovnkabinettet og evt. tilbeher er kglet helt ned.
RENG@R MIKROB@LGEOVNEN REGELMASSIGT OG
FJERN ALLE MADRESTER - Hold ovnen ren, ellers kan
overfladerne forringes, hvilket kan pavirke ovnens
levetid og kan medfgre farlige situationer.

BEMARK: Under tilberedning kan kondens samles pa
indersiden af ovnrummet, forsiden af ovnrummet og deren.
Maengden af kondens afhaenger af temperaturen pa ovnens
overflader og vandindholdet af madvarerne, der bliver
tilberedt med mirobelger. Serg for, nar du er feerdig med
tilberedningen at fugten, der samler sig pa overfladerne
torres bort med en blad, fugtabsorberende klud.

Ovnens yderside

Ovnens yderside kan nemt renggres med mild seebe og
vand. Serg for, at saeben er torret af med en fugtig klud, og
tor derefter ydersiden med en bled klud.
Betjeningspanel

Abn ovnldgen for rengering for at deaktivere
betjeningspanelet. Udvis forsigtighed, nér du renger
betjeningspanelet. Brug en klud, der kun er fugtet med
vand, og ter panelet forsigtigt, indtil det er rent.

Undga at bruge for store maengder vand. Brug ikke nogen
form for kemisk eller slibende renggringsmiddel.
Ovnrummet

1. Rengor ovnen ved at torre staenk eller spild af med en
bled, fugtig klud efter hver brug, mens ovnen stadig er
varm.

Brug mild saebe ved kraftigere spild, og ter af flere

gange med en fugtig klud, indtil alle rester er fjernet.
Aflejrede staenk kan blive overophedede og begynde at
ryge eller breende og forarsage buedannelse. Fjern ikke
bolgelederdaekslet.

2. Undga, at seeben eller vandet treenger gennem de sma
ventilationshuller i veeggene, da dette kan skade ovnen.
3. Anvend ikke ovnrens pa sprayflaske for at renggre ovnen
indvendigt.

4.Varm ovnen op regelmaessigt ved brug af grillen og
opvarm ovnen uden mad i 20 minutter pa grill. Madrester
eller fedtstaenk kan forarsage rag eller dérlig lugt.

Hold altid belgelederdaekslet rent.

Bolgelederdaekslet er konstrueret af et skrobeligt
materiale og skal rengeres med forsigtighed (folg
rengeringsanvisningerne ovenfor).

BEMZARK: For meget opbledning kan forarsage
nedbrydning af bolgelederdaekslet.

Bolgelederdaekslet er en ikke-varig del, og uden
regelmaessig rengering, er det nedvendigt at udskifte det.
Tilbehgr

Tilbeheret sdsom drejetallerken, drejetallerkenens
holder og stativ ber rengeres efter hver brug med et
mildt opvaskemiddel og terres af. Tilbehgret er egnet til
opvaskemaskine.

Ovnlage

Ovnlagen holdes ren ved regelmaessigt at terre begge
sider af ovnlagen, ovnlagens forsegling og naerliggende
dele med en bled, fugtig klud. Brug ikke slibende
renggringsmidler.

BEMARK: Undlad at anvende en damprenser.

Rengeringstips - For nemmere rengering af din mikrobolgeovn:
Placer en halv citron i en skal, tilfgj 300 ml vand og opvarm pa 100 % i 10 - 12 minutter.

Tor ovnen af med en blgd, ter klud.
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4 A.Tietoja hivittimisesti kayttijille N

/ N (yksityiset kotitaloudet)

1. Euroopan unionissa
Huomio: Jos haluat havittaa taman laitteen, ala vie sitd tavalliseen roskasailioon!
] Kaytettyja sahko- ja elektroniikkalaitteita taytyy kasitelld erikseen niiden
asianmukaista kasittelyd, palautusta ja kierratysta koskevan lainsaddannon
Huomio: mukaisesti.
Tuotteeseesi EU:n jasenvaltioiden taytantdonpanon jélkeen yksityiset kotitaloudet
on merkitty jasenvaltioissa voivat palauttaa kaytetyt sahko-ja elektroniikkalaitteet
tdma symboli. maarattyihin kerdyspisteisiin ilmaiseksi*.
Se tarkoittaa, Joissakin maissa* paikallinen jalleenmyyja voi my6s ottaa takaisin vanhat
ettei kdytettyja laitteesi veloituksetta, jos ostat samanlaisen uuden laitteen.
sahko- ja elek- *) Pyyda lisatietoja paikallisilta viranomaisilta.
troniikkalaittei- Jos kéytetyissa sahko- tai elektroniikkalaitteissa kdytetdan paristoja tai akkuja,
ta saa sekoittaa havita nama tuotteet erikseen etukateen paikallisten saadosten mukaisesti.
talousjatteisiin. Kun havitdt timan tuotteen asianmukaisesti, autat varmistamaan, etta jatteet
Naille tuotteille kayvat lapi tarpeellisen kisittelyn, hyddyntamisen ja kierrdtyksen. Ndin estit
on erillinen mahdolliset kielteiset vaikutukset ymparistolle ja ihmisten terveydelle, joita
kerdysjarjest- saattaa olla seuraamuksena jitteiden vaarasta kasittelysta.
elma.

\ / 2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittaa tdmédn tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja kysy
asianmukaista havittamistapaa.

Sveitsi: Kdytetyt sahko-ja elektroniikkalaitteet voidaan palauttaa maksutta
jalleenmyyjalle, vaikka et ostaisi uutta tuotetta. Muita kerdyspisteitd on lueteltu
verkkosivustoilla www.swico.ch tai www.sens.ch.

B. Lisatietoja havittamisesta yrityskayttdjille

1. Euroopan unionissa

Jos tuote on ollut yrityskdytdssa ja haluat havittad sen:

Ota yhteys SHARP-jalleenmyyjaan, joka antaa lisdohjeita tai ottaa tuotteen
takaisin. Sinulta saatetaan veloittaa takaisinotosta tai kierratyksesta
aiheutuneet kustannukset. Pienet tuotteet (ja pienet jatemaarat) voidaan ottaa
takaisin paikallisissa kerdyspisteissa.

Espanja: Ota yhteytta kdytossa olevaan kerdysjarjestelmaan tai paikallisiin
viranomaisiin, ja pyyda nditd ottamaan takaisin kdytetyt laitteet.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittda tdman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
tiedustele asianmukaista havittamistapaa.

o J
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Kayttoopas

ASIALLISTA HAVITTAMISTA KOSKEVAT TIEDOT 1
SISALTO 2
MAARITTELY 2
UUNI JA LISAVARUSTEET. 3
SAATOPANEELI 4
TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET 5-14
ASENTAMINEN 15-16
MIKRON TEHOASETUKSET. 17
MIKROAALTOUUNILLA KYPSENTAMINEN 17
SULATUSOPAS 17
GRILLITOIMINTO/YHDISTELMATOIMINTO (vain malli YC-MGO1E) 18
SOVELTUVAT UUNIASTIAT. 18
HOITO JA PUHDISTUS 19

)

{ TEKNI

Malli

YC-MSO1E

YC-MGO1E

Verkkojannite

230V, 50 Hz yksivaiheinen

230V, 50 Hz yksivaiheinen

Jakelujohtosulake/virrankatkaisija

10A

10A

Tarvittava AC-teho: | Mikroaalto 1270 W 1270 W
Lahtoteho: Mikroaalto 800 W (IEC 60705) 800 W (IEC 60705)
Grilli 1000 W
Virta pois paalta alle 0,5W alle 0,5W

Mikroaaltotaajuus

2450 MHz* (Ryhma 2/Luokka B)

2450 MHz* (Ryhma 2/Luokka B)

Ulkomitat (L) x (K) x (S) mm 440 x 258 x 324 440 x 258 x 324
Ulkomitat (L) x (K) x (S)** mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304
Uunin tilavuus 20 litraa** 20 litraa**
Pyorivé kuumennusalusta 2255 mm 2255 mm
Paino n. 11,0 kg n. 11,6 kg
Uunin lamppu 25W 25W

*-Tdmd tuote tdyttdd eurooppalaisen standardin EN55011 asettamat vaatimukset. Tdmdn standardin mukaisesti tdmd tuote on luokiteltu ryhmén 2 luo-
kan B laitteeksi. Ryhmdi 2 tarkoittaa, ettd laite tarkoituksellisesti tuottaa suurtaajuusenergiaa séhkmagneettisen sdteilyn muodossa. Luokka B tarkoittaa,

ettd laite soveltuu kdytettdvdksi kotitalouksissa.

**_ Sisdtilavuus on maksimileveyden, syvyyden ja korkeuden summa.
OSANA JATKUVAN KEHITTAMISEN PERIAATETTAMME PIDATAMME OIKEUDEN MUUTTAA LAITTEEN MUOTOILUA ILMAN

ERILLISTA ILMOITUSTA.
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UUNI 1 2 3
1. Luukku
2. Luukun saranat

; N
3. Uunin lamppu 7 5
4. Aaltoputken suojakansi (ALA SIIRRA) " O “ I',
5. Saatopaneeli !—l‘
e

6. Kytkentateline

7. Luukun salvat

8. Uunin sisdosa

9. Luukun tiivisteet ja tiivistepinnat
10. Luukun turvasalvat

11. limastointiaukot 10 n
12. Uunin ulkovaippa
13. Virtajohto

14. Luukun avauspainike

LISAVARUSTEET:

Varmista, ettd seuraavat lisdvarusteet on toimitettu uunin mukana:
15. Pydriva kuumennusalusta (lasi)

16. Pyorivdan kuumennusalustan tuki

17. Kytkentateline

18. Teline (vain malli YC-MGO1E)

Aseta pyorivan kuumennusalustan tuki uunin pohjan keskelle niin etta se voi
pyorid vapaasti kytkennan ymparilla. Aseta pydriva lautanen sitten tukeen
niin, ettd se on tukevasti kytkenndssa.

Nosta aina astiaa ensin hieman yléspdin ennen kuin otat sen uunista, jotta
pyoriva kuumennusalusta ei vahingoittuisi.

Teline on tarkoitettu kaytettaviksi vain grilliuuneissa. Al4 kayts telinetts
kayttaessasi mikroaaltouunitoimintoa.

Katso telineen kéyttd GRILLAUS-osiosta.

Ala koskaan kosketa grillia, kun se on kuuma.

HUOMAUTUS: Kun tilaat lisdtarvikkeita, mainitse kaksi asiaa: osan nimi ja mallin
nimi.

12

13

Keskipiste (sisalld)

|
.

HUOMAUTUKSET:

Aaltoputken suojakansi on helposti sérkyva. Uunin sisdpuolta puhdistettaessa on
noudatettava varovaisuutta sen rikkoutumisen valttamiseksi.

Kun olet valmistanut rasvaisia ruokia ilman kantta, puhdista uunin sisapuoli ja grillin lammityselementti perusteellisesti.
Niiden taytyy olla kuivia ja puhtaita rasvasta. Rasvakerdytymat saattavat ylikuumentua ja alkaa savuta ja syttya tuleen.

Kdytd uunia aina niin, ettd pyoriva kuumennusalusta ja kuumennusalustan teline on asennettu kunnolla. Tama edistaa
perusteellista ja tasaista kypsymistd. Huonosti paikoillaan oleva kuumennusalusta voi kolista, se ei ehkd py6ri kunnolla ja voi
aiheuttaa vaurioita uunille.

Ruoka ja ruoka-astiat asetetaan aina pyorivalle kuumennusalustalle kypsennysta varten.

Pydriva alusta pyorii mydtapdivaan tai vastapaivaan. Pydrimissuunta voi vaihtua joka kerta, kun kdynnistat uunin. Tama ei
vaikuta uunin tehoon.

A VAROITUS: Tﬁmi merkki tarkoittaa, ettd pinnat kuumentuvat kiytossa. Ovi, ulkovaippa, uunin
sisdpuoli, lisdvarusteet ja astiat tulevat erittdin kuumiksi kdytossa. Kayta aina paksuja uunikintaita
ehkai iseksi

palo J]

SU-3



;@)

1. MIKROAALTOUUNIN
TEHONSAATOnuppi

Teho

800 WATTIA = KORKEA

620 WATTIA = KESKIKORKEA

440 WATTIA = KESKITEHO Mid-Hig : / Mid-High
@ SULATUS . o
260 WATTIA = KESKITEHO 0
130W = MATALA c
100 % grilli = Grilli \ Combi.2

60 % grilli 40 % mikro = Combi.3
70 % grilli 30 % mikro = Combi.2
80 % grilli 20% mikro = Combi.1
2. AJASTIN-/SULATUSOPASpainike O TIMER mn | DEFROSTa) T | (D) TIMER rin) | DEFROS Tt

(0-35 min./0,2 - 1,0 kg)
AJASTIN/SULATUS-KIEKOSSA on kaksi asteikkoa.
Ulompi asteikko on tarkoitettu sulatukselle
painon mukaan kilogrammoissa. Sisempi
asteikko maarittaa ajan.

\ - a
Combi.3

I
Grill

YC-MSO1E YC-MGO1E
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA:
LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA
TARVETTA VARTEN

Tulipalovaaran valttaminen.

Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa.
Liian korkea tehotaso, tai liian pitka kypsennysaika
saattaa aiheuttaa ruoan ylikuumenemisen, joka
johtaa tulen syttymisen.

Tama uuni on rakennettu kaytettavaksi vain poydan paalla.
Se ei sovellu sisaanrakennettavaksi keittiolaitteeksi..

Uunia ei saa laittaa kaappiin.

Virtalahteen on oltava katevasti ulottuvilla, jotta virtajohto
on helppo irrottaa vaaratilanteessa.

AC-kayttojannitteen on oltava 230V, 50 Hz, lisaksi
vahintaan 10 A jakelujohtosulake, tai vahintaan 10 A
virrankatkaisin.

Kaytettavissa tulee olla ainoastaan tata laitetta varten
tarkoitettu erillinen virtapiiri.

Al3 sijoita uunia lammonlahteiden laheisyyteen,

Esim. tavallisen uunin lahelle.

Ald my6skaan asenna uunia alueelle, jossa on korkea
kosteuspitoisuus tai johon kosteutta saattaa keraantya.
Ala sailyta alaka kayta uunia ulkotiloissa.

Jos havaitset savua, kytke uuni pois paalta tai irrota
virtajohto pistorasiasta ja pida uunin luukku kiinni,
jotta saat sammutettua liekit.

Kayta vain mikron kestavia astioita (sivut SU-18.)
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Astiat pitdisi tarkastaa ja varmistaa, etta ne sopivat
kaytettaviksi mikroaaltouuneissa.

Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa, valvo
uunia mahdollisen syttymisen varalta.

Puhdista aaltoputken suojakansi, uunin sisusta,
pyoriva kuumennusalusta ja kuumennusalustan
teline kayton jdlkeen. Ne on pidettadva kuivina ja
rasvattomina. Keraantynyt rasva saattaa ylikuumeta
ja savuta tai syttya tuleen.
Al3 sijoita syttyvid materiaaleja lahelle uunia tai
tuuletusaukkoja.
Ala tuki tuuletusaukkoja.
Poista ruoasta ja pakkauksista kaikki metalliset tiivisteet,
metalliset sulkimet tms, metallipintojen kipindinti voi
aiheuttaa tulipalon.
Ala kayta mikroaaltouunia uppopaistodljyn
kuumentamiseen. Lampdtilaa ei voi saataa ja oljy saattaa
syttya tuleen.
Kayta popcornin valmistamiseen vain erityisia
mikropopcornpakkauksia.
Ala sailytd uunissa ruokaa tai muita tavaroita.
Tarkista saadot uunin kaynnistamisen jalkeen
varmistaaksesi, etta uuni toimii halutulla tavalla.
Ole erityisen varovainen valmistaessasi tai lammittaessasi
ruokia, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim.
makkaroita, taytettyja piirakoita, jne.). Ne eivat saa
kuumentua liikaa, jotta ne eivat syty palamaan.
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Katso vastaavat vihjeet kayttooppaasta.

Tapaturmariskin vdlttaminen.

VAROITUS:

Ala kayta vahingoittunutta tai viallisesti toimivaa uunia.
Tarkista seuraavat seikat ennen kayttoa:

a) Varmista, etta luukku sulkeutuu kunnolla ja etta se on

ehja ja suorassa.

b) Saranat ja turvasalvat: varmista, etta ne eivat ole rikki

tai irrallaan.

¢) Luukun tiivisteet ja tiivistepinnat: varmista, etta ne

ovat ehjia.

d) Uunin sisatila ja luukku: varmista, etta niissa ei ole

lovia tai kuhmuja.

e) Virtajohto ja pistotulppa: varmista, etta ne ovat ehjia.
Jos luukku tai luukun tiivisteet ovat viallisia, laitetta ei saa
kayttaa, ennen kuin pateva korjaaja on korjannut sen.
Ali koskaan saddi, korjaa tai muokkaa uunia itse.
Muiden kuin ammattilaisten on vaarallista suorittaa
sellaisia huolto- tai korjaustoimenpiteitd, joiden
yhteydessa mikroaaltoenergialta suojaava suojus
irrotetaan.

Ala kayta uunia luukku auki tai muuta luukun turvasalpoja
millaan tavalla. Ald kdyta uunia, jos luukun tiivisteiden ja
tiivistyspintojen valilla on esine.

Ala anna rasvan tai lian kerdintya luukun tiivisteisiin
ja laheisiin osiin. Puhdista uuni saannoéllisin valiajoin
ja poista kaikki ruuantahteet. Noudata sivun SU-19
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ohjeita "Hoito ja puhdistus".

Pida uuni puhtaana, silla muuten uuni saattaa
aiheuttaa pintojen vioittumisen. Tama saattaa
lyhentaa laitteen kayttoikaa ja saada mahdollisesti
aikaan vaarallisia tilanteita.

Henkilbiden joilla on TAHDISTIN pitaisi keskustella l1aakarin
tai tahdistimen valmistajan kanssa mikroaaltouuneja
koskevista varotoimenpiteista.

Sahkoiskun vaaran valttaminen.

Ulkovaippaa ei saa missaan olosuhteissa irrottaa.

Ala koskaan roiskuta mitaan tai aseta esteita luukun
lukkoaukon tai tuuletusaukkojen paalle. Mikali niiden
paalle kuitenkin roiskuu jotakin, kytke uuni pois paalta

ja irrota pistotulppa valittdmasti, ja soita valtuutetulle
SHARP-huoltajalle.

Ala upota virtajohtoa tai pistotulppaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

Ala anna virtajohdon roikkua péydan tai tyétason reunan
yli.

Pida virtajohto poissa kuumenevilta pinnoilta, myos uunin
takaosasta.

Pida laite ja sen johto pois alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

Al3 yrita vaihtaa uunin lamppua itse. Ainoastaan SHARP:in
valtuuttama sahkdasentaja saa vaihtaa lampun. Mikali
uunin lamppu ei toimi, ota yhteytta jalleenmyyjaan tai
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valtuutettuun SHARP-huoltoon.
Mikali laitteen virtajohto vioittuu, tilalle on asennettava
vain tahan uuniin sopiva erikoisjohto.

Vaihdon voi suorittaa ainoastaan valtuutettu SHARP-
huoltaja.

Rdjahdyksen tai akillisen kiehumisen valttaminen:

VAROITUS: nesteita ja muita ruokia ei saa kuumentaa
suljetuissa pakkauksissa, koska ne saattavat rajahtaa.
Mikroaaltouunissa kuumennettavat juomat saattavat

paadtyttya; ole sen takia erityisen varovainen juoma-
astiaa kasitellessasi.

Ala koskaan kayta suljettuja pakkauksia tai rasioita. Avaa
pakkaukset ja poista kannet ennen kayttda. Suljetut
pakkaukset saattavat rajahtaa kohonneen paineen takia
viela senkin jalkeen kun uuni on kytketty pois paalta.
Kasittele kuumennettavia nesteita varoen. Kayta
leveasuisia astioita, jotta ilmakuplat paasevat poistumaan.

Ali koskaan kuumenna nesteiti kapeasuisissa
astioissa kuten tuttipulloissa, silla tama saattaa
aiheuttaa kuumennetun sisdllon akillisen
purkautumisen ja palovammojen vaaran.

Nain valtat kiehuvan nesteen akillisen purkautumisen ja
palovammavaaran:

1. Al3 saada liian pitkda kuumennusaikaa.
2. Sekoita nestetta ennen kuumennusta/
jalleenkuumennusta.
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3. Nesteeseen kannattaa laittaa lasipuikko tai jokin
vastaava esine (ei metallinen) jalleenkuumennuksen
ajaksi.

4. Anna nesteen tasaantua noin 20 sekuntia uunissa
kuumennuksen loputtua akillisen kiehahtamisen
valttamiseksi.

Ala kypsenni kuorellisia kananmunia. Myoskain
kokonaisia kovaksikeitettyja kananmunia ei pitaisi
kuumentaa mikroaaltouunissa, koska ne saattavat
rajahtaa viela kypsennysajan paatyttyakin. Mikali
haluat kypsentaa tai kuumentaa kananmunia,
joita ei ole sekoitettu, pistele keltuaisia ja
valkuaisia rajahtamisen estamiseksi. Kuori ja
viipaloi kovaksikeitetyt kananmunat ennen
mikroaaltouunissa kuumentamista.

Pistele reikia kuorellisiin ruokiin kuten perunoihin,
makkaroihin ja hedelmiin, jotta ne eivat rajahtaisi
kypsentamisen aikana.

Palovammariskin valttaminen.

VAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on
ravistettava tai sekoitettava ja niissa olevan juoman/
ruoan lampotila on tarkistettava, ennen kuin ne
annetaan vauvalle, jotta estettaisiin palovammat.
Kayta palovammojen valttamiseksi patalappuja tai
-kintaita kun otat ruoan uunista.

Avaa aina rasiat, popcornpussit, paistopussit tms., niin
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etta kuuma hoyry ja akillinen kiehahtaminen ei paase
polttamaan kasiasi tai kasvojasi.

Valttaaksesi palovammoja tarkista aina ruoan lampétila ja
sekoita ennen tarjoilua. Kiinnita lisaksi erityista huomiota
pikkuvauvoille, lapsille tai vanhuksille tarjottavan ruoan ja
juoman lampdatilaan.

Astian lampatila ei kerro ruoan tai juoman todellista
lampatilaa; tarkista aina ruoan lampotila

Pysyttele aina loitommalla uunin luukkua avatessasi
valttyaksesi ulospurkautuvan héyryn ja kuumuuden
aiheuttamilta palovammoilta.

Viipaloi aina taytetyt ja paistetut ruoat kuumennuksen
jalkeen hoyryn vapauttamiseksi ja palovammojen
valttamiseksi.

Pida lapset etaalla luukusta, jotteivat he polta itseansa.

Lapset ja mikroaaltouuni.

VAROITUS: Anna vahintaan 8-vuotiaan lapsen
kayttaa uunia omin pain vain mikali riittavat ohjeet
on annettu ja hdn osaa kayttda uunia turvallisesti ja
ymmartaa varomattoman kayton vaarat. Kun uunia
kiytetdin GRILLI- ja YHDISTELMA- lassa lapset saavat
kayttda uunia vain aikuisten valvonnassa kdytettavan
lampotilan vuoksi.

Laitetta eivat saa kayttada sellaiset henkilot, (mukaan
lukien lapset), joilla on fyysisia, sensorisia tai henkisia
rajoituksia tai joilla on puutteellisesti kokemusta tai
tietoa, ellei heita valvota tai heille ole annettu ohjeita
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laitteen kdytosta sellaisen henkilon toimesta, joka on
vastuussa heidan turvallisuudestaan.

Lapsia pitaisi valvoa, jotta he eivit leiki laitteella.
Al3 nojaa uunin luukkuun 3ldka heiluta sita. Al3 leiki uunin
kanssa, alaka heiluta sita.
Lapsille tulisi opettaa kaikki tarkeat turvallisuusohjeet:
patalappujen kaytto, ruoan suojusten varovainen
poistaminen; erityista huolta tulee kiinnittaa pakkauksiin
(esim. itsekuumentuvat materiaalit), joiden on tarkoitus
tehda ruoka rapeaksi, koska ne saattavat olla erityisen
kuumia.

Muita varoituksia

Al3 koskaan korjaa tai muuta uunia milldan tavalla.

Al3 siirrd uunia sen ollessa paalla.

Mikroaaltouuni on tarkoitettu ruokien ja juomien
lammittamiseen. Ruoan tai vaatteiden kuivaaminen ja
tyynyjen, tohvelien, pesusienten, kosteiden liinojen ja
vastaavien kuumentaminen tai lammittaminen saattaa
aiheuttaa vammautumis-, syttymis- tai tulipalovaaran. Se
ei sovellu kaupalliseen tai laboratoriokayttoon.

Uunin ongelmattoman kayton ja vahinkojen
valttamisen varmistaminen.

Ala koskaan kaynnista tyhjaa uunia. Kun kadytat ruskistavaa
astiaa tai itselammittavaa materiaalia, pane lampo6a
kestava eristin, kuten posliinilautanen sen alle, jotta

estat lamporasitusta vaurioittamasta pyorivaa alustaa ja
telinetta. Astioiden ohjeissa mainittuja esilammitysaikoja
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Ala kayta metallisia astioita, jotka heijastavat mikroaaltoja

ja saattavat aiheuttaa sahkoista kipinointia. Al laita

sdilykepurkkeja uuniin.

Kayta vain talle uunille tarkoitettuja pyérivia alustoja. Al3

kayta uunia ilman pydrivaa alustaa.

Toimi seuraavasti ehkaistaksesi pyorivaa alustaa

rikkoutumasta:

a) Anna pydrivan alustan jaahtya, ennen kuin puhdistat
vedella.

b) Al4 aseta kuumia ruokia tai astioita kylmalle pyérivalle
alustalle.

c) Ala aseta kylmia ruokia/astioita kuumalle pyérivalle
alustalle.

Uunin paalle ei kayton aikana saa laittaa minkaanlaisia

esineita.

HUOMAUTUS:

Ala kdyta muoviastioita mikroaaltouunissa, jos uuni

on yha kuuma GRILLIN, YHDISTELMATOIMINNON ja

AUTOMAATTISEN KYPSENTAMISEN kayttamisesta koska ne

saattavat sulaa.

Muoviastioita ei saa kdyttaa ylla olevissa tiloissa, ellei

astioiden valmistaja ilmoita, etta ne ovat soveltuvia

kyseiseen kayttoon.

Jos et ole varma kuinka uuni liitetaan sahkoverkkoon, ota

yhteytta valtuutettuun sahkoéteknikkoon.

Valmistaja ja jalleenmyyja eivat ole vastuussa uunille
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koituvista vahingoista tai henkilovahingoista, jotka
aiheutuvat uunin huolimattomasta sahkoliitannasta.
Vesihoyrya tai -pisaroita saattaa muodostua satunnaisesti
uunin seiniin, luukun tiivisteisiin ja tiivistepintoihin. Tama
on normaalia eika ole osoitus mikroaaltojen vuodosta eika
toimintahairiosta.

Tama symboli tarkoittaa, etta pinnat kuumentuvat
kaytossa.
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1. Poista kaikki pakkausmateriaali uunin sisaosasta. Jos
uunin pinnassa on suojakalvoa, poista ne.

2. Tarkista uuni huolellisesti vaurioiden varalta.

3. Aseta uuni tasaiselle pinnalle, joka on tarpeeksi vahva
kantamaan uunin painon ja silla kypsennettavan
raskaimman ruuan painon. Ali koskaan pane uunia
kaappiin.

4. Valitse tasainen pinta, jossa on tarpeeksi avointa
tilaa sisa- ja ulkotuuletusaukkoja varten. Katso kuvaa
ensimmaisella sivulla.

Laitteen takaseina voidaan asettaa seinaa vasten.

» Minimiasennuskorkeus on 85 cm.

« Uunin ja ympardivien seinien tai esineiden valiin on

jaatava vahintaan 20 cm:n tila.

- Varmista, etta uunin ylapuolelle jaa vahintaan 30 cm tilaa.

- Al irrota jalustaa uunin alaosasta.

» Tulo- tai lahtéaukkojen tukkiminen voi aiheuttaa uunin

vaurioitumisen.

« Aseta uuni mahdollisimman kauaksi radioista ja

televisiosta. Mikroaaltouunin kaytto voi aiheuttaa
hairioita radion tai television vastaanottoon.

SU-15



N

5. Kiinnita uunin pistotulppa tavalliseen maadoitettuun
kotitalouskayttoon tarkoitettuun pistorasiaan.

VAROITUS: Al3 aseta uunia paikkaan, jossa syntyy lampo6a
tai kosteutta (esimerkiksi tavallisen uunin lahelle tai
ylapuolelle) tai tulenarkojen materiaalien lahelle (esim.
verhot).

Al tuki tai hairitse tuuletusaukkoja.

Al3 aseta uunin paalle esineita.

Ala koske mikroaaltouunin ulkopintaan kdytoén aikana tai
heti sen jalkeen, koska se on kuuma.
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Mikroaaltouunissa on 5 eri tehoa seuraavasti.

Mikroaaltouunin teho vaihtelee mikroaaltoenergian kdynnistyessa ja sammuessa. Kdytettaessa muuta tehoasetusta kuin
KORKEA (100 %) voi kuulla mikroaaltoenergian kdynnistyvdn ja sammuvan ruoan kypsentyessa tai sulaessa.

Seuraavat yleiset suositukset ovat voimassa:

800 WATTIA = KORKEA kaytetaan pikakypsennykseen tai laatikkoruokien, kuumien juomien, vihannesten tms.
kuumentamiseen.

620 WATTIA = KESKIKORKEA kdytetdadan pidemman kypsennysajan vaativien ruokien kuten paistien, lihamurekkeiden tai
valmiiden ruoka-annosten valmistamiseen, myos herkempiin ruokiin kuten sokerikakku. Talld alemmalla teholla kastike ei
kiehu yli ja ruoka kypsyy tasaisesti eikd valu kypsennysastian reunojen yli.

440 WATTIA = KESKITEHO kaytetaan pitkan kypsennysajan vaativiin ruokiin esim. perinteisia liharuokia valmistettaessa.
Tamén matalamman tehon kdyttdminen takaa kypsennettavén lihan mureuden.

260 WATTI = KOHTALAISEN MATALA kéytetaan sulattamiseen, valitse tama teho varmistaaksesi, ettd ruoka sulaa tasaisesti.
Tamad asetus sopii ihanteellisesti my®s riisin, pastan, mykyjen ja munakastikkeen hiljaiseen kiehuttamiseen.

130 WATTIA =MATALA kéytetaan hitaaseen sulattamiseen, esim. juustokakut tai voitaikina.

-

Valmistele ja aseta ruoka sopivaan astiaan (katso "SOVELTUVAT UUNIASTIAT"), laita ruoka/astia kypsennysalustan keskelle.

Sulje luukku.

2. Kaanna MIKRON TEHOASETUKSET-valintakiekosta haluamaasi tehoasetus; mika tahansa kuudesta mikron tehoista.

3. K&anna AJASTIN/SULATUSOPAS-valintakiekosta haluamasi kypsennys-/sulatusaika, ja uuni kdynnistyy automaattisesti.

4. Kun kypsennys/sulatus on valmis, AJASTIN/SULATUSOPAS palaa asentoon” 0 ”ja kuulet merkkidganen. Uunin lamppu
sammuu automaattisesti ja kypsennysalustan pyériminen loppuu. Avaa uunin luukku ja poista ruoka/astia varovasti. Jata
ruoka tasoittumaan tarpeen mukaan.

KYPSENNYSVINKKEJA:

Kun uuni kdynnistyy, lamppu syttyy ja kuumennusalusta pyorii joko my6tapaivaan tai vastapaivaan.

Jos haluat lopettaa kypsentdmisen ennen kuin kypsennysaika on péattynyt, kddanna AJASTIN/SULATUSOPAS -nuppi

takaisin "0" (off) -asentoon, tai avaa uunin luukku. Jos haluat vaihtaa kypsennysaikaa kypsennyksen aikana, kdénna AJASTIN/

SULATUSOPAS-nuppi haluamaasi asentoon.

Jos kypsennat/sulatat vahemman kuin 3 minuuttia, kddnna AJASTIN/SULATUSOPAS-nuppi 10 minuutin merkin ohi ja sitten

takaisin haluttuun asentoon. Ajastin toimii silloin tarkemmin.

Jos haluat vaihtaa tehoasetusta kypsennyksen aikana, kaannda MIKROUUNIN TEHO-nuppi haluamaasi asetukseen.

VAROITUS:

Varmista, ettd AJASTIN/SULATUSOPAS on palautunut "0"-asentoon kypsennyksen péatyttyd. Muutoin uuni kdynnistyy

automaattisesti, kun uunin luukku suljetaan.

Tama opas on tarkoitettu helpottamaan ruokien sulatusta.

Sita voidaan kayttaa sulattaessa: kana-annoksia, kyljyksid, kalaa (kokonaisia tai fileitd) jauhelihaa ja makkaroita.

Esimerkki: 0,4 kg kana-annosten sulattaminen:

1. Laita kana-annokset laakeaan astiaan, ja laita astia uuniin kypsennysalustan paalle.

2. Kdanna MIKROAALTOUUNIN TEHO -nuppi SULATUSasentoon (KOHTALAISEN MATALA).

3. K&anna AJASTIN/SULATUSOPAS 0,4-asetukseen. Uuni kdynnistyy valittomasti. Kdédnna kana-annoksia ympari 1-2 kertaa
sulatuksen aikana.

4. Peita ruoka foliolla sulatuksen jdlkeen ja anna seisoa, kunnes se on sulanut kunnolla.

Huom: Sulatusaika perustuu vakio-olosuhteisiin. tarkasta sulatuksen tulos ja séada tarvittaessa sulatusaikaa.

1. KYPSENNYS VAIN GRILLILLA
Grillilld uunin sisdosan yldosassa on vain yksi asetus. Grillin toimintaa auttaa pyoriva alusta, joka pydrii ja varmistaa tasaisen
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ruskettumisen kinkkuun ja teeleipiin telinettd ja kdé@nna se puolessa vélissa grillausta. Kéyta pieniin grillattaviin ruokiin, kuten
pekoniin, savustettuun. Ruoka voidaan asettaa suoraan telineeseen tai telineeseen kuumuutta kestévassa vuoassa.

2. MIKRO-/GRILLIYHDISTELMA

YHDISTELMATOIMINTO yhdistéa mikroaaltojen tehon grilliin, jolloin mikroaallon ja grillin tehoa kéytetéan vuorotellen.
Mikroaallon ja grillin tehon yhdistelmé lyhentda kypsennysaikaa ja tarjoaa rapean, ruskean lopputuloksen.

Toiminnossa on kolme vaihtoehtoa:

Toiminto/teho Tulos Kaytto
Combi.1: 80 % grilli 20 % mikro. Makkara, lammas, kebab, mereneldvat, pihvi
Combi.2: 70 % grilli 30 % mikro. Broilerin palat, broilerin rintapalat, porsaankyljykset
Combi.3: 60 % grilli 40 % mikro. Kokonainen broileri
Grilli 100 % grilli Paistettu leipd, siivutettu ruoka

GRILLIA ja MIKRO-/GRILLIYHDISTELMAA KOSKEVAT HUOMAUTUKSET:

« Grillia ei tarvitse esilammittaa.

+ Kun ruskistat ruokia syvéssa astiassa, pane ne pydrivélle alustalle.

« Saatat havaita savua tai palaneen hajua, kun kaytat grillia ensimmadista kertaa. Tama on normaalia eikd tdma tarkoita, etta
uuni olisi rikki. Voit valttaa tdman ongelman lammittamalld uunia ilman ruokaa 20 minuutin ajan grillissa.

TARKEAA: Anna tdman toiminnon aikana savun tai hajujen hilventya avaamalla luukkua tai kytkemalla keittion tuuletus

paalle.

HUOMAA: Kaytettdessa grillitoimintoa grilli kdynnistyy ja sammuu sa@nnéllisesti ylikuumenemisen estamiseksi.

&VAROITUS: Luukku, ulkokuori, siséosa, astiat ja vilineet kuumenevat erittdin kuumiksi kdyton aikana.
Kayta aina paksuja uunikintaita palovammojen valttamiseksi.

Jotta ruoka kypsyy/sulaa mikroaaltouunissa, mikroaaltoenergian taytyy kulkea tasaisesti astian lapi ruuan lapi. Siksi on tarkeaa
valita soveltuvat astiat.

Ruoka kypsyy tasaisemmin pyoreissa tai soikeissa kuin suorakulmaisissa astioissa, silla nurkissa ruoka saattaa kypsya liikaa.
Erilaisia valmistusastioita voidaan kdyttaa, kuten alla on lueteltu.

Mikroaalto-
Ruoanlaittovilineet uunin Grilli Huomautukset
kestava
Ruokaa voidaan suojata ylikuumenemiselta pienilla
Lo alumiinifolion paloilla. Pid4 folio vahintaan 2 cm:n paassa
Alumiinifolio S
v/X v uunin seinistd, koska se saattaa kaareutua.

Folioastiat A I . . e .
Folioastioita ei suositella, ellei valmistaja toisin suosittele,

esim. Microfoil ®. Noudata ohjeita huolellisesti.

Noudata aina valmistajan ohjeita. Ala ylité ohjeellista
Ruskistusastia v/X X lammitysaikaa. Noudata varovaisuutta, silla astiat kuuluvat
erittdin kuumiksi.

Posliini, keramiikka, lasitettu ja luuposliini ovat yleensa

Posliini ja keramiikka X
iint) I v/X sopivia. Ne eivit kuitenkaan saa sisiltaa metallikoristeita.

Hauraita lasiastioita kdytettdessa on noudatettava
Lasi esim. Pyrex ® v v varovaisuutta, koska ne voivat rikkoutua tai murtua, jos niita
kuumennetaan akillisesti.

Mikroaaltouunissa ei suositella kdytettavaksi metallisia

Metalli X (4 astioita, koska se saattaa aiheuttaa valokaaren, joka johtaa
tulipaloon.

Muovi/polystyreeni, esim. v X Noudata varovaisuutta, koska jotkut astiat voivat vaantya,

pikaruokapakkaukset sulaa tai paastaa varia korkeissa lampétiloissa.
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Tuorekelmu

Se ei saisi osua ruokaan ja hdyryn pitdisi padstaa poistumaan
puhkaisemalla pussiin reika.

Pakastus- tai paahtopussit

Taytyy puhkaista, jotta hdyry padsee pois. Varmista, ettd
pussit soveltuvat kdytettavaksi mikroaaltouunissa.

Paperilautaset tai -kupit ja
talouspaperi

Ala kdytd muovi- tai metallisulkijoita, koska ne saattavat sulaa
tai syttya palamaan metallin kaareutumisen vuoksi.

Olki- ja puuastiat

Kéyta vain lammitykseen tai kosteuden imeyttamiseen.
Noudata varovaisuutta, koska ylikuumennus voi aiheuttaa
tulipalon.

Uusiopaperi ja sanomalehti X

Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa, kun
kaytat ndita materiaaleja, koska ylikuumeneminen voi
aiheuttaa tulipalon.

Saattaa sisdltaa metallinpaloja, jotka aiheuttavat kipindintia
ja saattavat aiheuttaa tulipalon.

&VAROITUS: Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa, valvo uunia mahdollisen syttymisen varalta.

(OIR

HUOMAUTUS: ALA KAYTA KAUPALLISIA
UUNINPUHDISTUSAINEITA, HOYRYPUHDISTIMIA,
HANKAAVIA AINEITA, KARKEITA PUHDISTUSAINEITA,
MITAAN NATRIUMHYDROKSIDIA SISALTAVAA TAI
HANKAUSTYYNYJA MIHINKAAN MIKROAALTOUUNIN
OSIIN.

Varmista ennen puhdistusta, ettd mikroaaltouunin
sisus, luukku ja kaikki tarvikkeet ovat tdysin jadhtyneet.
PUHDISTA UUNI SAANNOLLISESTI JA POISTA SINNE
JAANEET RUOANTAHTEET - Pidé uuni puhtaana,

tai muuten sen pinnat saatavat vaurioitua. Tama
saattaa lyhentaa laitteen kayttoikaa ja aiheuttaa
vaaratilanteita.

HUOMAUTUS: Kypsennyksen aikana uuni sisdosaan,
etuosaan ja luukkuun saattaa tiivistya kosteutta.
Kosteuden maara riippuu uunin pintojen lampdatilasta

ja mikrokypsennettdvan ruoan kosteuspitoisuudesta.
Varmista, ettd kypsennyksen jalkeen kerdantynyt kosteus
pyyhitdan nailta pinnoilta pois pehmedlla, kostealla,
imukykyiselld liinalla.

Uunin ulkopuoli

Pyyhi uunin ulkopuoli miedolla pesuaineella, kuten
astianpesuaineella. Varmista, ettd pyyhit pesuaineen pois ja
kuivaat pinnan kostealla, pehmeillé liinalla.
Saatopaneeli

Poista sadtopaneelin aktivointi avaamalla luukku ennen
puhdistusta. Noudata varovaisuutta. Pyyhi veteen
kostutetulla kankaalla, kunnes sddtépaneeli on puhdas.
Vélta liiallista veden kayttdd. Ala kdytd minkaanlaista
kemiallista tai hankaavaa puhdistusainetta.

V3lta liiallisen veden kayttda. Ala kaytd kemiallisia tai
hankaavia puhdistusaineita.

Uunin sisdpuoli

1. Puhdista kaikki ruuantahteet tai roiskeet pehmeillg,
kostealla kankaalla tai sienelld jokaisen kayton jalkeen,
kun uuni on vield lammin. Kayta itsepaisimmille tahroille
saippuaa ja pyyhi useita kertoja kostealla kankaalla, kunnes
kaikki ruuantihteet on poistettu. Al3 irrota aaltoputken
suojaa.

2. Varmista, ettd saippualiuosta tai vetta ei padse seinien
pieniin ilmanpoistoaukkoihin, koska tamé saattaa vioittaa
uunia.

3. Ald kdyta sumutetyyppisid puhdistusaineita tai
hankaustyynyja, koska nama saattavat aiheuttaa pintojen
vioittumisen.

4. Lammita uunia saanndllisesti grillin avulla tai kuumenna
uunia ilman ruokaa 20 minuuttia. Ruuan jaannokset ja
roiskeinen rasva voivat aiheuttaa savua ja pahaa hajua.
Pida aaltoputken suojakansi aina puhtaana.

Se on herkasti rikkoutuvaa materiaalia ja se on
puhdistettava varovaisuutta noudattaen (noudata edelld
annettuja puhdistusohjeita).

HUOMAA: Liiallinen liottaminen voi aiheuttaa aaltoputken
suojakannen rikkoutumisen.

Aaltoputken suojakansi on kulutusosa, ja ilman saé@nnollista
puhdistusta se taytyy vaihtaa.

Lisdvarusteet

Lisdvarusteet, kuten kuumennusalusta, kuumennusalustan
tuki ja teline voidaan pesta miedolla saippuavedelld. Ne
voidaan pesta astianpesukoneessa.

Luukku

Puhdista kaikki likakertymat saannéllisesti luukun
molemmilta puolilta, luukun tiivisteista ja tiivistepinnoilta
pehmedlld, kostutetulla liinalla.

HUOMAA: Ali kayta hdyrypuhdistinta.

hdict ccalkei

Puhdistusvihje - Uunisi hel ksi pul i

P

Aseta kulhoon puolikas sitruunaa, lisad 3 dl vettd ja kuumenna 100 %: lla 10-12 minuuttia.

Pyyhi uuni pehmeaillg, kuivalla kankaalla.
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Démesio:
jasy produktas
yra pazymétas

Siuo Zenklu.
Tai reiskia, kad
panaudoti
elektros ir
elektronikos
gaminiai
neturéty bati
maisomi su
jprastomis
buities
atliekomis.
Tokiems
gaminiams
yra nustatytos
atskiros
surinkimo

sistemos.

a A. Informacija apie jrangos Salinima I
(vartotojams)

1. Europos Sajungoje

Démesio: norédami atsikratyti Sios jrangos, nemeskite jos j jprasta Siuksliy déze!
Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati iSmetama atskirai pagal
teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veikla, Europos Sajungos privatas namy tkiai gali
grazinti panaudota elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo
punktus nemokamai*.

Kai kuriose Salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti seng gaminj
nemokamai, jei JUs jsigyjate nauja.

*) Dél issamesnés informacijos prasome susisiekti su vietos valdzia.

Jei Jasy elektros ar elektronikos jranga turi baterijas ar akumuliatoriy, prasome
pasalinti juos atskirai pagal vietos reikalavimus.

Taisyklingai Salindami $j produkta, padésite uztikrinti atliekoms bating
apdorojima, utilizavima bei perdirbima, ir dél to saugosite aplinka ir Zzmoniy
sveikata nuo galimy negatyviy pasekmiy, kurios, kitu atveju, gali atsirasti dél
netinkamo atlieky tvarkymo.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Norédami iSmesti 5] produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite
informacijos apie tinkamus atlieky $alinimo badus.

Sveicarijai: panaudota elektros ir elektronikos jranga gali biti grazinama
nemokamai prekybos agentui, net jeigu neketinate jsigyti naujo gaminio.
Papildomi surinkimo punktai yra isvardyti interneto svetainéje www.swico.ch
arba www.sens.eh.

B. Informacija apie jrangos Salinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir Jis norite jj iSmesti:
Susisiekite su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie gaminio
priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo islaidas.
Smulkas gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati priimami vietiniuose surinkimo
punktuose.

Ispanijai: savo panaudotos jrangos priémimo klausimu susipazinkite su
nustatyta surinkimo sistema ar susisiekite su vietos valdzia.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei norite iSmesti $j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite
informacijos apie taisyklingus $alinimo budus.

/
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Modelio pavadinimas

YC-MSO1E

YC-MGO1E

Kintamosios srovés linijiné jtampa

230V, 50 Hz, vienos fazés

230V, 50 Hz, vienos fazés

Paskirstymo linijos saugiklis / srovés pertraukiklis

10A

10A

Reikalinga kintamoji

elektros srove: Mikrobangos 1270 W 1270 W
13&jimo galia: Mikrobangos 800 W (IEC 60705) 800 W (IEC 60705)
Kepimas ant groteliy 1000 W

1$jungtas (,Off") rezimas

maziau nei 0,5W

maziau nei 0,5W

Mikrobangy daznis

2450 MHz* (2 grupé / B klasé)

2450 MHz* (2 grupé / B klasé)

1Soriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis) mm | 440 x 258 x 344 440 x 258 x 344
Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)** mm | 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304
Krosnelés taris 20 litry** 20 litry**
Besisukantis padéklas 255 mm skersmuo 255 mm skersmuo
Svoris apie 11,0 kg apie 11,6 kg
Krosnelés lempa 25W 25W

*-Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.
Pagal 3 standartq gaminys klasifikuojamas kaip 2 grupeés, B klasés jranga.
2 grupé reiskia, kad jranga maistui Sildyti gamina radijo daznio energijq elektromagnetinés spinduliuotés forma.

B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy akyje.

**-Vidinis taris yra apskaiciuotas iSmatavus didziausiq vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maistui laikyti skirtas tdris yra maZesnis.
KADANGI MUSY POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE ISANKSTINIO |SPEJIMO ATLIKTI
KONSTRUKCIJOS IR TECHNINIY DUOMENY PAKEITIMUS.
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KROSNELE 1 2 3
1. Durelés
2. Dureliy vyriai

3. Krosnelés lempa O 5
4. Bangolaidzio uzdanga (NENUIMTI) "’ O “ I',
5. Valdymo skydelis !—l‘

—

6. Jungtis

7. Dureliy uzraktai

8. Krosnelés vidus

Dury izoliacija ir sandarinimo pavirsiai
10. Apsauginiai dureliy uzraktai

11. Ventiliacijos angos

12. I3oriné danga

13. Elektros tiekimo laidas

14. Dureliy atidarymo mygtukas

PAPILDOMOS DALYS:
Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:
15. Besisukantis padéklas (stiklinis)
16. Besisukancio padéklo atrama

17. Jungtis

18. Lentyna (tik YC-MGOTE)
Pastatykite besisukancio padéklo atrama krosnelés viduje taip, kad jis galéty
lengvai suktis apie sankaba. Tada pastatykite besisukantj padékla ant atramos,
kad jis tvirtai prisitaikyty prie sankabos.

Kad nesugadintuméte besisukancio padéklo, jsitikinkite, jog i krosnelés
isimami indai lengvai nuo jo nusiima.

Grotelés skirtos naudoti tik su mikrobangy krosnelémis, kuriose yra keptuvo |
funkcija. Nenaudokite groteliy, kai naudojate mikrobangy krosnelés funkcija.

« Norédami naudoti lentyng, zr. KEPIMO ANT GROTELIY SKYRIY. l |
Niekada rankomis nelieskite jkaitusiy groteliy. 17 — 16
PASTABA: kai uzsisakote priedus, nurodykite du dalykus: dalies ir modelio
pavadinimus.

v

12

13

Centras (viduje)

15—

PASTABOS:

Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités visy atsargumo priemoniy, kad valydami
krosnelés vidy jos nepazeistuméte.

Po riebaus maisto gaminimo visada isvalykite krosnelés vidy, ypac kaitinimo elementa, nes jis turi bati sausas ir netaukuotas.
Nusistovéje riebalai gali perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnj.

Naudodamiesi krosnele, visada jsitikinkite, kad besisukantis padéklas ir jo atrama yra pastatyti teisingai. Tai palengvina
gaminimo procesa. Blogai pastatytas besisukantis padéklas gali barskeéti, tinkamai nesisukti ir sugadinti krosnele.

Tiek gaminamas maistas, tiek maistui skirta tara turi bati pastatyti ant besisukancio padéklo.

Besisukantis padéklas turi suktis pagal arba pries laikrodZio rodykle. Sukimosi kryptis gali keistis kiekviena kartg jjungus
krosnele. Tai neturi jokios jtakos maisto ruosimui.

&[SPEJIMAS: Sis simbolis reiskia, kad gaminimo metu pavirsiai gali jkaisti. Durelés, iSorinis dangtis,
krosnelés vidus, priedai ir indai veikimo metu pasidaro itin karsti. Kad iSvengtuméte nudegimy, visada
naudokite orkaités pirstines.
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1. MIKROBANGY GALIOS LYGIO
VALDYMO ratukas

Galios lygis

800 VATY = DIDELIS

620 VATY = DAUGIAU NEI VIDUTINIS

440 VATY = VIDUTINIS HIEHAIE - ZIEHATED

@ ATITIRPINIMAS

260 VATY = VIDUTINIS

130 VATY = ZEMAS

100 % kepimas ant groteliy = kepimas ant

groteliy

60 % kepimas ant groteliy, 40 % gaminimas

mikrobangy krosneléje = Combi.3

70% kepimas ant groteliy, 30% gaminimas @ TIMER (min) \ DEFROST (ko) (52 @ TIMER (min) \ DEFROST a)

mikrobangy krosneléje = Combi.2

80% kepimas ant groteliy, 20% gaminimas

mikrobangy krosneléje = Combi.1

2. LAIKMACIO / ATITIRPINIMO ratukas
(0-35 min./0,2-1,0 kg)

LAIKMACIO / ATITIRPINIMO valdiklis turi dvi

skales. I3oriné skalé zymi atitirpinamy

produkty svorj. Vidiné skalé zymi

nustatomo laiko reikSme.

\ - a
Combi.3

I
Grill

YC-MSO1E. YC-MGO1E.
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SVARBUS SAUGOS NURODYMAI:

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD
GALETUMETE PERSKAITYTI ATEITYJE

Kad iSvengtumeéte gaisro:

Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepalikite jos be
prieziuros. Per aukstas mikrobangy galios lygis ar per
ilgas gaminimo laikas gali perkaitinti maista ir sukelti
gaisra.

Sia krosnele galima naudotis tik jg pastacius ant lygaus
pavirsiaus virtuvéje. Nenaudokite jos jstate j virtuvine
spintele.

Nelaikykite krosnelés spintoje.

Elektros lizdas turi bati lengvai prieinamas, kad pavojaus
atveju galétumeéte is jo istraukti elektros tiekimo laida.
Kintamoji elektros srové turi buti 230V, 50 Hz su min. 10 A
paskirstymo linijos saugikliu arba min. 10 A automatiniu
apsauginiu isSjungikliu.

Turi bati numatyta atskira, tik Siam prietaisui skirta
grandiné.

Nelaikykite krosnelés karstj generuojanciose vietose.
Pavyzdziui, arti orkaités ar krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés labai drégnose vietose
arba vietose, kuriose kaupiasi dréegmeé.

Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.

Jei pajauciate dumus, isjunkite krosnele ar iStraukite
elektros tiekimo laida is lizdo ir neatidarykite dureliy,
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kad uzslopintumeéte liepsna.

Naudokite tik mikrobangoms atsparia tara ir

indus. Naudojami indai turéty bati patikrinti,

kad jsitikintuméte, jog jie tikrai tinka gaminimui
mikrobangy krosneléje.

Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje,
krosnele stebékite, kad joje nekilty gaisras.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdanga,
krosnelés vidy, besisukantj padékla ir jo atrama. Jie
turi buti sausi ir neriebaluoti. Susikaupe riebalai gali
perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnj.
Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy
medziagy.
Neuzdenkite ventiliacijos angu.
Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius
jspaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros islydis ant
metaliniy pavirsiy gali sukelti gaisra.
Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti.
Temperatura yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsidegti.
Ruosdami kukurizy spragésius, naudokite tik specialius,
mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurlzy spragésius.
Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.
Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad
jsitikintumeéte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.
Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cukraus ar
riebaly kiekiu, pavyzdziui, desreles tesloje, pyraga ar
Kalédy pudingg, imkités specialiy atsargumo priemoniuy,
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kad baty iSvengta perkaitimo ar gaisro.
Daugiau informacijos rasite atitinkamuose naudojimo
vadovo patarimuose.
Kad iSvengtumeéte galimo susizalojimo:
PERSPEJIMAS.
Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia
netinkamai. Prie$ naudojimasi patikrinkite:
a) dureles; jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsidaro, kad
néra nesuderintos ar kreivos.
b) vyrius ir apsauginius dureliy uzraktus; patikrinkite, ar
jie nesullUze ar neatsipalaidave.
¢) dury izoliacijg ir sandarinimo pavirsius; ar jie néra
pazeisti.
d) krosnelés vidy ar dureles is vidinés puseés; patikrinkite,
ar néra jlenkimuy.
e) elektros maitinimo laidg ir jungiklj; jsitikinkite, kad jie
nepazeisti.
Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista, krosnelés
negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo nesutvarke
Siy gedimy.
Niekada nereguliuokite, netaisykite ir
nemodifikuokite krosnelés patys. Tai atlikti yra
pavojinga visiems, iSskyrus kompetentinga asmenj,
kuris gali apziureéti ir sutaisyti krosnele nuimdamas
iSorine danga, kuri saugo nuo neigiamo mikrobangy
energijos poveikio.
Nejjunkite krosnelés su atidarytomis durelémis, niekaip

LT-7



)@)

nemodifikuokite dureliy vyriy. Nenaudokite krosnelés,

jei tarp dury izoliacijos ir sandarinamuyjy pavirsiy yra koks
nors objektas.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar
artimy detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite
krosnele reguliariai ir nepalikite jokiy maisto

likuciy. Vadovaukités ,Prieziura ir valymas” skyriuje
pateiktomis instrukcijomis, psl. LT-19.

Krosnelés laikymas nesvaroje gali salygoti pavirsiaus
nusidévéjima, kas neigiamai veikia jrangos veikima ir
gali sukelti pavojy.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIAIS turéty pasitarti su
savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSsvengtumeéte galimo elektros soko:

Jokiu budu nenuimkite iSorinés dangos.

Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar
ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant isjunkite ir
atjunkite krosnele, kreipkités j SHARP jgaliotg atstova.
Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar kitg
skystj.

Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo krasto ar
darbo pavirsiaus.

Elektros tiekimo laidg laikykite toliau nuo jkaitusiy pavirsiy,
jskaitant krosnelés galine puse.

Pasirupinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiekti
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vaikai iki 8 mety amziaus.

Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir neleiskite
to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotajj elektrika. Jei
krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo prekybos agenta
ar SHARP jgaliotajj atstova.

Jei pastebéjote, kad krosnelés elektros tiekimo laidas yra
pazeistas, pakeiskite jj kitu specialiu laidu.

Laidg pakeisti gali tik SHARP jgaliotas atstovas.

Kad iSsvengtuméte galimo sprogimo ir staigaus
uzvirimo:

ISPEJIMAS: skysti ir kiti maisto produktai negali bati
Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali sprogti.
Gérimy Sildymas mikrobangomis gali buti uzdelstas,
todel liesdami inda turite imtis atsargumo priemoniy.

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Prie$
Sildydami nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo
uzdaras indas gali sprogti net po to, kai krosnelé issijungia.
Mikrobangomis Sildydami skyscius, elkités atsargiai.
Naudokite indg placiais krastais, kad burbulai galéty
nutekéti.

Niekada nesildykite skysciy inde su siauru kakleliu,
pvz., kudikio buteliuke, nes tai gali sukelti turinio
iSsiliejima ir nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issiliejimo ir
galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.
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. Prie$ Sildydami / pasSildydami skystj, jj iSmaisykite.
. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj jmerkti
stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).
4. Pasilde skystj, palaikykite jj krosneléje bent
20 sekundziy, tai leidzia iSvengti uzdelsto staigaus
uzvirimo.
Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su
lukstais ir nesildykite kietai virty kiausiniy, nes
jie gali sprogti net tada, kai gaminimas naudojant
krosnele yra baigtas. Norédami krosneléje gaminti
neplaktus ar nemaisytus kiausinius, pradurkite jy
trynius ir baltymus, nes, kitu atveju, jie gali sprogti.
Pries sildydami kietai virtus kiausinius mikrobangy
krosneléje, juos nulupkite ir perpjaukite.

PrieS gamindami tokius produktus kaip bulveés, desrelés ir
vaisiai, pradurkite Zievele, nes kitaip jie gali sprogti.

w

Kad iSvengtumeéte galimo nudegimo:

ISPEJIMAS: maitinimo buteliuky ir kadikiy maisto
stiklainiy turinys pries vartojima turi buti sumaisytas
ar suplaktas. Kad iSvengtuméte nudegimy,
patikrinkite jo temperatura.

Kad apsisaugotumeéte nuo nudegimy, imdami maista
iS krosnelés naudokite puodkéle ar orkaités pirstines.

Atidarydami indg, kukuruzy spragésiy pakuotes, kepimo
maiselius ir pan., visada laikykite juos toliau nuo veido
ir ranky, kad nenusidegintuméte garais ar iSsiverzusiu
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verdanciu skysciu.

Kad iSvengtuméte nudegimy, pries patiekdami maista,
visada patikrinkite jo temperatura ir jj sumaisykite.
Atkreipkite ypatingg démesj j kidikiams, vaikams ar
senesniems zmonéms duodamo maisto ir gérimy
temperatira. Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo metu.
Mazus vaikus laikykite saugiu atstumu.

Taros temperatura néra teisingas rodiklis, kuris parodyty
maisto ar gérimo temperaturg; visada tikrinkite maisto
temperatura.

Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau, kad
iSvengtumeéte nudegimy garais ar karsciu.

Jdarytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite, kad
iSleistuméte garg ir iSvengtumeéte nudegimuy.

Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy, kad jie iSvengty
nudegimuy.

Kad apsaugotuméte vaikus nuo netinkamo naudojimo:
ISPEJIMAS: 8 m. amziaus ir vyresni vaikai gali
naudotis krosnele be prieziuros tik po to, kai

jiems buvo paaiskintos atitinkamos saugumo
instrukcijos, kai jie sugeba naudotis krosnele saugiai
ir, kai supranta neteisingo naudojimosi pavojy. Kai
prietaisas dirba KEPIMO ir KOMBINUOTO KEPIMO
rezimu, vaikai turi buti prizitarimi suaugusiyjy del
kylancios temperaturos.

Siuo prietaisu negali naudotis asmenys (jskaitant
vaikus) su ribotomis fizinémis, jautrumo ar psichikos
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galimybémis, ar neturintys patirties bei ziniy, nebent
uz juos atsakingas zmogus suteike prieziurg ir
instrukcijas dél saugaus prietaiso valdymo.
Vaikai turi bati priziurimi, kad buty uztikrinta, jog jie
su prietaisu nezaidzia.
Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy. Nezaiskite
su krosnele ir nenaudokite jos kaip zaislo.
Vaikams turi bati paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nuimti
taros dangtj; ypatingai atkreipti démesj j pakuotes (pvz.,
savaime jkaistancias medziagas), sukurtas traskiems
uzkandziams gaminti, kadangi jos gali bati ypatingai
karstos.
Kiti jspéjimai
Jokiu budu niekada nemodifikuokite krosnelés.
Nejudinkite krosnelés veikimo metu.
Mikrobangy krosnelé skirta pasildyti maistg ir gérimus.
Bandydami dziovinti maistg ar drabuzius, jkaitinti
Sildytuvus, Slepetes, kempines, drégng audeklg ir panasius
dalykus, rizikuojate susizeisti, gali uzsidegti arba kilti
gaisras. Ji néra skirta naudoti komercinéje aplinkoje ar
laboratoriniams tyrimames.

Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir
pavojaus:

Niekada nejunkite krosnelés, kai joje nieko néra. Kai
skrudinate patiekalus ar naudojate savaime jkaistancias
medziagas, po besisukancio padéklo visada padékite
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karsciui atspary izoliatoriy, pvz., porceliano lékste.
NevirSykite maistui Sildyti skirto laiko.

Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikrobangas ir

gali sukelti elektros islydj. | krosnele nedékite skardiniy.

Naudokite tik Siai krosnelei skirtg besisukantj padeklg ir

besisukantj atraminj Ziedg. Nesinaudokite krosnele be

besisukancio padéklo.

Kad apsaugotumeéte besisukantj padekla nuo galimos

zalos:

a) Prie$ plaudami besisukantj padékla vandeniu, palikite jj,
kad atvesty.

b) Ant 3alto besisukancio padéklo nestatykite karsto
maisto ar jkaitusiy indy.

¢) Ant karsto besisukancio padéklo nestatykite Salto
maisto ir Salty indy.

Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos iSorinés

dangos.

PASTABA:

nenaudokite plastikinés taros, jei krosnelé neatvésusi po
KEPIMO ANT GROTELIY ir KOMBINUOTO KEPIMO, nes ji gali
iSsilydyti.

Plastikiné tara visai neturi buti naudojama, nebent jos
gamintojas uztikrina, kad ji tam tinkama.

Jei jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, konsultuokités
su jgaliotu, kvalifikuotu elektriku.

Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra

atsakingas dél krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy
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/]

/

suzeidimy, kilusiy dél netinkamai atliktos elektros jungties
proceduros.

Vandens garai ar lasai kartais gali susiformuoti ant
krosnelés sieny ar aplink dury izoliacija bei sandarinimo
pavirsiy. Tai yra normalus reiskinys ir nereiskia mikrobangy
nuotékio ar kity gedimo pozymiy.

Sis Zenklas reiskia, kad pavirsiai naudojimo metu
gali jkaisti.
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1. 1 krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo medziagas ir
nupléskite bet kokiag apsaugine plévele.

2. Atidziai patikrinkite, ar krosnelé neturi pazeidimo
zymiy.

3. Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirSiaus,
pakankamai tvirto, kad galéty islaikyti krosnelés ir joje
ruoSiamy patiekaly svorj. Nestatykite krosnelés j spinta.

4. Pasirinkite lygy pavirsiy, kuris uztikrinty pakankamai
atviros erdvés krosnelés ventiliacijai.

Prietaiso galiné pusé gali buti nukreipta j siena.

« Maziausias montavimo aukstis yra 85 cm.

- Tarp mikrobangy krosnelés ir sienos arba kity objekty

reikia palikti bent 20 cm tarpa.

- Palikite maziausiai 30 cm tarpa virs$ krosnelés.

» Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje.

- Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti krosnele.

- Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy ir

TV. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV signaly
priemima.
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5. Saugiai jjunkite krosnelés kiStuka j standartinj, jzeminta
elektros lizda.

PERSPEJIMAS: nestatykite krosnelés karstj skleidzian¢iose

ir dréegme kaupianciose vietose (pavyzdziui, Salia tradicinés

krosnies) arba 3alia greitai uzsideganciy medziagy

(pavyzdziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy angu.

Nestatykite daikty ant krosnelés.

Nelieskite mikrobangy krosnelés iSorés operacijos metu

arba iskart po jos, kadangi ji bus jkaitusi.
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Toliau aprasomi 5 mikrobangy galios lygiai.

Mikrobangy galios lygis kinta jjungiant ir iSjungiant mikrobangy energija. Kai naudojate kitokj nei 100 % galios lygj, maisto
gaminimo ar atitirpinimo metu girdésite mikrobangy energijos junginéjimasi.

Paprastai rekomenduojamas mikrobangy galios lygis:

800 VATY = DIDELIS - naudojama norint greitai gaminti ar atitirpinti maista, pvz., apkepus, karstus gérimus, darzoves ir pan.
620 VATY = DAUGIAU NEI VIDUTINIS - naudojamas kieto maisto gaminimui, pvz., kepsniams, mésos vyniotiniams ir antriems
patiekalams, taip pat jautriems maisto produktams, tokiems kaip biskvitas. Siuo sumazintu galios lygiu maistas i3virs tolygiai ir
neprikeps prie indo krasty.

440 VATY = VIDUTINIS - kieto maisto paruosimui, paprastai gaminamam ilga laika, pvz., jautiena. 5j galios lygj
rekomenduojama naudoti, kad mésa baty minksta.

260 VATY = VIDUTINIS-ZEMAS - skirtas atitirpinimui. Pasirinkite $j rezima, kad uztikrintuméte, jog patiekalas atitirpsta tolygiai.
Sis nustatymas taip pat idealus ryziy, makarony, koldtny pavirinimui ir kiauginiy kremo gaminimui.

130 VATY = ZEMAS - lengvam atitirpinimui, pvz., kreminio pyrago ar pyragaicio.

1. Paruoskite ir sudékite maistg j tinkama inda (zr.,MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI), pastatykite maistg / inda paciame
besisukancio padéklo viduryje. Uzdarykite dureles.

2. MIKROBANGUY GALIOS VALDYMO ratuka pasukite j pageidaujama vieng i$ penkiy galios lygiy.

Pasukite LAIMACIO / ATITIRPINIMO ratuka ties norima maisto gaminimo / atitirpinimo trukme. Krosnelé automatiskai

isijungs.

4. Baigus sildyti / atitirpinti maista, LAIKMACIO / ATITIRPINIMO ratukas grizta j, 0" padét; ir pasigirsta signalas. Krosnelés
lemputé automatiskai i$sijungs, o padéklas nustos suktis. Atsidarykite dureles, atsargiai iSimkite maista / inda. Jei reikia,
palikite pastovéti.

MAISTO GAMINIMO PATARIMAI:

Kai krosnelé pradeda darba, uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda suktis besisukantis padéklas. Padéklas sukasi tiek

laikrodZio rodyklés sukimosi kryptimi, tiek priesingai.

Jei Jus norite sustabdyti maisto gaminima ankséiau nei pasibaigs gaminimo laikas, pasukite LAIKMACIO / ATITIRPINIMO

ratuka ties, 0" (I3j.) arba atidarykite krosnelés dureles. Gaminimo metu dureles galite atidaryti bet kuriuo momentu.

Norédami testi gaminima, uzdarykite dureles. Jei gaminimo metu norite pakeisti laika, papras¢iausiai pasukite LAIKMACIO /

ATITIRPINIMO ratuka pageidaujamo nustatymo link.

Norédami maista Sildyti / atitirpinti trumpiau nei 3 minutes, pasukite LAIKMACIO / ATITIRPINIMO ratuka uz 10 minu¢iy

2ymos, o tada atgal iki norimos reikimés. Sitaip laikmatis veiks tiksliau.

Norédami pakeisti mikrobangy galiag maisto gaminimo metu, pasukite MIKROBANGY GALIOS VALDYMO ratukg j norima

padét;j.

PERSPEJIMAS.

Baige gaminti maista, pasistenkite atsukti LAIKMACIO / ATITIRPINIMO ratuka j 0" padétj, nes kitaip krosnelé automatiskai vél

isijungs,

uzdarius dureles.

w

Sie nurodymai skirti padéti lengviau atitirpinti konkre¢ius maisto produktus.
Krosneléje galima atitirpinti vistienos porcijas, zlégtainius, Zuvj (visa arba file gabaliukus), farsg ar desreles.
Pavyzdziui: norint atitirpinti 0,4 kg vistienos porcijas:
1. Sudékite vistienos porcijas j ploks¢ia inda ir pastatykite ant besisukancio padéklo krosneléje.
2. Pasukite MIKROBANGY GALIOS VALDYMO ratuka j ATITIRPINIMO nustatyma (VIDUTINISKAI ZEMAS).
3. Pasukite LAIKMACIO / ATITIRPINIMO ratuka ties 0,4 kg nustatymu. Krosnelé jsijungs i$ karto. Per atitirpinimo laika
1-2 kartus apvartykite vistienos porcijas.
4. Po atitirpinimo uzdenkite maistg aliuminio folija ir palikite, kad maistas visiskai atitirpty.
Pastaba: atitirpinimo laikas paskai¢iuotas standartinémis salygomis. PraSome patikrinti, ar produktai tinkamai atitirpo, ir, jei
reikia, atitinkamai pakoreguokite atitirpinimo laika.
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1. KEPIMAS ANT GROTELIY

Krosnelés virsuje esantis kaitinimo elementas turi tik vieng nustatyma. Gaminant siuo badu reikia naudotis besisukanciu
padéklu, kuris uztikrina tolygy maisto apskrudima. Smulkius maisto produktus, pvz., kumpj ar pyragaicius, batinai padékite
ant groteliy. Maista taip pat galite padéti ir ant placios bei kars¢iui atsparios lékstés, pastatytos ant groteliy.

2. KOMBINUOTAS GAMINIMAS

KOMBINUOTO GAMINIMO metu galite gaminti ir mikrobangomis, ir naudojant kaitinimo elementa pakaitomis.
Kombinuodami mikrobangas su kaitinimo elemento funkcija sutrumpinsite gaminimo laika ir dailiai paskrudinsite maista.
Yra 3 kombinavimo badai:

Funkcija / galia Atiduod. galia Taikymo sritis

80 % kepimas ant gro-
Combi.1. teliy, 20 % gaminimas Desra, aviena, kebabai, jaros gérybés, kepsnys
mikrobangy krosneléje.

70% kepimas ant gro-
Combi.2. teliy, 30% gaminimas | Vistienos gabaléliai, vistienos kratinélés, kiaulienos zlégtainiai
mikrobangy krosneléje.

60% kepimas ant gro-
Combi.3. teliy, 40% gaminimas Visas visc¢iukas
mikrobangy krosneléje.

100 % kepimas ant
groteliy

Kepimas ant groteliy Kepta duona, griezinéliais pjaustytas maistas

PASTABOS dél KEPIMO IR KOMBINUOTO GAMINIMO:

« Kaitinimo elemento jkaitinimas pries kepima néra batinas.

« Skrudindami maista gilioje taroje, padékite ja ant besisukancio padéklo.

« Pirma karta jjunge kepintuva galite pajusti dimus ar degésiy kvapa. Tai yra normalu ir nereiskia, kad krosnelé yra sugedusi.
Kad isvengtumeéte Sios problemos, jjunkite kepintuva ir 20 minuciy palikite jj kaisti be maisto.

SVARBU: kad iSsklaidytuméte kepimo metu besikaupiancius damus ar kvapus, atidarykite langa ar jjunkite virtuvinj

ventiliatoriy. Jsitikinkite, kad krosneléje néra maisto.

PASTABA: Kai naudojama kepintuvo funkcija, kepintuvas jsijungia ir issijungia reguliariais intervalais, kad bty iSvengta

perkaitimo.

AISPEJIMAS. Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, indai, priedai veikimo metu labai jkaista.
Kad nenusidegintumeéte, visada mavékite storomis orkaités pirstinémis.

Gaminant ar atitirpinant maistg mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per tara, kad jsiskverbty | maista. Todél
tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.

Geriau naudokite apskritus arba ovalius indus nei keturkampius ar staciakampius, nes maistas kampuose gali perkepti.
Zemiau pateiktoje lenteléje isvardyta tinkamy indy jvairové.

" Kepi-
Indai sMalll:robangos masant | Komentarai
9: groteliy

Kad apsaugotuméte maista nuo perkaitimo, apvyniokite smulkias jo
dalis mazais folijos gabaliukais. |sitikinkite, kad atstumas tarp folijos

ir krosnelés sieneliy yra ne mazesnis kaip 2cm, nes ji gali pradéti

vi/x v | Kibirkiciuoti,

Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos is folijos, nebent gaminto-
jo nurodyta kitaip, pvz., ,Microfoil ®*.

Aliuminio folija
Tara is folijos

Visada vadovaukités gamintojo nuorodomis.

Skrudinimo indai v/X }'4 Nevirsykite nurodyto gaminimo laiko. Bikite atidds, nes Sie indai gali
labai jkaisti.
Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir kaulinio porceliano
Keramika v/X }'4 yra tinkami, tik jsitikinkite, kad jie néra puosti metalinémis apdailos
detalémis.
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Stiklas, pvz,,Pyrex *" v v Vlsad? Pr|2|urek|te stiklinius indus, nes greitai jkaite jie gali jskilti arba
suduzti.
Metalas Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama naudoti metaliniy
X v indy, nes gali pradeti kibirkéciuoti ar net uzsidegti.
Plastikas / polistirenas, pvz., Stebékite ir prizitrékite, kad dél aukstos temperaturos tara nesidefor-
greito maisto tara v X muoty, netirpty ar neblukty.
Plévelé 4 4 Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaustykite jj, kad nugaruoty.
. . o Privalo buti pradurti, kad iSeity garai. |sitikinkite, kad maiSeliai yra
Sald krud |
aldymo / skrudinimo maiseliai v X tinkami naudoti gaminant mikrobangy krosnele.
Popierinés |ékstés / puodeliai ir Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy dirzeliy, nes jie gali istirpti ar dél
virtuvinis popierius v X metalo kibirks¢iavimo sukelti ugnj.
Eio - Naudokite tik pasildyti ar drégmei sugerti.
S d
faudinéir mediné tara v X Priziurékite, nes perkaite gali uzsiliepsnoti.
Naudodami Sias medziagas visada prizitirékite krosnele, nes perkaitu-
. L sios gali uzsiliepsnoti.
P laik
erdirbtas popierius ir laikrastis X v Sudétyje gali buti metalo pédsaky, dél kuriy gali susidaryti kibirkstys ar
uzsiliepsnoti.

&[SPEJIMAS. Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, prizitrékite krosnele dél galimo uzsiliepsnojimo.

|SPEJIMAS: NENAUDOKITE KOMERCINEMS ORKAITEMS
SKIRTY VALIKLIY, GARO VALIKLIY, ABRAZYVINIY

IR ASTRIY VALIKLIY, KURIY SUDETYJE YRA NATRIO
SARMO AR KITOKIY MEDZIAGY, GALINCIY PAZEISTI
MIKROBANGY KROSNELES PAVIRSIl}

Pries valydami jsitikinkite, kad krosnelés vidus, durelés,
iSoriné danga ir priedai yra visiskai atvése. KROSNELE
VALYKITE REGULIARIAI IR NEPALIKITE JOJE MAISTO
LIKUCIY - Ialkyklte krosnele Svaroje, nes kitu atveju
suprastés jos iSvaizda. Tai gali tureti nelglamos itakos
prietaiso veikimui ir galbat sukelti pavojinga situacija.
PASTABA: Gaminant mikrobangy krosneléje, ant jos
pavirsiy ir dureliy gali kauptis kondensatas. Kondensato
kiekis priklausys nuo mikrobangy krosnelés pavirsiy
temperataros ir gaminamo maisto drégmés. Baige gaminti
batinai nuvalykite ant 3iy pavirsiy susikaupusia drégme
minksta, drégme sugeriancia $luoste.

Krosnelés iSvaizda

1Soriné jasy krosnelés pusé gali bati lengvai valoma Svelniu
muilu ir vandeniu. Muilg nusluostykite drégna audinio
Sluoste. Nepamirskite nusausinti jrangos pavirsiaus Svelniu
ranksluosciu.

Valdymo skydelis

Pries valydami valdymo skyda isjunkite jj atidarydami
krosnelés dureles. Valdymo skyda valykite itin atsargiai ir
Svelniai. Naudokite vien tik vandeniu drékinta sluoste.
Nenaudokite per daug vandens. Nenaudokite jokiy
cheminiy ir abrazyviniy valikliy.

Krosnelés vidus

1. Bet kokias maisto démes ar issiliejimus valykite Svelniu
drégnu audiniu arba kempine kiekviena kartg, kol krosnelé
dar silta.

Sunkesnes démes galite valyti muiluotu vandeniu ir Svelniu
audiniu, trindami nesvarias vietas keletg karty, kol purvas
nusivalo. Prikepusios démeés gali perkaisti ir pradéti smilkti
ar net sukelti ugnj ir elektros islydj. Nenuimkite
bangolaidZio uzdangos.

2. [sitikinkite, kad muilas ir vanduo neprasiskverbia per
smulkias iSorinés dangos angas, nes tai gali sugadinti
krosnele.

3. Krosnelés vidui valyti nenaudokite purskiamo tipo
valikliy.

4, Pasistenkite reguliariai pakaitinti savo krosnele naudojant
kaitinimo elementa. Darykite tai bent 20 minuciy, kai
krosneléje néra maisto. Uzsilikes maistas ir riebaly lasai gali
pradéti rakti ir sukelti nemalonius kvapus.

BangolaidZio uzdanga visada laikykite Svaroje.
Bangolaidzio uzdanga yra pagaminta is trapios medziagos,
todél ja valykite labai atidziai (vadovaukités virsuje
pateiktomis valymo instrukcijomis).

PASTABA: bangolaidzio uzdanga gali suardyti perdétas
mirkymas.

BangolaidZio uzdanga yra nepataisoma dalis ir be
reguliaraus valymo turi bati pakeista.

Priedai

Priedai, tokie kaip besisukantis padéklas, atrama ir grotelés
turi bati plaunami svelniu plovimo skysciu ir iSdziovinami.
Juos taip pat galima plauti indaplovéje.

Durelés

Kad pasalintuméte visus purvo pédsakus, reguliariai valykite
dureles is abiejy pusiy, dury izoliacija ir kitas dalis Svelniu,
drégnu audiniu. Nenaudokite abrazyviniy valikliy.
PASTABA. Nenaudokite garo valikliy.

Patarimas dél valymo - kad biity lengviau valyti:

| puoda jdékite puse citrinos, jpilkite 300 ml (1/2 pintos) vandens ir pasildykite 100 % galia 10-12 minuciy.

Krosnele valykite minkstu, sausu audiniu.
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a A. Informacija par likvidésanu lietotajiem N

/ N\ (privatas majsaimniecibas)

1. Eiropas Savieniba
Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no §is ierices, lidzu, neizmetiet to parasta
] atkritumu tvertné!
Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atseviski un saskana
Uzmanibu! ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un elektronisko iekartu
Jasu atbilstosu apstradi, atjaunosanu un parstradi.
izstradajums Péc attiecigo noteikumu ievie$anas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES
ir apziméts ar dalibvalstis var atdot atpakal savas izmantotas elektriskas un elektroniskas
$o simbolu. iekartas noteiktas savak3anas vietas bez maksas*.
Tas nozime, Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jasu veco
ka izmantotos izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.
elektriskos un ¥) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegitu sikaku informaciju.
elektroniskos Ja jasu izmantotajai elektriskajai vai elektroniskajai iekartai ir baterijas vai
izstradajumus akumulatori, ladzu, ieprieks atbrivojieties no tiem atseviski saskana ar vietéjam
nedrikst sajaukt prasibam.
ar visparéjiem Atbrivojoties no §i izstradajuma pareizi, jas palidzésiet nodrosinat, ka
sadzives atkritumiem tiks veikta nepiecieSsama apstrade, atjaunosana un parstrade, un
atkritumiem. tadejadi tiks noveérsta iespéjama negativa ietekme uz vidi un cilvéku veselibu,
Siem kas citadi varétu rasties neatbilstosas atkritumu apstrades dél.
|zs'tradaju.rvn|em 2. Citas valstis arpus ES
" at_se‘wslga Ja vélaties atbrivoties no $i izstradajuma, lidzu, sazinieties ar savam vietéjam
savaksanas varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

\_ Sistema. S/ Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal bez

maksas tirgotajam pat tad, ja nepérk jaunu izstradajumu. Papildu savaksanas
vietas ir uzskaititas majas lapa www.swico.ch vai www.sens.eh.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem

1. Eiropas Savieniba

Jaizstradajums tiek izmantots uznémeéjdarbibas vajadzibam un vélaties no ta
atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.

Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jas par izstradajuma
pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpienemsanu un
parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzumos) var pienemt
atpakal vietéjas savaksanas vietas.

Spanijai: l0dzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas punktu vai vietéjo
varas iestadi par lietoto izstradajumu pienemsanu atpakal.

2, Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no $i izstradajuma, idzu, sazinieties ar savam vietéjam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

/
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) SATUF

LietoSanas instrukcija

SATURS

SPECIFIKACIJAS

VADIBAS PANELIS

UZSTADISANA

INFORMACIJA PAR PAREIZU LIKVIDESANU 1
2

2

KRASNS UN PIEDERUMI 3
4

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 5-14
15-16

MIKROVILNU JAUDAS LIMENI 17
GATAVOSANA AR MIKROVILNIEM 17
ATKAUSESANAS NORADIJUMI 17
GRILESANA/JAUKTA GRILESANA (tikai modelim YC-MGO1E) 17
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 18
KOPSANA UN TIRISANA 19

P TEHNI

Modela nosaukums

YC-MSO1E

YC-MGO1E

Mainstravas linijas spriegums

230V, 50 Hz, vienfazes

230V, 50 Hz, vienfazes

Sadales linijas drosinatajs/slédzis

10A

10A

Patéréjama Mikrovilni 1270W 1270W
mainstravas jauda: >
Izejas jauda: Mikrovilni 800 W (IEC 60705) 800 W (IEC 60705)
Grils 1000 W
Izslég3anas rezims mazak par <0,5W mazak par <0,5W
Mikrovilnu frekvence 2450 MHz* (2. grupa/B klase) 2450 MHz* (2. grupa/B klase)
Argjie izméri (P) x (A) x (Dz.) mm 440 x 258 x 344 440 x 258 x 344
Dobuma izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304
Krasns ietilpiba 20 litri ** 20 litri **
Rotéjosais skivis 2255 mm 2255 mm
Svars apméram 11,0 kg apméram 11,6 kg
Krasns spuldze 25W 25W

*-Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar So standartu $is izstradajums ir klasificéts ka 2. grupas B klases iekarta.
2. grupa nozimé, ka iekarta ar noltiku generé radiofrekvencu enerdiju elektromagnétiska izstarojuma veida partikas produktu siltumapstradei. B klases
aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemérota lietosanai majsaimniecibds.

** - lekséja ietilpiba ir aprékinata, izmérot maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska ietilpiba partikas ievietosanai ir mazaka.
SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT KONSTRUKCIJU UN TEHNISKOS

PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.
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KRASNS 12 3
1. Durvis

2. Durvju enges

3. Krasns spuldze

4. Vilnvada parsegs (NENONEMT)

5. Vadibas panelis

6. Savienojums

7. Durvju aizturi

8. Krasnsiekspuse

Durvju blives un blivéjuma virsmas
10. Durvju drosibas aizturi

11. Ventilacijas atveres 10 11
12. Aréjais korpuss

13. Stravas vads

14. Durvju atvérSanas poga

PIEDERUMI

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti komplektacija:
15. Rotéjosais skivis (stikla)

16. Rotéjosa skivja atbalsts

17. Savienojums

18. Plaukts (tikai modelim YC-MGOT1E)

Novietojiet rotéjosa skivja atbalstu uz mikrovilpu krasns gridas centra ta, lai
tas varétu viegli rotét ap savienojumu. Péc tam novietojiet rotéjoso skivi uz
rotéjosa skivja atbalsta ta, lai tas precizi ievietotos savienojuma.

Lai novérstu rotéjosa skivja bojajumus, nodrosiniet, ka trauku iznemsanas
bridi tie ir pilnigi pacelti virs skivja.

leraksts ir paredzéts izmantosanai tikai ar grila krasni. Neizmantojiet plauktu |

ar mikrovilnu funkciju.

Lai lietotu plauktu, skatiet sadaju GRILESANA. l |
Nekad neaiztieciet grilu, ja tas ir karsts. 17 — 16
PIEZIME. Kad pasutat piederumus, nemiet véra divas lietas: detalas numuru un
modela nosaukumu.

I
jou .

=__J}

v

12

13

Centrala dala (iek$pusé)

PIEZIMES.

Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns iek$pusi, ir jarikojas uzmanigi, lai So parsegu
nesabojatu.

Péc taukainu édienu gatavosanas bez parklajuma vienmér rapigi iztiriet krasns iekSpusi un it ipasi grila sildelementu. Tiem ir
jabat sausiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un radit damus vai aizdegties.

Vienmeér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso $kivi un ta atbalstu. Tas nodrosina pilnigu un vienmérigu gatavosanu.
Nepareizi uzstadits rotéjosais $kivis var grabét, negriezties pareizi un izraisit krasns bojajumus.

Visi partikas produkti un partikas trauki gatavosanai vienmér janovieto uz rotéjosa skivja.

Rotéjosais skivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam. Griesanas virziens
var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta. Tas neietekmé gatavosanas kvalitati.

& BRiDINf\JUMS!ﬁis simbols nozimé to, ka lietosanas laika virsmas sakarst. Lietosanas laika durvis,
aréjais korpuss, krasns iekSpuse, piederumi un trauki klast loti karsti. Lai izvairitos no apdegumiem,
vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.
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1. MIKROVILNU JAUDAS VADIBAS poga
Jaudas limenis

800 VATI = AUGSTS

620 VATI = VIDEJI AUGSTS

440 VATI = VIDEJS

\ M g - » Mid-High
@ ATSALDESANA
260 VATI = VIDEJS .
130 W = ZEMS .
100% grils = grilésana
60% grils 40% mikrovilni = 3. kombinétais \ Combi.2

70% grils 30% mikrovilni = 2. kombinétais

80% grils 20% mikrovilni = 1. kombinétais

2. TAIMERA/ATKAUSESANAS
NORADIJUMU poga (0-35 min/0,2- RORNUSEHIBEGEEIs ORIV IE e
1,0 kg)

TAIMERA/ATKAUSESANAS NORADIJUMU pogai

ir divas

skalas. Aréja skala ir atkausesanai

péc svara. lekséja skala tiek izmantota

laika iestatianai.

\ - a
Combi.3

I
Grill

YC-MSO1E YC-MGO1E
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI
RUPIGI IZLASIET TOS UN GLABAJIET TURPMAKAI
ATSAUCEI

Lai novéerstu ugunsgréka iespejamibu, nemiet véra
talak mineto.

Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas tas
lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai parak
ilgi gatavosanas laiki var parkarset édienus un izraisit
aizdegsanos.

St mikrovilnu krasns ir izgatavota izmanto3anai tikai uz
atklatas virsmas. Ta nav paredzéta iebuvéesanai virtuves
mébelés.

Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.

Kontaktligzdai jabut viegli pieejamai, lai neparedzeta
gadijuma iekartu varétu bez gratibam atvienot.
Mainstravas elektrobarosanai jabut 230V, 50 Hz ar vismaz
10 A sadales linijas droSinataju vai vismaz 10 A sadales
slédzi.

Ir janodrosina atseviska elektriska shéma, kas izmantojama
tikai Sai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums.
Pieméram, tuvu pie parastas krasns.

Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzumu vai
vieta, kur var uzkraties mitrums.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Jair noveroti dumi, izsledziet vai atvienojiet krasni un
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atstajiet durvis noslegtas, lai noslapétu liesmas.
Lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus un
piederumus. Piederumus vajadzétu parbaudit, lai
nodrosinatu, ka tie ir piemeroti lietosanai krasni.

Kad sildat edienu plastmasas vai papira traukos,
uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.

Pec lietosanas notiriet vilnvada parsegu, krasns
dobumu, rotéjoso disku un atbalsta veltni. Tiem jabut
sausiem un bez taukiem. Pielipusie tauki var parkarst
un sakt dumot vai aizdegties.
Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus krasns vai
ventilacijas atveru tuvuma.
Neaizsedziet ventilacijas atveres.
Iznemiet visus metala blivéjumus, stieplu auklas u.c. no
partikas produktiem un to iepakojumiem. DzirksteloSana
uz metala virsmam var izraisit aizdegSanos.
Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cepSanai
dzilos traukos. Temperatiru nevar kontrolét, un ella var
aizdegties.
Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikrovilnu
krasns popkorna gatavotajus.
Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu
lietu.
Péc krasns ieslégSanas parbaudiet iestatijumus, lai
nodroSinatu, ka krasns darbojas atbilstosi veélamajam.

Lai izvairitos no parkarsanas un ugunsgréka, esiet |oti
uzmanigs, gatavojot vai sildot partikas produktus ar
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augstu cukura vai tauku saturu, pieméram, cisinus mikla,
piragus vai Ziemassvétku pudinu.
AtbilstoSos ieteikumus skatiet lietoSanas instrukcija.

]

Lai izvairitos no traumam, nemiet vera talak mineto.

BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pareizi.

Pirms lietoSanas parbaudiet sadas dalas:

a) parliecinieties, vai durvis aizveras pareizi, un
nodrosiniet, lai tas nebutu manijusas poziciju un
nebutu deformeétas;

b) durvju viras un durvju drosibas slégmehanismi;
parliecinieties, vai tie nav salauzti un nav valigi;

¢) durvju blives un blivéjuma virsmas; parliecinieties, vai
tas nav bojatas;

d) krasns iekSpuse vai durvju virsma; parliecinieties, vai
tam nav iespiedumu;

e) stravas vads un spraudnis; parliecinieties, vai tie nav
bojati.

Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni nedrikst
lietot, kameér to nav salabojusi kompetenta persona.
Nekad neméginiet pats noregulét, remontét vai
parveidot krasni. Ir bistami jebkuram, iznemot
kompetentu personu, veikt jebkadu apkopes vai
remonta darbibu, nonemot parsegu, kurs nodrosina
aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu.
Nelietojiet krasni ar atvertam durvim un nekada veida
neparveidojiet durvju drosibas slégmehanismus.
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Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivem un blivéjuma
virsmam atrodas priekSmets.

Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz durvju
blivéjumiem un blakus esosajam dalam. Tiriet krasni
péc regulariem intervaliem un nonemiet jebkadus
édiena parpalikumus. leverojiet noradijumus sadala
“Kopsana un tirisana” LV-19. Ipp.

Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var
nodilt, kas nopietni ietekmetu ierices kalposanas
laiku un iespejams raditu bistamu situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir
jakonsultéjas ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora
razotaju par piesardzibas pasakumiem saistiba ar
mikrovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektroSoka, nemiet véra talak minéto.
Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.

Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus durvju
slegmehanisma atverés vai ventilacijas atverés.
IzSlakstiSanas gadijuma nekavéjoties izsledziet un
atvienojiet krasni un sazinieties ar pilnvarotu SHARP
apkalpes dienesta parstavi.

Neiegremdeéjiet stravas vadu vai spraudni udeni vai kada
cita skidruma.

Nodrosiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai darba
virsmas malu.

Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam,
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tostarp krasns aizmugures.

Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par

8 gadiem, nepieejama vieta.

Nemédginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet to
darit kadam, kurs nav SHARP pilnvarots elektrikis. Ja krasns
spuldze ir bojata, ludzu, konsultéjieties ar izplatitaju vai
pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.

Ja Sis iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar
specialu vadu.

Mainu drikst veikt tikai pilnvarots SHARP apkalpes
dienesta parstavis.

Lai noveérstu spradzienu vai peksSnu varisanos, nemiet
véra talak mineto.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt.
Dzérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit
aizkavetu spradzienveida variSanos, tapec jaievéero
piesardziba, rikojoties ar trauku.

Nekad nelietojiet slégtus traukus. Nonemiet noslégus
un vakus pirms lietosanas. Slégti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat péc krasns izslégsanas.
Esiet uzmanigs, sildot skidrumus. Izmantojiet trauku ar
platu kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.

Nekad nesildiet skidrumus traukos ar sauru kaklu,
piemeéram, zidainu pudelités, jo tas var izraisit satura
izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.
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Lai novérstu verdosa skidruma péksnu izSlakstisanos un
iespéjamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits talak.
1. Nekarséjiet to parmérigi ilgi.
2. Samaisiet skidrumu pirms sildiSanas/uzsildisanas.
3. Sildisanas laika ieteicams Skidruma ievietot stikla stieniti
vai lidzigu piederumu (kas nav no metala).
4. Péec sildisanas paturiet skidrumu krasni vismaz
20 sekundes, lai novérstu aizkavéetu spradzienveida
varisanos.
Negatavojiet olas ar to caumalam, un veselas cieti
varitas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var
uzspragt pat pec uzsildisanas beigam. Lai gatavotu
vai uzsilditu olas, kas nav sakultas vai sajauktas,
parduriet dzeltenumus un baltumus, citadi olas var
uzspragt. Nolobiet un sadaliet skeles cieti varitas olas
pirms to uzsildisanas mikrovilnu krasni.

Pirms gatavosanas parduriet apvalkus tadiem partikas
produktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie var
uzspragt.

Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet véra talak
minéto.

Bridinajums! Zidainu pudelisu un bernu partikas
burku saturs jasamaisa vai jasakrata un japarbauda
temperatira pirms satura lietosanas, lai izvairitos no
apdegumiem.

Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet
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katla turetajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no
apdegumiem.

Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cepsanas maisinus
un citus gatavosanas piederumus vienmer atveriet attalak
no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika apdegumiem un
varisanas izvirdumiem.

Lai izvairitos no apdegumiem, vienmeér parbaudiet édiena
temperatlru un samaisiet to pirms pasniegsanas, ka ari
pieversiet ipasu uzmanibu zidainu, bérnu vai vecaka gada
gajuma partikas produktu un dzerienu temperaturai.
Pieejamas dalas var sakarst lietoSanas laika. Mazi bérni ir
jatur attalak.

Trauka temperatura nav patiess raditajs édiena vai
dzériena temperaturai. Vienmér parbaudiet partikas
produkta temperataru.

Vienmeér staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jus atrastos
aiz tam, tadéjadi izvairoties no apdegumiem no izplustosa
tvaika un karstuma.

Péec pilditu ceptu partikas produktu sildisanas

sagrieziet tos Skéles, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no
apdegumiem.

Nodrosiniet, ka bérni netuvojas durvim, lai vini
neapdedzinatos.

Lai noverstu to, ka berni So ierici izmanto nepareizi,
nemiet véra talak minéto.

Bridinajums! Laujiet bérniem no 8 gadu vecuma
lietot krasni bez uzraudzibas tikai tad, kad viniem ir
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sniegti atbilstosi noradijumi ta, ka bérns ir spejigs
izmantot krasni drosi un saprot nepareizas lietosanas
risku. Ja krasns tiek lietota GRILESANAS un JAUKTAS
GRILESANAS rezima, bérni drikst lietot krasni tikai
pieauguso uzraudziba raditas temperaturas dél.

Si ierice nav paredzéta lietosanai cilvékiem (tai
skaita berniem) ar samazinatam fiziskajam, jutiguma
vai garigajam spéjam vai ar pieredzes un zinasanu
trukumu, ja vien viniem nav nodrosinata persona,
kura atbild par vinu drosibu, uzraudziba, vai
noradijumi par to, ka izmantot iekartu.

Bérni jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nespéléjas ar
ierici.
Neatbalstieties un neSupojieties uz krasns durvim.
Nespéléjieties ar krasni un neizmantojiet to ka rotallietu.
Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas:
trauku turétaju lietoSana, rapiga partikas parklajumu
nonemsana, pieversot ipasu uzmanibu iepakojumam
(piem., paskarséjosajiem materialiem), kas izstradats, lai
padaritu édienu kraukskigu, jo tas var bat loti karsts.
Citi bridinajumi
Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.
Mikrovilnu krasns ir paredzéts partikas produktu un
dzérienu uzsildisanai. Partikas produktu un apgérba
zavésana un sildoso paliktnu, ¢ibu, suklu, mitru drébju un
lidzigu lietu sildisana var radit traumu, aizdegsanas vai
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ugunsgréka risku.Ta nav piemeérota lietoSanai komercialos
vai laboratorijas noltkos.

Lai krasns darbotos bez traucejumiem un izvairitos no
bojajumiem, nemiet vera talak mineto.

Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa. Kad lietojat
apbruninasanas trauku vai passasilstoSu materialu,
vienmér zem ta novietojiet siltumizturigu izolatoru,
pieméram, porcelana skivi, lai novérstu rotéjosa skivja un
ta atbalsta bojajumus siltuma spriegumu rezultata. Trauku
lietoSanas noradijumos noteikto iepriekséjas uzsildisanas
laiku nedrikst parsniegt.

Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikrovilnus un

var izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Neievietojiet krasni

skarda karbas.

Lietojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso disku un

atbalsta veltni. Nelietojiet krasni bez rotéjosa diska.

Lai noverstu rotéjosa diska salausanu, rikojieties, ka

aprakstits talak.

a) Pirms rotéjosa diska tirisanas ar udeni laujiet tam
atdzist.

b) Nenovietojiet karstus édienus vai karstus piederumus
uz auksta rotéjosa diska.

¢) Nenovietojiet aukstus édienus vai aukstus piederumus
uz karsta rotéjosa diska.

Krasns lietoSanas laika nenovietojiet neko uz aréja

korpusa.
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PIEZIME.

Nelietojiet plastmasas traukus sildisanai ar mikrovilniem,
ja krasns joprojam ir karsta péc GRILESANAS un JAUKTAS
GRILESANAS reZima lieto$anas, jo tie var sakust.

Ja vien plastmasas trauku raZotajs nenorada to
piemérotibu izmantosanai iepriekS minétajiem rezimiem,
nelietojiet tos.

Ja neesat parliecinats, ka pieslégt savu krasni, lidzu,
konsultéjieties ar pilnvarotu un kvalificétu elektriki.

Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu
atbildibu par krasns bojajumiem vai traumam, kas radusas,
nenemot véra pareizo elektrisko savienojumu.

Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju blivém un
blivéjuma virsmam var veidoties udens tvaiki vai pilieni.
Ta ir normala paradiba un nenorada uz mikrovilnu krasns
noplidem vai nepareizu darbibu.

ﬁ Sis simbols nozimé, ka lietosanas laika virsmas var
sakarst.

1. Iznemiet visus iepakojuma materialus no mikrovilnu
krasns iekSpuses un nonemiet visu aizsargplévi no
mikrovilnu krasns korpusa.

2. Rupigi parbaudiet, vai krasnij nav nekadu bojajuma
pazimju.

3. Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas, kas
ir pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru kopa ar
vissmagako vienibu, ko varétu gatavot. Nenovietojiet
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mikrovilnu krasni plaukta.

4. |1zvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietiekamu

vietu gaisa iepludes un izpludes atverém.

lerices aizmuguréja dala janovieto pret sienu.

+ Minimalais uzstadisanas augstums ir 85 cm.

« Minimala atstarpe 20 cm ir janodroSina starp jebkuru
mikrovilnu krasns dalu un lidzas eso$ajam sienam vai
objektiem.

« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm brivas
vietas.

« Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu krasns
apaksas.

- Aizsedzot gaisa iepludes un/vai izpludes atveres, var tikt
bojata krasns.

- Krasni novietojiet péec iespéjas talak no radiounTV.
Mikrovilnu krasns izmanto$ana var traucét radioun TV
uztversanu.
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5. Drosi savienojiet krasns spraudni ar standarta iezemeétu
majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilnu krasni vietas,
kur tiek izdalits siltums vai mitrums (piemeéram, blakus

vai virs parastas krasns) vai tuvu viegli uzliesmojosiem
materialiem (piemeéram, pie aizkariem).

Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas atveres.
Nenovietojiet priekSmetus uz krasns.

Nepieskarieties mikrovilnu krasns arpusei darbibas laika
vai neilgi péc lietoSanas, jo ta var bat karsta.
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Pieejami 5 mikrovilnu jaudas limeni, k& noradits talak.

Mikrovilpu jaudas limenis tiek mainits, ieslédzot un izslédzot mikrovilnu energiju. Lietojot no AUGSTS (100%) atskirigus jaudas
limenus, var dzirdét mikrovilnu energijas ieslégsanas un izslégsanas impulsus, kad gatavojat vai atsaldéjat partikas produktus.
Visparigi ir piemérojami talak minétie ieteikumi.

800 VATI = AUGSTS — tiek izmantots atrai gatavosanai vai uzsildisanai, pieméram, sautéjumiem, dzérieniem, darzeniem u.c.
620 VATI = VIDEJI AUGSTS — lietojams ilgakai blivu produktu, pieméram, ceptu gurna gabalu, maltas galas un parklatu
édienu gatavosanai, ari jutigiem édieniem, pieméram, biskvitkakam. Pie $i samazinata iestatijuma édiens tiks sagatavots
vienmerigi bez parmérigas sacepsanas malas.

440 VATI = VIDEJS — blivai partikai, kam, parasti cepot, nepieciesams ilgs cepsanas laiks, piem., galas édieniem, ir ieteicams
izmantot 3o jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

260 VATI = VIDEJI ZEMS — lai atkausétu, izvélieties $o jaudas iestatijumu, tadéjadi nodrosinot, ka trauks atkdst vienmeérigi. Sis
iestatijums ir ari ideals risu, makaronu, pelmenu varisanai un olu kréma gatavosanai.

130 VATI = ZEMS — maigai atsaldésanai, piem., kréma kakas miklai.

(OIR

1. Sagatavojiet un novietojiet partiku atbilstosa trauka (skatiet nodaju “PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI"), novietojiet
partiku/trauku tiesi rotéjosa skivja centra. Aizveriet durvis.

2. Grieziet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA VADIBAS grozamo pogu uz vélamo iestatijumu; jebkuru no pieciem mikrovilnu
jaudas limeniem.

3. Grieziet TAIMERA/ATKAUSESANAS grozamo pogu uz vélamo gatavo$anas/atkausé$anas laiku, un mikrovilnu krasns
automatiski tiks ieslégta.

4. Kad gatavosana/atkausés$ana ir pabeigta, TAIMERA/ATKAUSESANAS NORADIJUMU grozama poga atgriezas pozicija
“0"un atskan skanas signals. Mikrovilnu krasns lampa automatiski tiek izslégta, un rotéjo3ais $kivis apstajas. Atveriet
mikrovilnu krasns durvis un uzmanigi iznemiet partiku/trauku. Atstajiet partiku nostaveéties, ja tas ir nepieciesams.

GATAVOSANAS IETIEKUMI

Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un rotéjosais skivis griezisies pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji
pulkstenraditaju kustibas virzienam.

Ja vélaties apturét gatavosanu pirms ir pagajis laiks, grieziet TAIMERA/ATKAUSESANAS NORADIJUMU grozamo pogu
atpakal uz“0”(izslégts) vai atveriet mikrovilnu krasns durvis. Mikrovilnu krasns durvis var atvért jebkura gatavosanas laika.

Lai turpinatu gatavot, aizveriet durvis. Ja vélaties mainit gatavo$anas laiku, vienkarsi pagrieziet TAIMERA/ATKAUSESANAS
NORADIJUMU grozamo pogu uz vélamo jauno iestatijumu.

Kad nepieciesama par 3 minGtém isaka gatavosana/atkausésana, pagrieziet TAIMERA/ATKAUSESANAS NORADIJUMU
grozamo pogu lidz 10 minasu atzimei un péc tam atpakal lidz vélamajam iestatijumam. Péc tam taimeris darbosies precizak.
Lai gatavosanas laika mainitu jaudas limeni, grieziet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA VADIBAS grozamo pogu lidz vélamajam
iestatijumam.

BRIDINAJUMS!

Parliecinieties, vai gatavo$anas beigas TAIMERA/ATKAUSESANAS NORADIJUMU grozama poga ir pagriezta pozicija “0” vai
ari péc durvju aizvérsanas mikrovilnu krasns

automatiski saks darboties.

Sie noradijumi ir paredzéti, lai atvieglotu ipau édienu atkausésanu.

To iespéjams lietot atkausésanai: calu gabali, ribinas, zivs (vesela vai fileja), malta gala un desas.
Piemérs. Lai atkausétu 0,4 kg calu gabalu, rikojieties, ka noradits talak.

1. Novietojiet cala gabalus uz sekla skivja un novietojiet uz mikrovilnu krasns rotéjosa skivja.

2. Pagrieziet MIKROVILNU JAUDAS VADIBAS grozamo pogu uz iestatijumu ATKAUSET (VIDEJI ZEMS).

3. Pagrieziet TAIMERA/ATKAUSESANAS NORADIJUMU grozamo pogu lidz iestatijumam 0,4 kg. Mikrovilnu krasns
nekavéjoties uzsaks darbu. Atkausésanas laika 1-2 reizes apgrieziet cala gabalus.
4. Péc atsaldésanas parsedziet édienu folija un atstajiet nostavéties lidz pilnigai atkusanai.

PIEZIME. Atkausésanas laiks ir balstits uz standarta apstakliem. Parbaudiet atkausé$anas rezultatu un, ja nepiecieams,
atbilstosi pielagojiet atkausésanas laiku.
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1. GATAVOSANA TIKAI GRILESANAS REZIMA

Krasns aug$pusé esosajam grilam ir tikai viens jaudas iestatijums. Grils darbojas kopa ar rotéjoso 3kivi, kas griezas vienlaikus,
nodrosinot vienmérigu apcepsanu. Nelielu produktu, pieméram, bekona, skinka un t&jas maizisu grilésanai, izmantojiet restites.
Produktus var novietot gan tiesi uz restitém, gan auglu piragu skivja/siltumizturigas paplates, kas tiek novietota uz restitém.

2. JAUKTA GRILESANA

JAUKTA GRILESANA apvieno mikrovilnu jaudu ar grilu. JAUKTA nozimé gatavo$ana alternativi ar mikrovilnu jaudu un grila jaudu.
Izmantojot mikrovilnu jaudu kopa ar grilu, tiek samazinats gatavosanas laiks un galaprodukts ir kraukskigs un brans.
lespéjams izvéléties no 3 kombinacijam.

Funkcija/jauda Izvade Lietojums
1. kombinétais 80% grils 20% mikrovilni Desa, aitas gala, kebabi, jaras gala, steiks
2. kombinétais 70% grils 30% mikrovilni Vistas galas gabali, vistas kratina, cikgalas karbonade
3. kombinétais 60% grils 40% mikrovilni Vesela vista
Grils 100% grils Cepta maize, sagriezta partika

PIEZIMES gatavosanai rezimos GRILESANA un JAUKTA GRILESANA

« Pirms gatavosanas grilu nav nepieciesams uzkarsét.

+ Ja cepat produktus dzila trauka, novietojiet to uz rotéjosa skivja.

« Lietojot grilu pirmo reizi, iespé&jams konstatésiet dimus vai deguma smaku. Tas ir normali un nenorada uz to, ka krasns
darbojas nepareizi. Lai novérstu $o problému, kad pirmo reizi lietojat krasni, 20 minates lietojiet grilu bez édiena.

SVARIGI Lai krasns lietosanas laika atbrivotos no damiem vai smakam, atveriet logu vai ieslédziet virtuves ventilacijas sistému.

PIEZIME. Kad izmantojat grila funkciju, grils ik péc noteikta laika intervala tiek ieslégts un izslégts, lai novérstu parkarsanu.

&BRiDINTUUMS! Durvis, aréjais korpuss, krasns dobums, piederumi un trauki darbibas laika klas loti karsti.

Lai izvairitos no apdeg ,V ér lietojiet pla krasns cimdus.

Lai gatavotu/atkausétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, tadéjadi iekltstot produkta. Tapéc ir
svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.

Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stlros édiens médz pargatavoties. Talak minéti vairaki
gatavosanai izmantojamie trauki.

Y Lo . Mikrovilni . L
Gatavosanai pieméroti trauki L, Grils Piezimes
Dross
Nelielus aluminija folijas gabalinus var izmantot, lai pasargatu
édienu no parkarsanas. Nodrosiniet, lai folija atrastos vismaz
Aluminija folija VX v 2 cm no krasns sieninam, jo to saskares rezultata var rasties

dzirkstelosana.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs nav tos noradijis,
pieméram, Microfoil ®, kura instrukcijas ievérojiet rapigi.

Folijas trauki

Vienmér nemiet véra razotaja noradijumus.
Cepsanas trauki v/X }'4 Neparsniedziet ieteiktos sildisanas laikus. Esiet |oti uzmanigs,
jo Sie trauki var klat |oti karsti.

Kinas porcelans un keramikas Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu porcelans parasti ir

izstradajumi v/Xx X piemeérots, iznemot tos traukus, kuriem ir metala dekoréjumi.
. - Izmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas uzmanigi, jo tie
Stikla trauki, piem., Pyrex © 4 4 _J . - . ) ) 9
var saplist, ja tiek péksni uzkarséti.
- Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var dzirkstelot,
Metals b 4 4

radot aizdegsanos.
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Plastmasa/polistirols, piem., atras Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var saplakt, izkust vai

édinasanas trauki v X mainit krasu pie augstas temperataras.

Partikas plave Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta caurumi, lai

P v X tvaikam batu kur izk|at.
i . - Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu kur izk|at.
Saldétavas/cep3anas maisini v X S P ; -
i Parliecinieties, vai maisini ir pieméroti mikrovilnu krasnij.
Papira $kivji/krazites un virtuves v X Neizmantojiet plastmasas vai metala saspraudes, jo tas var
papirs izkust vai aizdegties dzirkstelosanas rezultata.
) Izmantojiet tikai sildisanai vai mitruma absorbésanai.

Salmu un koka trauki v }'4 . R . . N
Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit aizdegsanos.
So materialu lietodanas laika vienmér uzraugiet krasni, jo

Parstradats panirs un avize X v parkarsana var radit aizdegsanos.

pap Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles un var izraisit

aizdegsanos.

&BRiDINAJUMS! Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.

UZMANIBU! NELIETOJIET TIRDZNIECIBA PIEEJAMOS
KRASNS TIRISANAS LIDZEKLUS, TVAIKA TIRITAJUS,
ABRAZIVUS, RAUPJUS TIRISANAS LIDZEKLUS, JEBKO,
KAS SATUR NATRIJA HIDROKSIDU, VAI ABRAZIVAS SU-
KAS JEBKURAI MIKROVILNU KRASNS SASTAVDALAI.
Pirms tiriSanas parliecinieties, vai krasns iekSpuse,
durvis, krasns korpuss un piederumi ir pilniba atdzisusi.
TIRIET KRASNI PEC REGULARIEM INTERVALIEM UN NO-
NEMIET JEBKADUS EDIENA PARPALIKUMUS - uzturiet
krasni tiru, citadi tas novedis pie krasns virsmas nolieto-
Sanas. Tas var nelabvéligi ietekmét iekartas darbmuazu
un, iespéjams, radit bistamu situaciju.

PIEZIME: Gatavojot krasns iek$pusé uz prieképuses un
durvim var veidoties kondensats. Kondensata daudzums

ir atkarigs no krasns virsmas temperatdras un gatavoja-
mas partikas mitruma satura. Péc édiena gatavosanas viss
mitrums, kas uzkrajas uz $im virsmam, janotira ar mikstu,
mitrumu absorbéjosu dranu.

Krasns arpuse

Krasns arpusi viegli var notirit ar maigdm ziepém un ddeni.
Noteikti noslaukiet ziepes ar mitru audumu un noslaukiet
arpusi ar mikstu dvieli.

Vadibas panelis

Pirms tirisanas atveriet durvis, lai deaktivizétu vadibas pane-
li. Jaievéro piesardziba, kad tirat vadibas paneli. Lietojot ar
tikai Gdeni samitrinatu audumu, maigi slaukiet paneli, lidz
tas klast tirs.

Izvairieties no parmériga Gdens daudzuma lietosanas. Nelie-
tojiet jebkada veida kimisku vai abrazivu tirisanas lidzekli.
Krasns iekSpuse

1.Tiri3anai noslaukiet jebkadas $lakstas vai noplides ar
mikstu mitru dranu vai sakli péc katras lietosanas reizes,
kamér krasns vél ir silta.

Lielakiem iz$|lakstijumiem izmantojiet maigas ziepes un
noslaukiet vairakas reizes ar mitru dranu, lidz visas atliekas ir
nonemtas. Pielipusas $lakatas var parkarst un sakt damot vai
aizdegties un izraisit dzirkste|JoSanu. Nenonemiet vilnvada
parsegu.

2. Nodrosiniet, lai maigas ziepes vai Gdens neiespiestos
mazajas sienu ventilacijas atverés. Tas var radit krasns
bojajumu.

3. Neizmantojiet izsmidzinamus tirisanas lidzeklus krasns
iekSpuse.

4. Regulari uzsildiet krasni, izmantojot grilu, un uzsildiet
krasni 20 minates bez partikas, izmantojot grilu. Palikust
partika vai iz8|akstitie tauki var izraisit dimus vai nepatika-
mu smaku.

Uzturiet vilnvada parsegu tiru visu laiku.

Vilnvada parsegs ir veidots no plistosa materiala un jatira
piesardzigi (ievérojiet ieprieks minétos noradijumus tirisa-
nai).

PIEZIME. Parmériga samércé$ana var izraisit vilpvada
parsega sairsanu.

Vilnvada parsegs ir nolietojama sastavdala, un bez regularas
tirisanas to vajadzés nomainit.

Papildpiederumi

Papildpiederumi tadi ka rotéjosais skivis, rotéjosa skivja at-
balsts un restites janomazga ar maiga mazgasanas lidzekla
Skidumu un janozavé. Tos var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

Durvis

Lai nonemtu visas netirumu pédas, regulari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un blakus esosas dalas ar mikstu,
mitru dranu. Nelietojiet abrazivu tirisanas lidzekli.

PIEZIME. Tvaiku tiritaju nedrikst lietot.

Padoms par tiriSanu — vieglakai krasns tirisanai

Trauka ievietojiet pusi no citrona, ielejiet 300 ml (1/2 pintes) Gdens un sildiet ar 100% 10-12 minates.

Iztiriet krasni, izmantojot mikstu un sausu dranu.

LV-19



LV-20



(s )

Téhelepanu:
Teie toode on
tahistatud selle
siimboliga.
See tahendab,
et kasutatud
elektri- ja elek-
tronseadmeid ei
tohiks dra visata
koos tavaliste
olmejaatme-
tega. Nende
toodete jaoks
on eraldi kogu-
misstisteem.

.

a A. Kasutajainfo seadmete utiliseerimise kohta N
(eramajapidamistele)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu! Kui soovite seadmest vabaneda, arge visake seda tavalisse
prigikasti!

Kasutatud elektri- ja elektronseadmeid tuleb kdidelda eraldi ja vastavalt
oigusaktidele, mis nduavad elektri- ja elektronseadmete Giget kaitlust,
taaskasutust ja ringlussevottu.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja
elektroonilised seadmed tasuta selleks ette nahtud kogumispunktidesse*.
Osades riikides* voib ka kohalik edasimuilija teie vana toote tasuta vastu votta
juhul, kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Palun votke tapsustamiseks ihendust oma kohaliku asutusega.

Kui teie kasutatud elektri- voi elektronseadmel on patareid véi akud, palun
vabanege neist eelnevalt vastavalt kohalikele nduetele.

Selle toote korrektse korvaldamisega aitate tagada jaatmete nduetekohase
kaitluse, taaskasutuse ja ringlussevétu ning seega valtida voéimalikke kahjulikke
mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele, mida jadtmete vale kditlus vastasel
juhul kaasa voiks tuua.

2. Muudes riikides valjaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun lihendust kohalike asutustega
ja selgitage valja 6ige korvaldamisviis.

Sveits: kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete romud saab

tagastada miujale tasuta isegi juhul, kui te uut ei osta.Tdiendavate
jaatmekogumispunktide andmed on dra toodud jargmistel kodulehekilgedel:
www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Info seadmete utiliseerimise kohta ariklientidele.

1. Euroopa Liidus

Kui toodet kasutatakse érilistel eesmarkidel ja te soovite sellest vabaneda:
Palun vétke Ghendust SHARPi toodete vahendajaga, kes teavitab teid toote
tagastamisvoimalustest. Voimalik, et teil tuleb tasuda toote tagastamise ja
ringlussevotuga kaasnevad kulud. Vaikesemoddulisi tooteid (ja vaikeses
koguses) voidakse vastu votta ka teie kohalikus kogumispunktis.

Hispaania puhul: votke palun oma kasutatud toodete tagasi votmiseks
Uhendust oma olemasoleva kogumisstisteemi voi kohaliku omavalitsusega.

2. Muudes riikides valjaspool ELi
Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike asutustega
ja selgitage valja 6ige korvaldamisviis.

o J
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Kasutusjuhend

TEAVE SOBIVA UTILISEERIMISE KOHTA 1
SISUKORD 2
TEHNILISED ANDMED 2
AHI JATARVIKUD 3
JUHTPANEEL 4
OLULISED OHUTUSJUHISED 5-14
PAIGALDAMINE 15-16
MIKROLAINETE VOIMSUSTASEMED 17
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 17
SULATAMISJUHEND 17
GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE / KOMBINEERITUD GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE (ainult mudel YC-MGO1TE)...........ooo... 17
SOBIVAD AHJUNOUD 18
HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE 19

? [ren

/
Mudeli nimetus YC-MSO1E YC-MGO1E
Vahelduvvooluvérgu pinge 230V, 50 Hz (iks faas 230V, 50 Hz (iks faas
Vooluringi kaitse/ahelakatkestaja 10A 10A
Vajalik vahelduvvoolu vdimsus: | Mikrolainetega 1270 W 1270 W
Véljundvdimsus: Mikrolainetega 800 W (IEC 60705) 800 W (IEC 60705)
Markused 1000 W

Valja ltlitatud reziim

vahem kui < 0,5W

vahem kui < 0,5W

Mikrolainete sagedus

2450 MHz* (grupp 2/klass B)

2450 MHz* (grupp 2/klass B)

Valismootmed (L) x (K) x (S) mm 440 x 258 x 344 440 x 258 x 344
Ahju sisemuse méotmed (L) x (K) x (S)** mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304
Ahju mahutavus 20 liitrit** 20 liitrit**
Poordalus @255 mm @255 mm

Kaal umb. 11,0 kg umb. 11,6 kg
Ahju lamp 25W 25W

*- See Toode vastab Euroopa standardi EN55011 néuetele. Vastavalt sellele standardile on kéesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi seade.
Grupp 2 tdhendab, et seade tekitab toidu kuumtdédtlemise eesmdrgil sihilikult elektromagnetilise kiirguse vormis raadiosageduslikku energiat. Klass B
seade tdhendab, et seade on sobiv kodumajapidamistes kasutamiseks.

**- Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, stigavuse ja korguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahutavus on sellest viiksem.
PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILISI ANDMEID ILMA SELLEST

EELNEVALT TEAVITAMATA.
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AHI 1 2 3
1. Uks

2. Uksehinged
3. Ahjulamp [ g
ve I 5
4. Lainejuhi kate (MITTE EEMALDADA)
5. Juhtpaneel !—l‘
e

6. Uhendusmuhv

Ukselukud

8. Ahju 66nsus

9. Ukse tihendid ja tihenduspinnad
10. Ukse turvalukud

11. Ventilatsiooniavad

12. Viliskorpus

13. Toitejuhe

14. Ukse avamisnupp

TARVIKUD:

Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas jargmised tarvikud:
15. P6ordalus (klaas)

16. Rullikalus

17. Uhendusmuhv

18. Rest (ainult mudel YC-MGO1E)

Asetage rullikalus ahjupéranda keskele nii, et see saaks vabalt tmber

ajami pdorelda. Seejarel asetage podrdalus rullikalusele nii, et see kindlalt

Ghendusele kinnitub.

Podrdaluse kahjustamise valtimiseks jélgige, et néud ja pakendid téstetaks

ahjust eemaldamisel selliselt, et need ei puutu vastu podrdaluse serva.

Rest on ettenahtud ainult grilliga ahjudes kasutamiseks. Arge kasutage resti |
mikrolainefunktsiooni kasutamisel.

Resti kasutamise kohta vt jaotist GRILLIMINE. l |
Arge puudutage grilli ajal, kui see on kuum 17 — 16
MARKUS: tarvikuid valides 6elge kaks asja: osa nimi ja mudeli nimi.

N

12

13

Rumm (sees)

MARKUSED

Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik, et
seda ei kahjustataks.

Rasvaste toitude ilma katteta kiipsetamise jarel tehke ahju sisemus ning eriti just grilli kuumutuselement alati pohjalikult
puhtaks - need peavad olema kuivad ning rasvast puhtad. Kogunenud rasv véib tile kuumeneda ning hakata suitsema voi
suttida polema.
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toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud p6ordalus voib teha miira, ei pruugi korralikult ringi kdia ning véib tuua kaasa ahju
kahjustumise.

Toit ning toidundud asetatakse valmistamise ajaks alati poordalusele.

Poordalus podrleb kas péri- voi vastupdeva. Podrlemise suund voib muutuda iga kord, kui ahju sisse lilitate. See ei mdjuta
toiduvalmistamise kvaliteeti.

A HOIATUS! See siimbol nditab, et pinnad véivad k ise kdigus muutuda kuumaks. Uks,
véliskest, ahju sisemus, tarvikud ja ndud voivad kasutamise kdigus muutuda vdaga kuumaks. Kasutage
poletuste véltimiseks alati pakse ahjukindaid.
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1. MIKROLAINETE VOIMSUSE
JUHTNUPP

Voimsustase

800 W = KORGE

620 W = KESKMINE KORGE

440 W = KESKMINE HIEHAIE - ZIEHATED

@ SULATAMINE | o
260 W = KESKMINE igh

130 W = MADAL
100% grill = Grill \ Combi.2
60% grill 40% mikro = Combi.3
70% grill 30% mikro = Combi.2
80% grill 20% mikro = Combi.1
2. TAIMERI/SULATAMISJUHISE NUPP @ TIMER (min | DEFROSTto) & @ TIMER (min) | DEFROST kg)
(0-35Min /0,2 - 1,0 kg)
TAIMERIL/SULATAMISJUHISEL on kaks skaalat.
Viline skaala on méeldud kaalu alusel sulatamise
jaoks kg-des. Sisemist skaalat kasutatakse
aja seadistamiseks.

\ - a
Combi.3

I
Grill

YC-MSO1E YC-MGO1E
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OLULISED OHUTUSJUHISED:
LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE TULEVASEKS
UUESTI LABIVAATAMISEKS ALLES

Suttimisohu valtimine

Mikrolaineahju ei tohi jatta selle tootamise ajaks
jarelvalveta. Liiga korged voimsustasemed véi liiga
pikad valmistamisajad véivad toidu iile kuumutada,
mis oma korda voib viia suittimiseni.

Ahi on méeldud ainult toopinnal kasutamiseks. Seade pole
nahtud ette koogikappi integreerimiseks.

Arge paigutage ahju kappi.

Pistikupesa peab alati olema kergesti kattesaadav, et
seadet oleks hadaolukorras voimalik lihtsalt vooluvorgust
lahti Ghendada.

Vahelduvvooluvarustus peab olema 230V, 50 Hz, vahemalt
10 A vooluringi kaitsme voi vahemalt 10 A vooluringi
ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi vooluring.
Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuumust.
Naiteks, tavalise ahju laheduses.

Arge paigaldage ahju kérge 6huniiskusega piirkondadesse
vOi kohtadesse, kus voib koguneda kondensaati.

Arge hoidke ega kasutage seadet valistingimustes.

Suitsu taheldamisel liilitage ahi valja voi eraldage
vooluvorgust ning hoidke ahju uks leekide
summutamiseks suletud.
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Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivaid anumaid ja néusid. Néud tuleb iile
kontrollida veendumaks nende sobilikkuses
mikrolaineahjus kasutamiseks.

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb
nende voéimaliku siittimisohu téttu ahjul valmistamise
kaigus silm peal hoida.

Puhastage lainejuhi kate, ahju 66nsus, poordalus
ja rullikalus iga kasutamiskorra jarel. Need peavad
olema kuivad ja rasvast puhtad. Kogunenud rasv voib
lile kuumeneda, hakata suitsema voi siittida polema.
Arge pange kergesti suttivaid materjale ahju voi
ventilatsiooniavade lahedusse.
Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.
Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kdik metallist ja
traadist kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaarlekk
vOib pdhjustada suttimise.
Arge kasutage mikrolaineahju frittitirimise jaoks éli
kuumutamiseks. Temperatuuri ei ole véimalik kontrollida
ning 6li voib sittida pélema.
Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaalseid
mikrolaine popkornivalmistajaid.
Arge kasutage ahju sisemust toidu v6i muude esemete
hoidmiseks.
Kontrollige ahju kaivitamise jarel Gle selle seadistused ja
veenduge, et ahi tootab nii nagu soovitud.
Ulekuumenemise ja siittimise valtimiseks tuleb suure
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suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, naiteks vorstide
voi kookide, valmistamisel voi taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.

Tutvuge kasutusjuhendis vastavate napunadidetega.

Voéimaliku vigastuse valtimine.
HOIATUS!
Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud véi selle to6s
on torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmisi punkte:
a) veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei ole kaardus
vOi koveriti;
b) hinged ja ukse turvalukud; veenduge, et nad on
terved ja ei ole lahti;
¢) uksetihendid ja tihendipinnad; veenduge, et need ei
ole kahjustatud;
d) ahju sees voi ukse pinnal; veenduge, et pindades ei ole
auke;
e) toitejuhe ja -pistik; veenduge, et need ei ole
kahjustatud.
Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju
kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt ara
parandatud.
Arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, parandage
ega muutke. Koikidele teistele, peale asjatundjatest
isikute, on igasugused hooldus- ja remonditood,
millised holmavad mikrolainete eest kaitset pakkuva
katte eemaldamist, ohtlikud.
Arge kasutage ahju, kui selle uks on avatud ega muutke
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ahjuukse turvalukke mingilgi moel. Arge kasutage ahju,
kui uksetihendi ja tihenduspindade vahel on méni ese.

Arge laske uksetihenditele ja ukse iimber asuvatele
pindadele koguneda rasval voi mustusel. Puhastage
ahju regulaarselt ning eemaldage koik kogunenud
toidujaagid. Jargige lehekiiljel ET-19 peatiikis
"Hooldamine ja puhastamine" toodud juhiseid.
Ahju puhtana mitte hoidmine voéib viia pindade
kahjustumiseni, mis voib omakorda mojuda
negatiivselt seadme elueale ning tuua kaasa
ohuolukorra.

Sudamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama néu
oma arsti voi sidamestimulaatori tootjaga voimalike
ettevaatusabindude suhtes seoses mikrolaineahjudega.

Elektriloogi voimaluse valtimine.

Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme
valisimbrist.

Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku
avadesse voi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks
midagi sattuma, lulitage ahi koheselt valja, tdmmake
toitepistik pistikupesast ning votke ihendust volitatud
SHARPi teenindusagendiga.

Arge pange toitepistikut ega -juhet vette voi ménda teise
vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda ule laua voi tédpinna aare.

Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas ahju
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tagaosast, eemal.

Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate kui

8 aastaste laste kaeulatust.

Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske ka
teistel, kes ei ole SHARPI poolt volitatud elektrikud, seda
teha. Juhul kui lambipirn labi poéleb, votke palun ihendust
oma edasimuduja voi volitatud SHARPi teenindusagendiga.
Kui kdesoleva seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see
asendada spetsiaalse juhtmega.

Juhtme vahetuse peab teostama volitatud SHARPI
teenindusagent.

Plahvatamise ja ootamatu keemaminemise
valtimiseks:

HOIATUS. Vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi
kuumutada suletud anumates, kuna need véivad
plahvatada.

Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia
hilisema ootamatu keema puhkemiseni, mistottu
tuleb anumaga ettevaatlikult imber kaia.

Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne
kasutamist kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad tanu
rohu téusule plahvatada isegi parast ahju valjaltlitamist.
Olge vedelike mikrolainetega tootlemisel ettevaatlikud.
Kasutage laia avaga nousid, et tekkivad mullid takistusteta
valja padseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néudes
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nagu naiteks lutipudelites, kuna see voib tipneda

kuumutamisel sisu anumast vialja purskamise ning
poletuste tekkimisega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku
poletuse valtimiseks:
1. arge kuumutage liiga pika aja jooksul;

. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumutamist;
. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku klaasist
pulk voi mingi muu sarnane (mitte metallist) s60giriist;

4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt
20 sekundit ahju seista, et valtida viivitusega keema
paiskumist.

w N

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage
kovaks keedetud mune mikrolaineahjus, kuna

nad voivad plahvatada isegi peale mikrolaineahju
valja lilitamist. Purustamata voi segamata munade
valmistamiseks voi taaskuumutamiseks labistage
munakollased ja -valged voi vastasel juhul voivad
munad plahvatada. Koorige ja viilutage kovaks
keedetud munad enne nende taaskuumutamist
mikrolaineahjus.

Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete nagu
kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad voi
vastasel juhul nad véivad plahvatada.

Poletuste valtimine.
HOIATUS. Poletuste valtimiseks tuleb lutipudelite
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ja lastetoidupurkide sisu enne tarbimist segada voi
loksutada ning temperatuur lile kontrollida.
Kasutage poletuste valtimiseks toidu ahjust valja
votmisel pajalappe voi ahjukindaid.

Aurupdletuste ning keemispursete valtimiseks avage
pakendid, popkornivalmistajad, ahju kipsetuskotid jms.
oma naost ja katest eemale suunatult.

Poletuste valtimiseks kontrollige alati toidu temperatuuri,
segage toitu enne serveerimist ning podrake erilist
tahelepanu just imikutele, lastele ja vanuritele antava
toitude ja jookide temperatuurile. Ligipaasetavad detailid
voivad kasutamise kaigus muutuda kuumaks. Hoidke
vaikesed lapsed seadmest eemal.

Anuma temperatuur ei peegelda digesti toidu voi joogi
temperatuuri; kontrollige toidu temperatuur alati Ule.
Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
valjuvast aurust ja kuumusest tekkida voivaid poletusi.
Poletuste valtimiseks Idigake taidisega kuipsetised peale
kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

Hoidke lapsed seadme uksest eemal, et nad poéletada ei
saaks.

Laste poolt valesti kasutamise valtimine.

HOIATUS! Lubage vahemalt 8 aastastel lastel ahju
ilma jarelvalveta kasutada ainult juhul, kui neid on
piisavalt juhendatud nii, et laps on suuteline ahju
ohutult kasutama ning moistab valesti kasutamisega
seotud ohte. Kui seadet kasutatakse reziimides GRILL
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voi KOMBINEERITUD GRILL MENUU véivad lapsed
kasutada ahju ainult taiskasvanute jarelvalve all
seoses tekkiva korge kuumusega.

See seade pole moeldud kasutamiseks parsitud
fuiisiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega ega
kogemuste ja teadmisteta isikute poolt (sh lapsed),
valja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav
isik jalgib nende tegevust voi on opetanud seadet
kasutama.

Laste tegevust on vaja jalgida tagamaks, et nad
seadmega ei mangiks.
Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele. Arge mangige
ahjuga ega kasutage seda manguasjana.
Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid:
pajalappide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku
aravotmist, erilise tahelepanu po6ramist toitu krobedaks
muutvatele pakenditele (naiteks ise kuumenevad
materjalid), kuna need voivad muutuda eriti kuumaks.

Teised hoiatused

Arge mitte mingil moel ahju muutke.

Arge liigutage tootavat ahju.

Mikrolaineahi on ettenahtud toidu ja jookide
soojendamiseks. Toidu vai riiete kuivatamine ning
soojenduskottide, susside, Svammide, niiske lapi vms
kuumutamine voib tuua kaasa kehavigastusi, stittimise
vOi tulekahju. Ahi ei ole sobiv arilistel eesmarkidel voi
laboratoorseks kasutamiseks.
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Ahju torgeteta kasutamine ning kahjustuste viltimine.
Arge laske ahjul tiihjalt tdétada. Pruunistusnéud voi
isekuumenevaid materjale kasutades pange selle alla alati
kuumuskindlast materjalist alus, nditeks portselantaldrik,
hoidmaks ara podrdaluse ja rullikaluse véimalik kuumusest
tingitud kahjustumine. Valmistamisjuhistes toodud
eelkuumutamise aeg ei tohi uletada.

Arge kasutage ahjunéusid, millised peegeldavad

mikrolaineid ning voivad tekitada elektrilist kaarleeki. Arge

pange ahju metallist purke.

Kasutage ainult sellele ahjule méeldud poordalust ja

rullikalust. Arge kasutage ahju ilma poérdaluseta.

Poordaluse purunemise valtimiseks pidage silmas jargmist.

a) Laske poordalusel enne selle veega puhastamist maha
jahtuda.

b) Arge asetage kuumi toite véi kuumi néusid kiilmale
poordalusele.

c) Arge asetage kilmi toite voi kiilmi ndusid kuumale
poordalusele.

Arge pange ahju tédtamise ajal ahju véliskestale mingeid

esemeid.

MARKUS

Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel plastiknéusid,

kui ahi on veel GRILLI ja KOMBINEERITUD GRILLI

reziimide kasutamisest kuum, kuna sellised néud véivad

hakata sulama.

Ulalmainitud reziimide ajal ei tohi plastnéusid kasutada,
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valja arvatud juhul, kui néu tootja on 6elnud, et need on
kasutamiseks sobivad.

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju Gthendada, pidage
palun ndu ametliku kvalifitseeritud elektrikuga.

Seadme tootja ega edasimuiilja ei aktsepteeri vastutust
elektriihenduste tegemise nduetest kinni mitte
pidamisest tingitud ahju kahjustuste voi kehavigastuste
eest.

Ahju seintele ning ukse tihenditele ja tihenduspindadele
vOib aegajalt tekkida veeauru voi veetilkasid. Tegemist on
normaalse nahtusega ning ei anna tunnistust mikrolainete
lekkimisest voi seadme rikkest.

See siimbol naitab, et pinnad voivad kasutamise
kaigus muutuda kuumaks.
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1. Eemaldage ahju seest kdik pakkematerjalid ning
eemaldage ahju korpuse pinnalt voimalik kaitsekile.

2. Kontrollige ahju tahelepanelikult voimalike
kahjustusmarkide suhtes.

3. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisavalt
tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmistatava
raskeima eseme kaalu. Arge asetage ahju kappi.

4. Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeavadele
piisavalt vaba ruumi. Vaadake pilti esimesel lehel.

Seadme tagapinna tuleb saab paigutada vastu seina.

« Minimaalne paigalduskérgus on 85 cm.

« Ahju kiilgede ja korval asuvate seinte vahele peab jaama

vahemalt 20 cm vaba ruumi.

- Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi.

- Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.

- Sisse- ja/voi valjalaskeavade ummistamine voib ahju

kahjustada.

- Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult kaugele.

Mikrolainete to6tamine voib pohjustada haireid raadio-
ja telesaadete vastuvotus.
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5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse
(maandatud) pistikupesasse.

HOIATUS! Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse

kuumust, suurt 6huniiskust voi niiskust (naiteks tavalise

ahju lahedale voi peale) voi kergesti suttivate materjalide

lahedale (naiteks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.

Arge puudutage mikrolaineahju vilispinda téotamise ajal

vOi vahetult parast tootamist, kuna see on vaga kuum.
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Valida saab 5 erineva mikrolainete véimsustaseme vahel.

Mikrolainete véimsustaset muudetakse mikrolainete energia sisse ja vélja lilitamisega. Muude kui KORGE (100%)
voimsustasemete kasutamisel on kuulda, kuidas mikrolaineenergia toidu kiipsemise ja sulamise ajal sisse ja valja pulsseerub.
Uldjuhul kehtivad jargmised soovitused.

800 W = KORGE - kasutatakse kiireks valmistamiseks voi tilessoojendamiseks, nditeks hautiste, kuumade jookide, kéégiviljade
jms puhul.

620 W = KESKMINE KORGE - kasutatakse tihedamate toiduainete pikemaajalise valmistamise korral, nagu niiteks koodid,
lihaldigud aga ka 6rnemate toitude, néiteks keekside korral. Sellise madalama voéimsustaseme juures kiipseb toit tihtlaselt
ilma kiilgedelt Glekiipsemata

440 W = KESKMINE - tihedate toitude (nditeks loomalihahautise) puhul, mis néuavad tavalise valmistamise juures pikemat
valmistamisaega, on liha 6rna struktuuri sdilitamiseks soovitatav kasutada just seda véimsustaset

260 W = KESKMINE MADAL - sulatamiseks valige see voimsustase, et tagada toidu tihtlane sulamine. See seadistus on ka
kasulik riisi,pasta ja klimpide tasasel kuumusel valmistamiseks ning munaroa valmistamiseks.

130 W = MADAL - ettevaatlikuks sulatamiseks, néiteks kreemikookide voéi saiakeste puhul.

-

Valmistage toiduained ette ja paigutage sobivasse ndusse (vt jaotist,SOBIVAD AHJUNOUD"). Asetage toit/toidunéu otse

poordaluse keskele. Sulgege uks.

2. Pédrake MIKROLAINETE VOIMSUSE JUHTNUPP soovitud véartusele st (ihele viiest mikrolainete véimsustasemest.

3. Poorake TAIMERI/SULATAMISJUHISE nupp soovitud toiduvalmistamise/sulatamise ajale ja ahi hakkab automaatselt
toole.

4. Kuitoiduvalmistamine/sulatamine on I6pule jdoudnud, naaseb TAIMERI/SULATAMISJUHISE nupp tagasi,0”-asendisse ja
kostub helisignaal. Ahju lamp kustub automaatselt ja pdordalus I6petab podrlemise. Avage ahju uks, votke toit/toidundu
hoolikalt vélja. Jatke toit vastavalt vajadusele veel jarelvalmima.

TOIDUVALMISTAMISE SOOVITUSED:

Ahju kaivitumisel stittib ahju lamp pélema ning péérdalus hakkab pddrlema péri- véi vastupdeva suunas.

Kui soovite l6petada toiduvalmistamist enne valmistamisaja 16ppu, po6rake TAIMERI/SULATAMISJUHISE nupp tagasi

asendisse 0" (vdljas) voi avage ahju uks. Ahju ust voib valmistamise ajal igal ajal avada. Toiduvalmistamise jatkamiseks sulgege

ahju uks. Kui soovite valmistamise ajal valmistamisaega muuta, pdorake lihtsalt TAIMERI/SULATAMISJUHISE nupp soovitud
uuele seadele.

Vahem kui 3 minutit valmistades/sulatades po6rake TAIMERI/SULATAMISJUHISE nupp (le 10 minuti mérgise ja seejarel

tagasi soovitud seadele. Taimer to6tab seejdrel suurema tépsusega.

Véimsustaseme muutmiseks toiduvalmistamise ajal péérake MIKROLAINETE VOIMSUSE JUHTNUPP soovitud asendisse.

HOIATUS!

P&6rake TAIMERI/SULATAMISJUHISE nupp toiduvalmistamise [6pul kindlasti asendisse 0" Vastasel juhul jatkab ahi ahju
ukse sulgemisel automaatselt to6tamist.

Juhise eesmédrk on muuta konkreetsete toitude sulatamine lintsamaks.

Ahju saab kasutada: kanatukkide, kala (tervete voi fileede), hakkliha ja vorstide sulatamiseks.

Naide: 0,4 kg kanaldikude sulatamine:

1. Asetage kanaldigud lamedale taldrikule ja pange taldrik ahju p6érdalusele.

2. Pddrake MIKROLAINETE VOIMSUSE JUHTNUPP asendisse SULATAMINE (KESKMINE MADAL).

3. Poorake TAIMERI/SULATAMISJUHISE nupp 0,4 kg asendisse. Ahi alustab viivitamatult to6tamist. Po6rake kanattikid
sulatamise kaigus 1-2 korda imber.

4. Sulatamise jarel katke toit fooliumiga ning jatke kuni sulamise 16puni seisma.

Markus: sulatamise kestus pohineb standardtingimustel. Kontrollige sulatamise tulemusi ja reguleerige vajaduse korral

sulatamisaega.
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1. AINULT GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE

Ahjuddnsuse tilaosas asuval grillil on ainult tiks véimsusseade. Grilli toimimist toetab poérdalus, mis po6rleb pidevalt Ghtlase
pruunistamise saavutamiseks. Kasutage vaikeste toiduttikkide, nditeks peekoni, singi ja teekookide grillimiseks resti. Toidu
voib asetada otse restile voi resti peale asetatud kiipsetusvormile / kuumakindlale taldrikule.

2. KOMBINEERITUD GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE

KOMBINEERITUD GRILL kasutab korraga nii grilli kui mikrolaineid. Valmistamisel kasutatakse vaheldumisi mikrolaineid ja grilli.
Mikrolainete kasutamine koos grilliga lihendab valmistamisaega ning annab krébeda ja pruuni vélispinna.

Valida saab 3 erineva kombinatsiooni vahel.

Funktsioon/véimsus Valjundvéimsus Kasutus
Combi.1 80% grill 20% mikro. Vorst, lambaliha, kebabid, mereannid, steik
Combi.2 70% grill 30% mikro. Kanatukid, kana rinnattikk, sealihaldigud
Combi.3 60% grill 40% mikro. Terve kana
Markused 100% grill Kiipsetatud leib, viilutatud toit

MARKUSED GRILLIGA JA KOMBINEERITUD GRILLIGA TOIDUVALMISTAMISE KOHTA

+ Grilli ei ole vaja eelkuumutada.

« Toitu stigavas ndus pruunistades asetage see pdordalusele.

« Grilli esmakordselt kasutades voite taheldada suitsu voi kdrbemislohna. See on tdiesti tavaparane ning ei anna marku, et
ahjul on rike. Selle probleemi valtimiseks kuumutage enne esimest korda kasutamist ahju ilma toiduta 20 minuti valtel sisse
lulitatud grilliga.

TAHTIS! Laske suitsul ja aroomidel lahtise kddgiakna kaudu valjuda véi lilitage kogi ventilatsioon sisse.

MARKUS: Grillifunktsiooni kasutamisel liilitub grill ilekuumenemise viltimiseks regulaarsete intervallide jarel sisse ja vilja.

&HOIATUS: uks, véliskest, ahju sisemus ja tarvikud muutuvad kasutamise kdigus kuumaks.
Péletuste valtimiseks kasutage alati pakse ahjukindaid.

Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toidu labistamiseks tungida labi
anuma. Seetottu on oluline valida valmistamiseks sobiv nou.

Ummargused/ovaalsed néud on paremad, kui ruudu/ristkiliku kujulised néud, kuna toit kipub néu nurkades dle kiipsema.
Alljdrgnevalt on toodud &ra erinevad kasutatavad toidunéud.

Mikrolainetega | Mar-

ohutu kused Markused

Toidundu

Vaikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu
kaitsmiseks Glekuumenemise eest. Kaarleegi valtimiseks
Alumiiniumfoolium hoidke foolium véhemalt 2 cm kaugusel ahju seintest.
Fooliumnéud Fooliumndusid ei soovitata, kui nende kasutamist ei nde
just tootja ette (nditeks Microfoil ©); jargige tahelepanelikult
toodud juhiseid.

Pidage alati kinni tootjate juhistest.
Pruunistamisnéud v/X }'4 Arge iiletage antud kuumutusaegu. Olge viga ettevaatlikud,
kuna need néud véivad muutuda vaga kuumaks.

Portselan, savist ndud ja glasuuritud savindud on tavaliselt
Portselan ja keraamika v/X }'4 kasutamiseks sobivad, vélja arvatud metallist kaunistustega
néud.

Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasnéude kasutamisel,
Klaasnéud, néiteks Pyrex © 4 4 kuna need véivad jérsu kuumutamise korral puruneda voi
moraneda.

Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasutada

Metall X v metallist ndusid, kuna see véib tuua kaasa stittimise.
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Plastik/polustireen, naiteks v Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud koolduvad, sulavad
kiirtoidu pakendid X vOi muudavad vérvi kdrgetel temperatuuridel.

. Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru vélja laskmiseks tuleb
Toidukile v X | kile labistada.

. . . Tuleb auru véljalaskmiseks ldbistada. Veenduge, et kotid on
Kilmutus-/kiipsetuskotid v X mikrolainetega kasutamiseks sobilikud.
Pabertaldrikud/tassid ja Arge kasutage plast- véi metallkinnitusi, kuna need véivad
koogipaber v X sulada voi metalli kaarleegi tottu siittida.

Kasutage ainult soojendamiseks vai niiskuse imamiseks.
Olgedest ja puidust néud v 4 Téhelepanelik tasub olla tilekuumenemise suhtes, kuna néud
voivad suttida.

] Arge jatke ahju nende materjalide kasutamisel jarelvalveta,
Umbertéédeldud paber ja kuna Glekuumenemine vdib tuua kaasa suttimise.
ajalehepaber X v V6ib sisaldada metalliosi, mis véivad péhjustada kaarleeki

ning viia stttimiseni.

mHOIATUS: toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb véimaliku stittimisohu téttu ahju jalgida.

ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE OMA AHJU UHEGI DE-
TAILI PUHASTAMISEL JA HOOLDAMISEL KAUBANDUSES
SAADA OLEVAID AHJUPUHASTUSVAHENDEID, AURUGA
PUHASTAJAID, ABRASIIVSEID JA TUGEVATOIMELISI
PUHASTUSVAHENDEID, NAATRIUMHUDROKSIIDI SISAL-
DAVAID AINEID VOI KUURIMISPATJU.

Veenduge enne puhastamist, et ahju sisemus, uks,
véliskest ja tarvikud on tdielikult maha jahtunud.
PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT NING EEMALDAGE
KOIK TOIDUJAAGID - hoidke ahi puhtana véi vilispinnad
véivad kahjustuda. See voib mojuda negatiivselt seadme
elueale ning tekitada ka ohtlikke olukordi.

MARKUS: Toiduvalmistamise ajal véib koguneda ahju
sisemusse, sisepindadele ja uksele kondensaat. Kondensaadi
kogus oleneb ahjupindade temperatuurist ja valmistatava
toidu niiskussisaldusest. Parast toiduvalmistamise [6ppu
tuleb neile pindadele kogunenud niiskus kindlasti pehme ja
imava lapiga ara puhkida.

Ahju vélispinnad

Ahju vélispindu saab lihtsalt puhastada 6rnatoimelise seebi
ja veega. Puhkige seebijadgid kindlasti niiske lapiga dra ning
kuivatage seadme valispind pehme kéteratikuga.
Juhtpaneel

Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage enne puhastamist ahju
uks. Olge juhtpaneeli puhastamisel ettevaatlikud. Kasutades ai-
nult veega niisutatud lappi, plihkige paneeli kuni see on puhas.
Viltige liigse koguse vee kasutamist. Arge kasutage
kemikaale ega abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahju sisepinnad

1. Puhastamiseks ptihkige iga kasutamise jarel kuni ahi on veel
soe koik pritsmed voi maha ldinud toit niiske lapi véi Svammiga
kokku.

Tugevama maardumise korral kasutage neutraalset seepi

ning plihkige mitu korda niiske lapiga kuni kéik mustus on
eemaldatud. Kinni jadnud pritsmed véivad iile kuumeneda ning
hakata suitsema véi sittida ning pdhjustada kaarleeki. Arge
eemaldage lainejuhi katet.

2. Jélgige, et lahja seebilahus ega vesi ei tungiks seintes
asuvatesse vdikestesse ventilatsiooniavadesse, mis vdiks ahju
kahjustada.

3. Arge kasutage ahju sisepindade puhastamiseks sprei-
tlupi puhastusvahendeid.

4. Kuumutage grilliga regulaarselt ahju ning kuumutage ahju
grilliga ilma toiduta 20 minutit (Ik EE-10). Jarelejaé@nud toidu
VvOi rasva pritsmed voivad pohjustada suitsu voi halba I6hna.
Hoidke lainejuhi kate alati puhtana.

Lainejuhi kate on ehitatud 6rnast materjalist ning selle
puhastamisel tuleb olla eriti ettevaatlik (jargige eeltoodud
puhastusjuhist).

MARKUS. Liigintensiivne leotamine véib viia lainejuhi katte
lagunemiseni.

Lainejuhi kate on kuluartikkel ning ilma regulaarse
puhastamiseta tuleb see valja vahetada.

Tarvikud

Tarvikuid nagu poo6rdalus, rullikalus ning rest tuleb pesta
neutraalse ndudepesuvedeliku lahusega ja kuivatada. Neid
vOib pesta ndudepesumasinas.

Uks

Koigi toidujaakide eemaldamiseks puhastage regulaarselt
ukse moélemat kiilge, uksetihendeid ning ldhedal asuvaid
detaile pehme, niiske lapiga. Arge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid.

MARKUS: auruga puhastajat ei tohi kasutada.

Puhastamisnéuanne - ahju hélpsamaks puhastamiseks

Asetage kaussi pool sidrunit, lisage 300 ml vett ning kuumutage 100% véimsuse juures 10-12 minutit.

Puhkige ahi pehme ja kuiva lapiga puhtaks.
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a A.lHdopmauia wopo yTunisauii gna Kopucrysayis N

/ N\ (npuBaTHMX OMOrocnogapcTB)

1. Y €Bponelicbkomy Cotosi
YBara: He BukngariTe Lei BUpi6 y 3BUYaHNN CMITHUK!
|| Bifxoau enekTpryHOro i eneKTPOHHOro 06naiHaHHA NiANAraloTb OKPeMil
yTuRisauii, i 3rifHO 3 3aKOHOAABCTBOM, iX Ma€ Oy TN HaNEXHUM YNHOM
YBara: 06pob6neHo, yTunizoBaHo i nepepobneHo.
Baw anapar KpaiHamu-uneHammn €C BCTaHOBAEHO, O MPUBATHI rocrnoAapcTsa B KpaiHax €C
MapKoBaHO MOXYTb 6€3KOLUTOBHO 3AaTV eNleKTpuUHe abo eneKTPOoHHe 06M1afHaHHs, Wo
TaKowo BUILLITO 3 eKcnnyaTalii, Ao cnewiani3oBaHUX MYHKTIB Mpuiomy*.
NO3HauKolo. Y peakux KpaiHax* micLeBi NiANPUEMCTBA TOPTiBIIi TAKOX MOXYTb 6€3KOLUITOBHO
Lle o3Hauag, npunMaTh cTapi BUpobu B 0Cib, AKi KynytoTb HOBI aHanoriyuHi BUpobw.
Lo BiAxoan *) LLlo6 oTpumaTtn binblue iHGopMmaLyii, 3BePHITbCA A0 MiCLIEBUX OpraHiB Blagu.
€/IEKTPNYHOTO i BaTapeiiku un akymynatopu, AKAMM 6yNo OCHaLLEHO eNeKTpUYHe Y
€J1IEKTPOHHOro enekTpoHHe 0bnaHaHHA, WO BUIALLNO 3 NlaAy, TaKOX NiANAraloTb OKpemiit
obnagHaHHA yTuni3auii 3rigHo 3 BUMOramu MicLieBMX OpraHiB Bnagu.
He MOXHa [JoTtprmytouncb npasun yTusisauii 4boro Bupo6y, Bu gonomaraerte
3MmillyBaTy 3i 3abe3neunTy 1Oro HanexHy o6pobKy, yTuniauito 1 nepepobKy, Lo [03BONAE
3BUYANHUM 3ano6irtTm MoXn1MBOMy HeraTUBHOMY BIJIMBY Ha [JOBKINIA Ta 3A0POB's JIlOAEN,
noGyTosnm MOB'A3aHOMY 3 HeHaNeXHOI0 YTusi3aLli€lo CMITTA.
CMITTAM. 2. B iHwmx KpaiHax 3a mexxamu €C
IcHye okpema AKwwo B 6axaeTe no36yTrCA LbOro BUPOOY, 3BEPHITLCA A0 MiCLIEBUX OpraHiB
s
CVV'CTeMa . BIAAM 1 Ai3HanTeca Npo npasuibHW cloci6 yTunisauil.
”p"”f'M‘aTm " Ona lWseiuapii: EnekTpryHe un enekTpoHHe 06nagHaHH4, WO BUALLMO 3 Nagy,
yTM”Ba"“_' Hmx MO>Ha 6e3KOLUTOBHO NMOBEPHY T NPOAABLI0, HABITb AKLLO Bu He 36upaeTech
BUPOGis. npuadat HoBUiA BUPI6. CNCOK iHLWWX MPUIManbHUX MYHKTIB HABEAEHO Ha

[OMalLLHiln cTopiHLi www.swico.ch abo www.sens.ch.
B. IHpopmauin wopo yrunisauii gna KomepuinHux
KopucrtyBauiB

1. Y €Bponelicbkomy Cotosi

AKwo Bu xoueTe No36yTncA BUPOOY, L0 BUKOPUCTOBYBABCA 3 KOMEPLNHOIO
MeTOl0:

3BepHiTbcA Jo MicueBoro gunepa komnaii SHARP i oTpumaiite iHpopmaLito
LOAO NOBEePHEHHsA BUPOOY. B MoxeTe 3a3HaTW NeBHYIX BUTPAT, LLO NOB'A3aHi 3i
3[jaBaHHAM | nepepobKoto B1poby. Bupobn HeBenvkoro posmipy (y HeBennKkmux
KiNIbKOCTAX) MOXHa 34aTV B MiCLieBi MPUAMasbHi MyHKTH.

[Ona lcnanii: Ina noBepHeHHs BUPOGIB, WO BUNLLAN 3 NIaay, 3BEPHITbCA A0
BiAMOBIAHOT yCTaHOBW 3i 36MpPaHHA BiAXOAIB UM [O MiCLIEBMX OPraHiB Bnaau.

2, B iHWwmx KpaiHax 3a mexxamm €C
AKwWwo B 6axaeTe no36yTrCA Lboro BUPOOY, 3BEPHITLCA 0 MiCLIEBUX OpraHiB
BIAAW 1 Ai3HaNTeCA Npo HaneXHi cnocobu ytunisauii.

o J
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IHcTpyKLiA 3 ekcnnyaTauii

3MICT

IHOOPMAL|IA LLIOAO HANEXHOIT YTUNIBALIT 1
2

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKM 2
niYy 1 NPUNALLA OO HEI. 3
MAHE/b KEPYBAHHA 4
BAMIIVBI BKA3IBKI 3 TEXHIKW BE3MEKM 5-14
BCTAHOBJ/IEHHA 15-16
PIBHI MOTYXXHOCTI 17
NMPUTOTYBAHHA B MIKPOXBWSIbOBOMY PEXKVMI 17
KEPIBHWLTBO 3 PO3MOPOYBAHHA 17
MPUTOTYBAHHA HA TPWJTI TA KOMBIHOBAHOMY TPUSTI (mineku dnsa YC-MGOTE) 17
nocyf, NPUOATHWIA ANA BUKOPUCTAHHA B MEYI 18
19

JOMAS | YULLEEHHA

)

; TEX

HasBa mogeni YC-MSO1E

YC-MGO1E

Hanpyra gxepena 3miHHOro cTpymy ofHodasHa, 230 B, 50 Ny

ofHodasHa, 230 B, 50 Ny

3anobikHVK Y aBTOMATUYHMIA BUMMKaY po3noginbHoi niHii | 10 A

10A

CnoxuBaHa noTyXHicTb: | MiKpOXBUNbOBUIA peXnm 1270 Bt 1270 Bt
BuxigHa noTy>kHicTb: | MiKpOXBUIbOBUIA PeXMUM 800 BT (IEC 60705) 800 BT (IEC 60705)
lpunb 1000 Bt

PeXXnm «<BUMKHEHO» MeHLwe Hix 0,5 Bt

MeHLe Hix 0,5 BT

YacToTta MikpoxBuib 2450 Mlu* (rpyna 2, knac B)

2450 MIu* (rpyna 2, knac B)

labapwnTHi po3mipu (LU x B x ') Mm 440 x 258 x 344 440 x 258 x 344
Po3mipun kamepu (LU x B x 1N**, mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304
MicTkicTb nevi 20 niTpis** 20 niTpis**
[MOBOPOTHUI CTONNK © 255 Mm @ 255 vm

Maca npwén. 11,0 kr npuoén. 11,6 Kr
JlamnouKa OCBITNeHHA neui 25W 25W

*- Lleli supi6 8ionosioae sumozam esponeticbkozo cmaHoapmy EN55011. 32i0Ho 3 yum cmaHdapmom, yeli 8upib Hanexums 00 061a0HAHHA 2pynu
2, knacy B. Hanexwicme 0o epynu 2 03Ha4ag, wo 0714 meniogoi 06pobKu ixi yeli npunad y HopmMansHOMy pexumi pobomu 2eHepye padio4acmomHy
eHepailo y (hopmi eneKmpomazHimHo20 8UNPOMIHIOBAHHA. HanexHicme 0o knacy B o3Hayae, wo yet npunad npudamrudi 00 BUKOPUCMAHHA

8 00OMAWHLOMY 20CNOOAPCMEI.

*¥* - BHYmpiwHIo MicmKicme po3paxo8aHo W/AXOM BUMIPIOB8AHHA MAKCUMAbHOT WUPUHU, 2AubuHU U sucomu. DakmuyHa micmkicme 0715 3aKnadeHHs

i € MEHWOK 3G pO3PAXYHKOBY.

Y PAMKAX MOMITVKWX MOCTIMHOIO BAOCKOHANIEHHSA MU 3AJIULLAEMO 3A COBOIO MPABO BE3 MOMEPEMKEHHSA

3MIHIOBATW KOHCTPYKL|IIO TA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKM OBNTAIHAHHA.
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ny 1 2 3
1. [eepusTta
2. [etni pgepuAat

3. Jlamnouka OCBiTNEeHHA nedi ,—7 5
4. Kpnwka xaunesoay (HE 3HIMATY) o) I',
5. laHenb KepyBaHHA !—l‘

—

6. Mydta

7. 3auwinku asepuAr

8. BHyTpiwHA Kamepa neuvi

9. YWinbHeHHA [BepUAT i YLiNbHIOBaNbHI NOBEPXHI
10. 3axucHi pikcatopu aBepLAT

11. BeHTunAuinHi otBOpU 10 n
12. 30BHiLUHI KOpNyC

13. UHyp xunBneHHA

14. KHoMKa Big4UMHEHHA ABepuAT

nPUNAQAA:

MNepeBipTe HaABHICTb HACTYNHOro Npunaaan:
15. [ToBOPOTHWI CTONVMK (CKNAHWI)

16. [NigcTaBka NOBOPOTHOrO CTONMKA

17. Mydra

18. Pewitka (minoku ons YC-MGOTE)
BcTaHOBITH NiACTaBKY MOBOPOTHOIO CTOMMKA BCepeAnHi AHa neui, wob

BOHa MOF/1a BiflbHO 06epTaTnca HaBkono MydTu. Iicnsa Lboro noctasTe
NOBOPOTHUIA CTONWK Ha NiACTaBKY, o6 BiH Aobpe cnepca Ha MydTy.

LLlo6 He NOLWKOAUTM MOBOPOTHWI CTONUK, TPOXM MiAHIMalTe NOCyA Haj oro
Kpaem, BUIMatoum 3 neui.

PelwiTka npu3HayeHa AnAa BUKOPUCTaHHA TiNbKY Nifi Yac KOPUCTYBaHHA |
rpunem. KopuctysaTucb Heto nif Yac KOPUCTYBaHHA MiKPOXBUIbOBOIO l |

12

13

MartoumHa (3cepeanHn)

dYHKLi€lo 3a60pOoHeHoO.
PekomeHpaLii W00 BUKOPUCTaHHA PELLITKM MiCTATLCA B po3ainax, 17 — 16
npuceayeHnx NMPUFOTYBAHHIO HA TPUJTI.

Hikonu He TopKaiiTecs rapsa4oi pewitkm.

MPUMITKA: 3amoBnatoun npunaaaa, Has3siTb Ha3By AeTani i MoAesnb neui.

MPUMITKU:
Ounytoum niv 3cepeaviHy, byabTe fyxe 06epexHi, Wob He MOLWKOANTYN NaMKY KPULLKY XBUIEBOAY.

ToTyloun XMpHi cTpaBy 6e3 KPULLKK, NO 3aBEpPLUEHI PeTeNIbHO OUMLLYINTe BHYTPILLHIO Kamepy i 0cO6MBO HarpiBanbHMUN
eNeMeHT rpuio. BoHn MatoTb 3aBXau 6yTv Cyxumm it uncTmi. MeperpiBaHHA 3aCTapinoro )upy moxe npusBectv 4o
BUHUKHEHHA UMY UM NOXEXI.

Mepen BUKOPUCTaHHAM Medi 3aBXAN NepeKoHyTecA B TOMY, IO MOBOPOTHUI CTONUK i IOrO NiACTaBKY BCTaHOBJIEHO
HanexHuM YynHom. Lle 3abe3neuntb peTenbHe i piBHOMIPHE NPUroTyBaHHA CTPaB. HenpasBuibHO BCTaHOBMIEHWI CTONNK Nif,
yac ekcnnyatauii MOXe rypKoTiTh, MoraHo 06epTaTiCa Ym HaBiTb MOLLKOAMTH MiY.

[inAa npuroTysBaHHA i 1l Ta EMHOCTI 3 Helo 3aBXAW CNif CTaBUTW Ha MOBOPOTHUI CTONMK.

MoBOPOTHMIA CTONMK 06ePTAETLCA 3a FOAVNHHIKOBOIO CTPISIKOIO UM Y MPOTUNIEXHOMY HanpsAMKy. Hanpamok obepTaHHs
3MIHIOETbCA KOXHOIO pasy, KONn My BMUKaoTb. Lie )KoAHNM YUMHOM He BMIMBAE Ha NPOLeC NPUroTyBaHHA.

& NONEPEQEHHA: Lia nosHauKa o3Hauag, Wo nig Yac po60Tn NoBepxHi MOXyTb HarpiBaTncs.
Mip yac po60Tn ABepUATa, 30BHILLHI KOPNYC, BHYTPIlLHA KaMepa, NpwiaaaA Ta Nocyf MOXYTb CUIbHO
HarpiBaTucA. LLlo6 yHNKHYTK oniKiB, 3aBXXAN KOPUCTYNTECA TOBCTUMM PyKaBUYKamMu.
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1. Pyuka PEFYIATOPA NOTYXXHOCTI
MIKPOXBWJ1bOBOIO NonAa

Power level ("PiBeHb noTy»xHOCTI")

800 BT = BUICOKA

620 BT = MOMIPHO BMICOKA

440 BT = CEPE[IHA Mid-Hig : e

@ PO3MOPOXYBAHHS : i
260 BT = CEPEAHA .

130 BT = HM3bKA .

100% rpwnb = punb \ Combi.2

60% rpunb 40% mikpoxs. = Combi.3

70% rpunb 30% mikpoxs. = Combi.2

80% rpunb 20% mikpoxs. = Combi.1

2. Pyuka perynsatopa TIMER/ DEFROST (O TIMER (i | DEFROST (o) &P (® TIMER (i | DEFROST ()
(TAMMEP/PO3MOPOXYBAHHSA)
(0-35x8/0,2 - 1,0 Kr)

Perynsatop TIMER/ DEFROST (TAVMEP/

PO3MOPOXXYBAHHA) mae aBi

WKanw. 30BHiLLHA WKana BUKOPUCTOBYETbCA ANA

PO3MOPOXKYBaHHsA

3 ypaxyBaHHAM Macu B Kr. BHYTpillHA WwKana

BUKOPWCTOBYETbCA [J1A HANALLTYBaHHA Yacy.

\ - a
Combi.3

I
Grill

YC-MSO1E YC-MGO1E
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BAXKJIBI BKA3IBKU 3 TEXHIKA BE3MNEKA
YBAXHO NMPOUYUTANTE | 3BEPEXITb AN
NnOoAAJNIbLLOIo BUKOPUCTAHHA

3ano6iraHHA BUHNKHEHHIO NOoXKeXi.

He 3anuwainTe MiKkpoxXBunboBy niu 6e3 Harnapy

nig yac po6oTn. BctaHoBNeHHA 3aHAATO BUCOKOI
NOTY>KHOCTi UM 3aHaZTO AOBroro Yacy NpuUroTyBaHHA
MO>Ke CTaT! NPUYMHOIO NeperpiBaHHA Neui, AKe MoXe
CAPUYNHUTU MOXKEXKY.

JlaHa niy npn3HavyeHa nuwe ana poboTy Ha NOBEPXHI
ctony. i He cnip BUKOpUCTOBYBaTY AK BOYJOBaHY KYXOHHY
TEXHIKY.

He cTaBTe niu go wadwu.

3abe3neuyte BiNbHNIN [OCTYN AO €NEKTPUUYHOT PO3ETKN,
o6 y pasi eKCTpeHOoI HeOOXiAHOCTI 3 NErKiCTIO BUMKHYTU
npwunag.

KnBneHHA npunagy mae 34iCHIOBATUCA 3MIHHOIO
Hanpyroto 230 B, yactototo 50 'y. Po3noginbHa niHis

Ma€e 6yTn 3axmieHa 3anobi>KHMKOM abo aBTOMATUUYHMM
BUMMKauem nprHanmHi Ha 10 A.

[nA XvBnNeHHA anapaTy Ma€ BUKOPUCTOBYBATUCb OKpeMe
efnekTpuyHe Koso.

He ctaBTe niu y micuax, e po3TalloBaHi gXepena Tenna,
Hanpuknag, 6ina nanTu.

He BcTaHoBRIOMTE NiY Y MiCUAX i3 MigBULLEHUM PIBHEM
BOJIOrOCTi UM B MiCUAX MOXJTMBOTO HAKOMUYEHHSA BOJIOT .
He 36epiranTte 1 He BUKOPUCTOBYITE MiY Ha ABOPI.
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Y pasi BUHNKHEeHHA UMY, BUMKHITb niy a6o
Bip'epHanTe ii Big MepeXxi Ta He BigunHAanNTe
ABepLUATa, WOo6 cTpumaTn MOXK/IMBE 3aropsAHHA.
BukopucTtoByiTe nuiue npusHayveHi 40 BUKOPUCTaHHA
Yy MiKpOXBUbOBUX NeYyax KOHTeNHepu Ta Nocyp.
MNMepeBipTe nocyn Ha NnpeaMeT NOro NpMAATHOCTI A0
BUKOPUCTAHHA B Neui.

Mip yac nigirpiBaHHA iXi B nnacTnkoBux a6o
nanepoBUX EMHOCTAX HarnagamnTe 3a niyyio, Wwo6b
BUKMIOYNTU MOXKINBICTb 3aiMaHHA.

Micna BUKOpUCTaHHA BUMNIATE KPULLKY XBUJIEBOAY,
BHYTPILIHIO KaMmepy neuyi Ta NOBOPOTHUNI CTOJIUK.
BoHu matotb 6yTK cyxi i uncri. BHacnigok
neperpiBaHHA HAKONMUYEHNI XXNP MOXKe noyaTun
BUAINATL ANM YN 3aHATUCA.

He po3miwyinte nopag 3 nivyio abo it BEHTUAALINHUMM
OTBOpPaMU Nerko3amMmncTi maTepianm.

He nepekpuBanTe BeHTUIALINHI OTBOPW.

3HiMITb i3 XKi Ta Tl NaKyBaNbHUX MaTepianis yCinaki
MeTanesi NIOMON i APOTAHI CTAXKKN. BUHMKHEHHA fyrun Ha
MeTaneBnX NOBEPXHAX MOXe CMPUYNHUTY 3aIMaHHA.
He BnkopuctoBywuTe niy gnAa nigirpisaHHA onii Ans
rMMOOKOro NPOCMaKyBaHHsA. Yepes HEMOXNUBICTb
KOHTPOJIIO 3@ TeMnepaTypoto OfliA MOXe CranaxHyTu.
[nAa npurotyBaHHA NONKOPHY BUKOPUCTOBYMNTE NMLLE
cneuianbHUM NOCyA, NPU3HaYeHUn 414 3aCTOCYBaHHA B
MiKpPOXBW/IbOBUX Meyvax.

He BnkopuncToByiTe nNiy gnA 36epiraHHA cTpaB um 6yab-
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AKMX IHWNX NpegMerTiB.

[Micna BMMKaHHA nevi nepeipTe poboyi napameTpu 1
NnepeKoHanTecs, Wo Miy Npautoe HaneXHUM YAHOM.
BXX1BaHHA 0co6MMBUX 3axo4iB 6e3nekun nig vac
NPUroTyBaHHA CTPaB 3 BUCOKMM BMICTOM LIYKpY abo Xunpy,
Hanpuknag, CoCUCOK, NMPOoriB abo pPi3gBAHOrO NYAMHTY,
[,03BOJIAE 3anobirTn neperpiBaHHA Ta NigropAHHIO.

[wvB. BiANOBIgHI Nopagwn B iHCTPYKLUIT 3 eKcriyaTauil.

3ano6iraHHA MOXKANBUM TiJIECHNUM YLWWKOAKEHHAM
YBArTA!
He BnkopucroBymTe iy, AKWO BOHA MA€E NMOLIKOAKEHHA
4y HecripaBHOCTI. [lepen noyaTkom ekcryaTtauil
nepesipanTe:
a) lNepeKkoHanTecs, Wo ABepuATa 3a4NHAITLCA HAAINHO,
6e3 3milLeHHA 1 NepeKociB.
b) 3aBicn 1 ¢pikcaTopun ABepUAT: NepeBipTe iX HAABHICTb
| CNPaBHICTb.
¢) YwinbHeHHA ABepUAT i YLWiNbHIOBaNIbHi NOBEPXHi:
nepeKoHanTecs, Wo 1X He NOLWKOOXEHO.
d) BHyTpilWHA NnoBepXxHA Kamepu nedi 1 NOBEepPXHSA
[ABEepLUAT: NepeKoHanTecb Yy BiACYTHOCTI NOAPAMNMUH.
e) LUHyp i BUNKa X1BNeHHA: NnepekoHanTecb y
BiACYTHOCTI NOLWKOAXKEHb.
Y pa3i nowkogKeHHA ABepuUAT abo yLlinbHIOBaYiB
eKcnyaTauisa neyvi MoXnvBa nivLue nicisa PEMOHTY,
NPOBEeAEHOr0 KOMMETEHTHOI 0COOO0I10.
3a60pOHAETbCA CAMOCTillHe HaNnawTyBaHHA, PEMOHT
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a6o moaudgikauia neui. 3 mipKkyBaHb 6e3neku yci gii,
noB'sA3aHi 3 06c/IlyroByBaHHAM ab60 peMOHTOM neui,
AKi nepep6a4yaloTb 3HIMaHHA KPULLKW, WO 3a6e3nevye
3aXu1CT Bi BUNPOMiHIOBaHHA MiKPOXBWUIbOBOI
eHeprii, Ma€ BUKOHYBaTuN inlle KOMNeTeHTHa ocoba.
B XogHoMmy pasi He BUKOPUCTOBYMTE MiY 3 BifUMHEHVMN
ABepLUATaMU 1 He NepepobnaniTe BCTAaHOBMEHI HA HUX
3axncHi pikcatopu. He BUKOpUCTOBYMTE Niy, AKLLO
MiX yLWinbHIOBa4YaMu ABEPUAT Ta YL iSIbHIOBaSIbHOKO
NOBEPXHEID PO3TALLOBAHNN AKUNCH NpeaMeT.

He ponyckante HaKONUYEHHA Ha YL iNIbHEHHAX
ABEPLAT i CyMiDKHUX AeTanax Xvpy um 6pyay.
PerynapHo 4ncTiTh Niy Ta ycyBanTe BCi 3anvwKn
npoAykriB. loTpuMyinTecb BKa3iBOK, AKi HaBejeHO B
po3gini «dornapg i unweHHA» Ha ctopiHyi UA-20.
HepoTpymaHHA BKa3iBOK WOAO perynspHoro
OUNLLEHHSA Nevi MoXKe CMPUYNHUTY NOLUKOAXKEHHS

il NOBEPXOHD, WO NOraHO BM/INBA€E HAa TEPMiH
ekcnayartauil npunagy i moxe cTtatym NPpUYNHOI0
BMHUKHEHHA HebGe3neyHnx cutyauin.

Ocobam, wo kopuctyrotbca KAPOIOCTUMYTATOPAMN,
CNia NPOKOHCYNbLTYBATUCA 3 JliKapeM Ym BUPOOHNKOM
KapQioCTUMyNATOpPa WOAO NPOTUNOKa3aHb CTOCOBHO
BUKOPUCTAHHA MIKPOXBUTbOBUX Neyveln.

3ano6iraHHA MOXXANBUM YPa)KeHHAM eNIeKTPUYHUM
CTpymMmom
Hi B AKOMY pa3i He 3HiManTe 30BHILLHIN KopnycC.

UA-8



He po3nmnBanTe pignHM N He BCTPOMAANTE HIYOro B
OTBOPW ABEPHUX PiKCATOPIB UM Y BEHTUAALINHI OTBOPW.
Y pasi nponuTTaA piaAnNHN HEranHoO BMMKHITb Niy abo
Big'egHanTe 1i Big mepexi 1 BUKNINYTE YNOBHOBaXeHOoro
areHTa cepBicHOi cny»6m komnaHii SHARP.

He 3aHyplonTe WHYp Yn BUJIKY KMBNEHHA Y BOAY Yn Oyab-
AKY iHWY PignHY.

He nonyckamTe 3BMCaHHA WWHYPa XUBJIEHHA 3 Kpato CTONY
4 poboYOi NOBEPXHI.

He nonyckamTe 4OTOPKaHHA WHYPa XUBNEHHA A0 HarpiTnx
NOBEPXOHb, 30KpeMa [0 3aAHbOI CTIHKW neui.

Anapar i WHYpP »KMBNEHHA C/1if BCTAHOBJIOBATU B MiCLi,
HeJOCTYNMHOMY ANA AiTen BikOM MonogLe 8 pokKiB.

He HamaranTtecsa caMOCTIHO 3aMiHUTW NTAMNOYKY B Meyi 1
He J03BONANTE POOUTU Lie HIKOMY, OKPiM YNOBHOBaXeHOro
komnaHieto SHARP enekTpuka. AKLWO namnoyka
OCBIT/IEHHA Neuyi He NpautoE, 3BePHITbLCA A0 Annepa uu
YMOBHOBAXKEHOTO areHTa cepBicHoi cny»k6u SHARP,

Y pasi NOWKOAXKEeHHA WHYpPa *XMBMEHHA npunagy noro cnig
3aMiHNTK cnevyianibHO MPU3HAYEeHUM AJ1A UbOro WHYPOM.
3aMiHy Ma€ BMKOHYBAT/ BMNOBHOBAXKEHNW areHT CepBiCHOI
cny»k6u komnaHii SHARP.

3ano6iraHHA MOXXNMBOMY BUOYXY 1 panToBOMY
3aKNMNaHHIo:

3ACTEPEXKEHHA: He po3BonsaeTbcA nigirpisatun
PiAnHY Ta iHWY DKY Yy 3anevyaTtaHin Tapi, OCKiNnbKn
BOHa MO»Ke BUOYyXHyTW.
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MipirpiBaHHA HaNoIB Yy MiKPOXBWUAbOBI Nevi mMoXe
CynpoBOAKYBaTUCA YNOBI/IbHEHUM BUBEpP)KeHUM
3aKMMaHHAM, TOMY 3 NOCYA0M 3 HanoAMn Heo6XxigHoO
NOBOANTUCA AYyXKe 06epexHo.

He BukopuctoBynte repmeTtuyHy Tapy. [lepen
3aCTOCYBaHHAM 3HiMITb MNIOMOU N KpUWKK. [epmeTnyHa
Tapa MoXke BUOYXHYTW BHACNIAOK 3POCTaHHA TUCKY HaBiTb
NicNA BUMKHEHHA rneui.

Byabre obepexHi nig yac nigirpisaHHA pignHN B
MiKpPOXBW/IbOBIN rnedyi. BuKopnctoByunTe Tapy 3 LWMPOKOIO
ropnoBMNHOI, W06 BynbbaLLKN MO BUXOOUTN.

Hi B aAkomy pasi He nigirpiBanTe piguHy B nocypai

3 BY3bKOIO rOp/1IOBMHOIO0, HAanNnpuKnaa, y ANTa4umnx
nnAwWeYyKax, oCKifibKu Lie Moke CTaTy NpUYnHoLo
BUKMUAY BMICTY nicna nigirpiBaHHA 1l CNPUYMHNTI
oniku.

3anobiraHHA panToBOMY BUKMAY KUMAAYOI PiaUHN 1
MOK/TMBUM OriKaM:

1. He nepeBuwwynTe peKoMeHAO0BaHW Yac NPUroTyBaHHA.

2. 360BTYyNTE PigMNHY Nepe nigirpiBaHHAM Y MOBTOPHUM
nigirpiBaHHAM.

3. ig yac NOBTOPHOrO NigirpiBaHHA GaXaHO 3aHYPUTK
B PiAVIHY CKNAAHY NanNYKy um NogioHun npegmert (He
MeTaneBunn).

4. Tligirpiswu pignHy, 3anvwanTe 1l B Nevi WoHanmeHLwe
Ha 20 ceKkyHA, Wob YHUKHYTMK YMOBINbHEHOIO
BMBEPXEHOrO 3aKMMNaHHA.

UA-10



He rotyinte anua y wkapanyni; Takox He cnip,
posirpiBaTu B MiKpoXBunboBil neyvi 3BapeHi Ha
KPYTO Lini ANLA — BOHN MOXKYTb BUOYXHYTU HaBIiTb,
AKLO roTyBaHHA 3aKiHYMNocb. [ina npurotyBaHHA
Yy posirpiBaHHA He360BTaHNX UM HE36UTNX

fIELb, NPOKONITb »KOBTKM N 6iNKN, iHaKLWe anua
MOXKYTb BUGYXHYTW. 3HiMiTb WKapanyny i nopixre
3BapeHi Ha KpyTo AL, nepll HiXK posirpiBatn ixy
MiKpOXBWUNbOBIN Neyi.

[NpoKontonTe WKipKY TakuUX NPOAYKTIB, AK KapTOnns,
COCUCKM | PYKTM Nepes NpUroTyBaHHAM, iHaKLLe BOHU
MOXYTb BUOYXHYTMW.

3ano6iraHHA MOXXANBUM oniKam
3ACTEPEXXEHHA: LLlo6 yHnKHYTM oniKiB, nepepn
BXXNBaHHAM nepemiwyinte abo 360BTYyINTE BMICT
ANTAYNX NAALLIEYOK 1 6aHOUOK 3 ANTAYMM
XapuyBaHHAM 1 NepeBipANTe NOro Temneparypy.
LLlo6 He o6neKTNCA, BUAMalOun CTpaBu 3

nedi, KOpUCTynTeca cneyianbHOIO PYUYKOIO Y
pyKaBunikamum.

Biakpusatoun Tapy, nocya Asa NpuUrotyBaHHA MOMNKOPHY,
pyKaBW 1A 3arnikaHHA TOLWO, TPMManTe Ky AKHangani
Big 06n11yyA, o6 YHMKHYTM NAapOBKX OMiKiB | BUKUAIB
KUM'ATKY.

LLlo6 YHUKHY TV OMiKiB, 3aBXAW, NEPLU HiXX NOAABATU XY,
nepesipanTe ii TemnepaTtypy Ta nepemiwymnTe, ocobnnso
KOS CTPaBW UM Hamnol NPU3HaYeHi HeMOBJATaM, LiTAM Ta
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nogAmM NOXMNoro Biky. 30BHiLLHI AeTani nig yac poboTn
MOXYTb HarpitucaA. He rotynte y npMCcyTHOCTI ManeHbKUX
aiten.

TemnepaTtypa EMHOCTI He € BipHUM MOKa3HNKOM
TemnepaTypu CTPaBM UM HaMolo; 3aBXAuW nepesipAanTe
Temnepartypy CTpaBWu.

BiaumHAoun aBepuATa nedi, 3aBXAam CTaBarnTe nogarni, Woob
He 0O6MNeKTNCA NAapPOI0 Ta XKapPOM, LLIO BUXOAUTb HA30BHI.
Micna nigirpiBaHHA po3pi3ynTe papLuMpOBaHi 3aneyeHi
CTpaBw, WOO6 BUNYCTUTM NAPY N YHUKHY TV OMiKiB.

LLlo6 yHMKHY TV OniKiB y fiTel, He JO3BONANTE iM
HabnmxaTnca oo ABepuAT neui.

3ano6iraHHA HenpaBU/IbHOMY BUKOPVCTaHHIO AiTbMN
3ACTEPEXEHHA: He po3BonanTe giTAM CaMOCTilIHO
KOpUCTYBaTUCA MIKPOXBUIbOBOIO MiYYlo0, He AaBLUn iM
BiAnNoBiAHNX BKa3iBOK, 3aBAAKN AKUM BOH mornu 6
KOpPUCTYBaTUCA Helo y 6e3neyHuin cnocibé Ta posymitm
He6e3neKn HenpaBUJIbHOIro BUKOPUCTaHHA. Yepes
BMCOKY po60o4y Temneparypy, ika po3BUBa€ETbCA

nig yac po6otn npunagy B pexxumax "lpunb" Ta
"Komb6iHOBaHMI rpunb", AiTAM MOXXHa KOPUCTyBaTUCA
LVMM peXXumMmamMu TiIbKK Nig Harnaz0M AOPOCnNX.
[JaHnn npunag He NpU3HAYeHUN ANA BUKOPUCTaHHA
oco6amm 3 o6mexeHNMMMN Pi3SNYHNMIN, CEHCOPHNMM
a60 NCMXiYHMMM MOXKNUBOCTAMM (Y T. Y. AiTbMK) 260
ocob6amu, WO He MaloTb BiANOBIAHOIO AOCBIAQY YN
3HaHb, 6e3 Harnagy a60 AKLW0 BOHN He OTpUManu
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iHCTPYKLiN WOoA0 NOro BUKOPUCTaHHA Big ocobn,
BignoBiganbHOI 3a IXHIO 6e3neKy.

HarnapganTe 3a gitbmun, W06 BOHW He rpanuca

3 npunagom.

He cnupawnTeca Ha gBepuATa nevi n He PO3XUTYNTE IX.

He rpainTtecsa 3 nivyio 1 He BUKOPUCTOBYUTE 11 B AKOCTI
irpawku.

HeobxigHO 03HanomuTK Aiten 3 ycima BaXxIMBuMM
npaBuiamm 6e3nekn: KOPUCTYBATUCA PyYKaMn 4na
nocyay, 06epeXxHO 3HIMaTK LWKIPKY 3 NPOAYKTIB, 3BepTaTh
0cobnmBy yBary Ha nakyBaJibHi MaTepianu (Hanpuknag,
martepianu, 3gaTHi 4O CaMOpO3irpiBy), NpU3HayeHi gna
30eperkeHHA CBI>KOCTi MPOAYKTIB, OCKINIbKM BOHM MOXYTb
OyTV ay»e rapaymmu.

IHWIi 3acTepekeHHA

He HamaranTteca AKMMOCb YNHOM MoANdiKyBaTK Miu.

He nepecysanTe niy nig yac ekcnnyaradwii.
MikpoxsunboBa niy Nnpr3HayeHa anAa nigirpisaHHA
NPOAYKTIB i HanoiB. CyWwiHHA NPOAYKTIB UM ofAAry,
NigirpiBaHHA rpinok, Kanuis, rybok, BOOrMX raH4ipok
TOLO MOKe NPU3BECTU 0 OTPUMAHHA TPaBM, 3alIMaHHA
yu noxkex<i. BoHa He npmnpaTHa ANnAa KOMepLinHOro um
nabopaTopHOro 3aCTOCyBaHHA.

BesnepebinHe BUKopucTaHHA Bawoi neyi 1 yHUKHeHHA

NOLWKOAXKEHb
Hi B AKOMy pa3i He BM1KanTe NOPOKHIO Miy.
BrukopucToBytoun Tapinky ansa obcmakyBaHHA abo

UA-13



7]

MaTepianu, Wo caMoHarpiBaloTbCA, 3aBXAN NigknaganTe
nig HAX TEPMOCTINKUI i301ATOP, HanpuKnag,
nopLUenAHOBY TapisKy, Wo6 3anobirti NOWKOAMKEHHIO
NMOBOPOTHOrO CTONMKa ab0O PONNKOBOI MiACTABKM
BHaACNiJOK TeNNOBOro HaBaHTaXeHHA. He nepesuwynte
Yyac nonepeaHboro posirpiBaHHA, 3a3HaYeHNN B peuenTi
[0 CTpaBw.

He BMKopuncTOBYITE MeTaneBmin NOCYA, WO BinbuBae

MIKPOXBWJIi N MOXKe BUKNMKATK iCKpy. He cTaBTe B niy

KOHCEPBHi GnALaHKN.

BukopucToByiTe nuiie noBOPOTHUN CTOJTNK U POSIKOBY

NigCcTaBKy, MPU3HaYeHi gnA Uboro TUny rneyemn.

LLlo6 YHUKHY TV MNOLWKOAXKEHHA MOBOPOTHOIO CTONMKa:

a) Mepw Hi>K MUTN NOBOPOTHUI CTONTNK BOAOID, flAnTe
NOMY OXOJTOHYTW.

b) He kKnagitb Ha XonogHW NOBOPOTHUIM CTONNK Frapayvy
Ky abo rapauunin nocya.

¢) He KnagiTb Ha rapAuYnin NOBOPOTHUMN CTOSINK XONOOHY
Ky abo xonogHuin nocya,.

[ig yac ekcnnyatadii nevi He KNagiTb Ha 30BHILWHIN KOopnyc

neui XXo4Hi npegmeTn.

NMPUMITKA:

He kopuctyinTeca gna mikpoxsuiboBoi 06po6Ku

NAaCTUKOBUMMU EMHOCTAMM, AKLLO NiY He oxosona nicna

po6otn B pexkumi "MPUIIb" um "KOMBIHOBAHWUW TPUSb" -

BOHU MOXYTb PO3MaBUTUCh.

Mig yac poboTM y 3rajlaHuX BULLE PEXMMaX He Cif,
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KOPUCTYBATUCA NTACTUKOBMMM EMHOCTAMMU, Xiba Lo
BMPOOHMK LIX EMHOCTEN BKa3aB NMPO MOXK/IMBICTb TaKOro
BUKOPUCTAHHA.
Y pa3i BAHMKHEHHA CYMHIBIB WOAO NiAK/IIOYEHHA npunagy
[10 eNleKTpoMepeXi 3BepHITbCA A0 KBaNipikoBaHOro
eNneKkTpuKa, AKLO Ma€ BifNOBI4HI MOBHOBAaXXEHHH.
AHi BUPOOGHMK, aHi gunep He HeCyTb XXO4HOI
BiAMOBiAaNbHOCTI 3a NOLIKOAXKEHHA Nedi abo TpaBMu,
NOB'A3aHi 3 HeLOTPMMAHHAM Bi4MOBIAHOI Npoueaypw
NigKNIOYEHHA neYi 4O enekTpoMepexi.
Ha cTiHKkax neyi abo HaBKONO yLinbHIOBaYiB ABEPLAT
Ta i30NALINHMX NOBEPXOHb IHOAI MOXKe 3'ABAATUCA
BOAAHWI KOHAEHcAT abo Kpanni. Lle HopmanbHe ABulLle,
O He CBigUYUTb NPO BUTIK MIKPOXBUbOBOI eHeprii abo
HecrnpaBHiCTb npunagay.

Llen yMOBHMI 3HaK O3HAYaE, WO NOBEPXHi
HarpiBaloTbCA Nif Yac ekcnayartauii npunagay.

1. BUAMITb 3 BHYTPILLHbOI Kamepu nedi yCi NakyBasbHi
maTtepianu 1 3HIMiTb 3aX1CHY NIBKY 3 MOBEPXHI
KOopnycy MiKpOXBUIbOBOI Mneui.

2. YBaXKHO OrfAHbTE NiY Ha NpegMeT byab-AKNX
MOLKOKEHb.

3. BctaHoBnonTe Niv Ha HaJiNHY rOPU3OHTANIbHY
MOBEPXHIO, MiLHICTb AKOI JO3BONUTb BUTPUMATU Bary
neyi pa3som 3 HaBaXXuuM NpeamMeToM, AKUIA MOXKHA B
Hi HarpiBaTu. He cTtaBTe niyv y wady.
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4. O6epiTb ropM30HTaNIbHY MOBEPXHIO, HABKOJO
AKOI 4OCTaTHbO MicLA, o6 BNYCKHI Ta BUMYCKHI
BEHTUMALINHI OTBOPW 3anuwanuca sBigkputumn. ns.
MantoHOK Ha nepLwin CTopiHL,i.
iy MO>KHa PO3MiLLATN 3aAHbOIO CTIHKOIO [0 CTiHWN.
« MiHiMmanbHa MOHTa»KHa BUCOTa CKNaga€ 85 cm.
« BigcTaHb Mi>k GiYHMMKM CTiIHKaMK MiKPOXBMNbOBOI Nevi
1 6yab-AKMMN CYMPKHUMM CTIHAMM Y/ NpeaMeTaMmmn Mae
CTAaHOBUTU He MeHLue HiX 20 cm.
« Bucora BinlbHOro NpocTopy Haf Nivy4vo Ma€ CTaHOBUTU He
MeHLUe Hix 30 cm.
« He 3HiManTe HiXKKK 3 gHKLLA neui.
- [epeKkpurBaHHA BXigHUX i (a60) BUXiAHNX OTBOPIB MOXe
CMPUYNHUTY NOLLKOLKEHHA neuyi.
« Po3TawoByinTe niu Akomora gani Bifg pagio-
Ta Tenesi3inHNX NpunmMadis. KopucTyBaHHHA
MiKPOXBUTbOBOIO MiYY0 MOXKE CMPUUYUNHATY BUHUKHEHHA
3aBaf y NpUMMaHHI padio- Ta TeneBi3inHOro curHany.
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5. HaginHo BcTaBTe BUKY NeYi 4O CTaH4ApPTHOI
3a3emeHoi NobyTOBOI eNIEKTPOPO3ETKM.

3ACTEPEXKEHHA: He cTaBTe niy 6inAa gxxepen tenna,
BOJIOTM UM Y BOJIOMMX MicLAX (Hanpuknag, 6ina 3suMyanHoi
nnnTn) abo 6ing 3aMMUCTUX MaTepianiB (Hanpuknag,
LITOP).

He nepekpunBanTe BeHTUNALINHI OTBOPMW.

He cTaBTe Ha niyv XoaHi npegmeTn.

He notopkanTecb [0 30BHIWLHbOI MOBEPXHI
MiKpPOXBW/IbOBOI Medi nig vac i MpoTArom NeBHOro yacy
Mo 3aKiHYeHHi poboTK: BOHa HarpiBaeTbCA 0 BUCOKOI
TemnepaTypu.
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MepepbayeHo 5 piBHIB NOTYXHOCTI MiKPOXBWIOBOIO MONA, AKI NepeniyeHo HKYe.

Mig Yac NnpuroTyBaHHA a6o PO3MOPOXKYBaHHSA i PiBHI NOTY>KHOCTI MIKpOXBUb, BigMiHHI Big BYICOKOTO (100%), peanizoBaHo
LUAXOM BMUKAHHA 1 BUMMKAHHA MiKPOXBUIbOBOI eHeprii.

Y 6inbwoCTi BUNagKiB peKoMeHLOBaHO BUKOPUCTOBYBATU TaKi PiBHi MOTYXHOCTI:

800 BT - (BICOKA) BUKOPWCTOBYETLCA ANA LWBUAKOTO NPUroTYBaHHA YK PO3irpiBaHHA, HaNPUKNIag, 3anikaHok, rapaymnx
HaroiB, OBOUYiB TOLLO.

620 BT - (MTOMIPHO BCOKA) BUKOPUCTOBYETHCA ANA TPMUBANILLIOrO MPUrOTYBAaHHA NPOAYKTIB LWiNIbHOT KOHCUCTEHLT, AK-OT
CMaXKeHOoro M'Aica, M'AACHOTO xniba Ta roTOBMX CTPaB Y Tapinkax, a Takox HXKHUX CTPaB, HanpUKnag, 6iCKBITHYX TiICTEUOK.

Y LibOMy PeXVMi 3HUXKEHOT NOTYKHOCTI Xa roTyeTbCA PIBHOMIPHO, 6€3 nepecmaxyBaHHA 3 6OKIB.

440 BT - (CEPE[IHA) nna npoAyKTiB LWinbHOT KOHCUCTEHLT, WO BUMaraloTb TPUBaNOro NPUroTyBaHHS, KOIM roTy0TbCA
TPaAULiHIM Cnocobom, HanprKnaa, ANA CTPaB 3 ANOBUYKHN. PeKOMeHYETbCA BUKOPUCTOBYBATH Lield PeXnM, Wob M'aco
6yno HiXKHUM.

260 BT - (MOMIPHO HI3bKA) BUKOPVCTOBYETLCA ANA PO3MOPOXKYBaHHS; BUOMPANTE LII0 MOTYXKHICTb AN1A PIBHOMIPHOrO
PO3MOpPOXKyBaHHA. BOHa TakoX ifeanbHO nacye AnA BapKu pUCy, CnareTi, ranyLwoK Ta NPUroTyBaHHA A€YHOTO 3aBapHOro
Kpemy.

130 BT - (HN3bKA) BUKOPUCTOBYETHLCA ANA NMOBIILHOrO PO3MOPOXKYBaHHA, HANMPUKNAA, Neunsa Yum TICTEUOK.

1. MigroTyiTe it NOKNaAITL NPOAYKTV Y NpUAaTHUI nocys (ane. posgin «NOCY, MPULATHWM ANA BUKOPUCTAHHSA B MEYI»)
i nocTaBTe nocyz (Noknagitb NPoayKTn) 6esnocepeHbO Ha MOBOPOTHMIA CTONVK NOcepeamnHi. 3aUnHiTb ABepuATa.

2. TlosepHiTb pyuKy PEFYJIATOPA MOTYXXHOCTI MIKPOXBWUJIbOBOIO MOJIAl y noTpibHe nonoxeHHsn, AKe BiAnoBiaae
OAHOMY 3 N'ATU PiBHIB NOTY>XHOCTI MIKPOXBULOBOrO NONA.

3. [losepHiTb pyuky perynatopa TIMER/ DEFROST (TAVIMEP/PO3MOPOXXYBAHHS) y nonoxeHHs, sike Bianosiaae
NoTPIGHOMY Yacy NPUroTyBaHHA (PO3MOPOXKYBaHHS). iy yBIMKHETbCA aBTOMATUYHO.

4. Tlo 3aKiHYeHHi NPUroTyBaHHA (PO3MOPOXKYBaHHs) pyuka perynatopa TIMER/ DEFROST (TAMIMEP/PO3MOPOXYBAHHS)
NOBEPTAETLCA B NONOXKEHHSA «0», | anapaT nofae 3ByKoBUIA crHan. Takox o6epTaHHA MOBOPOTHOIO CTOMVIKA aBTOMATUYHO
NPUNHAETBCA, a IHAMKATOP Neuyi 3racae. BifuuHiTb ABepLATa Neyi i 06epeXxHO BUNMITL MPoAYKTYW (Mocya). AKwWo
noTpi6HO, faiiTe CTpaBi NOCTOATU.

NMOPAJV LLOA0 FOTYBAHHA 1XI:

MicnAa 3anycKy neyi 3aroputbCA TamMnoyKa OCBIT/IEHHA, @ MOBOPOTHWI CTONMK NOYHe 06epTaTUCA 33 FOANHHUKOBOIO CTPINKOK
a6o nNpoTu Hei.

AKLO NOTPIOGHO 3yNMHWUTU NPUrOTYBaHHA TXXi 1O 3aKiHYEHHA NPY3HAYeHOro Yacy, NOBepPHiTb pyuky perynatopa TIMER/
DEFROST (TAUMEP/PO3MOPOXYBAHHA) y nonoxeHHs «0» (BMK.) abo BinumnHiTh aABepuATa nevi. [lsepusaTa neyi MoxHa
BiAUMHWTWN Y ByAb-AKWNIA MOMEHT Mif NPOTArOM NPUroTyBaHHA iXi. LLlo6 NpofoBXnTU NpUroTyBaHHA, 3a4nHITh ABepuaTa. AKLO0
MOTPI6HO Mg Yac Po60TY 3MIHUTY Yac IPUrOTYBaHHS ixi, IPOCTO NOBEPHITL pyuky perynatopa TIMER/ DEFROST (TAMEP/
PO3MOPOYBAHH#) y noTpiGHe NonoxeHHs.

AKLO NOTPI6GHO BCTAHOBWTMN YacC MPUTOTYBaHHA MEHLU HiXK Ha 3 XBUIVHY, NOBEPHITb PyyKy perynaTtopa TIMER/ DEFROST
(TAIMEP/PO3MOPOXYBAHHS) 3a nosHauky 10 XBUAVH, @ NOTIM Ha3aa 0 NOTPIGHOro HanawTyBaHHs. Togi Taitmep
npautoBaTMme 3 GiNbLLOIO TOUHICTIO.

[InA 3MiHK PiBHA NOTY>KHOCTI Mif Yac NPUroTyBaHHA XX NOBepHiTb pyuKy perynaTtopa MOTYXHOCTI MIKPOXBUJIbOBOIO
MONA y noTpibHe NONOXKeHHS.

YBAIA!

MepekoHalTech y TOMy, O MO 3aKiHYeHHI NPUroTyBaHHsA pyuky perynsatopa TIMER/ DEFROST (TAVIMEP/
PO3MOPOXYBAHHS) BcTaHOBNEHO B NONOXEHHSA «0», iHaKLLe, KONu ABepuATa 6yae 3a4rHeHo,

ni4y aBTOMaTUYHO YBIMKHETbCA.

Llto wkany HaHeceHo, o6 NoNerwnT PO3MOPOXKYBaHHA OKPEMUX BULIB MPOAYKTIB.

Y neyi MoXHa PO3MOPOXKYBaTW: MOPLIiiHY KYPATUHY, KOPeNnKy, puby (LinbHy umn dine), apu i kosbacy.
Mpuknag. Po3amopoxyBaHHA 0,4 Kr NOPLiNHOT KypATUHN.

1. Toknaaitb nopuii KypATUHU Ha 611040 11 NOCTaBTe NOro Ha MOBOPOTHUIA CTONUK Y Neui.
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2. MosepHiTb pyuky PEFYJIATOPA MOTY>KHOCTI MIKPOXBWJIbOBOTIO MOJIA y nonoxeHHa DEFROST (MOMIPHO HI3bKA).

3. MMoBepHiTb pyuKy perynatopa TIMER/ DEFROST (TAVUMEP/PO3MOPOXYBAHHS) y nonoxeHHs 0,4 kr. iy oapa3sy
yBiMKHeTbcA. [Mif Yac po3MOpoKyBaHHA NepeBepHiTh 1-2 pa3un Nopuii KypATUHN.

4. o 3aKiHYeHHi pO3MOPOXKYBaHHA 3arOPHITb CTPaBY y GONbrY 11 3aNMLLUTE ;O MOBHOIO PO3MOPOXKYBAHHS.

MpumiTka. Yac po3MopoxyBaHHA BKa3aHO 1A CTaHAAPTHMX yMOB. [epeBipTe pe3ynbTaT pO3MOPOXYBaHHA i, AKLLO

HeobXiaHO, BiAperynioiite Yac PO3MOPOXKYBaHHA BiANOBIAHAM Y/HOM.

1. MPUTOTYBAHHA CTPAB Y PEXXUMI "TPUJIb"

lpynb, PO3TallOBaHMI B BEPXHill YaCTWHI KaMepw Nneui, Ma€ N1Lue ofuH piBeHb NOTYKHOCTI. Mg yac po6oTu rpunio
06epTaETbCA i MOBOPOTHUI CTOMNMK, 3aBAAKMN YOMY CTPaBa MiACMaxyeTbCA PIBHOMIPHO. [11A NPUroTyBaHHA Ha rpuni
ManeHbKIX CTPaB, AK-OT 6EKOHY, LINHKM Ta KeKcK Ao Yato. CTpasy MOXHa KnacTu abo 6e3nocepeiHbo Ha peLliTky, abo

B BifjKpyTe 6/I0A0 UM XKapOCTIlKy Tapifiky, BCTAaHOBNIEHY Ha PeLLiTKY.

2. NMPUTOTYBAHHA CTPAB Y PEXXMMI "KOMBIHOBAHWUW TPUJIb"

Y pexumi KOMBIHOBAHOIO TPUJTIO rpunb BUKOPUCTOBYETbCA Y NOEAHAHHI 3 MIKPOXBMNbOBOI eHeprieo. Cnoso
"KOMBIHOBAHWW" 03Hauae noyeprose BUKOPUCTAHHA MiKPOXBWb Ta rpuio.

[Mpy NOEAHAHHI MIKPOXBIbOBOT €HEpTii 3 FPUNEM Yac MPUrOTyBaHHA CKOPOUYETbCS, @ CTPaBa HabyBa€e XPYCTKOI, 30/10TaBOi CKOPUHKM.

IcHye Tpy BapiaHTV MOEAHAHHA LINX PEXMMIB:

OyHKUia/TloTYXHiCTb MoTyXHicTb Mpu3HayeHHn
Combi.1 80% rpunb, 20% m/x cocuncku, bapaHiHa, keb6ab, pubHi cTpaBu, naHret
Combi.2 70% rpunb, 30% m/x nopuinHa KypATnHa, Kypaya rpyfka, CBUHHa Kopewka
Combi.3 60% rpunb, 40% m/x Llina kypka
lpunb 100% rpunb MeyeHwuin xNi6, Hapi3aHi NpoAyKTU

3AYBAXEHHS 3 MPUrOTYBAHHA CTPAB Y PEXXMMAX "TPUJIb" TA "KOMBIHOBAHUI rPUJb":

« PosirpiBaTi rpunb nepes no4yaTKkoM NPUroTyBaHHA He Tpeba.

« BuiKopuicToByloUM ANA NifCMaKyBaHHA CTPaB rMWGOKUI MOCYA, CTaBTe MOro Ha MOBOPOTHWI CTONUK.
- KopucTyloumncb rpunem ynepiue, MOXHa nouvyTu 3anax Avmy 4um nigropinoi ixi. Lie HopmanbHe ABuLLe, AKe He € 03HaKOI0
HecnpaBHOCTI neui. o6 Le He BiabyBanocs, nepes nepLivim KOPUCTYBaHHAM Mivyio posirpiiTe ii npoTarom 20 XBUAMH

rpunem 6e3 >KoAHUX NPOAYKTIB.

BAXJIUBO: LL06 nig yac poboTn pO3CitoBan1Ch AVM Ui 3anaxu, BifUMHITb BIKHO @60 YBIMKHITb KyXOHHY BUTSKKY.

MPUMITKA: Mg Yac KOpUCTYBaHHA rpuaem rpub NepiognyHo Bl

MUKAETbCA 1 BAMMKAETLCA, W06 3ano6irtu neperpiBaHHIo.

myBAFA! [BepuATa, 30BHiLUHIll KOpNYC, Kamepa nedi, 6ntoaa i NpunapAA nif yac po6oT Ayxe CMNbHO HarpiBaloTbCA.
LLlo6 YHUKHYTM oniKiB, 3aBXXAN KOPUCTYNTECA TOBCTMMU PyKaBUYKamMu.

MpuroTyBaHHA Y PO3MOPOXKYBaHHA NPOAYKTIB Y MiKPOXBWbOBIi Neui BiOyBaeTbCA 3aBAAKM TOMY, LLLO MiKPOXBUIbOBA
eHepria NPOXoANTb Kpi3b MOCYA i NPOHMKAE y NpoAyKTW. ToMy Cnif BUKOPUCTOBYBATW NOCYA, NPUAATHUIA ANA BUKOPUCTAHHA

B MiKpOXBUNbOBIN Neui.

PeKomeHAYyETbCA BUKOPMCTOBYBATU KPYIINI Ui OBaNIbHUIA, @ HE KBaApPaTHWI Y/ MPAMOKYTHUI MOCYA, afxe i>Ka, po3TalloBaHa

B KyTax, MOXe neperpitnca. Kopncrysatmnca moxHa nocynom, A

KU NepeniueHo HxKYe.

MoxnuBsicTb
BUKOPVCTaHHA .
n . Tpunb | MpumiTkn
ocyA Y MiKpOXBU/bO- pun P
Bil1 nevi
HeBennuki WmMaTKm antoMiHieBoT GoNbrn MoxxHa BUKOPUCTO-
ByBaTW ANA 3anobiraHHA neperpiBaHHIo ixi. He fonyckaire,
Aniowminiesa ponbra o6 donbra Habnvkanaca Ao CTIHOK neyi 6nvkye HiX Ha 2 Cm,
R iHaKLLIe MOXIMBE YTBOPEHHA Ayru.
EMHOCTI gna donbru v/X v He YTBOP Ay
peKOMeHY€ETbCA 3aCTOCOBYBATU MOCYA 3 GONbIY, AKLLO
Lie He peKOMeHAYETbCA BUPOBHMKOM, Hanprknag, Microfoil ©.
PetenbHO goTpUMyITECH IHCTPYKULIN.
3aBXaun AOTPUMYIATECh IHCTPYKLN BUPOGHIKIB.
Bntoga Ana o6cmakyBaHHs v/X X He nepeBuiLLyiiTe HaBeaeHNIn Yac NpUroTyBaHHs. byzste ayxe obe-
PexHi - Lji Tapeni HarpiBatoTbCA [0 HaA3BMYAIHO BICOKIIX TeMnepatyp.
MopuenaHoBWI, IMHAHWIA, TNa3ypPOBaHU KepamiuHWA nocys,
MopuensaHa Ta kepamika v/X }'4 a TaKoX NOCYyA 3 TBEPAOT aHMNINCHKOT NOPLENaHN 3a3BuYait
€ NPUAATHMM, 338 BUHATKOM NOCYAY 3 METaseBUM 03L406/1eHHAM.
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CKNAHWIA NOCYA, HaNPUKNag BuKopuncToBytoum nocys 3 TOHKOTO CKna, GyabTe Ayxe 96e—
P ° 4 4 peXHi, agKe B pasi panToBOro HarpiBaHHA BiH MOXe TPICHY TN
yrex un po36uTUCA.
He pekomeHAY€eTbCA BUKOPUCTOBYBATU MeTaneBin MOCyA,
MeTan }'4 v ajpKe Ayrosi po3pAaK, WO yTBOPIOTLCA Nif BNINBOM MiKPO-
XBWbOBOI @Heprii, MOXYTb CTaTU NPUYNHOIO 3aIMaHHA.
Mnactuk un nonictupon, Cnif BUKOPUCTOBYBATY flye 06epexHOo, agxe Mif BNansom
HanpwvKnag, Tapa 3 ixeto 4 X BUCOKMX TeMrnepaTyp Aeska Tapa Moxe fepopmyBaTnca,
LIBMAKOrO MPUFOTYBaHHS PO3NNaBUTUCA UM BTPATUTK KORIP.
. He noBuHHa TopKkaTuca ixi. HeobxigHo npokonoBaty, Wwob
XapyoBa nniBka . ! . y ’
P v x [laT! MOX/IMBICTb Napi BUXOANTA HAa30BHiI.
MaKeTV AnA 3aMOPOXKyBaHHA UM HeobxigHo NpOKON0BATY, o6 patn MOXTMBICTb napi
. v X BUXOAUTW Ha30BHi. [lepeBipTe, un NpuaaTtHi nakeTy AnA BUKO-
PyKasu AnA 3anikaHHA PUCTaHHA B MIKPOXBUIbOBIX Meyax.
= !
ManepoBi Tapink/JaLuKy i He KopucTyiitec nnacTMKoBUMM 41 METANIEBIMI 33B'A3KaMI
. . v X - BOHV MOXYTb PO3MIaBUTUCh Y 3aropiTUCA uepes AyroBuii
KyXOHHWN nanip po3pAA Ha MeTani.
BukopucTtoByBaTu TinbKu Ana nigirpiBaHHA Y BCMOKTYBaHHSA
MneTeHuit Ta fepeB'aHUI Nocyq, 4 X BOJIOTU.
YBara: Moxe 3aliHATWCA B pasi neperpisaHHsA.
BuikopucToBytoum Ui maTepianu, 3aBxamn 6yasTe nopy,
. . OCKINbKM iX neperpiBaHHA MOXe CNPUYMHUTY 3aliMaHHA.
n HWI Nanip Ta raseTn ; M
epepobne anip Ta rase X v MOXyTb MICTUTW YAaCTUHKIM MeTany, IyroBuii po3psag Ha AKnx
MOXe CNPUYNHUTY 3alIMaHHS.

AYBAFA! Mip vyac nipirpiBaHHA Ki y N1acTUKOBUX YY1 BUMITU BOAOIO 3 MUJIOM NanepoBnX KOHTelHepax
Harnapaiite 3a Niv4io, Wo6 YHUKHYTN MOXKNNBOCTI 3aliMaHHA.

3ACTEPEXHHS: HE 3ACTOCOBYWTE i1 YWLLIEHHSA BYAb-AKNX
OETAJIEA MIKPOXBW/IbOBOI MEYI KOMEPLIMHI 3ACOBU ANA
YULLEHHA NEYEW, NAPOBI OYMLLYBAUI, AGPA3VBHI 1 ATPECUBHI
MUWUKNHI 3ACOBW, BYAb-AKI 3ACOBMU, O MICTATb MNAPOKCUA
HATPIIO Y/ ABPA3/BHI YACTUHKIA.

Mepep uniLEHHAM NepeKoHaliTecs B TOMY, L0 Kamepa neui, i
[ABepLATa, KOPNYC Ta Wi feTani NoBHicTio oxonoHynu. PEFYJIAPHO
OYULLYUTE MIY TA NIPUBUPAUTE YCI SAJIULLIKK [XKI. CrexTe 32
TUM, W06 niv 6yna uncrolo, iHaKie 3a6pyAHEHHA MOXYTb NPUBECTU
[0 MOLIKO/PKEHHA NOBEPXOHb. Lie Moxe 3MeHWINTH TepMiH eKcnnya-
Taujii nevi il CIPUYMHNTI BUHNKHEHHA Hebe3neuHnx cuTyauiin.
MPUMITKA: i yac roTyBaHHA Ha BHYTPILLHIX CTIHKaX Kamepy NiukK, Ha
nepenHbOMY CKNi Ta [iBepLIATaX MOXe KOHfeHCYBaTUCA Bofora. Kinbkictb
KOHZEHCaTY 3aneXuTb Bif TemnepaTypy NoBEPXOHb NiuKy | BMICTY
BOJIOMVy NPOAYKTaX, WO MiAfaTbCA MIKPOXBUIbOBIF 06po6Lj. KokHoro
pasy, 3aKiHUBLLM FOTYBATY iy, 060B'A3KOBO C/li BUTEPTY BONOTY 3 LinX
1oBEPXOHb M'AKOIO TKAHIHOIO, LLIO BOVIPAE BONOTY.

30BHiLUHA NOBepXHA neyi

330BHi N4 MOXHa NIETKO BUMUTIA M'AKM MANIBHUM PO34MHOM. PeTenbHo
BUTPITb 3aLLKI MM BONIOTOI0 CEPBETKOIO Ta BUTPITb 30BHILLHIO
TNOBEPXHIO Meuyi HACYXO M'AKIM PYLLHKOM.

MaHenb KepyBaHHA

LLlo6 BUMKHYT NaHeNb KepyBaHHS, BIAKpUiTe ABEpLATA nepen
YmLLEeHHAM. YncTAuM NynbT KepyBaHHS, OyabTe obepexHi. AkypaTHo
NPOTPITb NaHeNb TKaHUHOK, 3MOYEHOHO SILLIE B BOJ, aX MOKI Ha HbOMY
He 3an1wnTbea 6pyay.

He 3mouyiiTe TKaHIHY HaATO CUMbHO. He KOPMCTYIATECA XKOAHMMM XiMiY-
HUMI UK aBPa3VBHIMI 3aC06aMM ANIA YNLLEHHS.

BHyTpilHA noBepxHaA neui

1. TMicnA KOXHOrO BUKOPUCTaHHA, MOKW MiY Lue Tenna, BUAaniTb yci 6pums-
KI Ta YaCTKM NPOAYKTIB M'AKOIO BOSIOTOK CePBETKOI0 abo ry6Koto.

[InA YmLLEHHA CUNbHO 3a6pyAHEHVX NOBEPXOHb MOXHA KOPUCTYBATUCA
HelnTpanbHUM MIUNOM, AIKe NOTIM CAif 3MUTI BONOTOK CEPBETKOIO 10
MOBHOTO BUAANeHHs BCiX 3anuLUKiB. BHaCNifoK HarpiBaHHA 6py3Ky, Wo
HaKOMMUMAMCA Ha NOBEPXHI, MOXYTb MOYaTV AUMITU 260 CNPUYNHIATA
3aropAHHA YK icKpPiHHA. He 3HiMaliTe KpULLKY XBUNeBOY.

2, CrexTe, W06 M'AKII MUNBHMIA PO3UMH | BOZA HE NOTPaNANN B Ma-
NeHbKi BEHTUNALAHI OTBOPU Y CTIHKaX Neyi — Lie MOXe CTaTh MPUYMHOI0
MOLLKOZMKEHbD.

3. He BMKOpKCTOBYIATe aePO30MIbHi MUIAHI 3aCO6W 1A YNLLEHHS BHYTPILL-
HiX TOBEPXOHb Meyi.

4. PerynsapHo nporpigaiiTe Niy 6€3 NPOAyKTiB rpynem Npotarom 20 Xau-
VK. 3anVLLIKN NPOAYKTIB Ui PO36pK3KaHOTO 1Py MOXYTb NPU3BOAUTM
10 MOABM UMY YW HENPUEMHOTO 3anaxy.

CTexTe 3a TUM, W06 KpULLKa XBUNEBOAY 3aBX A Byna YucTolo.

Kpwwuka xBrneBopy BUroToBNEHa 3 TaMKoro matepiany. byabte fyxe
obepexHi nif yac i UNLLEeHHS (BOTPUMYITECA IHCTPYKLN WOAO 0uM-
LLeHHs, AKi HaBeJeHO BYLLE).

MPUMITKA: HagmipHe 3MOUyBaHHA MOXe NOLLKOAUTU KPULLKY
XBUNeBoay.

KpuLwuka xsuneBopy Hanexutb A0 BUTPATHUX AeTaned, i AKLWO ii perynap-
HO He YICTWTW, [OBEAETbCS il 3aMiHUTL.

Mpwnapaa

Mpynapzas, a came NOBOPOTHMIA CTOMK, OTO NACTaBKY Ta PELUiTKY, Crif
NPOMUT B HENTPaNbHOMY MIUAHOMY PO34MHI Ta BUCYLUNTH. IX MOXHa
MUTI B NOCYAOMUIAHIV MaLUHI.

[ABepuata

LLlo6 ycyBaTv BCi 3anuLLKn BpyZy, PErynsapHo NpoTupaiiTe iBepLATa
3000 GOKiB, YLL{inbHIOBaYi Ta CyMiXHI [i€Tai BONOTO M'SIKOI0 BOSIOTOK
TKaHIHOI0. He BUKOPMCTOBYATE 1A UMLLeHHA abpa3uBHi 3acobu.
MPUMITKA: He B1KOpUCTOBYITe NapOBi OuMLLyBaui.

Mopapa wopo uniieHHA. YncTuTn niv 6yae nerwe, AKWO:

NOKaCTV NOMOBUHKY IMMOHA B MUCKY, AoaaTi 300 mn (1/2 niHTv) Boaw 1 posirpiBaty Ha noTyxHocTi 100% npotarom 10-12 XBUMMH.

MpOoTpIiTh Ni4 HAUNCTO CYXOO M'AKOIO FaHYIPKOIO.
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-~/

4 A. MAnpogopisc améppiPng yia XpOTEG N
(181wTIKA OIKIAaKNA XPrion)

1. Ztnv Evpwnaikni ‘Evwon

Mpoooxn: Av BENETE va amopPIPETE AUTH TN CUOKEUN TTOPAKOAW N
XPNOLUOTIOLEITE KAVOVIKOUG KASOUE AmoppIUUATWVY.

O XPNOLUOTIOINUEVOG NAEKTPIKOG KAl NAEKTPOVIKOG EOTTAIOHOG TTPETTEL VA
peTayelpileTal pepovwpéva Kal CUUGWVA UE TN vopoBeaia ou amaitei
KOTANNAN PETAXEIPLION, ATTOKATACTAON KAl AVOKUKAWGT XPNOIUOTIOINHEVOU
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTTAIGHOU.

JUHQWVA E TNV EQAPOYN aTTO TA KPATN-UEAN, TA VOIKOKUPLA EVTOG TWV HEAWV
NG EE pmopouv va emMoTpEPOuV TOV XPNOIHOTIOINUEVO NAEKTPOAOYIKO Kal
NAEKTPOVIKS EEOTIAIOUO O€ TPOOSIOPICUEVEG EYKATAOTACELG CUAOYNE XWPIG
emPdpuvon®.

T € OPIOPEVEG XWPECK O TOTTIKOG HETATTPATNG UImOPE( va Tapald el To mahaid oag
TIPOIOV XWwPig EMPBAPUVON AV ATTOKTACETE £Va TAPOUOLO Katvouplo.

*) MapAKAAOUE VA ETTIKOIVWVIOETE LE TIG TOTIKEG OPXEC VIO TTEPAITEPW
AEMTOUEPELEG.

AV 0 XpNOIHOTIOINPEVOG NAEKTPIKOG 1) NAEKTPOVIKOG EE0TAIOUOG 0ag €XEl
UITOTOPIEG | CUOOWPEUTEC, TAPAKANOULE VA TA ATTOPPIYPETE VWPITEPA CUUPWVA
HE TIG TOTIIKEG ATTAITH OELG,.

Me Tn owoth anmdppidn autou Tou mpoidvtog Ba Bonbroete otnv empPePaiwon
6T T amoBANTa uToBANoVTAL TNV AmapaitnTn EMESEPyaaia, AmoKATAOTAONG
KOl AVAKUKAWONG Kal OTL £T0L ATTOPEVYOVTAL £V SUVAUEL APVNTIKEG EMOPAOELS
oTo TEPIBANOV Kal 0TNV AvOPWTTIVN UYEIA TTOU UImopoUv aAMWE va
mPOKANBoUV e€aiTiag TNG AVAPOOTNG LETAXEIPIONG amoPBATWY .

2. Z& aAAeg XWPEG EKTOG EE

Av Bé\eTe va amoppiPete autd To MPOIOV, TAPAKANOUE VA ETTIKOIVWVAOETE e
TIG TOTTIKEG APXEG KAl VO PWTAOETE Yla TN owoTr péBodo amdppPng.

lMa tnv EABetia: Ot XpnoIHOTOINHEVEG NAEKTPIKEG 1) NAEKTPOVIKEG CUOKEVEG
UTTOPOUV VA EMOTPAPOVV XWPIG XPEWON OTO KATACTNHA AKOUN Kat av Sgv
O¢AeTE VA ayOPACETE Kalvoupylo Tpoidv. lNeplocdtepa onueia mepIGUANOYNG
avaypdgovtal oTIG I0TOoENISEC TwV www.swico.ch kalt www.sens.ch.

MAnpogopiec améppupng yia Xprioteg
(emayyeApatikni xprjon)

1. Ztnv Evpwnaikni ‘Evwon

Av TO TTPOIOV XPNOILOTIOIEITAL YIa ETTAYYEAUATIKOUG OKOTTOUG Kall BENETE va TO

anmoppipeTe:

MapaKaAOUE va EMKOIVWVIOETE e TOV TPOUNBEeUTH oag mou Ba oag

TANPOPOPNOEL YIa TNV avAANYPN Tou TTPoidvToq. Mmopei va xpewBeiTe yia

Ta ¢€o6a mou Ba mpokUYouLv ammd TNV avaAnyn Kat TNV avakukAwon. Mikpd

TPoiévVTa (Kal MIKPd Tood) PImopolv va avaAn@Bouv armd TOTIKEG UTTNPECIES

TIEPICUANOYNAG.

lMa tnv lomavia: MapakaAoUpE EMKOWVWVAOTE U To KaBlepwpévo cUoTNUA

TEPIOUNNOYNAG 1 TIG TOTTIKEG APXEG YL TNV EMOTPOPN TWV XPNOIUOTIOINUEVWY

0ag MPOIOVTWV.

2. Z& aAMeg XWPEG EKTOG EE

Av Bé\eTe va amoppiPete autd To POIOV, TAPAKANOUUE VA ETTIKOIVWVAOETE e
Qq TOTTIKEG APXEG KAL VO PWTIOETE YIA TN 0woTH PéBoSo amdpppng. j
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Eyxepidio Aertoupyiag

NMAHPOO®OPIEZ A KATAAAHAH AMOPPIYH 1
MEPIEXOMENA 2
MPOAIATPAOEX 2
®OYPNOX KAl EEAPTHMATA 3
MINAKAZ EAEFXOY 4
SHMANTIKEZ OAHTIEZ ASOAAEIAL 5-16
EFKATAXTAZH 17-18
EMINEAA IZXYOX MIKPOKYMATQN 19
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 19
OAHIOX AMOYY=ZHEZ 19
MATEIPEMA ME FKPIA/MI= TKPIA (udvo yia ta YC-MGOTE) 19
SKEYH KATAAAHAA TIA XPHZH ME TO ®OYPNO. 20
KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH 21
@
}0)

‘Ovopa povtélou YC-MSO1E YC-MGO1E

Tdon Mpapprig EvaAacodpevou Pevpatog 230V, 50 Hz povr¢ pdong 230V, 50 Hz povr¢ pdaong

Aopdalela ypappng Stavoung/autépatog Slakomng: | 10 A 10A

?ygﬁgﬁ%ﬁ;ﬂm ox0c: MikpokUuata 1270 W 1270 W

loxug e€o6ou: MikpokUpata 800 W (IEC 60705) 800 W (IEC 60705)

TKpIA 1000 W
Anevepyoroinuévn katdotaon |Ayotepo amé < 0,5W Aydtepo amnd < 0,5W

Zuxvotnta MIKpOKUPATWY 2450 MHz*(Ouada 2/KAdon B) 2450 MHz*(Opdda 2/KAdon B)

E€wtepikéc Staotdoelg (M) x (Y) x (B) mm 440 x 258 x 324 440 x 258 x 324

Eowtepikég Staotdoelg (M) x (Y) x (B)** mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304

Xwpntuikdtnta Govpvou 20 Aitpa** 20 Nitpa**

MNeplotpepopevog Siokog 2255 mm 255 mm

Bdpog mep. 11,0 kg. mep. 11,6 kg.

Adpma govpvou 25W 25W

*-To mpoi6v auté mAnpoi Tnv amaitnon Tou evpwmaikol mpotumouv EN55011. € OupuSp@won e auté To MPOTUTIO, TO MPOIGV auTo Tadivoueital
w¢ e€omhiopdg opadag 2 kAdong B. H Oudda 2 onuaivel mwg o eomAiouds autég mapdyet oKOmipa evEpyela padioouxvoTHTWVY UTTG TN HOP@r
nAektpopayvntikric aktivoBoAiac yia tn Beppikri katepyaoia gayntwv. H KAdon B onuaivel mwe o e§omhiopdg eivat katdAAnAog yia xprion o€ olkiakd

nepiBdaAdov.

** - H E0WTEPIKN XWENTIKGTNTA uTToAoYIeTal HETPWVTAG TO LEYIoTO MAGTOG, BABO¢ Kat Upog. H mpayuatikr xwenTikéTnTa umodoxric gayntou eivat

HUIKpOTEPN.

Q> MEPOX THX MOAITIKHX XYNEXOYX BEATIQXHX, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA TPOMOMOIHXOYME TO XXEAIAXMO KAl

TIZ MPOAIATPAGEX XQPIX MPOEIAOMOIHXH.
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OOYPNOX

1. MNoépta

2. Mevteoédeg

3. Aduma @olvpvou

4. Kahuppa kupatodnyou (MHN AQAIPEITE)
5. MMivakag eAéyyou

6. XUOvdeouog

7. MavtoAwoelg

8. Eowtepikd polupvou

9. Z@payiopata Tng mOPTAG KAl EMPAVEIEG OTEYAVOTIOINONG
10. Mdvtaha acgaleiog moptag

11. Avoiypata e€agplopov

12. E§wtepikd kKGAuppa

13. KaAwd1o mapoxng peuatog

14. Koupmi avoiypatog moptag

E=APTHMATA:

ENéy€te yia va BeBaiwbeite 6T mapéxovTal Ta TOPaKATW
e€aptripara:

15. Neplotpepduevog Siokog (Yuahi)

16. ZTrplypa mepLoTpepdpeVoL Siokou

17. Z0vdeopog

18. Zxapa (uévo yia to YC-MGOTE)

TomoBEeTAOTE TO OTHPLYHA TOU TTEPIOTPEPOUEVOU SIOKOU OTO KEVTPO TOU
TIOTWHATOG TOU (POUPVOU WOTE VA UTTOPE( VA TTEPIOTPEPETAL ENEVBEPA YOPW
a6 TO OUVOEDHO. ZTN CUVEKELD TOTTODETHOTE TOV TIEPIOTPEPOHEVO SioKo
TIAVW OTO OTHPIYUE TOU WOTE VA EQAPHOCEL 0TAOEPA 0TO CUVSESHO.

MNa va amo@uyete {npId oTov EPIOTPEPOHEVO SioKo, BeBaiwBeite OTL

Ta mara fj Ta Soxeia onKwvovTal Xwpig va aKoupmouv oTo Xeihog Tou
TIEPIOTPEPOUEVOL SioKOU, OTAV Ta ATTOUAKPUVETE Ao TOV POUPVO.

H oxdpa éxel oxedlaoTei yla xprion pévo pe goupvoug ykpih. Mn 17 — 16
XPNOILOTIOIEITE TN OXAPA KATA TN AEITOUPYIA HIKPOKUHATWV.

lMa xprion tng oxapag, avatpéfte otic ENOTHTESZ MATEIPEMATOX XTO TKPIA.

Mnv akoupmate moté 1o yKpIA 6tav givat {0T0.

THMEIQZH: Katd tnv mapayyehia e€aptnpdtwy, avagépete SU0 oTolxeia: To dvopa Tou
QAVTAANAKTIKOU KAl TO GVOUA TOU HOVTEAOU.

MARpVN (EOWTEPIKA)

- —

ZHMEIQZEIZ:

To kdAuppa Tou Kupatodnyou gival eUBpavoTo. Mpémel va €{0Te TPOOEKTIKOI OTav KAOAPI(ETE TO EOWTEPIKO TOL GOUPVOU,
yta va eao@alioete 6Tt Sev Ba mabel (nuid.

MeTd To payeipepa @aynTwv pe A xwpi¢ kKaAuppa, mavta va kabapilete Sie€odikd 1o eowTePIKS Kat 1810iTEPA TO OTOIXEID
B€ppavong yKpIA- auTd TTPETEL val gival OTEYVA Kal Xwpig Aimoc. To palepévo Aimog pmopei va umepBeppavOei kal va apyioet
va Kamvi(el fj va MAcel uTida.

MdavTa va AEITOUPYEITE TO YOUPVO E TOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO Kal TO OTAPLYHA TOU EQAPUOCHEVA OWOTA. AUTO GUMBANEL
OTO MAPEC, OUOIOUOPPO payEipeUa. Evag KOKWG EQAPUOOUEVOC TTEPIOTPEPOUEVOC S{OKOC EVEEXETAL VA PNV TIEPIOTPEPETAL
OowoTd Kal Ba Pmopouoe va TPOKAAESEL (LA 0TO GoUPVO.

KdBe @aynto kat Soxeio gpayntou mpémel va TomoBeTeiTal TAvTa MAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO yia payEipEa.

O TEPIOTPEPOUEVOC IOKOC TTEPIOTPEPETAL CUMPWVA HE TN QOPA TwV SEIKTWY TOU poAoyloL 1 avTioTpoga. H kateuBuvon
TIEPIOTPOPNG UITOPE v ANNALEL KADE POPA TTOU EKKIVEITE TO PoUPVO. AuTo Sev emnpedlel Tnv andSoon Tou PayEIPEPATOG.

&I‘IPOEIAOHOIHZH: AuTO T0 cUPBONO GNUAIVEL OTI O1 EMPAVELEG UTTOPOUV VA YiVOUV KAUTEC KATA
T Sidpketa TG Xpriong. H mopta, 1o e§wTtepikd KAAUHA, TO ECWTEPIKO TOU PoUpVOoU, Ta §apTipaATA Kal
Ta mava Oa yivouv moAv {eotd katd Tn Sidpketa Tng Asrtovpyiag. MNa va amo@Uiyete eykavpatra, mavra va
POPATE XOVTPA YavTia poUpVOoU.
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1. Neprotpepopevo kovumi EAEFXOY
IZXYOX MIKPOKYMATQN

Enimedo evépyelag

800 WATT = YWHAO

620 WATT = MEZAIO YWHAO

440 WATT = MEZAIO Mid-Hig h PSR

@ AMNOWYZH | "
260 WATT = MEZAIO igh

130W = XAMHAO
100% YKpW = TKpIA \ Combi.2
60% YKPI\ 40% UIKPOK. = Zuvd.3
70% YKptA 30% HIKPOK. = Zuvd.2
80% YKPIA 20% HIKPOK. = ZuVv6.1
2. NepioTpe@bpEvo Koupmi OAHTOY (O TIMER v | DEFROSTt & | () TIMER (min) | DEFROST ()
XPONOAIAKONTH/ AMOWY=HZ
(0-35 Min/0,2 - 1,0 kg)
O OAHTOx XPONOMETPHTH/ANOWY=HX
S100€tel U0 KAipakeg. H e§wtepikn KAipoka
a@opd TNV anméPuén cuUPWVA PE To BAPOG O
KING. H E0WTEPIKNA KNJAKA XpNOIUOTIOLETAL VIO
pUBUION TOU XPOVOU.

\ - a
Combi.3

I
Grill

YC-MSO1E YC-MGO1E
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2HMANTIKEZ OAHIIEXZ AX®DAAEIAZX:
AIABAXTE NMPOZEKTIKA KAl OYAA=TETIA
MEAAONTIKH ANA®OPA

MNa va amo@iyete Tov Kivduvo mupKkaytag.

O @oUpvoG HIKpOKUHATWYV dev Oa mpémel va agprveTal
Xwpic emifAePn katd tn Siapkeia TG Asttovpyiag.
Emineda 1oxvo¢ mov givat urepfoAika uPpnAa, \
XPOVOL HAYEIPENATOG EEALPETIKA HEYAAOL, HTTOPOUV
va urrEPOEpAVOUV Ta PaynTa Kat va €XouV w¢
AMOTEANECHA TTUPKAYILAL.

O @oUpPVOC auToC £XEl OXeOIAOTEN ATTOKAEIOTIKA Yia Xprion
mAvw o€ TTAyKo. Agv €xel oxedIA0TEL WG EVTOIXIOUEVOC OE
pnovada koudivag.

Mnv TomoBeTeite TO POUPVO PEGA OE VIOUAATIL.

H nAektpikn mapoxn mpémnel va eival e0KoAa TpooAciun
WOoTE N povada va pmopei va armoouvdebei eUKoAa o€
EPIMTWOoN avAayknc.

H mapox} evaAAaoGOUEVOU NAEKTPIKOU PEVUATOC TTPETTEL
va gival 230V, 50 Hz, pe acpdleia eAdxlotng évtaong 10 A,
N autouaTo SIaKOTTN EAAXIOTNG évtaong 10 A.

Mpémel va mapéxetal éva {exwploTd KUKAWA Tou Ba
eEUTTNPETEL UOVO AUTH TN CUOKEUN.

Mnv TOTTOBETEITE TO POUPVO OE TTEPIOXEC OTTOU TTAPAYETAL
BepuoTnTO.

Ma mapddetyua, Kovtd o€ cuuPatikéd polpvo.

Mnv eykaBi1oTdte 10 POUPVO Ce EPLOXN ME LPNAN Lypaacia
Il 0€ onueio 6mov pmopei va cuykevipwBei uypaoia.
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Mnv amoBnKeVETE 1) XPNOLUOTIOIEITE TO POUPVO OE
€EWTEPIKOUG XWPOUC.

Eav mapatnproete kanvo, ofRote | anoouvdéote
TO POUPVO Kal KPATAOTE TNV MOPTA KAEIOTH WOTE va
Katanvi§ete omoleodmote PAOYEC.
Xpnotpomoleite povo doxeia kart oKeLN MOV givatl
KataAAnAa yia pikpokuparta. Ta okeon Oa mpémel va
eAéyxovtal wote va Beaiwveral mwg gival KaTtaAAnAa
yla Xprjon € @OoUPVOUG HIKPOKUHATWV.
‘Otav {eoTaiveTe aynto o€ MAACTIKA I} XapTiva
doxeia, eAéyxete 1o poupvo e§artiag Tng mOavoTntag
ava@Aeénc.
Meta tn xpron, Ka@apiote To KAAUPHA TOU
KUMAaTodnyouU, To ECWTEPIKO TOU POUPVOU, TOV
MEPLOTPEPOUEVO SioKO Kal To oTHplyHa KUAivépou.
Avuta mpémel va givar oTeyva Kat Xwpic Ainn. To
OUOOCWPEVMEVO Aimog umopei va utepOeppavOei kal va
Eekiviioel va kanvi{el | va maocel gwtid.
Mnv TomoBeTeite eVPAEKTA UAIKA KOVTA OTO (POUPVO 1) OTa
avoiyuata e€agpiopou.
Mnv UTMAOKAPETE Ta avoiypata e€agplopou.
ApaipéoTte OAa Ta PETAANNIKA O@payiopata, Ta cupuata,
KTA., arré To @aynTo Kal amnmod TI CUOKELAGIEC paynTou.
Ta nAekTpikd to€a mou pmopei va dnuioupynBouv oe
METAANIKEG ETTIPAVEIEC, UTTOPE( VA TIPOKAAEGOULV TTUPKAY!LA.
Mn XpNOIOTIOLEITE TO GOUPVO MIKPOKUUATWV Yld va
Beppavete Addia yia tnyaviopa. H Bepuokpaacia dev
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eNéyxetal kal To AadL pmopei va apmdéel pwTid.

Ma va eTiaete MOT-KOPV, XPNOIUOTIOIEITE POVO E18IKOUG
TTAPAOKEVAOTEG UIKPOKUUATWY YA TTOTT-KOPV.

Mnv amoBnkeveTe @aynTo r} AAAA AVTIKEIPEVA HECA OTO
poUpVO.

EAéyEte TIC puBpioEIC agoU EeKIVAOETE TO POUPVO Yia vVa
BeBaiwbeite mwg o poupvog AeiToupyei OTIWG EMOUUEITE.
o va amo@uyeTe UTTEPBEPpAVON Kal TTUPKAYILA,

npénel va Sivete 181aitepn MPOooxXA OTAV HAYEIPEVETE

N ¢avaleotaivete aynTto pe uPnAd eEPLEXOUEVO
Caxapnc N Aimoug, yia mapdadetyua, AOUKAVIKA, THTEC N
XPIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA.

Avatpé€te oTIg avTioTolxeg ummodeielg oto gyxelpidlo
Aeltoupyiac.

MNa va amo@Uyete TRV MOaAvoTNTA TPAVHATICHOU.
MPOEIAONOIHZH:
Mn xpnOLUOTIOLEITE TO POUPVO €AV €xel UTTOOTEL BAAPN N
€Av Suohertoupyei. EAéyEte Ta akdAouBa mplv T Xpron:
a) Z1YOUPEUTEITE OTI N MOPTA KAEIVEL CWOTA Kal
BeBaiwOeite 0TI €ival cwotd evBuypapuiouévn Katl Sev
gival otpawuévn.
b) Ta pavtala ac@aleiog kal TOUG HEVTECEDEC: NEYETE
YlO VO OlyOUpEUTEiTE 0TI Ogv gival omacpeva i xalapd.
¢) Ta oppayiopata TI¢ TOPTAC KAl TIC ETMIPAVEIEC
oppaylong BePaiwbeite 611 dev £xouv umooTei BAAPN.
d) To ecwTtePIKO TOU POUPVOUL 1} TAVW OTNV TOPTA-
BePaiwBeite 6T1 Sev undpyouv BabBovAwpaTa.
e) To kaAwd1o mMapoxAG PELUATOC Kal TOo BUCa-
EL-7



)@)
BePawwBeite 6T1 bev Exouv umooTei BAALN.

Edv n népta r ta oppayiopata tng moPTAG EXOUV UTTOOTEI
BAGBnN, o @poupvog bev npénel va tedei oe Aeltoupyia
MEXPL VA ETTIOKEVAOTEI aTTd KATTOLO APHUOSIo ATOLO.
Moté pnv npocappnolets, emoKevaleTe
TPOTIOTMOLEITE TO POUPVO povol cag. Eivar emkivéuvo
yta ormolovéRmoTte AAAOV EKTOG amo KAmolo appodio
atopo, va eKTEAéCEL omoladnmote epyacia oépPig

N EMOKEUNG MOV MEPIAAMPBAVEL TNV a@aipecn Tov
KAAUMATOG TO OTMOi0 MPOOTATEVEL anmd TNV éKOeon oe
EVEPYELA MIKPOKUHATWV.
Mn A€lToupYEiTE TO POUPVO PE TNV TTOPTA AVOIKTA Kal
MNV TPOTIOTIOLEITE PE OTTOIOVOATIOTE TPOTIO TA PAVTAAa
ao@paleiag tng mopTac. Mn AelToupyeite To poUPVOo
€av mapePPAareTal KATOLO avTIKEiUEVO avApeca
OTa OPPAYIoUATA TNG TTOPTAC KAl TIC ETTIPAVEIEC
oteyavorioinong.

Mnv emtpéneTe TN CLUGCWPELVON AiToug i

BpwHia¢ MAVW OTA GYPPAYICHATA TNG TOPTAG KAl

ta yerrvialovta tpipata. KaBapilete to @olpvo

O€ TAKTA XPOVIKA SiacTtiipata Kat apatpeite
omoleadnimote amoBéoeig TpoPnG. AKoAouOeite

TIG 08nyieg oxeTIKA pe 1o Oépa 'Kabapiopog kat
Tuvtipnon " otn oeAida EL-21.

Amotuyia va StatnproETE T0 Poupvo o€ Kabapn
Katraotaon 0a pmopovoe va odnynoel o€ aAAoiwon
™G EM@Avelag n omoia Oa umMopoUvcE va EMNPEACEL
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duopevwg tn {wn TN CUCKEUNG Kal mOavwg va
odnynoel o€ emkivéuvn kataoctaon.

Atopa pe BHMATOAOTEZ npémel va cUBOUAEUTOUV TOV
ylatpd Toug 1 ToV KATAaoKeuaoTr Tou Bnuatoddtn yia
TTPOPUAAEELG OXETIKA UE TOUG POUPVOUG UIKPOKUUATWV.

MNa va amo@iyete TV mOavotnta nAektponmAnéiac.

> e Kapia mepimtwon Ogv MPETEL VA APAIPETETE TO
eEWTEPIKO KAALPAQ.

[MOTE N XUVETE | EICAYETE AVTIKEIUEVA OTA AVOIYHOTA TNG
ao@AAEIOC TNG TOPTAC ] OTA avoiyuata e€agplopo. &
nepintwon diappong vypou, oBRoTE Kal amoouvdéaTe

TO POUPVO APECWC, Kal KOAEOTE éva e€0VO1080TNUEVO
avtimpoowrno oépfig tng SHARP.

Mn BuBilete To kaAwdio A To BUCUA TTAPOXNG PEVUATOC O
VEPO 1| o€ omolodNTTOTE AANO LYPO.

Mnv a@rivete TO0 KAAWSIO TTAPOXNC PEVMATOC VA KPEUETAL
and tnv dkpn tou Tpamefiol fj TOU TAYKOU EPYaciag.

Kpatriote 10 KAAWOI0 Mapoxn G PEVUATOC LAKPLA aTTO
Oepuéc em@aveleg, cuumePIAAUBavouévou Tou TTiow
MEPOUC TOU POUPVOU.

KpatAoTe TN OUOKEUN Kal TO KAAWSIO TNG HaKPLd amd
mmaidid nAkiag KATw Twv 8 eTwv.

Mnv emxElPEITE VA QVTIKATAOTACETE TN AAUTIA TOU
(POUPVOU UOVOL 0aC, KAl LNV ETIITPETIETE OE KATTOLOV O
omoio¢ Ogv gival nAekTpoAdyoc e€ouatodoTnuévog amod
™n SHARP va kdvel kdtl tétolo. Eav n Aduma tou poupvou
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mapouoldoel BAABN, mapakaloUUe CUUPBOUAEUTEITE TOV
avTImPoownod oag i éva e€ouclodoTNUEVO aVTITPOCWTTO
o€pPic tng SHARP.
Eav mapouoiaotei BAGBN oto KaAwdio mapoxAG pEVUATOC
QUTAG TNG CUOKEUNG, TTPETIEL VA AVTIKOTAOTAOE( pe €1861kO
KaAwdlo.
H avtikatdotaon npémnel va ekteAeoTel amod
e€ovolodotnuévo avtimpoowmno o€pPic tng SHARP.

Na va amo@uyete TNV mOavotnta éKpnéng Kat
apvikoU Bpacpou:

MPOEIAOMNOIHXH: Yypa kat aAAa q@aynta v mpémel
va Oeppaivovtal oe cppayliocpéva doxeia egpooov givat
moOavo va ekpayouv.

H Oéppavon avapuKTIKWV HE MIKPOKUHATA UITOPE(

va odnynoel o kaBuotepnuévn ékpnén Bpaocpuovu,
EMopévwg mpémel va divetal mpoooxr oto XEIpIGHO
ToUu Soxeiov.

MoTé un Xpnolpomolsite oppaylopéva doxeia. AQpalpeoTe
TA O@PAYiopATA KAl TA KATTAKLA TPV TN Xpenon. Ta
oppaylopéva doxeia umopei va ekpayouv e€attiag tng
OLOOWPEVONC TTIEONC AKOUA KAl OTAV O POUPVOC EXEL
ofnosl.

Mpooéxete 6TaV PAlETE OTA HIKPOKUPATA LYPA.
Xpnotuomnoleite doxeia pe apdu otépIo WOoTE va
eMmTpEMETAL N Slaguyr Twv GUCAAISwWV.

MNoté pn {eoTaivete vypa o€ Soxeia pE OTEVO GTOMIO,
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OMWG UMIMTTEPO, EPOCOV AUTO UMOPEi va 0dnynoEl
otnv éKpnén Twv meplexopévwy ano To doxeio otav
auto BeppavOei, kat oTnv MPOKANON EYKAUUATWYV.

Ma va anoguyete Eavikn ékpnén avappdalovtog uypou

kal mlavo (epdtioua:

1. Mnv XpNOIOTIOIEITE Yia TTOAAR wpA.

2. Avakatéte 10 uypo mptv To (éoTtapa/EavaléoTapua.

3. Mpoteivetal va Badlete pia yudiivn pdpdo rj éva
TTAPOMOLO EPYAAEIO (OXI LETAANIKO) OTO LUYPO EVW
avaBeppaivetal.

4. AP OTE TO LYPO VA NPEUATEL Y1 TOUAAXIOTOV
20 SeuTEPOAENTA OTO POUPVO GTO TEAOC TOU XPOVOU
HMOYEIPEUATOC YA VA ATTOPUYETE KABUOTEPNUEVO
EKPNKTIKO Bpacpo.

Mn payeipevete afya pe 1o To0@AL Toug. Ta Bpacta
oAokAnpa afya dev npémel va {eotaivovtal ota
HIKPOKUHATA EQOCOV MITOPEL VA EKPAYOUV AKOHA KAl
a@ou to paysipepa £xet Af&eL. Na va payeipéPpete n va
{avaleotavere affyd mou dev €Xouv avakateuTEi Kat
Ogv £Xouv yivel OpENETA, TPUTTHOTE TOUG KPOKOUG Kal
Ta aonpadia, eIdANwG Ta afya pmopei va ekpayouv.
Zg@AoudioTe Kat KOYPTE 0 PETEG Ta Bpacpéva afya
npoToL ta {avalECTAVETE OTO (POUPVO HIKPOKUHATWV.

Mpv 10 payeipepa, Slatpunnote Tn Aovda/nétoa

@PAYNTWV OTTWC Ol TTATATEC, T AOUKAVIKA Kal Ta ppoUTa,

EI0ANWC pTTopEi va ekpayouv.
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MNa va ano@uyete TRV mOavoTNTA EYKAUUATWYV.
MPOEIAOMOIHZH: Ta mePIEXOHEVA TWV UMIUTEPO

Kol TwV Bal{wv pE MAISIKEG TPOPECG TPEMEL VA
AVAKATEVOVTAL 1] VA AVAKIVOUVTAL KAl TIPEMEL va
eAéyxetal n Oeppokpacia mpiv TNV KATAVAAWOT, WOTE
va amogpevX0olv eykavparta.

XPNOIHOTIOLEITE MACTPEG I} YAVTIA POUPVOU TV
ATMOUAKPUVETE TO (PAyNTO amo TO (POoUPVO Yia va
ATMOPUYETE EYKAVMATA.

Mdavta va avoiyete ta doxeia, TOUC TAPACKEVACTEC TTOTI-
KOPV, TIG OOKOUAEG HAYEIPEUATOC YIA OUPVO, KTA, HaKpLd
ano 1o MPOOWTIO KAl TA XEPLA YIA VA ATO@PUYETE eykavuuata
amd atuoug Kal ékpnén Bpacpuou.

a va amo@UYETe YKAUPATA, TTAVTA VA EAEYXETE TN
BepuoKkpacia Tou @aynToL Kal Va aVAKATEVETE TIPLV

1o ogpfiplopa kat va divete 1dlaitepn Mpoooxn oTn
BepuoKkpacia Tou paynToU Kal Twv TToTwV TTou divovTal

o€ pwpd, matdid i NAIKIwuévoud. Ta mpoofdcipa THAMaTa
umopei va (eotaBoulv katd tn S1dpKela TnG xprione. Ta
veapd matdld MPETTEL va KpAToUVTAl HAKPLA.

H Beppokpaocia tou doxeiou dev amotehei aknBivry évoelén
NG OepuoKkpaaciag Tou @aynTou f TOU TTOTOU: EAEYXETE
mavta tn Bepuokpaacia gayntou.

Na otékeoTte mAvta miow and Tnv mMOPTA TOU YOUPVOU
OTAV TNV AVOIYETE, YA VA ATTOPUYETE EYKALPATA ATTO
ATMOUC Kal OeppoTnTa MOV SlaPeVYOLV.

Kofete o€ pETEC YEUIOTA payNnTA @OoUPVOU aPoU Ta
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(eotavete yla va aneAeuBepwBouv ol atpoi Kal va
QATTOPUYETE EYKAUUATA.

Kpatote ta maidid pakpld and tnv mopTa yla TNV
TTPOOTACIA TOUC ATTO EYKAUMATA.

MNa va amo@uyete KAk xprion andé maidida.
MPOEIAOMOIHZH: Na emtpéMeTe TN XPHON TOV
oUpVoU o€ matdid nAikiag 8 eTWv KAt MAvw Xwpeic
emiBAePn povov epOoov Toug £Xouv mapacxeOei
EMAPKEIG 0ONyiec WOoTE va va pmopouv va
XPNOILOTTOIOUV TO POUPVO HE ACPAAELA KAl EQOTOV
KATavoouUV Toug KivéUvoug TnG Bn CwoTtRG Xprong.
Kata tig Aettoupyieg FKPIA kat MI= FKPIA tng
CUOKEUNG, Ta maidia Oa mpémel va XpnOIHOTmOLIoUV TO
@oUpPVo UTTO TNV eMiAePn KATTOI0U EVAAIKOU AOYW TNG
aAvVanmTuUooouEVNG Oeppokpaaciac.

H cuvokeun avtn 8&ev mpoopiletatl yia xprion ané
artopa (meptAapBavopEvwV MAISIWVY) HE HEIWHEVEC
CWHATIKEG, aloONnTHPIEG 1} S1avoNTIKEC IKAVOTNTEG,

1 Ao ATOHA XWPIG EUTELPIA I YVWOT), EKTOG AV TN
Xpnotpomotouv uno emiAePn r) £xouv Aafet odnyieg
OXETIKA ME TN XPION TN OUCKEUNG ATTO ATOMO
UnTELOUVO yia TRV ACPAAELA TOUG.

Tamaidia Oa nmpénel va emPBAEmovTal MPOKEIHEVOU va
Staoc@aliotei otTi Sev Oa mai{ouv e TN CUOKEUR.

Mn yépveTe TAVW OTNV TTOPTA TOU POUPVOU KAl UNV KAVETE
Kouvia Tavw tNG. Mnv mailete pe 10 @oOUPVO, OUTE va ToV
XPNOIUOTIOLEITE WG TTaLXVIOL.
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Ta matdid mpémnel va pabaivouv OAEC TIC ONUAVTIKEG
oOnyieg aoPAAELQC: Xprion TMACTPWY, TIPOOEKTIKN
a@aipeon KAAVPUATWY @aynTou- va divetal 1dlaitepn
TIPOCOXN OTIC CUCKELAOTIEC (TT.X. auTtoBeppatvopeva UAIKA)
MoV €ival oxedlaopEVES va KAVOUV TO paynTo Tpayavo,
Milag Kal umopei va givat unepBoAika (eoTéEC.

ANAEC TPOEISOMOINCELG

[MOTE YNV TPOTIOTIOIEITE TO YOUPVO WE Kaveva TPOTIO.

Mn UETAKIVEITE TO POUPVO VW PpiokeTal o AelToupyia.

O poUpVOoC pIKpoKuudTwy TTpoopileTal yia Bépuavon
@aynTwv Kal motwv. H amofApavon tpo@ipwy, To
OTEYVWHA pOUXWV Kal n Béppavon Bepuo@odpwy,
TTAVTO@AWY, OTTIOYYWYV, LOUCKEUEVWV TTAVIWV KAl
TTAPOMOIWY Uropei va 0dnyrnoel o€ Kiviuvo TpaupaTiouoU,
avAPAeln, R wTIdA. Aev gival KOTAANAOCG yia EUTTOPIKA
EPYQOTNPLAKA XPNON.

MNa va cupPailAete otnv opaln Xprion Tou ¢oupvou
oag Kat va amouyete BAapn.

MoTé va un AelToupyeite To oUpvVo eVvw gival Adeloc.

Katd tn xprion okevoug PnoipaTog rj autoBepUaIVOUEVOU
UAIKOU, va TormoBeTeite mavta éva BEpUOPOVWTIKO GTOIXEIO
amd KATw, OTTWC MATO MOPOEAAVNG, Yia TN arTopuyn
MPOKANoNG {NUIAG oToV TTEPLOTPEPOPEVO SioKO Kal TO
OTAPLIYMA TOU AOYyw BEpUIKNG KaTamdvnonc. Agv TTpémel va
unepPaivetal o xpovog npobéppavong mou poadlopiletal
OTIC 0ONYIEC TWV OKEVWV.
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Mn xpnotuomoleite PETAANIKA OKEUN, TA OTTOIO EKTPETTOUV

TO MIKPOKUUATA KAl UTTOPOUV VA TIPOKAAECOUV NAEKTPIKA

10¢a. MnVv TomoBeteite PETAAAIKA KOUTIA OTO poUpVO.

Xpnolporoleite pévo Tov mePIOTPEPOPEVO SiOKO Kal TO

OTAPLYMA TOU 1oV gival oxedlacpéva yla autd To poupvo.

Mn AEITOUPYEITE TO POUPVO XWPIG TOV TTEPIOTPEPOUEVO

dioko.

Ma Tnv amoguyn NG Opavong Tou TTEPICTPEPOIEVOU

diokou:

a) lMpiv amnd Tov KaBapIoPO TOU UE VEPO, APrVETE TOV
TIEPIOTPEPOUEVO OIOKO VA KPUWOEL.

b) Mn Bdalete Beppd @ayntd r} okeLn MAvwW 0ToV KPUO
TTIEPIOTPEPOUEVO OioKO.

¢) Mn Badete kpva @aynTd i OKeLN TTAVW OTO BEPUO
TTIEPIOTPEPOUEVO OioKO.

Mnv TomoBeteite Timota 010 €WTEPIKO TEPIBANUA KATA TN

S1dpKela TN AelToupyiac.

2HMEIQXH:

Mn xpnoiomoleite mMAaoTikd doxeia yia Bépuavon ue
MIKPOKUMATA €AV O POUPVOC Eival akOun Oeppog Aoyw
xprong Twv Asttoupytwv MKPIA kat MI= TKPIA 8161t pmopei
va AlwooLV.

Ta mhaoTikd doxeia dev pémel va xpnoIoTToloUvVTalL KATd
TIC TAPATIAVW AEITOUPYIEC EKTOC EAV O KATAOKEVAOTAC TWV
doxeiwv dnAwvel Twg gival KatdAAnAa.

Eav dev giote oiyoupol OXETIKA UE TO WG VA CUVOEDETE

TO POUPVO 0a¢, TapakaAoUE cupBoUAEUTEITE éva
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)@)
€€ouo1000TNPEVO, SIATTIOTEUUEVO NAEKTPOAOYO.
Oute 0 KATAOKELAOTAC OUTE O AVTIITPOCWTIOC UITOPOUV
va dexTouv €uBuvn yia BAABN Tou YoUPVOUL I} ATOMIKO
TPAUUATIOUO TTOU TIPOEPXETAL ATTO AOTOXIA THPNONG TNG
opOn¢ dladikaciag NAekTPIKAG ouvdEoNC.
[ePlOTAOIOKA PTTOPET VA OXNUATIOTOUV OTOUG TOIXOUG TOU
(POUPVOU 1 YUpW arrd Ta oppayiopata TG moéPTaC Kal TIG
EMPAVELEC oPpAyIoNg, LdpaTuoi | oTayovec. AuTo gival
(PUOIOAOYIKO Kal dev gival Evoelén dlapporg Tou poupvou
N SuoA&ltoupyiag.

AuTo 10 oV oA uTTOSNAWVEL OTL OL ETTIPAVEIEC
gival mBavo va (eotabouv kKatd tn xprion.
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1. Apaipéote KABe UAIKO cuokevaaoiag amod 1o
EOWTEPIKO TOU (POUPVOU Kal aQalpECTE OTTOIASATIOTE
TIPOOTATEVUTIKN MEUPBpPAvN BpiokeTal oTnV EMPAVEIQ TOU
€EWTEPIKOU KAAUUUATOC TOU POUPVOU UIKPOKUUATWV.
2. EAéyETe TO POUPVO MPOCEKTIKA YA OTTOLAdNTIOTE
onuadia BAGLNC.
3. TomoBeTrOTE TO POUPVO MAVW OE HIa AoPAAR, eminmedn
ETTIPAVELQ TTOL AVTEXEL TO BAPOC TOU POUPVOU Kal
EMTAEOV TO PaPUTEPO AVTIKEIMEVO TTOU €ival MBavo
va BepuavOei péoa oto poupvo. Mnv tonobeteite To
(poUPVO PUECA OE VIOUAATTL.
4. EmAEETE pIa emimedn eMPAVELQ OTTOU TTAPEXETAL APKETOC
XWPOG Yla TIG e100dou¢ Kal/n e€66ou¢ e€agplopov.
H miow em@avela tTng CUOKEVNC UTOPEL VO AKOUUTIA O€
Toixo.
« EAeUBepo UYPoCg eykatdoTaong TouldyioTtov 85 €k.
« Artatteital EAAX10TOC XWPOG TOUAAXIoTOV 20¢K.
avAPEDQA OTIC TTAEUPEC TOU (POUPVOU UIKPOKUUATWY Kal
OTTOlOUCONTIOTE YEITOVIKOUC TOIXOUC.

« AP oTe eAAXI0TO XWPEO TouAaxtotov 30 eK. mavw amod To
(pOoUpPVO.

« Mnv agaipeite Ta média anod tn fAon Tou poupvou.

« H ppayn Twv avorypdtwv eilc0dou Ka/rj e€660ou aépa

ummopei va mpokahéaoel BAABN oto poupvo.

» TonoBetoTe 10 PoULPVO 6C0o To SduvaToOV HaKPUTEPA ATTO

padlogwva kal tTnAeopdoelc. H Aeitoupyia Tou poupvou
MIKPOKUUATWY UTTOpEi va TIPOKAAEDEL TTAPEUPBOAEC OTN
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7]

AW and 1o paddé@wvo A TNV TNAEOpAch oac.

5. ZuvdéoTe pe ao@dAela To Buopa tpopodoaiag Tou
(POUPVOU OE LA YEIWMPEVN OLKIaKA NAeKTPIKA TTpila.
MPOEIAONOIHXH: Mnv tomoBeteite TO PoUpVO o€
onueia 6mou mapdyetal OgpudTnTa, USPATUOI i} LYNAA
emnimeda vypaoiag (yia mapddelyua, kovtd oe ) mavw ano
OUUBATIKO POUPEVO) ) KOVTA O€ UAIKA TTOU ava@AéyovTal
(yia mapddetypa, KOUPTIVEC).
Mnv @pdooete | eunodilete Ta avoiypata e€agplopov.
Mnv tomoBeTeite avTikeipyeva madvw amod 1o goupvo.
Mnv ayyilete To e€WTEPIKO TOU POUPVOU UIKPOKUPATWV
Katd tn S1dpKela ] cUVTOMA PETA TO TEAOC TNG AElToupyiag,
kaBw¢ Oa ival Bepud.
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Yndpyouv 5 emimeda 10XUOG MIKPOKUHATWY TTOU TTAPATIOEVTAL TAPAKATW.

To eninedo 10XVOG MIKPOKUUATWY KUHAIVETAL EVEQYOTTOIWVTAG KAl ATTEVEPYOTIOIWVTAG TNV EVEPYELA KPOKUUATWY. Katd

™ Xpnon emmédwv 1oXV0¢ €KTOG TG YWHAHE (100%), Ba pmopeite va akoUTe Tnv emavalapBavopevn evepyomoinon Kat
QATIEVEPYOTTOINGN TNG EVEPYELAG MIKPOKUUATWY KaBW¢ To payntd Ba payelpeveTal 1) Ba amopuxetat.

TevIkdA 1oXVOUV Ol aKOAOUBEG CUOTATEIG:

800 WATT = YWHAOQ - xpnOIUOTIOLETAL YIO YPYOPO HAYEIPEA 1] avaBéppavon T.Y. yla ¢aynTtd Katoapoiag, (eoTd motd,
AaXavikd K.TA.

620 WATT = MEZAIO YWHAO - xpnOIUOTIOLETAL YL TTIO TIAPATETAUEVO HOYEIPEUA QAYNTWV UE TTUKVH OUVOECN OTTwG YNnTd
KOMMATIO KPEATOG, PONO Kal YeUHATA OePPBIpIopéva o€ TIIATO, OTIWG ETTIONG YIa EVAICONTA PAYNTA OTTWG LANAKA KEIK. € QUTH
TN HEWMEVN PUBUION, TO PAYNTO HAYEIPEVETAL OUOIOHOPPA XWPIG va YriveTal uTEPBOAIKE OTIC TTAEVPEC.

440 WATT = MEZAIO - yla OTEPEEG TPOPEG TIOU ATTAITOVV TTEPIOOOTEPO XPOVO HAYEIPEUATOC OTAV HAYEIPEVOVTAL HE
oupBATIKOUG TPOTOUG, TL.X. TIATA BoSIVOU, TIPOTEIVETAL VA XPNOIUOTIOLEITE AUTH T PUBUION eVEPYELAG yia va BeBaiwBeite Twg
7o Kpéag Ba gival pohako.

260 WATT = MEZAIO XAMHAO - yia amopuén, emAéETe auTr) tn pUBUION 10XVOG, Yia va E00QANICETE TNV OPOLOYEV amoYuén
Tou @ayntou. H puBuion auth eival emiong kahn yia va otyoBpdocete pOuQl, CUMAPIKE, VIAUITAIVYKG KAl YIA VO LAYEIPEPETE
KAOTAPVT auyou.

130 WATT = XAMHAO - yia anmar) andpuén, m.x. KpEUeg {axapomAaoTIKiG i YAUKA.

1. Tpo€TOIPAOTE KAl TOMOBETAOTE TO PayNTO O€ KATAANAO Soxeio (avatpé€te otnv evotnta” TKEYH KATAAAHAA T1A XPHEH
ME TO ®OYPNQ"), TomoBeTthoTe To paynto/Soxeio ameubeiag 0To uéco Tou meploTpepoOuevou Siokou. KheioTte Tnv mopta.

2. Tupiote 1o mePloTPEPSUEVO Koupmi EAEFXOY IZXYOX MIKPOKYMATQN otnyv emBuuntr pubuion, omotodnmote amo ta
TEVTE eMMESO 10XVOG UKPOKUUATWV.

3. Tupiote 1o meploTpepdpevo kouuni OAHIFOY XPONOMETPHTH/AMOWYZHZX otov emBupntd Xpovo payelpéuatos/
andPuéng Kat o povpvog Ba EeKIVOEL auTopaTa.

4. 'Otav ohokAnpwbsi To payeipepa/n anduén, To meploTpe@duevo kovuni OAHFOY XPONOMETPHTH/ANOWY=HX
EMOTPEPEL 0TO “0” Kal Ba akouoTE( To NXNTIKO orpa. H Aapma tou ¢oUpvou Ba oioel auTOPATA KAl O TTEPIOTPEPOUEVOC
Si0KOG OTAPATA VA TIEPIOTPEPETAL.

XYMBOYAEX MATEIPEMATOZX:

‘OTav 0 PoUPVOG EEKIVAOEL N AGUTTa TOU poUpvVoL Ba avayel Kal 0 TIEPIOTPEPOUEVOG SioKoG Ba apyioel va oTpépeTal

Se€lootpoga i aplotepdoTpoPa.

Av OéNeTE va OTAUATAOETE TO payeipepa TPV oONoKANPwOE( N SIAPKELA TOU, YUPIOTE TO TTEPIOTPEPOUEVO Kouuri OAHIOY

XPONOMETPHTH/ AMOWYZHX {ava otn B¢on “0”(amevepyomoinon), 1) avoi&Te Tnv mopTa Tou poupvou. H mopta Tou

(POUPVOU UTTOPE( VA aVOI&EL OTTOIASHTIOTE OTIYU KATA TN SIAPKELA TOU PAYEIPEUATOC. Ma VO CUVEXIOTEL TO HOYEIPEUQ, KAEIOTE

v mopta. Av BAeTe va AANAEETE TOV XPAVO HaYEIPEPATOC KATA TN SIAPKELE TOU, AmAWG YUPIOTE TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUTT

OAHrOY XPONOMETPHTH/ ANIOWYZ=HE otnv emBupntr véa pubpion.

Katd To payeipepa/tny andpuén Sidpkelag HIKPOTEPNG TwV 3 AEMTWY, YUPIOTE TO TTEPIOTPEPOHEVO Koupumi EAEFXOY

XPONOMETPHTH/AMOWYZ=HZ népa and tnv €vSel€n twv 10 AEMTWV Kal, OTN CUVEXELD, EMAVAPEPETE TOV OTNV EMOUUNTHA

pUBUION, O XPOVOUETPNTAG TOTE Ba AeITOUPYNOEL UE HEYANUTEPN OKPIBELa.

TNa va aA\é&ete To enimedo 10XV0G UIKPOKUUATWY KATA Tr SIGPKELC TOU HAYEIPEUATOG, YUPIOTE TO TTEPIOTPEPOHUEVO KOUUTT

EAETXOY IZXYOXZ MIKPOKYMATQN otnv emBuuntr) pubuion.

MPOEIAOMOIHZH:

BeBaiwBeite 6Tt To Meplotpepopevo koupuni EAEFXOY XPONOMETPHTH/ AMOWYZHX enaviiABe otn Béon undév “0” dtav

oAokANpwOEi To payeipepa, aANWG 0 oupvoc Ba EeKIVIOEL auTOPATA vVa AEITOUPYET OTAV KAEITEL N TOpTA.

0O 08nyd¢ auTog éxel oXeSIAOTEI WOTE VA SIEUKOAUVETAL N ATTOYUEN CUYKEKPILEVWY GAYNTWV.

Mmopei va xpnotpomoinBei yia amépuén yia ta akohouba: pepideg kotomouAou, maidakia, Papt (OAOKANPO 1 GINETO), KIMEG Kal

AouKavika.

Mapadetypa: MNa anouén 0,4 K. LEPISWV KOTOTOUAOU:

1. TomoBetroTe TG HEPISES KOTOMOUNOU O€ eMineSO OKEVOG KA TOTTODETAOTE TO GTOV TIEPIOTPEPOHEVO SIOKO PESA OTOV POUPVO.

2. Tupiote 1o MEPIoTPEPSIEVO Koupmi EAETXOY IEXYOE MIKPOKYMATQN otn puBpion AMOWY=H (MEZAIO XAMHAO).

3. Tlupiote 1o meplotpepduevo kouvpni EAEFXOY XPONOMETPHTH/AMOWY=HZX otn pUBuion 0,4 k.. O ovpvog Ba
AelToupynoel apéowc. MNupioTe TI HEPISES KOTOTTOUAOU 1-2 QOopEG Katd Tn Sidpkela TG amopuéng.

4. Metd tnv amoYuén, KAANUYTE TO @AYNTO Pe ANOUMIVOQUANO KAl APrOTE TO VA NPEUAOEL PéXPL Va amoPuxOei TTARPWG.

IHMEIQZH: O xpdvog amdpuéng Baciletal o€ mpotumeg pepidec. ENEyETe To BaBuo amoypuéng kai, av givat amapaitnto,

TIPOCAPHOCTE AVAAOYa TOUG XPOVOUG amopuéng.

1. MATEIPEMA MONO XTO rKPIA
To YKPIA 0TNV 0OPO@PH| TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU €XEL HOVO pia puBUION 1oxUOG. To ykpth umofonBeital amd Tov
TEPLOTPEPOUEVO i0KO, O OTIOIOG TIEPIOTPEPETAL YIA VA EEACPANIOTEL £Va OHOIOHOPPO PASIoHA. XpNOILOTIOIOTE TN oXdpa
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Y10 VO PrOETE OTO YKPIA HIKPA KOUUATIO payNTOU OTIWG UITEIKOV, CApTTOV(XOIPOHEPL) Kal ATOUIKA KEIK. To payntd pmopei va
TomoBeTnBei eite ameuBeiag oTn oxApa, i p€oa o éva oKeVOC Yla TAPTA/MTUPIHAXO OKEVOG EMAVW OTN OXAPA.

2. MATEIPEMA XTO MI= PKéIR

To MIZ FKPIA ouvdudlel evépyela pKpoKUUATwy Pe YKPA. To MIZ onpaivel evalag payeipepa pe evépyela MIKPOKUUATWY
Kal evépyeta Mkpi.

0O oLVBUACHOE TNG EVEPYELAG IKPOKUHATWY HIE TO YKPIA HEIWVEL TO XPOVO LAYEIPEUATOG Kal Sivel TPayave, KAIAOYNHUEVO TEAEIWAL.
Yrapyouv 3 emMAOYEG yla To cuvOUaoud:

Nertoupyia/loxog ‘E€od0¢ E@apuoyn
Suvd.1 80% YKPIA 20% HIKPOK. Noukaviko, Apvi, Kepndam, ©ahaootvd, Mmpiloha
Suvd.2 70% YKpIA 30% pikpoK. | Tepdyia kotdmoulou, 110N Kotomoulou, Xolptvd maidakia
Suvd.3 60% YKPIA 40% UIKPOK. OAOKANPO KOTOTIOUAO
TkpA 100% yKptA Wnpévo Ywui, payntd oe péteg

THMEIQZEIZ yia MATEIPEMA ME FKPIA kot MI= FKPIA:

« Agv gival amapaitnTto va mpoBepUAVETE TO YKPIA.

+ 'Otav podilete Tpo@r| o€ Babid doxeia, TOMOBETHOTE Ta OTOV MEPIOTPEPOUEVO SioKO.

+ Mmopéi va evTomioeTe KAmvo 1 UpwdId Kapévou T PWTn @opd mou Ba xpnotHomoIoETE TO YKPIA. AUTO gival
@UOolohoyIKO Kat Sev amoTelei évdelgn BAABNG oTov oUpvo. Na va amo@UyeTe auTo To IPOBANKA, KATA TNV TIPWTN XPron
TOU QOUPVOU, BEPUAVETE TO POUPVO XWPIE PayNnTd oTo YKPIA yia 20 Aemtd.

THMANTIKO: Katd ) Aettoupyia, avoite éva mapdbupo 1 evepyoroloTe Tov e§agpIopo TNE Koulivag 0ag IPOKEIUEVOU va

Slapevyel 0 KAmVAg 1} Ol OCUEG.

&I‘IPOEIAQHOIHZH: H mépta, 1o e§wTePIK6 MEPiIBANUA, N KOIAGTNTA TOV (POUPVOU Kal Ta EEapTHHATA
umopei va 0eppavBoulv moAL Katd tnv SidpKeta TN Asitoupyiag. Ma TV amo@uyn eyKavpatwy,
XPNOIHOMOLEITE MAVTOTE YAVTIA (pOUPVOU.

Ma va payelpéPete/amoPpugeTe paynTo o £va GoUpvo HIKPOKUHATWY, 1 I0XUG TWV HIKPOKUHATWY TIPETIEL va PTTOPE( va TIEPAOEL
péoa amo o Soxeio kat va Siamepdoel To @ayntd. Emopévwg gival onpavtikd va SIaléEeTe KATAANAA OKEUN HOYEIPIKAG.

Ta oTpoyyUAd/oAN MATA TPOTIMOVVTAL GE OXEON HE TA TETPAYWVA/TAPAANAOYPAUUA, HIAG KL N TPOPK OTIG YWVIES TEVEL va
TIOPAMEYEIPEVETAL MTTOPET va XpNOIHOTTOINDEL LA TTOIKINC OKEUWVY HAYEIPIKNAG OTIWG AVAPEPETAL TTOPAKATW.

Ac@ali yia
Mayeipika okeln Xprion pe TkptA | TkpIA
HIKpOKUpaTa

Mmopouv va xpnotpomoinBolv HIKpd KOHATIa
AAOUUIVOXaPTOU Yia va TIpo@uAayBei To paynTo amd
umepBoAIKS (éotapa. KpatrioTe To aAoupIVOXapTo
DOUN\O alouptviou v/x v TOUAGXIOTOV 2 €K. HOKPLA aTTO TA TOIXWHATA TOU (pOUPVOU
Aloupvévia Soxeia WOTE VA PNV TPOKUPEL NAEKTPIKS TOEO.

Ta aloupivévia Soxeia S ouvioTWVTAL, EKTOG EGV
TpoodiopileTal SIaQOPETIKA MO TOV KATAOKEVAOTH, TT.X.
Microfoil ®, va tnpeite mpooekTIKA TG 08nyieg.

No akolouBeite mdvta T 08nyieg Twv Kataokevaotwv. Mnv unepBaivete

Midta Ynoipatog v/X X Tou Xpovoug Béppavong mou divovtal. Na €iote TON) IPOTEKTIKOL EQOTOV
autd Ta mata prmopolv va yivouv ol {eoTa.
. . Mopoehavn, mlva kat oTABwpéva mdiva ouvriBwg eivat KatdAAnAa,
Mopoehdvn Kal kepapikd v/X X EKTOG MO QUTA PE UETAANIKO SIAKOGHO.
. ® Mpémelva Sivete mpoooyr £4v xpnolpomoleite 0BpaUoTa UANKA EQOTOV
Yahikd m.y. Pyrex v v urmopei va omdoouv 1y va payioouv av BeppavBouv andtopa.

. Agv oUVIOTATAL VO XPNCIUOTOLEITE METAMNIKA OKEUN MAYEIPIKAG Hiag kat Ba
Métahro X v TIPOKANOEi NAKTPIKS TOE0, TO omoio pmopei va 08nyrioel o€ mupKayld.
MAaotikd/MoAuoTepivn T.X. v X MNpénet va Sivete MPooox MIag Kalt HEPIKA Soxeia pmopei va oTpaBwoouy,
OUOKEUAOIEG PAOT-POUVT Nwoouv i amoxpwpaTioTouv o€ UPnAEC Bepuokpaaie.

. Agv TIPETEI VA AKOUPTIA TO PAYNTO KOl TIPETEL VAl EiVal TPUTTNUEVO WOTE Val
MepBpdvn v X EMTPEMETAL OTOV ATUO va SlaPeDyeL.
. . . Mpémelva gival Tpumméveg WOTE va Slagelyel o aTpoc. Befaiwbeite mwg
Zakovhe YoEne/¥noipartog v X 0l OAKOUAEG Eivall KATAMNAEG yia Xprion 0€ OUPVO LIKPOKUUATWV.
Xdaptiva - Mdta, motrpla Kat xapTti v X Mn xpnotpomoteite TAAOTIKOUG I LETOAIKOUG GUVOETHPEC, aPOU PMopeEi

koulivag Vo NWOOLV 1 VA TIACOLY QWTIA AGyw NAEKTPIKOU TOEO0U amd TO METANNO.

EL-20



. e . Na ta xpnoiporolgite povo yia {€oTapa fj yia amoppo@non Tng uypaciog.
Aoxelo amod E6A0 kal kaAdpa v X Mpénetva Sivete mpoooy1) kabwg n umepBéppiavan UMmopei va MPOKANETE! puTId.
MévTa va TPOGEXETE TO POUPVO GTAV XPNOIHOTIOLETE TETOL UNIKA pLag Kal
AVaKUKAWUEVO XapTi Kat X v 1 untepBEPUavVOT PMOpE Vol TPOKANETEL QWTI.
epnuepida Mmopeiva nsplg‘xquv Bpavopara p;TdMou Ta omnoia }mopsl’ VO TIPOKAAE-
oLV "NAEKTPIKG TOED" Kall Vol 08y GouV O TUpKay!d.

¢ mOlavotnrag avagAeéng.

&I‘IPOEIAOHOIH}:H: ‘Otav {eoTaiveTe Payntoé o€ MAaoTIKA 1 Xaptiva Soxeia, eEAéyxete To povpvo e€artiag

MPOZOXH: MH XPHZIMOMOIEITE EMMOPIKA
KAOAPIZTIKA ®OYPNOY, ATMOKAGAPIXTEEL,
AMOZEXTIKA, ZKAHPA KAOGAPIZTIKA, OTIAHMOTE
MIMOPEI NA NMEPIEXEI YAPO=EIAIO TOY NATPIOY ‘'H
ZYPMA ZE OMOIOAHMOTE TMHMA TOY ®OYPNOY
MIKPOKYMATQN .

Mpwv and tov kaBapiopd, Befaiwdeite nwg To
E0WTEPIKO, N MOPTA, TO MEPiBAnpa Kat Ta e§apTipara
TOU @oUpVoU gival evteAw¢ Kpva. KAOAPIZETE

TO ®OYPNO TAKTIKA KAI AQAIPEITE TYXON
AMNOGEXEIX TPOOHE - Na Siatnpeite To poupvo
KaBapo, SlapopeTika pmopei va mpokAnBei pBopa
oTNV EM@AveLa Tou poupvou. Katt Tétolo pmopei va
enMnpedcel apvnTika Tn Sidpkeia (WG TG GUCKEVRG Kat
mOavwg va odnyfoel og emKivéuvn kataotaon.
IHMEIQZH: Katd tn S1dpkela Tou Hayelpépatog, givat
mBavo va mapatnenBei CUPMUKVWON USPATUWY OTO
E0WTEPIKS KAl 0TNV TTPOCOYN TNG KOINGTNTAG TOU YOUPVOU,
KaBWwg Kat otnv mépTa. H moodTnTa CUMMUKVWOEWY
e€apTatal amd T BeppoKPATia TWV EMPAVEIDV TOU
(OUPVOU Kal TNV LYPAGIa TTOU TIEPIEXETAL OTO (PAYNTO TTOU
Oeppaivetal pe pikpokupata. Katd tnv ohokAfjpwaon tou
payelpéuatog, BePaiwdeite mwg okoumioate TNV vypacia
TTOU CUYKEVTPWVETAL OE AUTEC TIG EMIPAVELEG PE VA LOAAKO,
aAmoppPOPNTIKS Tavi.

E§wTEPIKO TOU (poUpVOU

To e§WTEPIKO TOU POUPVOU UIMOPEL va KABAPIoTE EVKOAA
UE A1TI0 oamouvt Kal vepo. BeBaiwbeite mwg Eemuvate To
oamouvL Ue UYPO TTaVi Kal TWE OTEYVWOATE TO EEWTEPIKO UE
Mo meToéta.

Mivakag eAéyxou

Avoi€Te TV mOPTa TIPLV TOV KABapIopo yia va
anevepyomolnOei o mivakag eAéyxou. Oa mpémel va

Sivetal mpoooyr oTov KaBapIopo Tou Tivaka EAEyXou.
XpnotuomolvTag éva mavi Bpeypévo povo Pe vepd,
OKOUTT{(ETE TPOCEKTIKA TOV TTIVAKA WOTIOU VA KABapioel
TARPWG.

ATTOQEVYETE TN XPr 0N UTEPBOAIKAE TOCOTNTAG VEPOU.

Mn xpnotpomnoleite omoloSAMOTE XNUIKO 1 amo&eoTIKO
KaBapIoTIKO.

EowTEPIKO TOU PoUpVvou

1. MNa Tov KaBaplopd, OKOUTTIOTE TUXOV THTOINIEG 1) XUHEVO
@ayNnTo Ue éva HaAaKO Lypd Travi iy Pe €va oouyyapt HETA
amné k&Be xprion, evw o olpPVog gival akdua (eotde. MNa
00BaPOTEPES TMTOINEG, XPNOILOTTIOINOTE éva ATTIO GamouvL
Kal OKOUTTIOTE QPKETEG POPEG UE €va UYPO TTAVE WOTTOU

va agaipebovv dAa ta unoAeippata. Ot CUCOWPEVPEVES
anobéoelg ivat mBavo va urepBeppavOolv Kat va
apxioouv va kamviCouv 1} va macouv gwTid, kabwg Kat va
TIPOKAAECOUV NAEKTPIKO TOEO. MV aalpeite To KANUPpA
TOU Kupatodnyou.

2. BefaiwOeite mwg TO ATTI0 0ATTOUVIL ) TO VEPO Sev €XEl
€LOENDEL OTIC MIKPEG OTTEG EEAEPIOHOU TWV TOKWHATWY,
KaBw¢ pmopei va mpokAnBei BAGBN oTo poupvo.

3. Mn XPNnOIHOTIOLEITE KABAPIOTIKA TUTTOU OTTPEL OTO
E0WTEPIKO TOU YOUPVOU.

4. Oeppaivete To POUPVO TAKTIKA XPNOILOTIOIWVTAG TO
YKP\ Xwpi¢ @aynTo yia 20 Aemtd. Ta UTTOAEIUPATA TPOPWV
Aimoug pmopei va mpokaAéoouv Kamve 1 SUCAPETTEG OOUEG.
Na Statnpeite To KAAUPPA TOU KUPATOSNYOU TTAVTOTE
kaBapd.

To kdAuppa Tou Kupatodnyou €ival KATAOKEVAOHEVO Ao
€0BPAVOTO LAIKO Kal Ba pémel va kabapiletal pe mpoooxn
(va Tnpeite Ti¢ mapandvw odnyieg kabapiopov).
THMEIQZH: To unepBoAikd pouNlaopa pmopei

Va TIPOKOAEDEL ATOOUVOEDT TOU KAAUPUATOG TOU
Kupatodnyou.

To kdAuppa Tou Kupatodnyou gival avaAwolpo PéPog Kal
XWPIC TAKTIKO KaBaplopo, Ba xpelaoTei avTikatdoTtaon.
E§aptipata

Ta e€apTAipaTa OMWE 0 TEPIOTPEPOUEVOG SiOKOG, TO
OTAPLyHa TOU TIEPIOTPEPSOEVOU SioKou Kat n oxdpa Ba
mpénel va MAévovTal o€ Ao VYPO KABAPIoTIKO SIAAUpa Kat
va oTeyvwvouv. Eival katdAnha yia mMAUCIHO O€ TAUVTHPLO.
Noépta

Mo va amopakpuveTe OAa Ta ixvn Bpwitdg, va kabapilete
ouxVva Kal TI U0 MAEVPEG TNG TTOPTAG, TA OPPAYICUATA TNG
TOPTAG Kat Ta Sumavd pépn e éva HaNaKo, uypo UEACHA.
Mn XPNOIHOTIOLEITE ATTOEECTIKA KABAPIOTIKA.

ZHMEIQXH: Aev mpémel va Xpnotpomoleital
aTHoKaBapIoTAG.

TupBouln kabapiopov - MNa euKOAGTEPO KABAPIoNO TOV POUPVOU CaG:
TomoBeTioTe HIOS AepoOVL O€ €va Pmol, TpocBéate 300ml vepou Kat (eotavete oto 100% yia 10 - 12 Aentd.
S KOUTT{OTE TO POUPVO XPNOIUOTIOIWVTAG VA HOAAKO, OTEYVO UQACHA.
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Dikkat:
Uriiniintiz bu
sembol ile
isaretlenmistir.
Bunun anlami
kullaniimis
elektrikli ve
elektronik
Urlnlerin genel
ev atiklariyla
kanstiril-
mamasinin
gerekli oldugu-
dur. Bu Urtinler
icin ayri bir ¢cop
toplama sistemi
bulunmaktadir.

KA. Avrupa Birligi'ndeki Kullanicilar (6zel meskenler) icin I

1. Ekipmanin Atilmasiyla ilgili Bilgiler

Dikkat: Bu aleti atmak istiyorsaniz liitfen normal ¢6p kutusunu kullanmayin!
Kullanilmis elektrikli ve elektronik ekipmanlar ayri ve kullaniimis elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin dogru bicimde islenmesi, geri kazanilmasi ve geri
donusturilmesiyle ilgili mevzuata uygun olarak atiimahdir.

Uye uilkeler tarafindan kabul edilmesinin ardindan, AB (ilkelerinde yer alan &zel
meskenler kullanilmis elektrikli ve elektronik ekipmanlarini belirlenmis olan
toplama merkezlerine licretsiz olarak gonderebilecektir®.

Bazi Ulkelerde*, yerel saticiniz da yeni bir triin satin aldiginizda eski Griintiniizi
Ucretsiz olarak geri alabilmektedir.

*) Lutfen ayrintilan 6grenmek icin yerel mercilerinizle temasa gegin.
Kullanilmis elektrikli ya da elektronik aletlerinizin pilleri ya da akdleri varsa,
lttfen bunlari yerel dlizenlemelere uygun olarak ayri atin.

Bu Girtint dogru bir sekilde atmak suretiyle, atiklarin gerekli olan islemlerden
gecerek geri kazanilmasi ve geri donusturilmesine yardimci olacak, boylece
atiklarin yanhs muamele gérmesinden &tiirli doga ve insan saghgi tizerine
olusabilecek potansiyel olumsuz etkileri 6nlemis olacaksiniz.

2. AB disindaki diger lilkelerde

Bu Grlint atmak isterseniz |Gtfen yerel mercilerinizle temasa gegin ve dogru
atma yontemini 6grenin.

isvicre icin: Kullanilmis elektrikli ve elektronik ekipmanlar yeni bir Giriin satin
alinmasa bile Uicretsiz olarak saticiya iade edilebilir. www.swico.ch veya www.
sens.eh adreslerinin ana sayfalarindan toplama tesislerini 6grenebilirsiniz.

B. Avrupa Birligi'ndeki Ticari Kullanicilar igin

1. Ekipmanin Atilmasiyla ilgili Bilgiler

Uriin ticari bir amagla kullaniliyorsa ve iriinii atmak istiyorsaniz:

Uriiniin geri alinmasiyla ilgili bilgi almak tizere liitfen SHARP saticinizla temasa
gecin. Geri almadan dogan masraflari édemeniz gerekebilir. Kiigtk trtnler (ve
kiguk miktarlar) yerel ¢cop toplama tesisleriniz tarafindan alinabilir.

ispanya icin: Liitfen kullanilmis Griinlerinizin geri alinmasi icin mevcut ¢cép
toplama sistemiyle ya da yerel mercilerinizle temasa gecin.

2. AB disindaki diger iilkelerde

Bu Grtint atmak isterseniz lGtfen yerel mercilerinizle temasa gegin ve dogru
atma yontemini 6grenin.
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Kullanim kilavuzu
DOGRU ATILMASI HAKKINDA BILGILER

iCINDEKILER
TEKNIK OZELLIKLER

FIRIN VE AKSESUARLAR

w NN =

KONTROL PANELI

ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI

5-14

KURULUM

15-16
17

MIKRODALGA GUG SEVIYELERI
MIKRODALGAYLA PISIRME

17

17

BUZ COZME KILAVUZU

IZGARADA PIiSIRME/KARISIK IZGARADA PISIRME (yalnizca YC-MGO1E modelinde)

UYGUN FIRIN KAPLARI

18

18

BAKIM VE TEMIZLIK

19

)

{ TEK
Model adi YC-MSO1E YC-MGO1E
AC Hatti Gerilimi 230V, 50 Hz tek faz 230V, 50 Hz tek faz
Dagitim hatti sigortasi/devre kesicisi 10A 10A
Gerekli AC Guicti: | Mikrodalga 1270 W 1270 W
Cikis giicii: Mikrodalga 800 W (IEC 60705) 800 W (IEC 60705)

Izgara 1000 W

Kapali Mod <0,5W'den az <0,5W'den az
Mikrodalga Frekansi 2450 MHz* (Grup 2/Sinif B) 2450 MHz* (Grup 2/Sinif B)
Dis Boyutlar (E) x (Y) x (D) mm 440 x 258 x 344 440 x 258 x 344
ic Boyutlar (E) x (Y) x (D)** mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304
Firin Kapasitesi 20 litre** 20 litre**
Doner Tabla @255 mm @ 255 mm
Agirhik Yaklasik 11,0 kg Yaklasik 11,6 kg
Firin lambasi 25W 25W

*-Bu Uriin EN55011 Avrupa standardinin gereksinimlerini karsilar.

Bu standarda uygun olarak, bu triin grup 2 sinif B bir ekipman olarak siniflandirilmistir.
Grup 2'nin anlami, ekipmanin gidalari isitmak icin kasith olarak elektromanyetik radyasyon biciminde radyo frekanslari trettigidir.
Sinif Bekipmanin anlami, ekipmanin ev ortamlarinda kullanima uygun oldugudur.

**_ ¢ kapasitesi azami en, derinlik ve yiiksekligin 6l¢tilmesiyle bulunmustur. Gergek gida alma kapasitesi daha azdir.
SUREKLI GELISIM POLITIKASI KAPSAMINDA, TASARIMI VE TEKNIK OZELLIKLERI BILDIRIMDE BULUNMAKSIZIN DEGISTIRME

HAKKINI SAKLI TUTARIZ.
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FIRIN
1. Kapak
2. Kapak menteseleri

3. Finnlambasi
4. Dalga kilavuzu kapagi (CIKARMAYIN) ‘ml',
5 .

. Kontrol paneli H—
6. Baglanti
7. Kapakdilleri
8. Finn boslugu
Kapak fitilleri ve fitil yiizeyleri
10. Kapak guvenlik dilleri
11. Havalandirma acikliklar
12. Dis kabin
13. Elektrik kablosu
14. Kapak agma dugmesi

AKSESUARLAR:

Asagidaki aksesuarlarin saglanmis oldugunu kontrol edin:
15. Doner tabla (cam)

16. Doner tabla destegi

17.Baglanti

18. Tepsi (yalnizca YC-MGO1E modelinde)

Doner tabla destegini baglantinin cevresinde serbestce donebilecedi bicimde
firin zemininin ortasina yerlestirin. Ardindan déner tablayi, baglantinin
tzerine sikica yerlesecek sekilde doner tabla desteginin tizerine yerlestirin.
Doner tablaya zarar gelmemesi icin, tabaklar ve kaplari firndan ¢ikarirken,
doner tablanin kenarina takilmayacak sekilde kaldirin.

Tepsi yalnizca 1zgara firinlarla kullanim igin tasarlanmistir. Tepsiyi mikrodalga |

islevini kullanirken kullanmayin.

Tepsinin kullanimi igin IZGARA BOLUMLERINE basvurun. l |
Izgaraya asla sicakken dokunmayin.

NOT: Aksesuar siparisi verdiginizde lUtfen su iki seyi belirtin: parca adi ve model
ad.

v

12

13

Gobek (i¢)

15—

NOTLAR:

Dalga kilavuzu kapagi hassastir. Buna zarar vermemek icin firinin icini temizlerken dikkat
edilmelidir.

Uzerinde bir kapak olmadan yagli yiyecekler pisirdikten sonra firin boslugunu ve 6zellikle de 1zgara 1sitma parcasini mutlaka
iyice temizleyin, bunlarin kuru ve yaglanmamis olmasi gerekmektedir. Biriken yaglar isininca duman ¢ikarmaya veya
yanmaya baslayabilir.

Firini daima doner tablasi ve doner tabla destegi dogru bicimde takilmis olarak kullanin. Bu sayede iyi ve esit pisirme
yapabilirsiniz. lyi yerlestiriimemis bir déner tabla takirdayabilir, dogru dénmeyebilir ve firina zarar verebilir.

Tum yiyecekler ve yiyecek kaplari pisirme i¢in daima doéner tablanin tGzerine koyulmalidir.

Doner tabla saat yoniinde ya da saat yoniinin tersi yonde déner. Doniis yond firini her calistirmanizda degisebilir. Bu durum
pisirme performansini etkilemez.

&UYARI A Bu sembol yuzeylerm kullanim d bilecegi anl Imektedir. Kapak, dis

kabin, firin boslug lar ve kullanim cok 1sinir. Yanmamak icin daima kalin firin
eldivenleri takin.

$ahakl d
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1. MIKRODALGA GUC KONTROL
diigmesi

Glig seviyesi

800 WATT = YUKSEK

620 WATT = ORTA YUKSEK

440 WATT = ORTA Via-Hig - ZMidhig
@ BUZ COZME | o
260 WATT = ORTA 0
130W = DUSUK C:
%100 1zgara = Izgara \ Combi.2

%60 1zgara %40 mikro = Kombi.3

%70 1zgara %30 mikro = Kombi.2

%80 1zgara %20 mikro = Kombi.1

2. ZAMANLAYICI/ BUZ COZME O TIMER mn | DEFROSTa) T | (D) TIMER rin) | DEFROS Tt
KILAVUZU diigmesi (0-35 Dak/0,2 -
1,0 kg)

ZAMANLAYICI/ BUZ COZME KILAVUZU iki adet

Olcek icerir. Distaki Olcek kg olarak agirliga gore

buz ¢cézme icindir. ic dlcek zamani

ayarlamak igindir.

\ - a
Combi.3

I
Grill

YC-MSO1E YC-MGO1E
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ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI:
DIKKATLE OKUYUN VE GELECEKTE BASVURMAK UZERE
SAKLAYIN

Yangin tehlikesini onlemek icin.

Mikrodalga firin calisma esnasinda basi bos
birakilmamalidir. Cok yiiksek gii¢ seviyeleri ya da ¢ok
uzun pisirme siireleri yiyecekleri fazla isitarak yangina
sebebiyet verebilir.

Bu firin yalnizca tezgah tsti kullanim icin tasarlanmistir.
Ankastre bir mutfak Uinitesi olarak tasarlanmamistir.

Firini bir dolabin icine koymayin.

Acil durumda birimin fisinin kolayca ¢ekilebilmesi icin
elektrik prizi kolayca erisilebilir bir yerde olmalidir.

AC gli¢ kaynagi 230V, 50 Hz olmali, en az 10 A dagitim
hatti sigortasi veya en az 10 A dagitim devre kesicisine
sahip olmalidir.

Yalnizca bu trinun bagli oldugu 6zel bir devre
saglanmalidir.

Firini isi Gretilen alanlara koymayin.

Ornegin geleneksel bir firmin yanina.

Firini nemin yuksek oldugu ya da nem toplanabilecek
alanlara koymayin.

Firini agik havada saklamayin ya da kullanmayin.

Duman gormeniz halinde firini kapatin ya da fisini
¢ekin ve icinde alev varsa sonmesi icin kapagini kapali
tutun.
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Yalnizca mikrodalgada kullanima uygun kap kacaklar
kullanin. Kap kacaklarin mikrodalga firinlarda
kullanima uygun olup olmadiklari kontrol edilmelidir.
Plastik ya da kagit kaplarin icindeki yiyecekleri
isitirken, tutusma olasiligindan otiirii goziinizi
finndan ayirmayin.

Dalga kilavuzu kapagini, firin boslugunu, doner
tablayi ve doner tablanin destegini kullanimdan sonra
temizleyin. Bunlar kuru ve yagsiz olmalidir. Biriken
yaglar asiri isinarak duman ¢ikarmaya baslayabilir ya
da alev alabilir.
Firinin ya da havalandirma acikliklarinin yanina yanici
materyaller koymayin.
Havalandirma acikhklarini tikkamayin.
Gida paketlerindeki metal kapaklari, telleri, vs. cikarin.
Metal yuzeylerdeki kivilcimlanma yangina sebep olabilir.
Mikrodalga firini kizartma icin yag isitmakta kullanmayin.
Sicaklik kontrol edilemez ve yag alev alabilir.

Patlamis misir yapmak icin yalnizca mikrodalgada patlamis
misir yapmakta kullanilan 6zel Grinleri kullanin.

Fininin icinde yiyecek ya da baska bir sey saklamayin.
Finnin istenildigi gibi calistigindan emin olmak igin firini
cahstirdiktan sonra ayarlari kontrol edin.

Asiriisinmayi ve yangini onlemek icin, sosis, turta ya da
Noel pudingi gibi ylksek seker ya da yag icerigi olan
yiyecekler, pisirirken ya da i1sitirken 6zel olarak dikkat
edilmelidir.
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Kullanim kilavuzunda bu konuda verilen ipuclarina bakiniz.

Yaralanma riskinin oniine ge¢mek i¢gin.
UYARI:
Hasarliysa ya da arizaliysa firini kullanmayin. Kullanimdan
once sunlari kontrol edin:
a) Kapaginin duzguiin kapandigindan ve yerine oturmaz
ya da bukik durumda olmadigindan emin olun.
b) Menteseler ve glivenlik kapak dilleri; kirik ya da gevsek
olmadiklarindan emin olun.
c) Kapak fitilleri ve fitil ytizeyleri; hasar gormemis
olduklarindan emin olun.
d) Firin boslugunun ici ya da kapagin ustu; tUzerilerinde
yamulma olmadigindan emin olun.
e) Elektrik kablosu ve fis; hasar gormus olmadiklarindan
emin olun.
Kapak ya da kapagin fitilleri hasarliysa, firin yetkili bir kisi
tarafindan tamir edilene kadar kullanilmamalidir.
Firini asla kendiniz tamir etmeyin ya da tizerinde
degisiklik yapmayin. Mikrodalga enerjisini karsi
koruma saglayan kapaklarin sokiilmesini iceren tiim
servis veya onarim islerinin yetkili kisiler disindaki
kisiler tarafindan yapilmasi tehlikelidir.
Firini kapagi agikken cahistirmayin ya da kapak guvenlik
dilleriyle herhangi bir sekilde oynamayin. Kapak fitilleri
ve fitil ylizeyleri arasinda bir cisim oldugunda firini
calistirmayin.
Kapak fitillerinde ve bunlara bitisik parcalarda yag
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veya kir birikmesine izin vermeyin. Firini diizenli
araliklarla temizleyin ve yiyecek kalintilarini

alin. Sayfa TR-19'te yer alan “Bakim ve Temizlik”
talimatlarina uyun.

Firinin temiz tutulmamasi yiizeyinin yipranmasina yol
acarak, aletin omriinii kisaltabilir ve potansiyel olarak
tehlikeli bir durumun ortaya ¢itkmasina sebep olabilir.

KALP PiLi olan kisiler mikrodalga firinlar konusunda
alacaklari 6nlemleri 6grenmek icin doktorlarina ya da kalp
pillerinin Greticisine danismalidir.

Elektrik carpmasi olasiligini onlemek igin.

Dis kabini hicbir sartta yerinden ¢ikarmamalisiniz.

Kapak kilidi agikhklarina veya havalandirma acikliklarina
asla bir sey dékmeyin ya da bir cisim sokmayin. Uzerine bir
sey dokulmesi halinde firini hemen kapatip fisini ¢cekin ve
yetkili SHARP servisini arayin.

Elektrik kablosunu ya da fisini suya ya da bagka sivilarin
icine sokmayin.

Elektrik kablosunun bir masa ya da ¢alisma yuzeyinden
asagi sarkmasina izin vermeyin.

Elektrik kablosunu, firinin arkasi dahil olmak tzere, sicak
yuzeylerden uzak tutun.

Aleti ve kablosunu 8 yasindan kiictik cocuklarin
erisemeyecegi bir yerde tutun.

Firinin lambasini kendiniz degistirmeye calismayin ya
da SHARP tarafindan yetki verilen elektrikciler disinda
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kimsenin degistirmesine izin vermeyin. Firinin lambasi
bozulursa litfen saticiniza ya da yetkili SHARP servisine
danisin.

Aletin elektrik kablosu hasar gorurse 6zel bir kabloyla
degistirilmelidir.

Degisim yetkili SHARP servisi tarafindan yapiimalidir.
Patlama ve ani kaynama olasiligini 6nlemek igin:
UYARI: Swvilar ve diger gidalar patlayabilecekleri icin
kapali kutularda isitilmamahdir.

iceceklerin mikrodalgada isitilmasi gecikmeli fiskiran
kaynamaya yol acabilir, bu nedenle kap tutulurken
dikkat edilmelidir.

Asla kapali kaplar kullanmayin. Kullanimdan 6nce
kapaklari agin. Kapali kaplar iclerinde basing birikmesinden
oturu firin kapatildiktan sonra bile patlayabilir.

Sivilari mikrodalga ile isitirken dikkatli olun. Kabarciklarin
cikabilmesi icin genis agizh bir kap kullanin.

Sivilari asla biberonlar gibi dar bogazli siselerde
1Isitmayin, ¢iinkii bunu yapmaniz icindekilerin i1sininca
kaptan disari fiskirmasina ve yaniklara sebebiyet
vermesine yol acabilir.

Kaynayan sivilarin aniden fiskirarak sizi haslamasini
onlemek icin:
1. Cok uzun sire 1sitmayin.

2. Isitmadan/yeniden isitmadan once siviyi karistirin.
3. Isitirken sivinin icine cam bir cubuk ya da benzer bir sey
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(metal degil) koymaniz tavsiye edilir.
4. Gecikmeli fiskiran kaynamayi 6nlemek icin pisirme
suresinin sonunda sivilari firinin icinde en az 20 saniye
bekletin.

Yumurtalari kabuklarinin icindeyken pisirmeyin

ve haslanmis kati yumurtalari mikrodalga firinda
iIsitmayin, clinkii mikrodalga ile pisirme isleminin
sona ermesinden sonra bile patlayabilirler.
Cirpilmamis ya da karistirilmamis yumurtalar
pisirmek ya da isitmak icin sarilariyla beyazlarini
delin, aksi halde yumurtalar patlayabilir. Haslanmisg
kati yumurtalari mikrodalga firinda isitmadan once
kabuklarini soyup dilimleyin.

Pisirmeden dnce patates, sosis ve meyve gibi gidalarin
kabugunu delin, aksi halde patlayabilirler.

Yanma olasiligini onlemek igin.

UYARI: Yanmalarin oniine ge¢cmek icin biberonlar
ve bebek mamasi kavanozlarinda bulunan gidalar
tuketilmeden karistirnimali ve calkalanmali ve
sicakhklari kontrol edilmelidir.

Yaniklar olusmasinin 6niine ge¢mek icin gidalari
firindan c¢ikarirken firin eldiveni kullanin.

Buhardan yanmanin ve kaynayan sivilarin fiskirmasinin
onune ge¢cmek icin kaplar, patlamis misir yapicilar, firin
pisirme torbalari, ve benzerlerini daima yuzinuzden
uzakta acin.
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Yanmayi 6nlemek icin servis etmeden dnce yiyeceklerin
sicakligini kontrol edin ve karistirin ve bebekler, cocuklar
ve yaslilara verilen yiyecek ve iceceklerin sicakligina
ozellikle dikkat edin.

Kabin sicakhdi yiyecedin veya icecedin sicakhginin gercek
bir gostergesi degildir; daima yiyecegin sicakligini kontrol
edin.

Disari ¢ikabilecek buhar ve i1sidan kaynaklanan yanmalari
onlemek icin acarken firinin kapagindan daima geride
durun.

Doldurulmus pismis gidalari isittiktan sonra iclerindeki
buhari disari cikarmak ve yanmalarin 6niine gegmek icin
dilimleyin.

Kendilerini yakmalarini dnlemek icin ¢cocuklari kapaktan
uzak tutun.

Cocuklar tarafindan yanhs kullanimi 6nlemek icin.
Uyari: Cocugun firini giivenli bir sekilde
kullanabilmesi ve yanhs kullanimin tehlikelerini
anlamasi i¢in yalnizca kullanim konusunda yeterli
olciide bilgi verilmis 8 yas ve lizeri cocuklarin

firin1 gozetimsiz bir sekilde kullanmasina izin

verin. Alet IZGARA ve KARISIK IZGARA modlarinda
calistirildiginda, cocuklar olusan isi fazla oldugu
icin firini yalnizca bir yetiskinin gozetiminde
kullanmalidir.

Bu alet giivenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan
denetlenmedikleri veya aletin kullanimiyla ilgili bilgi
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almadiklari hallerde fiziksel, algisal veya zihinsel
olarak engelli ya da deneyimsiz ve bilgisiz kisiler
(cocuklar dahil) tarafindan kullanilmamalidir.
Cocuklar, cihazla oynamamalari i¢in kontrol altinda
olmalidir.
Firin kapagina yaslanmayin veya kapagi savurarak
acmayin. Firinla oynamayin ya da firini oyuncak olarak
kullanmayin.
Cocuklara gereken tiim 6nemli glivenlik bilgileri
ogretilmelidir: firin eldivenlerinin kullanimi, yiyeceklerin
uzerini orten seylerin dikkatli bir sekilde kaldirilmasi; sicak
olabileceklerinden yiyecekleri taze tutmak icin tasarlanan
ambalajlara (6rn. kendimden i1sinan malzemeler) 6zellikle
dikkat edilmesi.

Diger uyarilar

Firinda asla hicbir sekilde bir degisiklik yapmayin.
Cahsirken firini hareket ettirmeyin.

Mikrodalga firin yiyecek ve icecekleri isitmak icindir.
Yiyecekler veya giyeceklerin kurutulmasi ve isitma
pedlerinin, terliklerin, siingerlerin, nemli bezlerin ve
benzerlerinin isitilmasi yaralanmalara, tutusmaya
veya yangina sebebiyet verebilir. Ticari kullanim ya da
laboratuvar kullanimina uygun degildir.

Firininizi sorunsuz bir sekilde kullanmak ve hasari
onlemek igin.

Firini asla bosken calistirmayin. esmerlestirme kaplari
ya da kendinden isinan malzemeler kullanildiginda,
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IsI stresinden oturi doner tablaya ya da doner tabla
destegine zarar gelmesini 6nlemek icin altina daima
porselen tabak gibi isiya dayanikl bir yahtici koyun. Kabin
talimatlarinda belirtilen 6n 1sitma stresi asilmamalidir.

Mikrodalgalari yansitan ve elektriksel kivilcimlanmaya

yol acabilen metal gerecler kullanmayin. Firina teneke

koymayin.

Yalnizca bu firin icin tasarlanmis olan doner tablayi ve

doner tabla destegini kullanin. Firini doner tabla olmadan

calistirmayin.

Doner tablanin kirillmasini dnlemek igin:

a) Doner tablayi suyla temizlemeden 6nce sogumasi igin
bekletin.

b) Soguk bir doner tablanin ustline sicak yiyecekler ya da
sicak kap kacak koymayin.

¢) Sicak bir doner tablanin Ustune soguk yiyecekler ya da
soguk kap kacak koymayin.

Galisma esnasinda dis kabinin ustline hig¢bir sey koymayin.

NOT:

Firin IZGARA ve KARISIK IZGARA kullanimindan sonra hala
sicakken mikrodalgaya plastik kaplar koymayin ¢unku
eriyebilirler.

Yukaridaki modlar kullanilirken, kabin Greticisi tarafindan
bu tur kullanima uygun olduklari belirtilmedigi muddetce,
plastik kaplar kullanilmamahdir.

Firininizi nasil baglayacaginizdan emin degilseniz, yetkili
bir elektrikciye basvurun.
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Dogru elektrik baglantisi prosediiriine uyulmamasindan
oturd finrnda meydana gelecek hasarlar ya da kisisel
yaralanmalardan ne Uretici ne de satici sorumlu degildir.
Finin duvarlarinda ya da kapak fitillerinin ve fitil
yuzeylerinin ¢evresinde bazen su buhari veya damlaciklari
olusabilir. Bu normal bir durumdur ve mikrodalga sizintisi
veya ariza gostergesi degildir.

Bu sembol kullanim esnasinda yuzeylerin
Isinabilecegi anlamina gelmektedir.
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1. Firin boslugunun icindeki tim ambalaj malzemelerini
¢ikarin ve mikrodalga firinin kabinin ylzeyin bulunan
tim koruyucu filmleri ¢ikarin.

2. Fininda bir hasar olup olmadigini kontrol edin.

3. Firiny, firinin ve firinda pisirilmesi olasi en agir yiyecegin
agirhgini tasiyabilecek kadar kuvvetli olan gtivenli,
diz bir zemine yerlestirin. Firini bir dolabin icine
yerlestirmeyin.

4. Giris ve/veya cikis delikleri icin yeterli bos alan saglayan
diiz bir zemin secin. ilk sayfadaki resme bakin.

Aletin arka yuzeyi bir duvara yaslanabilir.

« Asgari kurulum yuksekligi 85 cm'dir.

- Mikrodalga firinin yan taraflari ve bitisik duvar ya da

cisimler arasinda en az 20 cm bosluk olmalidir.

« Firinin st tarafinda en az 30 cm bosluk birakin.

« Firinin altindan ayaklarini sokmeyin.

- Giris ve/veya cikis acikhklarinin tikanmasi firina zarar

verebilir.

- Firini radyolar ve televizyonlardan mimkin oldugunca

uzaga koyun. Mikrodalganin calismasi radyo ve
televizyon dalgalarinda parazite yol acabilir.
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5. Firinin fisini standart toprakl bir elektrik prizine sikica
takin.

UYARI: Firini 1si, nem veya yuksek rutubet olan yerlere
(6rnegdin, geleneksel bir firinin yanina ya da Ustiine) ya da
yanici malzemelerin (6rnegin perdeler) yanina koymayin.
Hava deligi acikliklarini engellemeyin ya da kapatmayin.
Firinin Gzerine bir seyler koymayin.

Sicak olacagindan, kullanim sirasinda ya da kullanimdan
kisa bir stire sonra mikrodalga firinin dis tarafina
dokunmayin.

TR-16



Asagida listelendigi sekilde 5 mikrodalga gtic seviyesi vardir.

Mikrodalga giic seviyesi, mikrodalga enerji diigmesinin acik ve kapal duruma getirilmesiyle degistirilir. YUKSEK (%100)
disindaki gli¢ seviyelerinde gidalari pisirirken ya da buzlarini ¢ézerken mikrodalga enerjisinin agildigini ve kapandigini
duyabilirsiniz.

Genelde su tavsiyeler gecerlidir:

800 WATT = YUKSEK - hizli pisirme veya yeniden isitma icin kullanilir, rn. giivecler, sicak icecekler, sebzeler, vb.

620 WATT = ORTA YUKSEK - Rosto etler, rulo kéfte ve tabakli yemekler gibi yogun yiyeceklerin daha uzun siire pisirilmesi
icindir, ayrica pandispanyalar gibi hassas yiyecekler icindir. Bu duisiik ayarda yiyecekler kenarlari fazla pismeden esit bir sekilde
piser.

440 WATT = ORTA - geleneksel olarak pisirildiklerinde uzun bir pisirme stiresi gerektiren dana gliveg gibi yogun yiyeceklerde
etin yumusak kalmasi icin bu gli¢ ayarinin kullaniimasi tavsiye edilir.

260 WATT = ORTA DUSUK - buz ¢c6zmek, tabagin buzunun esit bicimde ¢éziilmesini saglamak icin bu giic ayarini secin. Bu
ayar piring, makarna, manti kaynatmak ve yumurta kremasi yapmak icin idealdir.

130 WATT = DUSUK - yavasca buz ¢c6zmek icindir, 6rn. kremali pastalar veya hamur isleri icindir.

-

Yiyecegi hazirlayin ve uygun bir kaba koyun (bkz.“UYGUN FIRIN KAPLARI"), yiyecegi/kabi dogrudan doner tablanin

ortasina yerlestirin. Kapagi kapatin.

2. MIKRODALGA GUG KONTROL diigmesini cevirerek istediginiz ayara; bes mikrodalga giic seviyesinden herhangi birine
getirin.

3. ZAMANLAYICI/BUZ COZME KILAVUZU diigmesini cevirerek istediginiz pisirme/buz ¢ézme siiresine getirdiginiz firin
otomatik olarak calismaya baslar.

4. Pisirme/buz ¢ézme tamamlaninca ZAMANLAYICI/ BUZ COZME KILAVUZU “0"a (sifira) déner ve sinyal sesi duyulur. Firin
lambasi otomatik olarak kapanir ve doner tablanin dontisti durur. Firin kapagini agin, yiyecegi/kabi dikkatli bir sekilde
cikarin. Yiyecegi gerektigi kadar bekletin.

PiSIRME iPUCLARI:

Finin calistiginda, firin lambasi yanar ve doner tabla saat yoniinde ve saatin tersi yonde doner.

Pisirme siiresi bitmeden énce pisirmeyi durdurmak isterseniz,ZAMANLAYICI/BUZ ¢OZME KILAVUZU diigmesini“0”a (kapali)

getirin veya firinin kapagini acin. Firin kapagini pisirme esnasinda istediginiz zaman acabilirsiniz. Pisirmeye devam etmek icin

kapag kapatin. Pisirme esnasinda pisirme siiresini degistirmek isterseniz tek yapmaniz gereken ZAMANLAYICI/BUZ COZME

KILAVUZU digmesini cevirerek istediginiz yeni ayara getirmektir.

3 dakikadan daha kisa siire pisirme//buz ¢6zme yapacaginizda, ZAMANLAYICI/BUZ COZME KILAVUZU diigmesini cevirerek

10 dakika isaretinin ilerisine ve ardindan istediginiz ayara geri getirin. Bunu yaptiginizda zamanlayici daha dogru calisacaktir.

Pisirme esnasinda gii¢ seviyesini degistirmek icin MIKRODALGA GUG KONTROL diigmesini cevirerek istediginiz ayara getirin.

UYARI:

Pisirmenin sonunda ZAMANLAYICI/BUZ COZME KILAVUZUNU cevirerek “0” (sifir) konumuna getirin, aksi halde firin kapagini

kapattiginizda

firin otomatik olarak calisir.

Bu kilavuz belirli gidalarin buzlarini ¢6zmeyi kolaylastirmak icin tasarlanmistir.

Buz ¢c6zmek icin kullanilabilir: Tavuk porsiyonlari, dilimlenmis et, balik (buttin ya da fileto), kiyma ve sosis.

Ornek: 0,4 kg tavuk butlarinin buzunu ¢6zmek icin:

1. Tavuk butlarini diiz bir tabaga koyun ve firindaki déner tablanin tizerine yerlestirin.

2. MIKRODALGA GUG KONTROL diigmesini cevirerek BUZ COZME ayarina getirin (ORTA DUSUK).

3. ZAMANLAYICI/BUZ COZME KILAVUZUNU cevirerek 0,4 kg ayarina getirin. Firin hemen calismaya baslar. Buz ¢ozme
suresince tavuklari 1-2 kez gevirin.

4. Buzlar ¢oziildiikten sonra, yiyecegi folyo ile kaplayin ve buzlari tamamen gidene kadar bekletin.

Not: Buz ¢bzme sliresi standart kosullara géredir. Liitfen buz ¢6zme sonucunu kontrol edin ve gerekiyorsa buna uygun olarak

buz ¢dzme siiresini degistirin.
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1. YALNIZCA IZGARADA PiSiRME

Firin boslugunun Ust tarafindaki 1zgaranin yalnizca tek bir glic ayari vardir. Yiyeceklerin esit bir sekilde pismesi icin donen
doner tabla 1zgara islevine yardimci olur. Pastirma, jambon ve cay ¢oregi gibi kiiclik yiyecekleri 1zgarada i1sitmak icin tepsiyi
kullanin. Yiyecekleri dogrudan ya da bir kek kalibinin/isiya dayanikli tabagin icinde tepsinin tizerine koyabilirsiniz.

2. KARISIKIZGARADA PisiRME

KARISIK IZGARA mikrodalga gliciiyle izgaray: birlestirir. KARISIK demek donuisiimlii olarak Mikrodalga giicti ve Izgara glicliyle
pisirmek demektir.

Mikrodalga giicii ve izgaranin birlikte kullanimi pisirme siiresini azaltir ve yiyeceklerin yiizeyinin iyi piserek gevrek olmasini
saglar.

Bu birliktelik i¢in 3 secenek vardir:

islev/Gii¢ Cikis Uygulama
Kombi.1 %80 1zgara %20 mikro. Sosis, Kuzu, Kebap, Deniz Uriinleri, Biftek
Kombi.2 %70 1zgara %30 mikro. Tavuk butlar, Tavuk gégusleri, Domuz pirzolasi
Kombi.3 %60 1zgara %40 mikro. Buitiin tavuk

Izgara %100 1zgara Ekmek pisirme, Dilimlenmis gida

IZGARADA ve KARISIK IZGARADA pisirme icin NOTLAR:

« lzgaranin 6nceden isitilmasi gereklidir.

« Yiyecekleri derin bir kabin icinde kahverengilestireceginizde déner tablanin tizerine koyun.

« Izgarayt ilk kullaniminizda duman gorebilir ya da yanma kokusu alabilirsiniz. Bu normaldir ve firinin bozuk oldugunu
gostermez. Bu sorundan kaginmak igin, firint ilk kullanisinizda, firini iginde yiyecek olmadan 20 dakika isitin.

ONEMLI: Calisma esnasinda, dumanin ya da kokunun cikmasi icin bir pencere agin veya mutfak havalandirmasini calistirin.

NOT: Izgara islevi kullanilirken, 1zgara asiri 1sinmay1 6nlemek icin diizenli araliklarla acilir ve kapanir.

AUYARI: Kapi, dis kabin, firin boslugu ve aksesuarlar calisma esnasinda ¢ok isinir.
Yanmamak i¢in daima kalin firin eldivenleri kullanin.

Mikrodalgada gidalarin pisirilmesi/buzlarinin ¢éziilmesi icin mikrodalga enerjisinin kabin icinden gegerek yiyecege
isleyebilmesi gerekir. Bu sebeple uygun pisirme kaplarinin secilmesi 6nem arz eder.

Kare/dikddrtgen tabaklar yerine yuvarlak/oval tabaklar kullanilmasi dnerilir, ¢clinkii kenarlarda kalan yiyecekler genelde daha
fazla piser. Asagida listelenen farkl pisirme kaplarini kullanabilirsiniz.

Mikrodalga

Pisirme Kaplan Giivenli

Izgara | Yorumlar

Yiyecekleri asiri 1sinmaya karsi korumak icin kiigik
aliminyum folyo parcalari kullanilabilir. Folyo ile firinin
duvarlari arasinda en az 2 cm bosluk birakin ¢linki
v/X 4 kivilcimlanma olusabilir.

Folyo kaplar, treticileri tarafindan mikrodalgada
kullanilabilecekleri belirtilmedikge tavsiye edilmez, 6rn.
Microfoil ®, talimatlara dikkatle uyun.

Aliminyum folyo
Folyo Kaplar

Daima Ureticinin talimatlarina uyun.
Esmerlestirme kaplari v/X X Verilen isitma siirelerini agsmayin. Bu tabaklar ¢ok sicak
olabildiginden cok dikkatli olun.

Uzerine metalik siislemeler bulunmayan porselen, toprak
Porselen ve seramik v/X X kaplar, sirli toprak kaplar ve ince porselenler genelde
uygundur.
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Cam 6rn. Pyrex © ince cam kullaniyorsaniz dikkatli olun ¢iinkii aniden isinmasi
Y v v halinde kirllabilir ya da catlayabilir.
Metal Kivilcimlanma yaparak yangina sebebiyet verebileceginden
X v metal pisirme kaplari kullaniimasi tavsiye edilmez.
Plastik/Polistiren 6rn. fast food Bazi kaplar yiiksek sicakliklarda yamuldugu, eridigi ya da renk
kaplari v X attigi icin dikkatli olunmahdir.
) Yiyecege dokunmamali ve buharin icinden ¢ikabilmesi icin
stre film v X delinmelidir.
. Buharin icinden ¢ikabilmesi icin delinmelidir. Posetlerin
Buzdolabi/Firin posetleri v X mikrodalgada kullanima uygun oldugundan emin olun.
Kagit - Tabaklar, kaplar ve kagit Metal 'kivilcimlanmasi' sebebiyle eriyebilecekleri ya da alev
(4 X ; o . .

havlu alabilecekleri icin plastik ya da metal baglar kullanmayin.
Yalnizca isitma ya da nemi alma amagl kullanin.

Hasir ya da ahsap kaplar v X Asiriisinma yangina sebep olabileceginden dikkatli
olunmaldir.
Asirlisinma yangina sebep olabileceginden bu malzemeleri

Geri donustirilmus kagit ve kullanirken daima firinin basinda durun.

gazete X v 'Kivilcimlanmaya' yol agacak ve yangina sebep olacak metal
parcalari icerebilir.

&UYARI: Yiyecekleri plastik ya da kagit kaplarda isitirken, alev alma ihtimalinden 6tiirii firina g6z kulak olun.

DIKKAT: PIYASADA SATILAN FIRIN TEMIZLEYICILERi,
BUHARLI TEMIZLEYICILERI, ASINDIRICI, SERT TEMIZLEYiCi-
LERi, SODYUM HiDROKSIT VEYA BULASIK SUNGERI iCEREN
$EYLERI MIKRODALGA FIRININIZIN HIQBIR PARCASINDA
KULLANMAYIN.

Temizlemeden 6nce firin bo;lugu, kapak, firin kabini ve
aksesuarlarin tamamen sogumus oldugundan emin olun.
FIRINI DUZENLI ARALIKLARLA TEMIZLEYiN VE YiYECEK
KALINTILARINI ALIN - Firini temiz tutun, aksi halde firinin
yiizeyinde bozulma olabilir. Bu durum aletin 6mriinii
kisaltabilir ve tehlikeli durumlara yol acabilir.

NOT: Pisirme sirasinda firin boslugunun icinde, boslugun cep-
hesinde ve kapaginda yogusma olabilir. Yogusmanin miktari
firin yiizeylerinin sicakhigina ve mikrodalgada isitilan gidanin
nem icerigine gore degisir. Pisirme islemini bitirdikten sonra
ytizeylerde biriken yogusmalari yumusak, nem emici bir bezle
mutlaka silin.

Firinin dist

Firninizin disi su ve sabunla kolayca temizlenebilir. Sabunu
nemli bir bezle sildiginizden ve firnin disini yumusak bir
havluyla kuruladigindan emin olun.

Kontrol paneli

Kontrol panelini devre disi birakmak icin temizlemeden 6nce
kapadi agin. Kontrol paneli temizlenirken dikkatli olunmalidir.
Yalnizca suyla islatilan bir bez kullanarak paneli temizlenene
kadar silin.

Asiri su kullanmakta kaginin. Kimyasal ya da asindirici temizlik
maddeleri kullanmayin.

Firinin igi

1. Finnin icine sigrayan veya dokilen seyleri temizlemek icin
her kullanimdan sonra firin hala sicakken yumusak nemli bir
bez veya stinger kullanin.

Fazla sey dokilmusse sabun kullanin ve tim kalintilar
temizlenene kadar nemli bir bezle silin. Sigrayarak firin icinde
kalan seyler asir 1sinarak duman ¢ikarmaya ya da yanmaya
baslayabilir ve kivilcmlanmaya yol acabilir.

Dalga kilavuzu kapadini ¢ikarmayin.

2. Sabun ya da suyun duvarlardaki kiictik deliklerden iceri
girmediginden emin olun, ¢ctinkii bu firina zarar verebilir.

3. Finnin i¢ tarafinda puskirtmeli temizleyiciler kullanmayin.
4. |zgarayi kullanarak diizenli olarak firini isitin ve 1zgara
modunda yiyecek koymadan firini 20 dakika boyunca isitin.
Sigrayarak firinin icinde kalan yiyecekler ya da yaglar duman
cikarabilir ya da kotu kokabilir.

Dalga kilavuzu kapagini daima temiz tutun.

Dalga kilavuzu kapagi hassas bir malzemeden yapilmistir ve
dikkatli bir sekilde temizlenmelidir (yukaridaki temizleme
talimatlarini takip edin).

NOT: Asiri islatmak dalga kilavuzu kapaginin dagilmasina yol
acabilir.

Dalga kilavuzu kapadi degistirlebilen bir parcadir ve diizenli
temizlenmezse degistirilmesi gerekir.

Aksesuarlar

Doner tabla, doner tabla destegdi ve tepsi gibi aksesuarlar
bulasik deterjanli suda yikanmali ve kurutulmalidir. Bulasik
makinesine koyulabilirler.

Kapak

Tum kirleri temizlemek icin kapagin her iki yanini, kapak fitilleri-
ni ve bitisiklerindeki parcalari yumusak, nemli bir bezle diizenli
olarak temizleyin. Asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.
NOT: Buharli temizleyici kullanilmamalidir.

Temizlik ipucu - Firininizi daha kolay temizlemek igin:

Bir kaba yarim limon koyun, 300ml (1/2 siirahi) su ekleyin ve 10 - 12 dakika boyunca %100'de isitin.

Yumusak, kuru bir bez kullanarak firini silin.
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