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a A. Informasjon om avhending for brukere N
/ N\ (private husholdninger)
1.1EU
Obs: Hvis du vil kvitte deg med dette utstyret, ma du ikke bruk den vanlige
I soppelbotten!

Brukt elektrisk og elektronisk utstyr méa behandles atskilt og i henhold til
lovgivning som krever riktig behandling, gjenvinning og resirkulering av brukt
elektrisk og elektronisk utstyr.

markert med Etter implementering av medlemland, kan private husholdninger i EU-landene

dette symbolet. returnere brukt elektrisk eller elektronisk utstyr til utvalgte innsamlingssteder
Det betyr at gratis*.

brukte elektris-
ke og elektro-
niske produkter
ikke skal
blandes med

Obs:
Produktet er

I noen land* kan ogsa den lokale forhandleren ta tilbake det gamle produktet
gratis hvis du kjgper et lignende nytt produkt.
*) Kontakt lokale myndigheter for naermere informasjon.
Hvis brukt elektrisk eller elektronisk utstyr har batterier eller akkumulatorer, skal
disse avhendes atskilt pa forhand i henhold til lokale krav.
generelt hus- Ved & avhende dette produktet pa riktig mate, vil du hjelpe med 3 sikre at
holdningsavfall. avfallet far riktig behandling, gjenvinning og resirkulering, dette kan dermed
Det er atskilte forhindre potensiell negativ pavirkning pé miljget og helse, noe som ellers kan

innsamlings- oppsté fra uriktig avfallshandtering.

system for disse 2. | andre land utenfor EU
produktene.

Hvis du gnsker a kaste dette produktet, kontakt lokale myndigheter og sper om
w riktig avhendingsmetode.

For Sveits: brukt elektrisk eller elektronisk utstyr kan returneres gratis til for-
handleren selv om du ikke kjgper et nytt produkt. Flere innsamlingssteder listes
pa hjemmesiden til www.swico.ch eller www.sens.eh.

B. Informasjon om avhending for forretningsbrukere

1.1EU

Hvis produktet brukes til forretningsformal og du vil kaste det:

Kontakt SHARP-forhandleren som vil informere deg om tilbakegivning av
produktet. Du kan bli belastet for kostnader som oppstar fra tilbakegivning og
resirkulering. Sma produkter (og sma mengder) kan tas av lokale innsamlings-
steder.

For Spania: Kontakt det etablerte innsamlingssystemet eller lokale myndigheter
for tilbakegivning av brukte produkter.

2. l andre land utenfor EU
Hvis du gnsker a kaste dette produktet, kan du kontakte lokale myndigheter og
be om riktig avhendingsmetode. j
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Brukerhandbok

INFORMASJON OM KORREKT AVHENDING AV OVNEN 1
INNHOLD 2
SPESIFIKASJONER 2
OVN OG TILBEH@R 3
KONTROLLPANEL 4
VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER 5-14
INSTALLASJON 15-16
F@R BRUK 17
STILLING AV KLOKKEN 17
MIKROB@LGEEFFEKTNIVA 17
MANUELL BRUK 18
MIKROB@LGETILBEREDNING 18
GRILL-TILBEREDNING / MIX GRILL-TILBEREDNING 19
ANDRE PRAKTISKE FUNKSJONER 20
TINING PATID ELLER | HENHOLD TIL VEKT 21
AUTOMENY 21
AUTOMENY-TABELL 22
PASSENDE KOKEKAR 23
VEDLIKEHOLD OG RENGJ@RING 24
@
}0)
Modellnavn: YC-MSO02E YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MG81E
AC-nettpenning 230V, 50 Hz, enkelfase
Sikring / kretsbryter 10A 10A 10A 10A 10A
‘é‘;tﬁ:{f;t'”m Mikrobolge 1270W 1270 W 1450 W 1450 W 1450 W
Effekt: Mikrobolge 800 W 800 W 900 W 900 W 900 W
Grill 1000 W 1000 W 1100 W
Standby <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W
Energisparemodus <05W <0,5W <05W <05W <05W
Mikrobglgefrekvens 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz*
Utvendige dimensjoner (B) x (H) x (D) mm 440x 258 x 324 |440x258x324 [513x306x394 |513x306x394 |512x300x 396
Dimensjoner i ovhsrommet (B) x (H) x (D)** mm | 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304 328 x 206 x 368 328 x 206 x 368 348 x 240 x 356
Ovnskapasitet 20 liter** 20 liter** 25 liter** 25 liter** 28 liter**
Dreiefot 2255 mm 2255 mm 2315 mm 2315 mm 2315 mm
Vekt Ca. 11,3 kg Ca.11,9kg Ca. 14,5 kg Ca. 15,4 kg Ca. 15,8 kg
Ovnslampe 25W 25W 25W 25W 25W

*— Dette produktet innfrir kravene i europeisk standard EN55011.

| samsvar med denne standarden er dette produktet klassifisert som gruppe 2 klasse B.
Gruppe 2 betyr at utstyret med hensikt genererer radiofrekvensenergi i form av elektromagnetisk straling for varmebehandlingen av mat.

Klasse B-utstyr betyr at utstyret egner seg for bruk i husholdninger.

**_ Intern kapasitet er beregnet ved @ male maksimum bredde, hoyde og dybde. Faktisk kapasitet for G romme mat er mindre.
SOM EN DEL AV VART ARBEID MED KONTINUERLIGE FORBEDRINGER FORBEHOLDER VI OSS RETTEN TIL A ENDRE DESIGN OG

SPESIFIKASJONER UTEN FORUTGAENDE VARSEL.
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OVN 12 3
1. Der I/] //

2. Derhengsler | 5
3. Ovnslampe —

4. Mikrobglgepanel (IKKE FJERN)
5. Kontrollpanel

6. Kobling

Lasehaker for ovnsder

8. Ovn

9. Derpakninger og pakningsoverflater
10. Dorlashaker

11. Ventilasjonsapninger

12. Utvendig kabinett

13. Elektrisk ledning

14. Knapp for dpning av ovnsderen

TILBEH@R:

Undersgk at felgende tilbeher falger med:
15. Dreieskive (glass)

16. Dreiefotstotte

17. Kobling

18. Hylle (Kun for modeller med Grill)
Plasser dreiefoten i koblingen pa gulvet av ovnen slik at den kan rotere fritt,
plasser dernest den roterende tallerkenen pé dreiefoten og serg for at den
har solid statte.

For & unnga skade pa den roterende tallerkenen, pase at tallerkener og
kokekar loftes opp slik at de ikke treffer kanten pé den roterende tallerkenen
nar de tas ut av ovnen. |

Risten er kun ment for bruk i grillovner. Ikke bruk risten nar du bruker

mikrobglgefunksjonen. l |
Se avsnitt for grilling pé side NO-19 for bruk av hyllen.

Bergr aldri grillen nar den er varm.

MERK: Oppgi to elementer nar du bestiller tilbeheor; delenavn og
modellnavn.

-

N

Nav (innvendig)

MERKNADER:

Mikrobglgepanelet er skjgrt. Det ma utvises forsiktighet nar ovnen rengjeres pa innsiden slik at ikke panelet skades.

Rengjer alltid innsiden av ovnen grundig etter tilberedning av fet mat uten lokk, og spesielt grillelementet. Det ma veere tort
og uten fett. Fettbelegg kan fere til overoppheting og utvikle reyk eller antenning.

Bruk alltid ovnen med den roterende tallerkenen og dreiefoten korrekt montert. Det gir grundig og jevn tilberedning av
maten. En uriktig montert tallerken kan skape skrangling, at tallerken ikke roterer korrekt og fore til skade p& ovnen.

All mat og kokekar skal alltid plasseres pa den roterende tallerken for tilberedning.

Tallerkenen roterer béde til hayre og til venstre. Roteringsretningen kan skifte hver gang du starter ovnen. Dette pavirker
ikke tilberedningen av maten.

&ADVARSEL: Dette symbolet betyr at overflaten kan bli varm ved bruk. Dgren, det utvendige
kabinettet, ovhsrommet, tilbehgret og tallerkenen vil bli meget varm under bruk. For a hindre
brannskader ma det alltid brukes tykke kjokkenhansker eller grytekluter.
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TIME DEFROST WEIGHT DEFROST TIME DEFROST WEIGHT DEFROST
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@ o

5 D A D
POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
B "rO? % @]

FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

mikrobglgeovn alene mikrobglge + grill

1. DIGITALT DISPLAY

2. Tast for TINING | HENHOLD TIL VEKT

3. Tast for TINING PATID

4. AUTO MENT-taster

5. TIDSUR-taster

6. Tast for MIKROBBLGEEFFEKTNIVA:
Trykk for & velge mikrobglgeeffektniva.

7. Tast for grilling

8. Mix Grill-tast

9. VEKT/PORSJON-tast (opp og ned)

10. KJOKKENTIDSUR-tast
Trykk for & bruke som et minutt-tidsur, eller for & programmere stdende tid.

11. KLOKKESTILLINGS-tast

12. START/> +30s

13. STOPP-/@KO-tast
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER:
LES NOYE OG BEHOLD FOR FREMTIDIG REFERANSE

For a unnga fare for brann.

Mikrobglgeovnen ma ikke etterlates uten tilsyn

nar den er i bruk. Effektnivaer som er for hgye, eller
tilberedningstider som er for lange, kan overopphete
maten og fore til brann.

Denne ovnen er utformet bare for bruk pa en benk. Den er
ikke konstruert for innbygging i en kjgkkenenhet.

Ikke plasser ovnen i et skap.

Det elektriske stgpslet ma vaere lett tilgjengelig slik at det
raskt kan trekkes ut i en ngdsituasjon.

Stremmen ma vaere vekselstrgm, 230V, 50 Hz, med en

10 A sikring eller en minimum 10 A kretsbryter.

Det ma brukes en separat krets som bare betjener dette
utstyret.

Ikke plasser ovnen i et omrade hvor det skapes varme.

For eksempel naer en konvensjonell ovn.

Ikke installer ovnen i et omrade med hay luftfuktighet eller
hvor det kan samle seqg fuktighet.

Ikke oppbevar eller bruk ovnen utendars.

Dersom det oppdages rayk ma ovnen slas av eller

stopslet pa den elektriske ledningen trekkes ut av

kontakten, og dgren ma holdes lukket for a hindre

oppblussing av flammer.

Bruk bare mikrobglgetrygge beholdere og utstyr.

Kjokkenredskaper ma kontrolleres for a pase at de er
NO-5
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passende for bruk i mikrobglgeovner.

Nar det varmes opp mat i plast- eller papirbeholdere,
ma ovnen overvakes pa grunn av faren for antenning.
Rengjor mikrobglgedekslet, ovhsrommet og den
roterende tallerkenen etter bruk. Disse ma vaere torre
og fettfrie. Fettbelegg kan overopphetes og begynne
a ryke eller antennes.

Ikke plasser brennbare materialer naer ovnen eller
ventilasjonsapningene.

Ikke blokker ventilasjonsapningene.

Fjern alle metallaser, staltrad og annet fra matens
emballasje. Elektriske overslag pa metalloverflater kan fare
til brann.

Ikke bruk mikrobglgeovnen til a8 varme opp olje for
frityrsteking. Temperaturen kan ikke kontrolleres, og olje
kan antennes.

Bruk kun spesielle popcornposer i mikrobglgeovn nar du
skal lage popcorn.

Ikke oppbevar mat eller annet inne i ovnen.

Kontroller innstillingene etter at du har startet ovnen for a
forsikre deg om at ovnen virker som den skal.

For a unnga overoppheting og fi ning, ma du vaere spesielt
forsiktig nar du koker eller gjenoppvarmer mat med hgyt
sukker- eller fettinnhold, for eksempel pglseruller, paier
eller julepudding.

Se tilhgrende rad i bruksanvisningen.

For a unnga risiko for skader.
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ADVARSEL:
lkke bruk ovnen dersom den er skadet eller har en

funksjonsfeil. Kontroller falgende for bruk:
a) Pase at daren lukkes korrekt og at den ikke er
feiltilpasset eller skjev.
b) Hengsler og dgrlashaker. Pase at hengslene og
derlashakene ikke er gdelagte eller Igse.
c) Darpakninger og kontaktflater. Pase at de ikke er
skadet.
d) Inne i ovnen eller pa daren. Pase at det ikke er bulker.
e) Den elektriske ledningen og stgpslet. Pase at de ikke
har skader.
Hvis daren eller dgrpakningen er skadet, ma ikke ovnen
brukes far skaden er utbedret av en kvalifisert person.
Juster, reparer eller modifiser aldri ovnen selv. Det er
risikofylt for enhver annen person enn en kvalifisert
person a utfgre service- eller reparasjonsarbeid som
innebzerer fjerning av dekselet som beskytter mot
eksponering fra mikrobglgeenergi.
Ikke bruk ovnen med dgren dpen eller endre darklinkene
pa noen mate. Ikke bruk ovnen dersom det er en
gjenstand mellom dgrpakningen og pakningsoverflatene.

Ikke la fett eller smuss bygge seg opp pa
dgrpakningen eller tilstetende deler. Rengjor

ovnen regelmessig og fjern alle matrester. Fglg
instruksjonene i «Stell og rengjgring» pa side NO-24.
A ikke holde ovnen ren kan fore til nedbryting av
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overflatene, somii sin tur kan redusere utstyrets
livslengde og muligens fare til farlige situasjoner.

Personer med PACEMAKER ma kontakte lege eller
pacemakerprodusent om forholdsregler ved bruk av
mikrobglgeovn.

For a unnga muligheten for elektrisk stot.

Under ingen omstendighet ma det ytre kabinettet fjernes.
Unnga at det sales vaeske eller at gjenstander stikkes inn

i derlasapningene eller ventilasjonsapningene. Dersom
det skulle komme vaeske inn i dgrlasen, trekk umiddelbart
ut ledningen til ovnen og kontakt et autorisert SHARP-
verksted.

Den elektriske ledningen og st@pslet ma ikke dyppes i
vann eller annen vaeske.

Ikke la den elektriske ledningen henge over kanten av et
bord eller arbeidsflate.

Hold den elektriske ledningen vekke fra varme overflater,
inklusive baksiden av ovnen.

Hold apparatet og ledningen vekke fra barn yngre enn

8 ar.

Ikke gjar forsek pa a skifte paere i ovnslampen selv eller

la noen som ikke er elektriker godkjent av SHARP gjare
det. Dersom ovnslampen ikke virker, ta kontakt med din
forhandler eller et autorisert SHARP-verksted.

Hvis den elektriske ledningen til utstyret er skadet, ma den
erstattes med en spesialledning.

Skiftingen ma foretas en av autorisert SHARP-tekniker.
NO-8
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For a unnga fare for eksplosjon eller bra overkoking:
ADVARSEL: Vaesker og annen mat ma ikke varmes opp
i lukkede beholdere idet de kan eksplodere.
Mikrobglgeoppvarming av drikker kan fgre

til forsinket overkoking, derfor ma det utvises
forsiktighet ved handtering av beholderen.

Bruk aldri forseglede beholdere. Fjern forseglinger og lokk
for bruk. Forseglede beholdere kan eksplodere som fglge
av oppbygging av trykk inne i beholderen selv etter at
ovnen er skrudd av.

Veer forsiktig med mikrobglgeoppvarming av vaesker. Bruk
en beholder med vid apning for a sgrge for at eventuelle
bobler slipper ut.

Varm aldri opp vaesker i beholdere med smal apning,
som tateflasker, siden det kan fgre til at innholdet
spruter ut, dette kan fore til skolding nar innholdet
varmes opp og koker over.

For a hindre bra overkoking av vaeske og mulig skolding:

1. Ikke bruk overdrevent mye tilberedningstid.

2. Rar i vaesken fgr oppvarming/gjenoppvarming.

3. Det anbefales a sette en glassstang eller lignende (ikke
av metall) i vaesken mens den varmes opp.

4. La vaesken sta i minst 20 sekunder i ovnen etter endt
tilberedning for @ unnga forsinket overkoking.

Kok ikke egg i skallet. Hardkokte egg ma ikke varmes
opp i mikrobglgeovnen idet de kan eksplodere
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nar mikrobglgekokingen er ferdig. For a koke eller
varme opp egg som ikke er gjort om til eggergre eller
eggblandinger, ma det stikkes hull pa plomme og
eggehvite for a hindre at egget eksploderer. Skrell og
del hardkokte egg opp i skiver for det varmes opp i
mikrobglgeovnen.

Stikk hull pa skinnet til matvarer som poteter, poalser og
frukt for tilberedning. Dersom dette ikke gjgres vil de
kunne eksplodere.

For a unnga fare for brannskader.

ADVARSEL: Innholdet pa tateflasker og babymatglass
ma rores og ristes og temperaturen kontrolleres for
innholdet serveres barnet for a unnga skolding.

Bruk grytekluter eller ovnshansker nar du fjerner mat
fra ovnen for @ unnga brannskader.

Lukk alltid opp beholdere, popcornposer, kokeposer

og lignende med dapningen vendt vekk fra ansiktet og
hendene for 4 unnga skolding fra damp og kokende
vaeske.

For a unnga brannskader eller skolding, test alltid
temperaturen i maten og rar alltid i maten for den
serveres. Vis spesiell aktsomhet hva gjelder temperaturen
pa mat og drikke som skal gis til spedbarn, barn og eldre.
Tilgjengelig deler kan bli varme under bruk. Sma barn ma
holdes vekke fra ovnen nar den brukes.

Temperaturen pa beholderen er ikke en indikasjon pa
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matens eller drikkens virkelige temperatur, kontroller alltid
temperaturen pa det som er tilberedt.

Sta ikke neer ovnsderen nar den dpnes slik at du unngar
brannskader eller skolding fra damp eller varme som
slippes ut.

Skjeer opp matvarer som er tilberedt i ovnen i deler for a
slippe ut damp og unnga skolding.

Hold barn vekke fra dgren for a unnga at de brenner seg.

For a unnga at barn bruker ovnen feilaktig.
ADVARSEL: La bare barn i alderen 8 ar og eldre bruke
ovnen uten overvakning dersom tilfredsstillende
instruksjon er gitt, slik at barnet er i stand til a bruke
ovnen pa en trygg mate og forstar farene ved feilaktig
bruk. Nar ovnen brukes i innstillingene GRILL, MIX
GRILL OG AUTO MENY, ma barn bare bruke ovnen
under oppsyn av en voksen pa grunn av de hgye
temperaturene som utvikles.

Dette apparatet er ikke ment brukt av personer
(inklusive barn) med reduserte fysiske, sensoriske

og mentale evner, eller manglende erfaring og
kunnskap, dersom de ikke overvakes eller pa
forhand er gitt tilfredsstillende instruksjon om

bruk av apparatet av en person som er ansvarlig for
deres sikkerhet. Barn ma overvakes for a sikre at de
ikke leker med apparatet. Denne ovnen aktiveres
med barnesikringsmodus, se side NO-20 for mer
informasjon.
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Ikke len deg mot eller heng pa deren nar den dpnes eller
lukkes. Ikke lek med ovnen eller bruk den som en leke.
Barn ma lzeres alle viktige sikkerhetsregler: bruk
grytekluter, fiern lokk og forseglinger pa kokekar og
pakker forsiktig. Vis spesiell forsiktighet ved behandling av
pakker (dvs. selvoppvarmende materialer) som skal holde
maten sprg siden de kan vaere ekstra varme.

Andre advarsler

Foreta aldri noen form for endring pa ovnen.

Ikke flytt ovnen mens den er i bruk.

Dette apparatet er ment brukt i private husholdninger.
Mikrobglgeovnen er beregnet til varming av mat og
drikke. Tarking av mat eller klaer og oppvarming av
varmeputer, tofler, svamper, vate kleer og lignende kan
fore til risiko for skade, antennelse og brann. Den egner
seg ikke for kommersiell- eller laboratoriebruk.

For a sorge for problemfri bruk av ovnen og unnga
skader.

Bruk aldri ovnen nar den er tom. Nar du bruker en
bruningstallerken eller selvoppvarmende materiale,
plasser alltid en varmebestandig isolator som en
porselenstallerken under for @ unnga skade pa den
roterende tallerkenen og/eller dreiefoten pa grunn av
varmebelastning. Forvarmingstiden som er spesifisert for
retten ma ikke overskrides.
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Ikke bruk kjgkkenredskaper av metall da disse kan

reflektere mikrobglgene og fare til elektriske overslag. Ikke

sett bokser av metall inn i ovnen.

Bruk bare den roterende tallerkenen og dreiefoten som

er beregnet pa denne ovnen. lkke bruk ovnen uten den

roterende tallerkenen.

For a hindre at den roterende tallerkenen gar i stykker:

a) For den roterende tallerkenen vaskes med vann, la
tallerkenen kjgles ned.

b) Ikke plasser varm mat eller varmt utstyr pa en kald
tallerken.

¢) Ikke plasser kald mat eller kaldt utstyr pa en varm
tallerken.

Ikke plasser noe pa det ytre kabinettet nar ovnen er i bruk.

MERK:

Ikke bruk plastbeholdere for tilberedning av mat i
mikrobglgeovnen dersom ovnen fortsatt er varm fra
GRILLING og MIX GRILL-tilberedning fordi de kan smelte.
Plastbeholdere ma ikke brukes under overnevnte forhold
dersom ikke beholderprodusenten sier at de egner seg.
Dersom du er usikker pa hvordan du skal koble til ovnen,
ta kontakt med en autorisert, kvalifisert elektriker.
Hverken produsent eller forhandler kan akseptere ansvar
for skader pa ovn eller person som skyldes at korrekte
elektriske tilkoblingsprosedyrer ikke er fulgt.

Vanndamp eller vanndraper kan fra tid til annen dannes
pa ovnens vegger eller rundt dgrpakningen eller pa
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kontaktflatene. Dette er normalt, og er ikke tegn pa
mikrobglgelekkasje eller feil pa produktet.

Dette symbolet betyr at overflaten kan bli varm
under bruk.
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. Fjern all emballasje fra innsiden av ovnhsrommet og flern

all beskyttelsesfilm fra mikrobglgekabinettets overflate.
Kontroller ovnen ngye for ethvert tegn pa skade.
Undersgk ovnen ngye for a se om det finnes tegn pa
skader.

Plasser ovnen pa en solid og jevn overflate som er sterk
nok til 4 tale vekten av ovnen og det tyngste som vil
kunne bli tilberedt inne i den. Ikke plasser ovnen inne i
et skap.

Velg en jevn overflate med tilstrekkelig dpent rom for
tilfredsstillende inn- og utgaende ventilasjon.

Baksiden av ovnen kan plasseres mot en vegg.
« Minimum installasjonshayde er 85 cm.
« En minimumsavstand pa 20 cm kreves mellom sidene

pa mikrobglgeovnen og enhver tilstgtende vegg eller
gjenstand.

« La det veere en fri plass pa 30 cm over ovnen.
- Ikke fiern fgttene pa bunnen av ovnen.
- Blokkering av innsug og/eller utluftingsapninger kan

skade ovnen.

« Plasser ovnen sa langt som mulig fra radioer og

TV-apparater. Bruk av mikrobglgeovn kan fgre til
forstyrrelser av radio- og TV-signaler.
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5. Sett ovnens stgpsel inn i en standard jordet stikkontakt.

ADVARSEL: Ikke plasser ovnen der det skapes varme,
fukt eller hgy luftfuktighet, (for eksempel naer eller over
en konvensjonell ovn) eller naer brennbare materialer (for
eksempel gardiner).

Ikke blokker eller begrens ventilasjonsapningene.

Ikke plasser gjenstander pa toppen av ovnen.

Ikke rgr utsiden av mikrobglgeovnen under eller kort tid
etter bruk, siden den kommer til & vaere varm.
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Sett stopslet inn i den elektriske veggkontakten. Ovnens display vil vise: “0:00", og et lydsignal vil hgres en gang.
Denne modellen har en klokkefunksjon og ovnen bruker mindre enn 1,0 W i standby-modus. For a stille klokken,
se nedenfor.

Ovnen har 24-timers klokkemodus.

1. Trykk KLOKKESTILLINGS-tasten @] en gang og «0:00» vil blinke.

2. Trykk tidstastene og angi gjeldende tid. Angi timene ved a trykke 10 min-tasten og minuttene ved a trykke 1 min og
10 s-tastene. R

3. Trykk KLOKKESTILLINGS-tasten @ for & avslutte stilling av klokken.

MERKNADER:

Hvis klokken er stilt vil den ved slutten av en tilberedningstid igjen vise klokkeslettet. Hvis klokken ikke er stilt vil den bare

vise «0:00» nar tilberedningstiden er fullfert.

For a se hvor mye klokken er under en tilberedningsprosess, trykk KLOKKESTILLINGS-tasten og LED vil vise tiden

i 2-3 sekunder. Dette pavirker ikke den innstilte tilberedningstiden.

Hvis STOPP-tasten trykkes inn, eller det ikke skjer noe i lapet av 1 minutt i klokkestillingsmodus, vil ovnen ga tilbake til sin

opprinnelige innstilling.

Huvis stremtilferselen til mikrobglgeovnen avbrytes, vil displayet blinke «0:00» nar strammen kommer tilbake. Dersom dette

skjer mens en tilberedning pagar, vil programmet bli slettet. Innstillingen av klokken vil ogsa bli slettet.

Trykk MIKROB@LGEEFFEKTNIVA-tasten
Effektnivaer Display
'dﬂ]’ (Prosent)

x1 100P
H@Y

X2 90P

X3 80P
MIDDELS H@Y

x4 70P

x5 60P
MIDDELS

X6 50P
MIDDELS LAV X7 40P
(OPPTINING) 8 0P

x9 20P
LAV <10 1o

x11 oP

Din ovn har 11 effektnivaer som vist pa motstaende side.

For & endre effektnivéet for tilberedning, trykk MIKROB@LGEEFFEKTNIVA-tasten inntil displayet viser ansket niva. Angi
@nsket tilberedningstid ved & trykke tidstastene. Trykk START-tasten for a starte ovnen.

For & sjekke effektnivaet under tilberedning, trykk MIKROB@LGEEFFEKTNIVA-tasten. S& lenge fingeren trykker inn
MIKROB@LGEEFFEKTNIVA-tasten vil effektnivaet vises. Ovnen vil fortsette a telle ned selv om displayet viser effektnivaet.
Hvis “OP” er valgt, vil ovnen virke med vifte uten effekt. Du kan bruke dette nivaet for a fierne lukt.

Generelt sett gjelder felgende anbefalinger:
100P/ 90P - (H@Y) brukes for hurtig tilberedning eller oppvarming, for eks. for gryteretter, varme drikker, grennsaker, etc.
80P/70P - (MEDIUM H@Y) brukes for lenger tilberedning av mer kompakt mat, som stek, kjsttbred og tallerkenretter, ogsa for
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sensitive matretter som sukkerbrad. P4 denne reduserte innstillingen tilberedes maten jevnt over uten at sidene blir overkokt.
60P/50P - (MIDDELS) brukes til kompakte matvarer som krever lengre tilberedningstid ved normal tillaging, f.eks. storfekjott.
Dette effektnivaet anbefales for a fa kjottet mort.

40P/30P - (MIDDELS LAV) for a tine, velg denne effektinnstillingen for & sikre at retten tines jevnt. Denne innstillingen er ogsa
idéell for smakoking av ris, pasta, melboller og tilberedning av eggekrem.

20P/ 10P - (LAV) For forsiktig tining, for eksempel av kremkaker eller finere bakverk.

Apning av dgren:
For & dpne ovnsderen, trykk derapningsknappen.

Start av ovnen:

Klargjer og plasser mat i en passende beholder direkte pa den roterende tallerkenen. Steng deren og trykk

START/{>+30s-tasten etter at du har valgt ensket tilberedningsmetode. Du kan utvide tilberedningstiden

ved manuell tilberedning ved & trykke TIDS-tastene eller START/<>+30s-tasten. START/+30s

Hvis tilberedningsprogrammet er valgt og START/<D>+30s-tasten ikke er trykket inn pa 1 minutt, vil

innstillingen bli kansellert.

START/{>+30s-tasten ma trykkes for & fortsette tilberedningen hvis deren &pnes under tilberedningen. Lydsignalet heres en

gang nar knappen trykkes pa riktig mate.

Bruk STOPP-tasten til a:

1. Slette en feil under programmering.

2. Stoppe ovnen midlertidig under tilberedning.

3. Avbryt et program under tilberedning, trykk inn STOPP-tasten to ganger. STOP / ECO

4. Forainnstille og for 3 oppheve barnesikringen (se side NO-20).

MERK

« Hvis mikrobglgeovnen ikke brukes p& 5 minutter (og deren er lukket) slar sikkerhetslasen seg p& automatisk. Tastene vil bli
deaktivert. Du kan enkelt sla av sikkerhetslasen og aktivere tastene igjen ved & dpne deren pa mikrobglgeovnen.

Ovnen kan programmeres opp til 99 minutter og 50 sekunder (99,50).

MANUELL TILBEREDNING / MANUELL TINING

« Still inn tilberedningstiden og bruk mikrobglgeeffektniva 100P til 10P for & koke eller tine (se side NO-17).
+ Ror eller snu 2 - 3 ganger i lgpet av tilberedningstiden maten der dette er mulig.

« Dekk til maten og la den hvile etter tilberedningen der dette anbefales.

- Etter opptiningen dekkes maten med folie og skal sta inntil den er fullstendig opptint.

Eksempel:

For a tilberede i 2 minutter og 30 sekunder pa 70% mikrobglgeeffekt.

1. Stillinn effektnivaet ved a trykke 2. Still inn tilberedningstiden ved 3. Trykk START/<D+30s-tasten for
MIKROB@LGEEFFEKTNIVA-tasten a trykke 1 min-tasten to ganger og & starte tidsuret. (Displayet vil
4 ganger for 70P. 10 s-tasten tre ganger. telle ned gjennom tilberednings-/

opptiningstiden.)

230 c: 30
MERK:

« Nér ovnen starter vil lyset tennes og dreieskiven vil rotere til venstre eller til hgyre.

+ Hvis deren dpnes under tilberedning/opptining for & rere i eller snu maten, vil tilberedningstiden i displayet automatisk
stanse. Tilberednings-/opptiningstiden begynner a telle ned igjen sé& snart deren lukkes og START-tasten trykkes.

+ Nér tilberedningen/opptiningen er ferdig, lukk opp deren eller trykk pa STOPP-tasten og klokkeslettet vil igjen vises
i displayet dersom klokken er stilt.

« Hvis du vil se effektnivaet under tilberedningstiden, trykk tasten for MIKROB@LGEEFFEKTNIVA. 53 lenge fingeren trykker
tasten for MIKROB@LGEEFFEKTNIVA, vil effektnivéet vises.
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VIKTIG:

« Lukk deren etter tilberedning/opptining. Legg merke til at lyset vil bli stdende pa nar deren er apen, dette er av
sikkerhetsgrunner som en paminnelse om & lukke deren.

« Hvis du tilbereder mat i mer enn standardtiden (se tabellen nedenfor) med samme tilberedningsmodus, vil ovnens
sikkerhetsmekanismer automatisk aktiveres. Mikrobglgeeffektnivaet vil reduseres eller grillelementet vil bli slatt av og pa.

Tilberedningsmodus Standardtid

Mikrobglge 100 P 30 minutter

Grilling* Avvekslende drift, temperaturkontrollert
Mix Grill-tilberedning* 99 min. 50 sek.

1. TILBEREDNING BARE MED GRILL

Grillen i toppen av ovnen har bare ett effektniva. Grillen hjelpes av den roterende tallerkenen som sgrger for jevn bruning.
Bruk stativet for a grille sma matenheter som bacon, rokt mat og tekaker. Maten kan enten plasseres direkte i stativet eller pa
en paitallerken / varmemotstandsdyktig tallerken pa stativet.

Eksempel:

For & grille i 20 minutter, bruk GRILL -tasten.

1. TrykkGRILL-tasten en gang. 2. Still inn ensket oppvarmingstid 3. Trykk START/{>+30s-tasten for
ved & trykke 10 min-tasten to a starte grillingen. (Displayet
ganger. vil telle ned gjennom innstilt

grilltiden.)

2. MIX GRILL TILBEREDNING

MIX GRILL kombinerer mikrobelgeeffekt med grilling. MIX GRILL betyr tilberedning alternativt med mikrobelgeeffekt og grill.
Kombinasjonen av mikrobelgeeffekt med grill reduserer tilberedningstiden og skaper en sprg, brun overflate.

Det er to valg for kombinasjonen:

KOMBINASJON 1 (Display: C-1)

55 % tid for mikrobalgeeffekt, 45 % tid for grilling. Brukes til fisk eller gratenger.

KOMBINASJON 2 (Display: C-2)

36% tid for mikrobglgeeffekt, 64% tid for grilltilberedning. Bruk til puddinger, omeletter og fjaerfe.

Eksempel:

For a tilberede i 15 minutter, bruk MIX GRILL med 55 % tid med mikrobglgeeffekt og 45 % grilleffekt (C-1).

1. Trykk MIX GRILL-tasten en gang. 2. Stillinn tilberedningstiden ved 3. Trykk START/<D+30s-tasten
w ; a trykke 10 min-tasten én gang og for & starte tilberedningen.
X 1 min-tasten fem ganger. (Displayet vil telle ned gjennom

tilberedningstiden.)

NOTATER for TILBEREDNING med GRILL og MIX GRILL:

« Det er ikke nedvendig a forvarme grillen.

« Nar du bruner mat i en dyp tallerken, plasser den pa den roterende tallerkenen.

« Du vil kunne se rgyk eller merke lukt av brent nar du bruker grillen for ferste gang. Dette er normalt og ikke et tegn pa at
det er noe galt med ovnen. For & unnga dette problemet nar du bruker ovnen for forste gang, varm opp ovnen i 20 minutter
uten mat pa grillen.

VIKTIG: For a bli kvitt reyk eller lukt under bruk, dpne et kjokkenvindu eller sla pa kjokkenventilatoren.

MERK: Nar du bruker grill-funksjonen slar grillen seg regelmessig pa og av for & forhindre overoppheting.
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AADVARSEL: Dgren, det ytre kabinettet, ovnsrommet og annet tilbehgr vil bli meget varme nar ovnen er i bruk.
Alltid bruk grytekluter for & hindre brannskade.

* - Kun for modeller med Grill.

1. SEKVENSTILBEREDNING
Denne funksjonen lar deg tilberede mat ved a bruke to forskjellige metoder, som kan inkludere manuell tilberedning og modus
og/eller tiningsfunksjoner pa tid eller i henhold til vekt. Nar tilberedningen er programmert er det ikke ngdvendig a gripe inn
i prosessen siden ovnen automatisk vil ga videre til neste trinn. Lydsignalet vil heres en gang etter det farste trinnet.
NB: Automeny kan ikke settes som en av multisekvensene.
Eksempel: Hvis du gnsker pa tine maten i 5 minutter og deretter koke med 80P mikrobglgeeffekt i 7 minutter, er
trinnene som folger:

1. Trykk TINING PA TID-tasten en gang, i LED-displayet vil vises dEF2.

2. Still inn tilberedningstiden ved & trykke pa 1 min-tasten 5 ganger.

3. Still inn effektnivaet (80P) ved & trykke MIKROB@LGEEFFEKTNIVA-tasten 3 ganger.

4, Still inn tilberedningstiden ved & trykke pa 1 min-tasten 7 ganger.

5. Trykk START-tasten én gang for a starte tilberedningen.

2. +30s-FUNKSJON (Auto-start)

+30s-tasten gjor det mulig 8 benytte folgende to funksjoner:
a. Direkte start
Du kan starte tilberedningen direkte pa 100P mikrobglgeeffektniva i 30 sekunder ved & trykke
+30s-tasten.
b. Utvid tilberedningstiden
Du kan utvide tilberedningstiden ved manuell tilberedning, tining pa tid og automeny i enheter pa 30 sekunder hvis
+30s-tasten trykkes mens ovnen er i bruk. Du kan ogsa utvide tilberedningstiden ved also by pressing TIDS-tastene
«10min», "Imin", «10s». Ved vekttining kan ikke tilberedningstiden forlenges.

MERK: Tilberedningstiden kan forlenges med et maksimum av 99 minutter og 50 sekunder.

3. KJOKKENTIDSUR-FUNKSJON:

Du kan bruke kjokkentidsuret til a ta tiden nar det ikke brukes mikrobglgetilberedning, for eksempel til & ta tiden ved koking
av egg eller for & overvéke statiden for tilberedt eller opptint mat.

Eksempel:

For & sette tidsuret pa 5 minutter.

START/+30s

Still inn @nsket tid ved

tasten en gang.

44

0
.

1. Trykk KIOKKENTIDSUR- | 2.

a trykke 1 min-tasten
5 ganger.

3. Trykk START/
+30s-tasten for a starte
tidsuret.

4. Sjekk displayet.
(Displayet vil telle ned
gjennom tilberednings-/
opptiningstiden.)

Nar tidsurtiden nds vil et lydsignal heres 5 ganger og LED vil vise klokkeslettet.

Du kan stille inn enhver tid opp til 99 minutter og 50 sekunder. Du kan stanse KJGKKENTIDSURET mens det teller ned ved
simpelthen & trykke STOPP-tasten.

NB: KJOKKENTIDSURET kan ikke benyttes under tilberedning.

4. BARNESIKRING:
Barnesikringen hindrer uovervaket bruk av ovnen av sma barn.
a. Slik stiller du inn BARNESIKRINGEN:
Hold inne STOPP-tasten i 3 sekunder inntil du herer en lang pipelyd, og displayet viser <LOC». Ovnen er na
i BARNESIKRING-modus. | denne modusen viser displayet klokken, og hvis en tast trykkes eller dgren &pnes, vises «LOC»
i ti sekunder.
b. For a sla av BARNESIKRING:
Trykk og hold STOPP-tasten i 3 sekunder inntil et langt lydsignal heres.

5. @GKOMODUS:

| standby-modus, trykk pa "@KO"-knappen en gang, LED-displayet vil veere slatt av og mikrobglgeovnen
kommer inn i @KO-modus. Enhver funksjon kan lyse opp LED-skjermen igjen, og mikrobglgeovnen gar
tilbake til standby-modus.

STOP/ECO
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1. TINING PATID

Denne funksjonen tiner raskt opp mat samtidig som du kan velge en passende tiningsperiode, avhengig av
mattype. Folg eksemplet nedenfor for detaljer om hvordan du bruker denne funksjonen. Tidsomradet er 0,10 - 99,50.
Eksempel: For & tine opp mat i 10 minutter.

1. Velg ensket meny ved & trykke
TINING PATID-tasten en gang.

(.l;@ X1

2. Stillinn tilberedningstiden ved
a trykke 10 min-tasten en gang.

4. Trykk START/>+30s-tasten for
a starte opptiningen.

Displayet vil vise: | dEF2

Merknader om tining pa tid:

- Etter tilberedningen vil et lydsignal hgres fem ganger og LED vil vise klokkeslettet dersom klokken er stilt. Dersom klokken
ikke er stilt, vil displayet bare vise «0:00» nar tilberedningen er ferdig.
« Den forhandsinnstilte mikrobglgeeffekten er 30P og kan ikke endres.

2. TINING | HENHOLD TIL VEKT

Mikrobglgeovnen er forhdndsprogrammert med tid- og effektniva slik at folgende mattyper enkelt kan tines opp: Svin, okse
og kylling. Vektomradet for disse mattypene er fra 0,1 kg til 2kg i trinn pa 0,1 kg.
Folg eksemplet nedenfor for & se hvordan disse funksjonene skal brukes.
Eksempel: For & tine opp et kjattstykke som veier 1,2 kg med TINING | HENHOLD TIL VEKT.
Plasser kjottet pa en flat tallerken eller mikrobglgeovnens tiningsstativ pa dreieskiven.

1. Velg ensket meny ved 4 trykke
TINING | HENHOLD TIL VEKT-
tasten en gang.

E@ x1

2. Stillinn vekten ved & trykke VEKT/
PORSJON-tastene inntil ensket
vekt vises

3. Trykk START/<D+30s-tasten for
a starte opptiningen. (Displayet
teller ned gjennom innstilt
opptiningstid)

Displayet vil vise: | dEF1

kg/= @display: 1.2

Frossen mat tines opp fra-18 °C.

NOTER FORTINING | HENHOLD TIL VEKT:

« For du fryser inn mat, pase at maten er frisk og av god kvalitet.

« Vekten skal rundes opp til naermeste 0,1 kg, for eksempel 0,65 kg blir 0,7 kg.

« Om ngdvendig skjermes mindre omrader av kjatt eller fjzerkre med sma flate biter av aluminiumfolie. Dette vil hindre at
omradene blir varme under opptining. Pase at folien ikke har kontakt med veggene i ovnen.

AUTOMENY-tasten regner automatisk ut korrekt tilberedningsmodus og tilberedning av maten (detaljer pa side NO-4 og NO-
22). Folg eksemplene nedenfor for detaljer om hvordan funksjonen skal brukes.
Eksempel: A tilberede to ovnsbakte poteter (0,46 kg) ved bruk av AUTOMENY-funksjonen.

1. Velg ensket meny ved & trykke

Ovnsbakt potet-tasten en gang.
]

®x1

2. Trykk VEKT/PORSJON OPP/
NED-tastene eller fortsett a trykke
Ovnsbakt Potet-tasten for a velge
onsket antall poteter (opp til 3).

3. Trykk START/<D>+30s-tasten
for a starte tilberedning.
(Displayet teller ned gjennom
tilberedningstiden.)

Displayet vil vise: 1

kg/-E’r @ display: 2

MERKNADER:

« Vekten eller mengde matvarer kan stilles inn ved a trykke VEKT/PORSJON OPP/NED-tastene inntil gnsket vekt/mengde vises.
Legg bare inn vekten pa matvarene. Ikke inkluder vekten av kokekaret.
+ Matvarer som veier mer eller mindre enn vektene/mengdene som angis i AUTOMENY-tabellen pa side NO-22, mé tilberedes manuelt.
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Tallerken

Automeny VEKT/ PORSJONER/ REDSKAP Prosedyrer
Plasser popcorn-posen direkte pa dreieskiven
Popcorn 0,05 kg, 0,1 kg (Se merknaden nedenfor: "Viktig informasjon om
popcorn-tilberedning i mikrobglgeovn")
Bruk poteter med en tilsvarende storrelse pa ca.
2304g.
1,2, 3 poteter (deler) R . o o
Ovnsbakt potet 1 potet = ca. 0,23 kg Stikk hull pa hver pot?t pa forskjelllgue ste-der,
(starttemp. 20° C) plasser mot kanten pa tallerkenen pa dreiefoten.
p- Snu og flytt halvveis gjennom tilberedningen. La
std i 3-5 minutter for servering.
0,1kg, 0,2kg, 0,4 kg ) . e
Pizza (starttemp. 5°C) Plasser pizzaen pa en tallerken midt pa dreieskiven.

Ikke dekk til.

Frosne grennsaker
for eksempel rosenkal, grgnne
benner, erter, blandede

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(starttemp. -18°C)

Plasser grennsakene i en passende beholder.
Legg til en spiseskje vann pr. 100 g grennsaker,
tildekk maten og sett den pa dreieskiven. Rer

gronnsaker, brokkoli Bolle og lokk halvve|s gjennom tllbgrednlngst|den og etter at
tilberedningen er ferdig .

VARM OPP TE/kaffe gsytiyrftem 5°0) Plasser kopen(e) pa dreieskiven og rer etter

(120 ml/kopp) Kopp P oppvarming.

Middagstallerken

0,25 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(starttemp. 5° C)
Tallerken

Plasser tallerkenen midt pa dreieskiven. Ikke dekk
til. Rer etter tilberedning.

Merknader:

+ Den endelige temperaturen vil variere i henhold til matens opprinnelige temperatur. Kontroller om maten er varm nok etter
tilberedningen. Om ngdvendig kan tilberedningstiden forlenges manuelt.

« Resultatet nar du bruker autotilberedning er avhengig av variabler som formen og sterrelsen pa maten og dine personlige
preferanser hva gjelder tilberedningsresultat. Juster tilberedningstiden i henhold til dine gnsker hvis du ikke er tilfreds med

det programmerte resultatet.

Viktig informasjon om popcorn-tilberedning med mikrobglgeovn:
1. Nar du velger en 100-grams popcornpose, anbefales det a brette ned en trekant
i hvert hjerne for tilberedning.

Se bildet til hgyre.

2. Hvis/Nar popcornposen ekspanderer og ikke lenger roterer korrekt, trykk STOPP-
tasten en gang og dpne ovnen for a justere plasseringen av posen for & sikre jevn

tilberedning.
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For & tilberede/tine mat i en mikrobalgeovn ma mikrobglgeenergien kunne passere gjennom beholderne for a ga gjennom

maten. Derfor er det viktig a velge passende kokekar.

Runde/ovale tallerkener er & foretrekke fremfor firkantede/avlange siden maten i hjernene har en tendens til & bli overkokt. Et

utvalg av kokekar som er listet opp nedenfor kan benyttes.

Kokekar Mikrobolge Grill Kommentarer
Trygg
Sma biter av aluminiumfolie kan brukes til & skjerme
matvarer fra overoppheting. Hold folien minst 2 cm fra

Aluminiumfolie / ovnsveggen for & hindre overslag.

Foliebeholdere v/x v Foliebeholdere anbefales ikke dersom de ikke er spesifisert
av produsenten, for eksempel Microfoil ®, folg instruksjonene
noye.

Folg alltid produsentens instruksjoner.

Tallerkener for bruning v/X X Ikke overskrid oppgitte oppvarmingstider. Veer meget
forsiktig idet disse tallerkenene blir meget varme.

) Porselen, leirvarer, glasert steintgy og benporselen er

Porselen og keramikk v/x X vanligvis brukbare, unntatt for de med metalldekorasjoner.
Vis forsiktighet ved bruk av fint glass da glasset kan briste

®

Glasstoy for eks. Pyrex v v eller sprekke ved bra oppvarming.

Det anbefales ikke bruk av kokekar i metall i mikrobglgeovn

Metall X 4 da det kan oppsta elektrisk overslag som i sin tur kan fere til
brann.

Plast/Polystyren, for eksempel Forsiktighet ma utvises siden noen beholdere kan

beholdere for gatekjokkenmat v X deformeres, smelte eller misfarge ved hoye temperaturer.

Plastfolie 4 '4 Bar ikke bergre maten og ma stikke hull for a slippe ut damp.

. . Ma stikkes hull pa for & slippe ut damp. Pése at posen egner

Poser for frysing/steking v X seg for bruk i mikrobglgeovn.

Papirtallerkener/ kopper og Ikke bruk plast- eller metalltrader idet de kan smelte eller fore

. . v X . .

kjokkenpapir til brann som fglge av elektrisk overslag.

R Bruk bare for oppvarming eller for a absorbere fuktighet.

Stré- og trebeholdere v X Forsiktighet ma utvises da overoppheting kan fore til brann.
Hold alltid ovnen under oppsyn nar slike materialer brukes

Resirkulert papir og avispanir da overoppheting kan fore til brann.

papirog pap X v Kan inneholde deler av metall som kan fare til overslag med
tilhgrende fare for brann.

faren for antenning.

&ADVARSEL: Nar det varmes opp mat i plast- eller papirbeholdere ma ovnen overvakes pa grunn av
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Advarsel: Ikke bruk kommersiell ovnsrengjering,
DAMPVASKERE, slipende, harde rengjeringsmidler,
VASKEMIDLER SOM INNEHOLDER SODIUM HYDROKSID
eller stalull pa noen del av mikrobglgeovnen.

For rengjoring ma du pase at ovhsrommet, dgren,
ovnskabinettet og annet tilbeher er fullstendig avkjolt.
RENGJ@R OVNEN REGELMESSIG OG FJERN MATRESTER -
Hold ovnen ren. | motsatt fall kan overflatene ta skade.
Dette kan virke negativt inn pa ovnens livslengde og
medfore farlige situasjoner.

MERK: Nar du lager mat kan kondens samles inne i hulrom
i ovnen og deren. Mengden kondens avhenger av tempera-
turen pa overflatene i ovnen og fuktigheten til maten som
forberedes i mikrobglgeovnen. Pass pa at du terker vekk
eventuell fuktighet som har samlet seg etter at du er ferdig
med a lage mat med en myk, fuktighetsabsorberende klut.
Ovnens ytre

Utsiden av ovnen kan enkelt holdes ren med mildt sape-
vann og en myk klut. Serg for at sépevannet torkes vekk
med en fuktig klut og terr deretter med et mykt handkle.
Kontrollpanel

Apne daren for rengjering for & deaktivere kontrollpanelet.
Forsiktighet ma utvises ved rengjering av kontrollpanelet.
Bruk bare en klut fuktet med vann, terk forsiktig over pane-
let til det blir rent.

Unnga a bruke overdrevne mengder vann. Bruk ikke noen
form for kjemiske eller slipende rengjeringsmidler.

Ovnens indre

1. For rengjering, terk vekk sprut eller matrester med en
fuktig, myk klut eller svamp etter hver gangs bruk mens
ovnen fortsatt ikke er helt avkjolt. For kraftigere sol av
matrester kan du bruke vann med en mild sdpeopplesning
og torke over flere ganger med en fuktig klut inntil alt selet
er flernet. Matrester som far anledning til 3 bygge seg opp
kan overopphetes og begynne a avgi reyk eller antennes og
fore til overslag. Ikke fiern

mikrobglgedekslet.

2. Pase at sdpevannet ikke trenger inn i de sma ventilasjons-
hullene i veggene. Dette kan fore til skade pa ovnen.

3. Ikke bruk rengjeringsmidler av spraytype inne i ovnen.
4. Varm opp ovnen regelmessig ved & bruke grillen og varm
opp ovnen uten mat i 20 minutter pa grill. Matrester eller
fettsprut kan fere til reykutvikling og darlig lukt.

Hold mikrobglgedekslet rent til enhver tid.

Dekselet er laget av et emtalig materiale og ma rengjeres
forsiktig (felg rengjeringsinstruksjonene ovenfor).

MERK: Overdreven oppblgting kan fere til opplasning av
mikrobglgedekslet.

Mikrobglgedekselet er en forbruksdel, og uten regelmessig
renhold ma det byttes.

Tilbehor

Tilbehgr som roterende tallerken, dreiefot og stativ ma vas-
kes med et mildt oppvaskmiddel og terket. De kan vaskes

i oppvaskmaskin.

Dor

Rengjor regelmessig begge sider av deren, derpakninge-
ne og omradene rundt derdpningen med en myk, fuktig
klut for a fierne alle spor etter smuss, Ikke bruk slipende
vaskemidler.

MERK: Dampvasker ma ikke brukes.

Rengjeringstips - for enklere renhold av ovnen:

Plasser en halv sitron i en bolle, fyll pa 300 ml vann og varm opp pa 100 % i 10-12 minutter.

Tork ovnen ren med en myk, torr klut.
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Obs:

Din produkt
ar markt med
denna symbol.
Det betyder
att forbrukade
elektriska och
elektroniska
produkter inte
ska blandas
med vanliga
hushallsso-
por. Det finns
ett separat
insamlingssys-
tem for dessa

rodukter.

)

4 A. Information om atervinning fér anvandare N
(privathushall)

1. 1 Europeiska unionen

Obs: Om du vill kassera denna utrustning, anvand inte den vanliga soptunnan!
Begagnade elektrisk och elektronisk utrustning maste hanteras separat och i
enlighet med lagstiftning som kraver korrekt hantering, atervinning och ateran-
vandning av begagnad elektrisk och elektronisk utrustning.

Foljande implementationen av medlemsstaterna, kan privata hushall inom
EU-landerna aterlamna deras begagnade elektriska och elektroniska produkter
till sarskilda insamlingsplatser gratis*.

| vissa lander* kan din lokala aterforsaljare ocksa ta tillbaka din gamla produkt
gratis om du kdper en liknande ny.

*) Véanligen kontakta din lokala myndighet for ytterligare detaljer.

Om din forbrukade elektriska eller elektroniska utrustning innehaller batterier
eller ackumulatorer, deponera dessa separat i enlighet med lokala krav.
Genom att avyttra denna produkt pa korrekt satt kommer du att bidra till

att sdkerstalla att avfall genomgar nddvandig behandling, atervinning och
materialatervinning och darmed férhindra eventuella negativa effekter pa
miljon och ménniskors halsa som annars kan uppkomma pa grund av felaktig
sophantering.

2.l andra lander utanfor EU

Om du vill kassera denna produkt ska du kontakta de lokala myndigheterna
och fraga efter ratt metod for avfallshantering.

For Schweiz: Forbrukad elektrisk eller elektronisk utrustning kan returneras
kostnadsfritt till aterforsaljaren, dven om du inte kdper en ny produkt. Fler
insamlingsstallen finns listade pa hemsidan www.swico.ch eller www.sens.ch.

B. Information om avfallshantering for foretagsanvandare

1. 1 Europeiska unionen

Om produkten anvands for yrkesméassiga andamal och du vill kassera den:
Kontakta din SHARP &terforsaljare som kommer att informera dig om atertag-
ning av produkten. Du kan debiteras for de kostnader som uppstar vid ater-
tagning och atervinning. Sma produkter (och sma mangder) kan tas tillbaka av
dina lokala atervinningsstationer.

For Spanien: Kontakta det etablerade insamlingssystemet eller de lokala myn-
digheterna for atertagning av dina férbrukade produkter.

2.l andra lander utanfor EU
Om du vill kassera denna produkt ska du kontakta de lokala myndigheterna

och fraga efter ratt metod for avfallshantering.

)
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Bruksanvisning
INFORMATION OM RATT ATERVINNING 1
INNEHALL 2
SPECIFIKATIONER 2
UGN OCH TILLBEHOR 3
KONTROLLPANEL 4
VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER 5-14
INSTALLATION 15-16
FORE ANVANDNING 17
STALLA IN KLOCKAN 17
MIKROVAGSEFFEKTNIVA 17
MANUELL DRIFT 18
MIKROVAGSTILLAGNING 18
GRILL-TILLAGNING/MIX GRILL-TILLAGNING 19
ANDRA PRAKTISKA FUNKTIONER 20
TIDUPPTINING OCH VIKTUPPTINING 20
AUTOMENYDRIFT 21
AUTOMENYTABELL 22
LAMPLIGA UGNSKARL 23
SKOTSEL OCH RENGORING 24
@
Modellnamn: YC-MSO02E YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MGS1E
Nétspanning 230V, 50 Hz enfas
Distributionsnatssakring/kretsskydd 10A 10A 10A 10A 10A
Nodvéndig effekt: | Mikrovagsugn 1270W 1270W 1450 W 1450 W 1450 W
Uteffekt: Mikrovagsugn 800 W 800 W 900 W 900 W 900 W
Grill 1000 W 1000 W 1100W
Standby <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W
Energisparldge <0,5W <0,5W <0,5W <0,5W <0,5W
Mikrovagsfrekvens 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz*
Yttermatt (B) x (H) x (D) mm 440 x 258 x 324  |440x258x324 |513x306x394 |513x306 x 394 512x300x 396
Innermatt (B) x (H) x (D)** mm 306 x205x304 |306x205x304 |328x206x 368 328x206x368 |348x240x 356
Ugnsvolym 20 liter** 20 liter** 25 liter** 25 liter** 28 liter**
Roterande tallrik 255 mm @255 mm 2315 mm 2315 mm 2315 mm
Vikt ca11,3kg ca11,9kg ca 14,5 kg ca 154 kg ca 158 kg
Ugnslampa 25W 25W 25W 25W 25W

*- Denna produkt uppfyller kraven i den europeiska standarden EN55011.
| 6verensstimmelse med denna standard, dr denna produkt klassificerad som grupp 2 klass B-utrustning.
Grupp 2 innebdir att utrustningen avsiktligt genererar radiofrekvent energi i form av elektromagnetisk strdlning for uppvédrmningsbehandling av livsmedel.
Klass B-utrustning innebdr att utrustningen dr lamplig fér anvdndning i hemmiljo.

**_ Intern kapacitet berdknas genom att médta maximal bredd, djup och héjd. Faktisk kapacitet att innehdlla mat dr mindre.
SOM DEL AV EN POLICY FOR KONTINUERLIG FORBATTRING FORBEHALLER VI 0SS RATTEN ATT ANDRA FORMGIVNING OCH

SPECIFIKATIONER UTAN FORVARNING.
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UGN 12

1. Lucka /’ //
2. Luckgéngjarn | 5
3. Ugnslampa —
4. Vagledarskydd (TA INTE BORT)
5. Kontrollpanel

6. Koppling

7. Luckspdrrar

8. Ugnsutrymmet

Lucktdtningar och tatningsytor
10. Lucka sékerhetssparrar

11. Ventilationséppningar

12. Ytterholje

13. Natsladd

14. Luckdppningsknapp

TILLBEHOR:

Kontrollera att foljande tillbehor finns med:
15. Roterande tallrik (glas)

16. Vandfot

17. Koppling

18. Stativ (Endast fr modeller med grill)
Placera vandfoten i mitten av ugnsgolvet sa att den fritt kan rotera runt

kopplingen. Placera sedan den roterande tallriken pé vandfoten sa att den

passar ordentligt i kopplingen. 15—

For att undvika skador pa tallriken, se till att ratter och behallare lyfts bort fran

tallrikens kant nar du tar ut dem ur ugnen.

Gallret ar endast avsett for anvandning med grillugnar. Anvénd inte gallret |

nar mikrovagsfunktionen anvénds.

For anvandning av stativet se grillavsnitten pa sidan SV-19. l |
Ror aldrig grillen nér den dr varm.

OBS: Vid bestallning av tillbehor ska tva saker anges: delens namn och
modellnamnet.

w

-

v

Nav (inuti)

ANMARKNINGAR:

Vagledarskyddet ar omtaligt. Forsiktighet bor iakttas vid rengdring inne i ugnen sa att det inte skadas.

Efter tillagning av feta livsmedel utan skydd, rengér alltid utrymmet och speciellt grillelementet noggrant, dessa maste vara
torra och fria fran fett. Gammalt fett kan 6verhettas och borja ryka eller fatta eld.

Anvénd alltid ugnen med tallrik och véndfot korrekt monterade. Detta framjar grundlig, jamn tillagning. En déligt monterad
tallrik kan skramla, kanske inte roterar riktigt och kan orsaka skador pa ugnen.

All mat och behallare med mat ska alltid placeras pa den roterande tallriken fér matlagning.

Tallriken roterar medurs eller moturs. Rotationsriktningen kan @ndras varje gdng du startar ugnen. Detta paverkar inte
matlagningsprestanda.

&VARNING: Symbolen betyder att ytorna kan bli heta under anvandning. luckan, ytterholjet,
ugnsutrymmet, tillbehdr och rétter blir mycket varma under drift. For att forhindra brannskador, anvind
alltid tjocka grillvantar.
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TIME DEFROST WEIGHT DEFROST TIME DEFROST WEIGHT DEFROST
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5 D A D
POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
B "rO? % @]

FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

enbart mikrovag mikrovag + grill

DIGITAL DISPLAY
VIKTUPPTINING-knapp
TIDUPPTINING-knapp

AUTO MENY-knappar
TID-knappar
MIKROVAGSEFFEKTNIVA-knapp:
Tryck for att valja mikrovagseffektniva.
7. Grill-knapp

8. Mix Grill-knapp

9

1

oUuPwnN=

. VIKT/PORTION-knappar (upp och ner)
0. KOKSTIMER-knapp
Tryck for att anvdnda som minut-timer eller for att programmera staende tid.
11. KLOCKINSTALLNINGS-knapp
12. START/> +30s
13. STOP/ECO-knapp
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR:
LAS NOGGRANT OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK

For att undvika risk for brand.

Mikrovagsugnen bor inte lamnas utan uppsikt
under anvandning. Effektnivaer som ar for hoga,
eller tillagningstider som ar for langa, kan 6verhetta
maten och orsaka brand.

Denna ugn ar avsedd att endast anvandas pa en
bankskiva. Den ar inte avsedd att byggas in i en koksenhet.
Placera inte ugnen i ett skap.

Det elektriska uttaget maste vara latt atkomligt sa att
enheten latt kan kopplas ur i en nédsituation.
Vaxelstromforsorjningen maste vara 230V, 50 Hz,

med minst 10 A distributionssakring, eller minst 10 A
distributionsbrytare.

En enskild stromkrets som betjanar endast denna enhet
bor tillhandahallas.

Placera inte ugnen i omraden dar varme alstras.

Till exempel nara en vanlig ugn.

Installera inte ugnen i ett omrade med hog luftfuktighet
eller dar fukt kan samlas.

Forvara inte eller anvand ugnen utomhus.

Om rok observeras, sla av eller koppla ur ugnen och
hall luckan stangd for att kvava eventuella flammor.
Anvand bara mikrovagsugn-sdkra behallare och
redskap. Redskap bor kontrolleras for att se till att de
passar for anvandning i mikrovagsugn.
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Vid uppvarmning av mat i plast- eller
pappersbehallare, 6vervaka ugnen pa grund av risken
for antandning.

Rengor vagledarskyddet, ugnsutrymmet, den
roterande tallriken och vandfoten efter anvandning.
Dessa maste vara torra och fria fran fett. Gammalt fett
kan overhettas och borja ryka eller fatta eld.

Placera inte lattantandliga material nara ugnen eller
ventilationséppningarna.

Blockera inte ventilationsoppningarna.

Ta bort alla metalltatningar, pasklammor, etc., fran
livsmedel och férpackningar. Gnista pa metallytor kan
orsaka brand.

Anvand inte mikrovagsugnen for att varma olja till
fritering. Temperaturen kan inte kontrolleras och oljan kan
fatta eld.

For att gora popcorn, anvand bara speciella mikrovagsugn
popcorn tillverkare.

Forvara inte mat eller andra foremal inuti ugnen.
Kontrollera installningarna nar du startar ugnen for att
sakerstalla att ugnen fungerar som du 6nskar.

For att undvika overhettning och brand maste sarskild
forsiktighet iakttas vid matlagning eller uppvarmning av
mat med hog socker- eller fetthalt, t ex korvar, pajer eller
puddingar.

Se motsvarande tips i bruksanvisningen.

For att undvika risk for personskador.
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VARNING:
Anvand inte ugnen om den ar skadad eller inte fungerar.
Kontrollera féljande fore anvandning:
a) Se till att luckan stangs ordentligt och att den inte ar
feljusterad eller skev.
b) Gangjarnen och luckans sakerhetssparrar; kontrollera
att de inte ar trasiga eller 16sa.
¢) Luckans tatningar och tatningsytor; se till att de inte
har skadats.
d) Inuti ugnen eller pa luckan; se till att det inte finns
nagra bucklor.
e) Natsladden och kontakten; se till att de inte ar
skadade.
Om luckan eller tatningar ar skadade, far ugnen inte
anvandas forran den har reparerats av en behorig person.
Du far aldrig justera, reparera eller modifiera ugnen
sjalv. Det ar farligt for andra @n personer med korrekt
kompetens att utfora service eller reparationer som
innefattar borttagning av ett holje som skyddar mot
exponering for mikrovagor.
Anvand inte ugnen med dorren 6ppen eller andra
luckans sakerhetslas pa ndgot satt. Anvand inte ugnen
om det finns nagot foremal mellan lucktatningen och
tatningsytorna.

Lat inte fett eller smuts samlas pa luckans tatningar
och narliggande delar. Rengor ugnen med jamna
mellanrum och ta bort eventuella matrester. Folj
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instruktionerna for "Skotsel och rengo6ring” pa sidan
SV-24,

Underlatenhet att halla ugnen ren kan leda till en
forsamring av ytan vilket kan negativt paverka
livslangden for apparaten och moéjligen resulterai en
farlig situation.

Personer med PACEMAKER bor kontrollera med sin lakare
eller tillverkaren av pacemakern om forsiktighetsatgarder
betraffande mikrovagsugnar.

For att undvika risken for elektriska stotar.

Under inga omstandigheter bor du ta bort det yttre holjet.
Spill aldrig eller stoppa in foremal i dorrsparrarnas
oppningar eller ventilationséppningarna. | handelse av
spill, stanga av och koppla ur ugnen omedelbart och ring
en auktoriserad SHARP servicetekniker.

Doppa inte stromsladden eller kontakten i vatten eller
annan vatska.

Lat inte natsladden hanga over kanten pa ett bord eller
arbetsyta.

Hall natsladden borta fran heta ytor, inklusive baksidan av
ugnen.

Hall apparaten och dess sladd oatkomliga for barn under
8 ar.

Forsok inte att byta ut ugnslampan sjalv eller Iata ndagon
som inte ar en elektriker som godkants av SHARP att géra
det. Om ugnslampan inte lyser, kontakta din aterforsaljare

eller en auktoriserad SHARP servicetekniker.
SV-8



Om stromsladden i denna apparat skadas maste den
ersattas med en speciell sladd.

Utbytet maste goras av en auktoriserad SHARP-
servicetekniker.

For att undvika risk for explosion eller plotslig
kokning:

VARNING: Vatskor och annan mat far inte varmas
i forseglade behallare eftersom de kan explodera.
Mikrovagsuppvarmning av drycker kan leda till
forsenad eruptiv kokning, darfor maste man vara
forsiktig vid hantering av behallaren.

Anvand aldrig slutna behallare. Ta bort férslutningar och
lock foére anvandning. Slutna karl kan explodera pa grund
av en tryckokning aven efter att ugnen har stangts av.
Var forsiktig da du varmer vatskor. Anvand en behallare
med bred 6ppning sa att bubblor kan komma ut.

Varm aldrig vdtska i behallare med smal hals sasom
nappflaskor, eftersom detta kan resulterai att

innehallet erupterar ur behallaren vid uppvarmning
och orsakar brannskador.

For att forhindra plotslig eruption av kokande vatska och
eventuell skdllning:

1. Anvand inte alltfér mycket tid.

2. Ror om i vatskan fore uppvarmning/ateruppvarmning.

3. Det ar lampligt att infoga en glasstav eller liknande
redskap (inte metall) i vatskan under ateruppvarmning.
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4. Lat vatskan sta minst 20 sekunder i ugnen i slutet av
koktiden for att forhindra fordrojd eruptiv kokning.

Koka inte dagg i sina skal och hela hardkokta agg
far inte varmas i mikrovagsugn eftersom de kan
explodera dven efter att mikrovagstillagningen
har avslutats. Att koka eller varma dgg som inte
ar knackta eller blandade, stick hal i vitan och
gulan, annars kan dggen explodera. Skala och
skiva hardkokta agg innan du vairmer demi
mikrovagsugnen.

Perforera skinnet pa sadana livsmedel som potatis, korv
och frukt fore tillagning, annars kan de explodera.

For att undvika risken for brannskador.

VARNING: Innehallet i nappflaskor och
barnmatsburkar skall roras om eller skakas och
temperaturen kontrolleras fore konsumtion, for att
undvika brannskador.

Anvand grytlappar eller ugnshandskar nar du tar
maten ur ugnen for att forhindra brannskador.

Oppna alltid behallare, popcornférpackningar,
tillagningspasar etc., bort fran ansikte och hander for att
undvika angbrannskador och kokeruptioner.

For att undvika brannskador, testa alltid mattemperatur
och rér om innan servering och fast sarskild
uppmarksamhet till temperaturen pa mat och dryck till
spadbarn, barn eller dldre. Atkomliga delar kan blir heta
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under anvandningen. Sma barn boér hallas pa avstand.
Temperaturen pa behallaren ar inte en sann indikation pa
temperaturen pa mat eller dryck, kontrollera alltid matens
temperatur.

Sta alltid en bit fran ugnsluckan nar du 6ppnar den for att
undvika brannskador fran anga och varme.

Skiva fyllda bakade matratter efter uppvarmning for att
slappa ut anga och undvika brannskador.

Hall barn borta fran luckan for att férhindra att de branner
sig.

For att undvika att produkten felaktigt anvands av
barn.

VARNING: Lat endast barn fran 8 ar och uppat
anvanda ugnen utan overvakning efter korrekta
instruktioner sa att barnet kan anvanda ugnen pa

ett sdkert satt och forstar riskerna med felaktig
anvandning. Nar apparaten anvands med GRILL,

MIX GRILL och AUTO MENU-funktion far barn bara
anvanda ugnen under vuxens tillsyn pa grund av den
genererade temperaturen.

Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av
personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, savida de inte 6vervakas
eller har blivit instruerade om anvandningen av
apparaten av en person som ansvarar for deras
sakerhet.
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Barn bor 6vervakas for att se till sa att de inte leker
med apparaten.

Modeller med elektronisk pekpanel har ett
barnlaslage, se sidan SV-20.

Luta dig inte eller gunga pa ugnsluckan. Lek inte med
ugnen eller anvand den som en leksak.

Barn bor lara sig alla viktiga sakerhetsinstruktioner:
anvandning av grytlappar, forsiktigt avtagande av
matférpackningar, med speciell uppmarksamhet pa
forpackningar (t.ex. sjalvupphettande material) som syftar
till att gora mat frasig, eftersom de kan vara extra varma.

Andra varningar

Andra aldrig ugnen pa nagot satt.

Flytta inte ugnen nar den ar i drift.

Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall.
Mikrovagsugnen ar avsedd for uppvarmning av mat och
dryck. Torkning av mat eller klader och uppvarmning av
uppvarmningsdynor, tofflor, tvattsvampar, fuktig trasa
och liknande kan leda till risk for skador, antandning eller
brand. Den ar inte lamplig for kommersiellt bruk eller
laboratoriebruk.

For att framja problemfri anvandning av din ugn och
undvika skador.

Anvand aldrig ugnen nar den ar tom. Nar du anvander en
brynskal eller sjalvupphettande material, placera alltid
nagot varmeisolerande t.ex. en porslinstallrik under for

att forhindra skador pa tallriken och vandfoten pa grund
SV-12



av varmestress. Den foruppvarmningstid som anges i
instruktionerna far inte 6verskridas.

Anvand inte metallredskap, som aterkastar mikrovagor

och kan orsaka elektriska overslag. Stall inte konservburkar

i ugnen.

Anvand endast den roterande tallriken och vandfoten

som ar utformad for denna ugn. Anvand inte ugnen utan

tallriken.

For att forhindra att den roterande tallriken gar sonder:

a) Innan du rengor tallriken med vatten, Iat tallriken
svalna.

b) Placera inte varm mat eller heta husgerad pa en kall
tallrik.

¢) Placera inte kall mat eller kalla husgerad pa en varm
tallrik.

Placera inte nagonting pa det yttre holjet under

anvandning.

OBS:

Anvand inte plastbehallare i mikrovagsugnen om ugnen
fortfarande ar varm efter anvandning av GRILL och MIX
GRILL-funktion eftersom de kan smalta.

Plastbehallare far inte anvandas under dessa lagen savida
inte behallarens tillverkare sager att de ar [ampliga.

Om du ar osaker pa hur du ansluter din ugn, kontakta en
auktoriserad elektriker.

Varken tillverkaren eller aterforsaljaren kan ta nagot
ansvar for skador pa ugnen eller personskador till f6ljd av

SV-13



)@)
underlatenhet att iaktta korrekt elektrisk anslutning.
Vattenanga eller droppar kan ibland bildas pa ugnens
vaggar eller runt luckans tatningar och tatningsytor.

Detta ar en normal foreteelse och ar inte en indikation pa
mikrovagslackage eller fel.

Symbolen betyder att ytorna kan bli heta under
anvandning.
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1. Ta bort allt forpackningsmaterial fran insidan av
ugnsutrymmet och ta bort skyddsfilmen som finns pa
mikrovagsugnens skapsyta.

2. Kontrollera ugnen noga for tecken pa skada.

3. Placera ugnen pa en saker, plan yta, stark nog att bara
ugnens vikt och det tyngsta féremal som sannolikt
kommer att tillagas i ugnen. Placera inte ugnen i ett
skap.

4. Valj en jamn yta med tillrackligt mycket fritt utrymme
for intags- och/eller utslappsventilerna.

Den bakre ytan pa apparaten kan placeras mot en vagg.

« Minsta installationshojd ar 85 cm.

« Ett avstand pa minst 20 cm erfordras mellan
mikrovagsugnens sidor och eventuella angransande
vaggar eller objekt.

« Lamna ett avstand pa minst 30 cm ovanfor ugnen.

- Ta inte bort fotterna fran botten av ugnen.

- Att blockera intags- och/eller utslappsoppningarna kan
skada ugnen.

« Placera ugnen sa langt bort fran radio- och TV-apparater
som mojligt. Anvandning av mikrovagsugnen kan orsaka
storningar pa din radio- eller TV-mottagning.
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5. Anslut ugnens stickkontakt sakert till ett standard jordat
hushallseluttag.

VARNING: Placera inte ugnen dar varme, fukt eller hog
luftfuktighet alstras, (t.ex. nara eller ovanfor en vanlig ugn)
eller i narheten av brannbara material (t.ex. gardiner).
Blockera inte eller stor luftventilséppningar.

Placera inga foremal ovanpa ugnen.

Vidror inte utsidan av mikrovagsugnen under eller kort
efter anvandning da den ar het.
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Anslut ugnen. Ugnens display visar: "0:00", en horbar signal ljuder en gang.
Denna modell har en klockfunktion och ugnen anvinder mindre dn 1,0 W i standby-ldge. For att stélla klockan, se nedan.

Ugnen har ett 24-timmars format. R
1. Tryck pa knappen KLOCKINSTALLNING )i en géng, och "00:00" blinkar.
2. Tryck pa tidknapparna och ange aktuell tid. Ange timmar genom att trycka pa knappen 10 min och ange minuter genom

att trycka pa knapparna 1 min och 10's.

3. Tryck p& knappen KLOCKINSTALLNING @ for att avsluta klockinstallningen.
ANMARKNINGAR:

.

.

.

.

Om klockan &r instélld, kommer displayen visa ratt tid pa dygnet nar tillagningen &r klar. Om klockan inte har stéllts in, visar
displayen bara "0:00" nér tillagningen ar klar.

For att kontrollera tiden pa dygnet under en tillagningsprocess, tryck pd CLOCK SET knappen och lysdioden visar tiden

i 2-3 sekunder. Detta paverkar inte tillagningen.

Om STOP-knappen trycks in eller ingen atgard utfors inom 1 minut i klockinstéllningslaget dtergar ugnen till foregdende
instéllning.

Om strommen till mikrovdgsugnen bryts, kommer displayen att visa periodvis "0:00" efter att strommen kommit tillbaka.
Om detta intraffar under tillagning, kommer programmet att raderas. Tidpunkten p& dagen kommer ocksé att raderas.

AGSEFFEKTNIVA

Tryck p4 MIKROVAGS-
EFFEKTNIVA-knappen i
Effektniva PP Display
"l (Procent)
. x1 100P
HOG
x2 90P
. x3 80P
MEDELHOG
x4 70P
X5 60P
MEDIUM
X6 50P
MEDIUM LAG x7 40P
(UPPTINING) x8 30P
X9 20P
LAG x10 10P
x11 opP

Ugnen har 11 effektnivaer, som visas.

For att andra effektnivan for tillagning, tryck pA MIKROVAGSEFFEKTNIVA-knappen tills displayen visar dnskad niva. Stéll in
onskad tillagningstid genom att trycka pa tidsknapparna. Tryck pa START-knappen for att starta ugnen.

For att kontrollera effektnivan under tillagning, tryck p& MIKROVAGSEFFEKTNIVA-knappen.

Effektnivan visas s& linge du trycker pA MIKROVAGSEFFEKTNIVA-knappen. Ugnen fortsitter att rdkna ner aven om
displayen visar effektnivan.

Om "0P” véljs, kommer ugnen att arbeta med flakt utan effekt. Du kan anvanda denna niva for att ta bort lukter.

Generellt géller féljande rekommendationer:
100P/90P - (HOG) anvinds fér snabb tillagning eller &teruppvarmning, t.ex. grytor, varma drycker, grénsaker etc.
80P/70P - (MEDIUM HOG) anvénds fér langre tillagning av kompakt mat som t.ex. stekar, kéttfarslimpa och fardiga maltider,
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aven for kansliga ratter som t.ex. sockerkaka. Vid denna ldgre instéllning, kommer maten att tillagas jamnt utan att bli
overkokt pa sidorna.

60P/50P - (MEDIUM) for kompakt mat som behover lang tillagningstid nér den tillagas pa vanligt satt, t.ex. kottgrytor,
rekommenderas denna effektinstallning for att kottet ska bli mort.

40P/30P - (MEDIUM LAG) for att tina, valj denna effektinstalining, for att se till att maten tinas jamnt. Denna instélining &r
ocksa idealisk for att sjuda ris, pasta, dumplings och koka aggkram.

20P/10P - (LAG) for skonsam upptining, t.ex. graddtartor eller bakverk.

Oppna luckan:
For att 6ppna ugnsluckan, tryck pa luckdppningsknappen.

Starta ugnen:

Forbered och placera maten i en lamplig behallare pa den roterande tallriken eller placera den direkt

pé den roterande tallriken. Stang luckan och tryck pa START/<> +30s-knappen efter att ha valt 6nskat
tillagningsldge. Du kan férlanga den 6nskade tillagningstiden under manuell tillagning genom att trycka pa
TIME-knapparna eller START/)> +30s-knappen.

D4 tillagningsprogrammet har stéllts in och man inte trycker pa START/> +30s-knappen inom 1 minut s avbryts
installningen.

Om luckan 6ppnas under tillagning maste START/<)> +30s-knappen tryckas in fér att fortsatta tillagningen. Nar knappen
trycks in korrekt hors ljudsignalen en géng.

Anvand STOP-knappen for att:

1. Radera ett misstag under programmering.

2. Stoppa ugnen tillfélligt under tillagningen.

START/+30s

3. Avbryta ett program under tillagning genom att trycka p& STOP tva ganger. STOP / ECO
4. For att stélla in och att annullera barnlaset (se sidan SV-20).
OBS:

+ Om mikrovagsugnen inte anvénds under en period av 5 minuter (och luckan ar stangd) aktiveras sakerhetslaset
automatiskt. Knappsatsen kommer inte ldngre att fungera. For att stanga av sakerhetslaset, 6ppna bara luckan till
mikrovagsugnen och knappsatsen blir aktiv igen.

Din ugn kan programmeras upp till 99 minuter, 50 sekunder (99,50).

MANUELL TILLAGNING/MANUELL UPPTINING

+ Ange tillagningstiden och anvand mikrovagseffektnivaer 100P till 10P for tillagning eller upptining (se sidan SV-17).
« Ror eller vand pa maten, om mgjligt, 2 - 3 ganger under tillagning.

« Efter tillagningen tack 6ver maten och lat st4, om det rekommenderas.

« Efter upptining, tack 6ver maten med folie och 1at st tills helt upptinad.

Exempel:

Att tillaga i 2 minuter och 30 sekunder pa 70 % mikrovagseffekt.

1. Mata in effektnivan 2. Ange tillagningstiden genom 3. Tryck pa START/<)> +30s-knappen
genom att trycka pa att trycka pa 1 min-knappen for att starta timern.
MIKROVAGSEFFEKTNIVA- tva ganger, och sedan pa (Displayen riknar ned genom
knappen 4 ganger fér 70 P. 10 s-knappen tre ganger. den instéllda tillagnings-/

_d:nj_ 4 upptiningstiden.)

HH 3l 30

OBS:

+ Nar ugnen startar kommer ugnslampan att tandas och den roterande tallriken kommer att rotera medsols eller motsols.

« Om man 6ppnar luckan under tillagning/upptining for att réra i eller vanda pa maten sa stannar tillagningstiden pa
displayen automatiskt. Tillagnings-/upptiningstiden borjar rakna ner igen nar luckan stangs och START-knappen trycks in.
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- D@ man 6ppnar luckan eller trycker pa STOP-knappen efter slutford tillagning/upptining sa visar displayen ater tidpunkten
pa dagen om klockan har stallts in.

- For att kontrollera effektnivan under tillagning, tryck p4 MIKROVAGSEFFEKTNIVA-knappen. Effektnivan visas sa lange du
trycker p4 MIKROVAGSEFFEKTNIVA-knappen.

VIKTIGT:

« Stang luckan efter tillagning/upptining. Observera att lampan av sakerhetsskal fortsatter lysa nar luckan ar 6ppen, for att
paminna dig om att stanga luckan.

« Om du lagar mat langre &n standardtiden (se tabell nedan) med samma tillagningssatt, aktiveras ugnens
sdkerhetsmekanismer automatiskt. Mikrovagseffektnivan reduceras eller grilluppvarmningselementet slar av och pa.

Tillagningsldge Standardtid

Mikrovag 100 P 30 minuter

Grilltillagning*® Intermittent drift, temperaturreglerad
Mix grill-tillagning* 99 min 50 sek

1. BARA GRILL MATLAGNING

Grillen i toppen av ugnen har bara en effektinstallning. Grillen bistas av skivtallriken som roterar samtidigt for att sékerstalla
jamn stekyta. Anvand stativet for grillning av sma bitar av mat som bacon, skinka och teacakes. Mat kan placeras antingen
direkt pad stativet eller i en form/varmetalig tallrik pa stativet.

Exempel:

For att grilla i 20 minuter med hjélp av tangenten GRILL.

1. Tryck pa GRILL en gang. 2. Ange 6nskad uppvarmningstid 3. Tryck pa START/>+30s-knappen
genom att trycka pa 10 min- for att starta grillningen.
knappen tvéa ganger. (Displayen réknar ned genom den

instéllda grillningstiden.)

2. MIX GRILLTILLAGNING

MIX GRILL kombinerar mikrovagseffektniva med grillen. MIX innebar tillagning med mikrovagseffekt och grilleffekt vaxelvis.
Kombinationen av mikrovagseffekt med grillen minskar tillagningstiden och ger en knaprig, brun yta.
Det finns 2 val fér kombinationen:

KOMBINATION 1 (Display: C-1)

55 % tid for mikrovagseffekt, 45 % tid for grill matlagning. Anvand for fisk och graténg.

KOMBINATION 2 (Display: C-2)

36% tid for tillagning i mikrovagsugn, 64% tid for grill matlagning. Anvands for pudding, omelett, och fijaderfa.
Exempel:

For att tillaga i 15 minuter, med hjalp av MIX GRILL med 55 % tid mikrovagseffekt och 45 % grilleffekt (C-1).

1. Tryck pa GRILL en gang. 2. Ange 6nskad uppvarmningstid 3. Tryck pa START/> +30s-knappen
w . genom att trycka pa 10 min- for att starta tillagningen.

knappen en gang och 1 min- (Displayen réknar ned genom den
knappen fem ganger. installda tillagningstiden.)

ANTECKNINGAR for GRILL och MIX GRILL TILLAGNING:

« Det dr inte nédvandigt att forvarma grillen.

- Vid stekning av mat i en djup behallare, placera den pa tallriken.

« Du kan mérka rok eller att det luktar brént nar du anvander grillen forsta gadngen. Detta dr normalt och innebér inte nagot fel
pa ugnen. For att undvika detta problem, nér du forsta gdngen anvénder ugnen, varm ugnen utan mat i 20 minuter pa grill.

VIKTIGT: Oppna ett fénster eller sla pa koksventilationen fér att bli av med rék eller lukt under anvéndning.

OBS: Nér grillfunktionen anvands sa slas grillen pa och av med regelbundna intervaller for att férhindra 6verhettning.

&VARNING: Luckan, ytterholjet, ugnsutrymmet och tillbehor blir mycket heta under drift.
For att undvika brannskador ska tjocka grytvantar alltid anvandas.

*- Endast for modeller med grill.
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1. SEKVENSTILLAGNING

Denna funktion medger tillagning med upp till 2 olika steg som kan innefatta manuell tilagningstid och ldge och/

eller tidsupptining samt viktupptiningsfunktion. En gang programmerad finns det inget behov av att ingripa

i tillagningsfunktionen da ugnen automatiskt flyttar till ndsta steg. Efter det forsta steget hors ljudsignalen en géng.

Obs: Automenyn kan inte anges som en av flera sekvenser.

Exempel: Om du vill tina maten i 5 minuter, sedan laga mat med 80P mikrovagseffekt i 7 minuter. Stegen &r féljande:
1. Tryck pa TIME DEFROST-knappen en gang, i LED-displayen visas dEF2.
2. Ange tillagningstiden genom att trycka pa 1 min-knappen 5 ganger.
3. Mata in effektnivan (80P) genom att trycka p4 MIKROVAGSEFFEKTNIVA-knappen 3 ganger.
4. Ange tillagningstiden genom att trycka pa 1 min-knappen 7 ganger.
5. Tryck pa START-knappen en gang for att starta tillagningen.

2. +30s-FUNKTION (Auto-start)
Med +30s-knappen kan du hantera de tva féljande funktionerna:

a. Direkt start

START/+30s

Du kan direkt starta tillagning pa 100P-mikrovagseffektnivan i 30 sekunder genom att trycka pa

+30s-knappen.

b. Forldnga tillagningstiden
Du kan forlanga tillagningstiden vid manuell tillagning, tidsupptining och automenyfunktion i multiplar pa 30 sekunder
om +30s-knappen trycks in nar ugnen &r igang. Du kan dven forlénga tillagningstiden genom att trycka pa TID-knapparna
"10min", "1min", "10s". Under viktupptining kan tillagningstiden inte 6kas.
OBS: Tillagningstiden kan forldngas till maximalt 99 minuter och 50 sekunder.

3. KOKSTIMER FUNKTION

Du kan anvanda kokstimern for tidtagning dar tillagning i mikrovagsugn inte ar inblandad for att t.ex. ta tid for kokta agg
kokta pa konventionell spis eller for att Gvervaka véntetid for tillagad/upptinad mat.

Exempel:
Att stalla in timern pa 5 minuter.

1. Tryck p4d KOKSTIMER-
knappen en gang.

0
.

2. Ange 6nskad tid genom
att trycka pa 1 min-
knappen 5 ganger.

3. Tryck pa START/>
+30s-knappen for att
starta timern.

4. Kontrollera displayen.
(Displayen réknar
ned genom den
installda tillagnings-/

@

upptiningstiden.)

Nar timertiden anlander, kommer ljudsignalen att Iata 5 gdnger och lysdioden visar da aktuell tid.

Du kan ange valfri tid upp till 99 minuter och 50 sekunder. Fér att avbryta KOKSTIMERN under nedrakning, tryck p4 STOP-
knappen.

OBS: KOKSTIMER funktionen kan inte anvidndas under matlagning.

4. BARNSPARR:
Anvands for att forhindra odvervakad drift av ugnen av sma barn.
a. For att stilla in BARNSPARR:
Hall STOP-knappen intryckt i 3 sekunder; en lang pipsignal hors och displayen visar “LOC". Ugnen &r nu i BARNLAS-lage. |
detta lage visas klockan pa displayen; om man trycker pa nagon knapp eller 6ppnar luckan visas "LOC"i tio sekunder.
b. For att avbryta BARNSPARR:
Tryck och hall in STOP knappen i 3 sekunder tills en lang ljudsignal hors.

5. ECO-LAGE:

Om man trycker pa "ECO"-knappen en gang i standby-lage slacks LED-displayen och mikrovagsugnen
gar 6ver i ECO-lage. Om nagon atgard utfors tands LED-displayen pa nytt och mikrovagsugnen étergar till
standby-lage.

STOP/ECO

1. TIDUPPTINING
Denna funktion tinar snabbt mat samtidigt som du kan vélja en lamplig upptiningsperiod, beroende pa typ av mat. Folj
exemplet nedan for information om hur du anvander denna funktion. Tidsintervallet &r 0:10 - 99:50.
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Exempel: For att tina maten i 10 minuter.

1. Vilj erforderlig meny genom att
trycka pa TIDUPPTINING-knappen

en gang.
6@ x1

2. Ange tillagningstiden genom att
trycka pa 10 min-knappen en
gang.

4. Tryck pa START/D> +30s-knappen
for att starta upptiningen.

displayen visar: | dEF2

Att notera for tidsupptining:

- Efter tillagningen kommer ljudsignalen att ljuda fem ganger och lysdioden visar da aktuell tid, om klockan har stallts in. Om
klockan inte har stallts in, kommer displayen endast att visa "0:00" nér tillagningen ar klar.
« Den forinstallda mikrovagseffektnivan ar 30P och kan inte dndras.

2. VIKTUPPTINING

Mikrovagsugnen ar forprogrammerad med en tid och effektniva sa att féljande livsmedel tinas enkelt: flaskkott, notkott och
kyckling. Viktomradet fér den har maten ar frdn 0,1 kg - 2 kg i 0,1 kg steg.

Folj exemplet nedan for information om hur du anvander dessa funktioner.
Exempel: For att tina upp en kottstek som vdger 1,2 kg med VIKTUPPTINING.
Lagg kottet pa ett fat eller mikrovagsugnsupptiningsstativ pa den roterande tallriken.

1. Valj erforderlig meny genom
att trycka pa VIKTUPPTINING-
knappen en gang.

=

2. Ange vikten genom att trycka pé
VIKT/PORTION-knapparna tills
onskad vikt visas

3. Tryck pa START/> +30s-knappen
for att starta upptiningen.
(Displayen réknar ned genom
upptiningstiden.)

kg/= @—display: 1.2

Frysta livsmedel tinas upp fran -18° C.
ATT NOTERA FOR VIKTUPPTINING

« Innan infrysning av livsmedel, se till maten &r farsk och av god kvalitet.

« Livsmedelsvikt bor avrundas upp till nérmaste 0,1 kg, till exempel, 0,65 kg till 0,7 kg.

« Om det behovs, skydda sma omraden av kott eller fiaderfa med platta bitar av aluminiumfolie. Detta férhindrar att
omradena blir varma under upptiningen. Se till att folien inte kommer i kontakt med ugnens vaggar.

AUTOMENY-knapparna hittar automatiskt ratt tillagningssatt och tillagning av livsmedel (detaljer pa sidan SV-4 och SV-22).
Folj exemplet nedan for information om hur du anvander denna funktion.
Exempel: Tillagning av tva bakpotatisar (0,46 kg) med hjélp av AUTOMENY-funktionen.

1. Vilj erforderlig meny genom att
trycka pa Bakad potatis-knappen
en gang.

N

@)d

2. Tryck pa VIKT/PORTION UPP/
NER-knapparna eller fortsatt att
trycka pa Bakad potatis-knappen
for att valja onskat antal potatisar
(upp till 3).

3. Tryck pa START/> +30s-knappen
for att starta tillagningen.
(Displayen réknar ned genom
tillagningstiden)

displayen visar: 1

kg/-E'r @—display: 2

ANMARKNINGAR:

« Vikten eller mangden livsmedlet kan matas in genom att trycka pa VIKT/PORTION UPP/NER tills 6nskad vikt/méngd visas.
Skriv in vikten pa maten endast. Ta inte med vikten pa behallaren.
« For livsmedel som véger mer eller mindre &n de vikter/méngder som anges i AUTOMENY-tabellen pa sidan SV-22, tillaga

med manuell drift.
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Automeny VIKT / PORTION / REDSKAP Tillvdgagangssatt
Placera popcornpasen direkt pa den roterande
Popcorn 0,05 kg, 0,1 kg tallriken. (Se anmérkning nedan: "Viktig information

om mikrovagspopcornfunktionen")

Bakad potatis

1,2, 3 potatisar (delar)
1 potatis = ca. 0,23 kg
(initial temp. 20° C)

Anvand potatisar med liknande storlek pa ca 230 g.
Punktera varje potatis pa flera stéllen och placera
mot kanten pé den roterande tallriken. Vand och
arrangera om efter halva tillagningstiden. Lat vila

3 - 5 minuter fore servering.

Pizza

0,1 kg, 0,2 kg, 0,4 kg
(initial temp. 5°C)
Tallrik

Placera pizzan pa en tallrik i mitten av den
roterande tallriken. Tack inte 6ver.

Frysta gronsaker

t.ex. brysselkal, grona bonor,
artor, blandade gronsaker,
broccoli

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(initial temp. -18°C)
Skal och lock

Placera gronsakerna i en lamplig behallare. Tillsatt

1 msk vatten per 100 gram gronsaker, tack skalen
och placera pa den roterande tallriken. Rér om efter
halva tillagningen och efter tillagningen.

UPPVARMNING TE & Kaffe
(120 ml / kopp)

1,2,3
(initial temp. 5° C)
Kopp

Placera koppen(-arna) pa den roterande tallriken
och rér om efter uppvarmning.

Mattallrik

0,25 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(initial temp. 5° C)
Tallrik

Placera tallriken i mitten av den roterande tallriken.
Tack inte 6ver. R6r om efter tillagning.

Observera:

+ Den slutliga mattemperaturen kommer att variera beroende pa matens temperatur fran bérjan. Kontrollera att maten &ar
rykande varm efter tillagning. Vid behov kan du férldnga tillagningstiden manuellt.

+ Resultat vid anvéndning av autotillagning beror pa variationer som t.ex. matvarornas form och storlek och dina personliga
preferenser betréffande tillagningsresultat. Om du inte &r n6jd med resultatet kan du anpassa tillagningstiden efter egen

smak.

Viktig information om mikrovagspopcornfunktionen:

1. Nar du véljer 100 gram popcorn, foreslas det att du viker ner en triangel pa varje
horn av pasen innan tillagning.

Se bilden till hoger.

2. Om/Nér popcornpésen expanderar och inte langre roterar ordentligt, vanligen tryck
pa STOP knappen en gang och éppna ugnsluckan och justera pasens lage for att

sdkerstélla jamn tillagning.

SV-22




For att laga/tina mat i en mikrovdgsugn, maste mikrovagsenergin kunna passera genom behallaren for att penetrera maten.
Darfor ar det viktigt att valja lampliga husgerad.
Runda/ovala tallrikar &r att foredra framfor fyrkantiga/avlanga, eftersom maten i hérnen tenderar att tillagas for lange. En
mangd olika husgerad kan anvandas som anges nedan.

o Mikrovag- . .
Husgerad ! rov?g Grill Grill
sugn -sdkert
Sma bitar av aluminiumfolie kan anvéndas for att skydda mat
Aluminiumfolie f.ran ?verhettmng. H?II folien minst 2 cm fran ugnens véggar,
Foliebehallare v/X v ljusbagar kan uppsta.
Foliebehallare rekommenderas inte savida inte annat anges
av tillverkaren, t.ex. Microfoil ®, folj instruktionerna noga.
Folj alltid tillverkarens anvisningar.
Stekkarl v/X X Overskrid inte angivna uppvarmningstider.
Var mycket forsiktig da dessa karl blir mycket heta.
. . Porslin, keramik, fajans och benporslin &r vanligtvis lampligt,
Porsl hk k
orsiin och kerami v/X X med undantag for de med metalldekoration.
Forsiktighet bor iakttas vid anvandning av tunna glasféremal
Glaskarl t.ex. Pyrex © (4 v eftersom de kan ga sonder eller spricka om de vdarms
plétsligt.
Metall X v Det rekommen.deras in.te att fcmvénda metal.lhusgeréd
eftersom det bildar gnistor, vilket kan leda till brand.
Plast/Polystyren t.ex. v X Man maste vara forsiktig eftersom en del behallare férvrids,
snabbmatsforpackningar smalter eller missfargas vid hdga temperaturer.
Plastfolie v X l?et far inte réra vid maten och maste penetreras for att lata
angan komma ut.
Ma o lata & ki . Se till
Frys-/Stekpasar v X naste pghefrera§ or?tt aj:a anﬂgan omma“ut S.e till att
pasarna ar lampliga for mikrovagsugnsanvandning.
Papper - Tallrikar, muggar och v X Anvand inte plast- eller metallband, eftersom de kan smalta
hushallspapper eller fatta eld pa grund av att metallen avger "ljusbagar".
Anvand endast for uppvarmning eller for att absorbera fukt.
Halm- och trébehallare (4 X Man maste vara forsiktig eftersom Gverhettning kan orsaka
brand.
Overvaka alltid ugnen ndr du anvénder dessa material
- eftersom 6verhettning kan orsaka brand.
Returpapper och tidningar X v

Kan innehalla metallfragment som orsakar "gnista” och kan
leda till brand.

&VARNING: Vid uppvéarmning av mat i plast- eller pappersbehallare, 6vervaka ugnen pa grund av risken
for antindning.
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VARNING: ANVAND INTE KOMMERSIELLA
UGNSRENGORINGSMEDEL, ANGTVATTAR, SLITANDE,
HARDA RENGORINGSMEDEL, NAGOT SOM INNEHALLER
NATRIUMHYDROXID ELLER SKURSVAMPAR PA NAGON
DEL AV DIN MIKROVAGSUGN.

Innan rengoring, se till att ugnsutrymmet, luckan,
ugnsholjet och tillbehoren ér helt svala. RENGOR
UGNEN REGELBUNDET OCH AVLAGSNA ALLA
MATRESTER - Hall ugnen ren, annars kan ytan forsamras.
Detta kan inverka negativt pa apparatens livslangd och
medfora att farliga situationer uppstar.

OBS: Under tillagning kan kondens uppsta inuti
ugnsutrymmet, pa utrymmets front och pa luckan.
Méangden kondens beror pa ugnsytornas temperatur

och fuktinnehdllet i maten som tillagas. Se efter avslutad
tillagning till att all eventuell fukt som ansamlas pa dessa
ytor torkas bort med en mjuk fuktabsorberande trasa.
Ugnens utsida

Utsidan av ugnen kan rengdras latt med mild tval och
vatten. Se till att tvélen torkas av med en fuktig trasa och
torka av utsidan med en mjuk handduk.

Kontrollpanel

Oppna luckan fére rengéring for att avaktivera
kontrollpanelen. Forsiktighet bor iakttas vid rengoring av
kontrollpanelen. Anvand en trasa fuktad med vatten, torka
forsiktigt av panelen tills det blir rent.

Undvik att anvdnda stora méngder vatten. Anvand inte
nagon form av kemiska eller slipande rengéringsmedel.
Ugnens insida

1. For rengdring, torka allt stank eller spill med en mjuk,
fuktig trasa eller svamp efter varje anvéandning nar ugnen
fortfarande ar varm. For kraftigare spill, anvand en mild
tval och torka flera gdnger med en fuktig trasa tills alla
rester &r borta. Ansamlade matrester kan 6verhettas och
borja ryka eller fatta eld och orsaka 6verslag. Ta inte bort
vagledarlocket.

2, Se till att det inte kommer in tval eller vatten i de sma
ventilationséppningarna i vdggarna, vilket kan orsaka
skador pa ugnen.

3. Anvénd inte reng6ringsmedel i sprejform p& ugnens
insida.

4. Varm upp ugnen regelbundet genom att anvéanda grillen
och vdrm ugnen utan mat i 20 minuter pa grill. Matrester
eller fettstank kan orsaka rok eller dalig lukt.

Hall vagledarskyddet rent hela tiden.

Vagledarskyddet ar tillverkat av ett dmtaligt material och
bor rengéras med omsorg (folj rengdringsinstruktionerna
ovan).

0OBS: Overdriven blétlaggning kan orsaka sénderfall av
vagledarskyddet.

Vagledarskyddet ar en forbrukningsvara och utan
regelbunden rengoéring, kommer det att behdva erséttas.
Tillbehor

Tillbehor som den roterande tallriken, vandfot och stativ
bor tvattas i en mild diskmedelslésning och torkas. De kan
diskas i diskmaskin.

Lucka

For att ta bort alla spar av smuts, rengor regelbundet
bada sidor av luckan, luckans tétningar och angransande
delar med en mjuk, fuktig trasa. Anvand inte slipande
rengdringsmedel.

OBS: En angtvatt bor inte anvandas.

Rengdringstips - For att underlédtta rengoringen av ugnen:

Placera en halv citron i en skal, tillsétt 300 ml (1/2 pint) vatten och varm pa 100 % i 10 - 12 minuter.

Torka ugnen ren med en mjuk, torr trasa.
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Vigtigt:

Dit produkt er
markeret med

dette symbol.
Det betyder, at
brugte elektri-
ske og elektro-
niske produkter
ikke md blandes
med alminde-

ligt hushold-
ningsaffald. Der
findes et sepa-
rat indsamlings-
system for disse

produkter.

a A. Oplysninger om bortskaffelse for brugere N
(private husholdninger)

1.1EU

Vigtigt: Hvis du vil bortskaffe dette udstyr, ma du ikke bruge en almindelig
skraldespand.

Brugt elektrisk og elektronisk udstyr skal behandles separat og i overens-
stemmelse med lovgivningen, der kraever korrekt behandling, indsamling og
genbrug af brugt elektrisk og elektronisk udstyr.

Efter indfgrelsen i medlemslandene kan private husholdninger inden for
landene i EU gratis returnere deres brugte elektriske og elektroniske udstyr pa
angivne genbrugsstationer*.

I nogle lande* vil din lokale forhandler muligvis ogsa modtage dit gamle pro-
dukt uden omkostninger, hvis du keber et tilsvarende nyt produkt.

*) Kontakt de lokale myndigheder for yderligere detaljer.

Hvis dit brugte elektriske eller elektroniske udstyr indeholder batterier eller
akkumulatorer, bedes du bortskaffe disse separat pa forhand i henhold til
lokale krav.

Ved at bortskaffe dette produkt pa korrekt vis hjeelper du med at sikre, at affal-
det gennemgar den ngdvendige behandling, genindvinding og genbrug og
saledes forebygger potentielle negative virkninger pa miljget og menneskers
sundhed, som ellers kunne opsta som fglge af uhensigtsmaessig handtering af
affaldet.

2. |lande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale myndigheder
og sporge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

| Schweiz: Brugt elektrisk eller elektronisk udstyr kan returneres gratis til for-
handleren, selv hvis du ikke kgber et nyt produkt. Yderligere genbrugsstationer
er angivet pa hjemmesiden www.swico.ch eller www.sens.ch.

B. Oplysninger om bortskaffelse for erhvervsbrugere

1.1EU

Hvis produktet anvendes til forretningsformal og du vil bortskaffe det:
Kontakt venligst din SHARP-forhandler, som vil informere dig om returnering
af produktet. Du kan blive opkraevet for omkostningerne i forbindelse med
returnering og genbrug. Mindre produkter (og sma maengder) kan muligvis
afleveres til din lokale genbrugsstation.

| Spanien: Kontakt venligst det etablerede indsamlingssystem eller de lokale
myndigheder for returnering af dine brugte produkter.

2. llande uden for EU
Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale myndigheder
og sporge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

o J
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Brugsanvisning
OPLYSNINGER OM KORREKT BORTSKAFFELSE 1
INDHOLD 2
SPECIFIKATUONER 2
OVN OG TILBEH@R 3
BETJENINGSPANEL 4
VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER 5-14
INSTALLATION 15-16
FO@R IBRUGTAGNING 17
INDSTILLING AF UR 17
MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAUER 17
MANUEL BETJENING 18
MIKROB@LGETILBEREDNING 18
GRILLTILBEREDNING/MIX GRILL TILBEREDNING. 19
ANDRE NYTTIGE FUNKTIONER 20
BRUG AF OPT@NING EFTERTID OG OPT@NING EFTER VAGT. 20
BRUG AF AUTO MENU 21
AUTO MENU-OVERSIGT 22
OVNFAST PORCELAN OG EGNEDE BEHOLDERE 23
PLEJE OG RENG@RING 24
()
i SPEC
Modelnavn: YC-MSO02E YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MG81E
Vekselstremsspeending 230V, 50 Hz enkeltfaset
Stromsikring/overstremsbeskyttelse 10A 10A 10A 10A 10A
Kreevet effekt: Mikrobglge 1270W 1270 W 1450 W 1450 W 1450 W
Udgangseffekt: Mikrobolge 800 W 800 W 900 W 900 W 900 W
Grill 1000 W 1000 W 1100 W
Standby <1,0W 1,0W 1,0W 1,0W 1,0W
Energisparetilstand <0,5W 0,5W 0,5W 05W 0,5W
Mikrobglgefrekvens 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz*
Udvendige mal (B) x (H) x (D) mm 440 x 258 x 324 440 x 258 x 324 513 x 306 x 394 513 x 306 x 394 512 x 300 x 396
Ovnrummets mal (B) x (H) x (D)*** mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304 328 x 206 x 368 328 x 206 x 368 348 x 240 x 356
Ovnkapacitet 20 liter** 20 liter** 25 liter** 25 liter** 28 liter**
Drejetallerken @255 mm @255 mm 2315 mm 2315 mm 315 mm
Veegt ca. 11,3 kg ca.11,9kg ca. 14,5 kg ca. 15,4 kg ca. 15,8 kg
Ovnlampe 25W 25W 25W 25W 25W

*- Dette produkt opfylder kravene i den europeeiske standard EN55011. | overensstemmelse med denne standard er dette produkt klassificeret som gruppe
2 klasse B-udstyr. Gruppe 2 betyder, at udstyret bevidst genererer hajfrekvensenergi i form af elektromagnetisk strdling til varmebehandling af fedevarer.
Klasse B-udstyr betyder, at udstyret er egnet til brug i private hjem.

**- Den indvendige kapacitet er beregnet med maks. mal for bredde, dybde og hajde. Den faktiske kapacitet for neeringsmidler er mindre.
SOM EN DEL AF EN POLITIK OM KONTINUERLIG FORBEDRING FORBEHOLDER VI OS RET TIL AT £ANDRE DESIGNET OG
SPECIFIKATIONERNE UDEN VARSEL.
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OVN 12
1. Ovnlage
2. Ovnlagens heaengsler | 5
3. Ovnlampe —
4. Bolgelederdaeksel (MA IKKE FJERNES)
5. Betjeningspanel

6. Kobling

7. Lésekroge til ovnlagen

8. Ovnrum

9. Lagens teetninger og teetningsflader
10. Lagens lasekroge

11. Ventilationsadbninger

12. Yderkappe

13. Stremforsyningskabel

14. Knap til at abne ovnlagen

TILBEH@R:

Kontrollér, at felgende dele medfalger:
15. Drejetallerken (glas)

16. Holder til drejetallerken

17. Kobling

18. Stativ (Kun for modeller med grill)
Placer holderen til drejetallerkenen i midten af ovnbunden, s& den kan rotere
frit omkring koblingen. Placer derefter drejetallerkenen pa sin holder, sa den
sidder fast pa koblingen. 15—
For at undga at beskadige drejetallerkenen skal du lgfte fade og beholdere, sa

de ikke slar imod drejetallerkenens kant, nar de tages ud af ovnen.

Stativet er kun beregnet til brug i ovne med grill. Brug ikke stativet, nar du |
anvender mikrobglgefunktionen.

Vedr. brug af stativ kan du fd mere at vide i afsnittene pa side DK-19. l |
Ror aldrig grillen, nar den er varm.

BEMZARK: Ved bestilling af tilbehor bedes du opgive to ting: delen navn og
modelnavnet.

w

-

Nav (indvendigt)

BEMARKNINGER:

Bolgelederdaekslet er skrabeligt. Der ber udvises forsigtighed ved rengering inden i ovnen for at sikre, at det ikke bliver
beskadiget.

Efter tilberedning af fedtholdige fodevarer, uden tildeekning, skal ovnrummet og iseer grillvarmelegemet altid rengeres
grundigt. De skal vaere terre og fri for fedt. Aflejret fedt kan blive overophedet og begynde at ryge eller bryde i brand.

Brug altid ovnen med drejetallerkenen og drejetallerkenens holder anbragt korrekt. Dette fremmer en grundig og ensartet
tilberedning. Hvis drejetallerkenen kan rasle, kan den muligvis ikke rotere ordentligt og kan forarsage skade pa ovnen.

Alle fedevarer og fedevarebeholdere skal altid placeres pa drejetallerkenen ved tilberedning.

Drejetallerkenen roterer med eller mod uret. Rotationsretningen aendres muligvis, hver gang du starter ovnen. Dette
pavirker ikke tilberedningspraestationen.

&ADVARSEL: @ Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige til at blive varme under brug.
Lagen, yderkappen, ovhrummet, tilbehgr og fade bliver meget varme under brugen. Brug altid tykke
grydelapper for at forhindre forbraendinger.
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TIME DEFROST WEIGHT DEFROST TIME DEFROST WEIGHT DEFROST

@ 6 G

5 D A D
POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
B "rO? % @]

FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

Mikrobglge alene Mikrobglge + grill

DIGITALT DISPLAY

Tasten OPT@NING EFTER VAGT

Tasten Optening efter tid

AUTO MENU-taster

TIDS-taster

Tasten MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAU:

Tryk for at veelge mikrobglgeeffektniveau.
7. Grill-tast

8. COMBI.-tast
9

1

oUuPwnN=

. VAGT/PORTION-taster (op og ned)
0. Tasten £GGEUR
Tryk for at bruge det som minuttimer, eller til at programmere hviletid.
11. URINDSTILLING-tast
12. START/> +30 sek.
13. Tasten STOP/ECO
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER:
LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL FREMTIDIG
REFERENCE.

Sadan undgas risiko for brand.

Mikrobglgeovnen bgr ikke efterlades uden opsyn
under drift. Effektniveauer, der er for hgje, eller
tilberedningstid, der er for lang, kan overophede
madvarer og forarsage brand.

Denne ovn er kun designet til at blive brugt pa en
bordplade. Den er ikke lavet til at blive indbygget i en
kakkenenhed.

Placer ikke ovnen i et skab.

Stikkontakten skal veere let tilgeengelig, sa ovnen kan
frakobles stikket i en ngdsituation.

Ovnen skal tilsluttes en stikkontakt med 230V,

50 Hz, som sikres med en 10 A sikring eller en
overspaendingsbeskyttelse pa minimum 10 A.

Det anbefales, at apparatet tilsluttes en separat
stramkreds.

Placer ikke ovnen i omrader, hvor der genereres varme.
For eksempel teet pa en almindelig ovn.

Ovnen ma ikke opstilles pa steder med hgj fugtighed, eller
hvor der er risiko for fugtdannelse.

Ovnen ma ikke placeres eller anvendes udendgrs.

Hvis der forekommer rag i mikrobglgeovnen, skal der
slukkes for kontakten, eller stikket skal tages ud. Lad

ovnlagen veere lukket for at kveele flammerne.
DK-5
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Anvend kun mikrobglgesikre beholdere og tilbehgr.
Kontrollér, om tilbehar er egnet til brug i
mikrobglgeovne.

Ved opvarmning af mad i plast-eller papirbeholdere,
skal du holde gje med ovnen pa grund af muligheden
for anteendelse.

Renggr bglgelederdaekslet, ovhrummet,
drejetallerkenen og drejefoden efter brug. Disse dele
skal veere torre og fedtfri. Fedt, der samler sig pa
delene, kan blive overophedet og begynde at ryge
eller breende.

Vaer ekstra opmaerksom, nar madretter med hgjt
sukkerindhold eller fedtindhold tilberedes, for eksempel,
polser, teerter eller budding. Risiko for overophedning eller
brand.

Se radene i brugsanvisningen.

Sadan undgas risiko for skader
ADVARSEL:
Anvend ikke ovnen, hvis den er beskadiget eller ikke
fungerer rigtigt. Kontroller falgende, inden ovnen
anvendes:
a) Kontrollér, at ovnlagen lukker korrekt, og at den ikke
haenger pa skra eller er skaev.
b) Ovnlagens haengsler og lasekroge. Kontrollér, at de
ikke er beskadigede eller Igse.
¢) Ovnlagens teetningslister og kontaktoverflader.
Kontrollér at de ikke er beskadigede.
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d) Ovnens og ovnldgens indvendige sider. Kontrollér, at
der ikke er nogen buler.
e) Stramkablet og stikkontakten. Kontrollér, at de ikke er
beskadigede.
Mikrobglgeovnen ma ikke anvendes, hvis ovnlagen
eller teetningslisterne er beskadigede. Ovnen skal farst
repareres af en kompetent tekniker far videre anvendelse.
Forsgg aldrig at justere, reparere eller modificere
ovnen selv. Det kan veere farligt for personer uden
specielle kundskaber at udfgre service eller reparere
ovnen, da dette kraever, at kapper, som beskytter mod
farlig mikrobglgeenergi, fjernes.
Anvend ikke ovnen, hvis ovnlagen er dben, og forsag ikke
at eendre pa ovnlagens sikkerhedslaseklinker pa nogen
made. Anvend ikke ovnen, hvis der sidder noget i klemme
mellem ovnlagens taetningslister og kontaktfladerne.

Tillad ikke fedt og snavs at opbygges pa ovndgrens
teetningslister og tilstedende dele. Rengor

ovnen med regelmaessige mellemrum og fjern
fodevareaflejringer. Fglg instruktionerne for "Pleje og
renggring" pa side DK-24.

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fare til
nedbrydning af overfladen. Dette kan pavirke

apparatets levetid negativt og eventuelt fore til en
farlig situation.

Personer, som anvender PACEMAKER, skal spgrge en leege
eller pacemakerproducenten til rads angdaende anvendelse
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af mikrobglgeovne.

Sadan undgas risiko for elektrisk stad.

Du ma under ingen omstaendigheder fijerne yderkappen.
Undga at der spildes vaeske pa eller der kommer
genstande inden for ovnlagens lasedbninger eller
ventilationsabningerne. Hvis der spildes noget pa

disse dele, skal ovnen umiddelbart slukkes og kobles

fra stromnettet. Kontakt derefter et autoriseret SHARP-
serviceveerksted.

Du ma ikke komme strgmkablet og stikkontakten i vand
eller andre vaesker.

Lad ikke stremkablet haenge ned fra kanten af et bord eller
en anden arbejdsoverflade.

Hold stremkablet vaek fra varme overflader, inklusive
ovnens bagside.

Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af
barn under 8 ar.

Forsa@g ikke selv at skifte ovnlampen, og lad ikke andre end
en elektriker, som er autoriseret af SHARP, ggre dette. Hvis
ovnlampen gar i stykker, skal du kontakte din forhandler
eller et autoriseret SHARP-servicevaerksted.

Hvis ovnens streamkabel beskadiges, skal det erstattes med
et nyt specialkabel.

Kablet ma kun udskiftes af et autoriseret SHARP-
serviceveerksted.

Sadan undgas risiko for eksplosion eller pludselig
kogning:
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ADVARSEL: Vaesker og andre madvarer ma ikke
opvarmes i lukkede beholdere, da der er enrisiko for,
at de eksploderer.

Drikke, som opvarmes i en mikrobglgeovn, kan koge
uventet op. Veer ekstra forsigtig ved handtering af
beholdere, der indeholder drikke eller vaesker.

Anvend aldrig lukkede beholdere. Tag forsegling eller lag
af, inden beholderne anvendes. Lukkede beholdere kan
eksplodere, selv efter at der er slukket for ovnen som fglge
af det tryk, der bygges op inden i beholderen.

Vaer forsigtig ved mikrobglgeopvarmning af vaesker.
Anvend en beholder med bred munding, sa boblerne kan
slippe ud.

Varm aldrig vaesker i flasker eller beholdere med
smal hals, f.eks. sutteflasker, da der er risiko for, at
indholdet kan sprgjte ud under opvarmning med
risiko for forbreendingsskader.

Sadan undgas skoldning fra vaesker, der koger over:

1. Tilbered ikke i for lang tid.

2. Omrgr i veesken inden opvarmningen/
genopvarmningen.

3. Det anbefales at seette en glasstav eller lignende (ikke
metal) i vaesken ved genopvarmning.

4. Lad vaesken sta i mindst 20 sekunder i ovnen, efter
tilberedningen for at modvirke, at veesken koger over
med forsinket virkning.
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Tilbered ikke 2eg i 2eggeskal og varm ikke hele
hardkogte g op i mikrobglgeovnen, da de kan
eksplodere, selv efter mikrobglgetilberedningen er
klar. Hvis du vil tilberede ag eller genopvarme zeg,
der ikke bestar af rgraeg eller er blandet, skal du farst
prikke ;eaggeblommerne og ;eggehviderne i stykker,
da agget ellers kan eksplodere. Sla skallen i stykker
og skeer hardkogte seg igennem, inden de varmes op i
mikrobglgeovnen.

Prik hul i skindet pa madvarer som kartofler, pglser og
frugt for tilberedning, da de ellers kan eksplodere.

Sadan undgas risiko for forbreendingsskader
ADVARSEL: Kontrollér altid temperaturen

i sutteflasker og babymadglas. Omrgr i

indholdet, inden du mader dit barn, for at undga
forbraendingsskader.

Brug grydelapper eller ovhnhandsker, nar du tager
maden ud af ovnen, for at undga forbraendingsskader.

Beholdere, popcornsbeholdere, kogeposer osv. skal altid
abnes med retning vaek fra ansigt og haender, sa du ikke
risikerer at blive forbraendt af damp eller kogende vaeske.
For at undga, at nogen braender sig, bar du altid
kontrollere madens temperatur og omrgre i den, inden
den serveres. Veer iseer forsigtig med temperaturen pa mad
og vaesker, som gives til babyer, barn og eldre mennesker.
Tilgeengelige dele kan blive varme under brug. Sma bgrn
skal holdes pa afstand.
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Temperatur i beholderen er ikke en sand indikation af
temperaturen pa maden eller drikkevaren. Kontrollér altid
madens temperatur.

Sta altid pa afstand af ovnlagen, nar den abnes for at
undga forbraendingsskader fra damp og varme, som kan
stromme ud.

Skaer madvarer, der tilberedes i ovnen, i dele for at slippe
damp ud og undga forbraendingsskader.

Hold bgrn vaek fra ovnlagen for at undga, at de braender
sig.

Sadan modvirkes, at bern anvender ovnen forkert.
ADVARSEL: Born pa 8 ar eller ldre ma kun anvende
ovnen under opsyn af en voksen, og de skal have
specielle anvisninger, sa de kan anvende ovnen pa en
sikker made og forstar risiciene, hvis den anvendes
forkert. Nar apparatet anvendes med GRILL, MIX
GRILL og AUTO MENU, bar bgrn kun bruge ovnen
under voksent opsyn pa grund af den genererede
temperatur.

Dette apparat er ikke beregnet til anvendelse af
personer (heriblandt bgrn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller manglende
erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller
far instruktion i brugen af apparatet af en person, der
er ansvarlig for deres sikkerhed.

Born bgr veere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.
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Denne ovn er udstyret med en bgrnesikring. Se side
DK-20 om yderligere detaljer. / i brugsanvisningen til
radighed pa websiden.

Undlad at haenge eller svinge i ovnlagen. Undlad at lege
med ovnen, eller bruge den som legetgj.

Barn bar lere alle vigtige sikkerhedsanvisninger: Anvend
grydelapper, tag forsigtigt lag og forseglinger af beholdere
og fade af, vaer ekstra forsigtig med emballager (f.eks.
selvopvarmende materialer), som holder madvarer friske,
da de kan blive ekstremt varme.

Andre advarsler

Fors@g aldrig at modificere ovnen pa nogen made.
Flyt ikke pa ovnen, nar den er i brug.

Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen.
Mikrobglgeovnen er beregnet til opvarmning af
madvarer og drikkevarer. Tarring af madvarer eller tgj
og opvarmning af varmepuder, tafler, svampe, fugtige
klude og lignende kan medfgre risiko for personskade,
antending eller brand. Ovnen er ikke beregnet til
kommerciel anvendelse eller laboratoriebrug.

Sadan tilsikres problemfri anvendelse og eliminerer
risiko for skader.

Anvend aldrig ovnen, hvis den er tom. Ved anvendelse
af et bruningsfad eller selvopvarmende materialer

skal man altid placere en varmeisolerende tallerken,
f.eks. af porceleen, nedenunder for ikke at risikere at

skade drejetallerkenen og drejefoden som falge af
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varmeudviklingen. Opvarmningstiden, der angives for
madvarerne, ma ikke overskrides.

Anvend ikke kakkenredskaber af metal, da de reflekterer

mikrobglgerne og kan forarsage elektrisk buedannelse. Stil

ikke konservesdaser i ovnen.

Anvend kun drejetallerkenen og drejefoden, der er

beregnet til denne ovn. Anvend ikke ovnen uden

drejetallerkenen.

Sadan undgas, at drejetallerkenen gar i stykker:

a) Lad drejetallerkenen blive afkglet, inden den vaskes op.

b) Placer ikke varme madvarer eller varme redskaber pa en
kold drejetallerken.

¢) Laeg ikke kold mad eller kolde kgkkenredskaber pa
drejetallerkenen, hvis den er varm.

Laeg ikke noget pa ovnens yderkappe, nar ovnen

anvendes.

BEMARK:

Brug ikke plastbeholdere til mikrobalger, hvis ovnen
stadig er varm efter brug af GRILL og MIX GRILL, da de kan
smelte.

Plastbeholdere ma ikke anvendes under ovennavnte
anvendelsesfunktioner, medmindre producenten af
beholderen siger, at de er egnede.

Hvis du ikke er sikker pa, hvordan ovnen tilsluttes korrekt
til stramnettet, bgr du kontakte en uddannet elektriker.
Hverken producenten eller forhandleren tager noget
ansvar for skader pa ovnen eller personskader, der opstar

DK-13



7]

som felge af skadeslgshed ved tilslutning til nettet.
Vanddamp og -draber kan ind imellem dannes pa
ovnens vaegge og omkring ovnlagens forsegling og
kontaktoverflader. Dette er normalt og er ikke tegn pa, at
mikrobglger laekker, eller at der er en anden fejl.

Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige
til at blive varme under brug.
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1. Fjern al indpakning fra indersiden af ovhrummet og
den beskyttende film der findes pa mikrobglgeovnens
kabinetoverflade.

2. Kontrollér ovnen grundigt for evt. skader.

3. Placer ovnen pa en sikker og plan overflade, der er
staerk nok til at klare ovnens vaegt, plus den tungeste
genstand, der sandsynligvis vil blive tilberedt i ovnen.
Placer ikke ovnen i et skab.

4. Vzlg en plan overflade, der giver nok abent rum for
indsugnings- og/eller udlgbsabningerne.

Apparatets bagside kan placeres mod en vaeg.

» Den mindste installationshgjde er 85 cm.

« Der skal minimum vaere 20 cm mellem ovnens sider og

alle tilstedende vaegge eller genstande.

« Lad der veaere et rum pa minimum 30 cm over ovnen.

- Fjern ikke fgdderne fra ovnbunden.

« Hvis indsugnings- og/eller udlgbsabningerne blokeres,

kan det beskadige ovnen.

« Anbring ovnen sa langt vaek fra radioer og tv som muligt.

Brug af mikrobglgeovnen kan forarsage interferens i din
radio- eller tv-modtagelse.
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5. Saet kontakten korrekt i en jordet stikkontakt i vaeggen.

ADVARSEL: Anbring ikke ovnen, hvor der genereres
varme, fugt eller hgj luftfugtighed, (for eksempel taet
pa eller over en almindelig ovn) eller i neerheden af
breendbare materialer (for eksempel gardiner).

Undlad at blokere ventilationsabningerne.

Anbring ikke genstande oven pa oven.

Ror ikke ved mikroovnens ydre under eller kort tid efter
brug, da den er varm.
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IBRUGTAGNING

Seet ovnen til stikkontakten. Ovndisplayet viser: “0:00", der lyder et enkelt bip-signal.
Denne model har en urfunktion, og ovnen bruger mindre end 1,0 W i standy-tilstand. Se nedenfor for at indstille uret.

Din ovn har et 24-timers ur. _

1. Tryk én gang pa tasten URINDSTILLING @ 0g"“00:00" blinker.

2. Tryk pa tidstasterne og indtast det aktuelle klokkeslzet. Indtast timerne ved at trykke pa tasten 10 min og indtast
minutterne ved at trykke pa tasterne 1 min og 10 sek .

3. Tryk pa tasten URINDSTILLING @] for at afslutte indstillingen af uret.

BEMZARKNINGER:

Hvis uret er indstillet, viser displayet det korrekte klokkeslaet, nar tilberedningen er feerdig. Hvis uret ikke er indstillet, viser

displayet kun "0:00", nar tilberedningen er feerdig.

Tryk pa tasten URINDSTILLING for at se klokkeslaettet under en tilberedningsproces og LED vil vise klokkeslaettet

i 2-3 sekunder. Dette pavirker ikke tilberedningsprocessen.

Hvis der trykkes pa tasten STOP under indstilling af uret, eller hvis der ikke foretages nogen handling i 1 minut, gér ovnen

tilbage til den tidligere indstilling.

Hvis stremforsyningen til mikrobalgeovnen afbrydes, vil displayet periodisk vise "0:00", efter at strammen er genoprettet.

Hvis dette sker under tilberedningen, vil programmet blive slettet. Klokkeslaettet vil ogsé blive slettet.

.

.

.

.

Tryk pd MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAU
) -tasten Display

Effektniveau (Procentdel)

x1 100P
H@)J

X2 90P

X3 80P
MEDIUM H@J

x4 70P

x5 60P
MELLEM

X6 50P
MELLEM LAV x7 40P
(OPT@NING) 8 30P

X9 20P
LAV x10 10P

x11 oP

Ovnen har 11 effektniveauer, som vist.

For at aendre effektniveauet for tilberedning skal du trykke pa tasten MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAU , indtil skaermen viser
det gnskede niveau. Tryk pa tasten START for at starte ovnen.

For at kontrollere effektniveauet under tilberedning, skal du trykke pé tasten MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAU .

Sa laenge din finger trykker pa tasten MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAU vises effektniveauet. Ovnen fortseetter med at teelle
ned, selv om skaermen viser effektniveauet.

« Hvis“OP" er valgt, vil ovnen kare med blaeser for ingen effekt. Du kan bruge dette niveau til at fierne lugte.

Som almen regel gzelder folgende anbefalinger:
100P/ 90P - (H@J) anvendes til hurtig opvarmning eller genopvarmning af f.eks. gryderetter, varme drikke, grentsager osv.
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80P/ 70P - (MELLEMH®@)J) anvendes til leengere tilberedning af kompakte madvarer, som f.eks. bef og stege, farsbred og
praetilberedt mad, samt til faolsomme retter, sésom sukkerkage. Effekten er mindre og ger, at maden tilberedes jeevnt uden
risiko for, at siderne braender pa.

60P/ 50P - (VELLEM) anvendes til kompakte madvarer, der kraever lengere tilberedning ved normal tilberedning, f.eks.
gryderetter. Dette effektniveau tilrades for at fa kedet mort.

40P/ 30P - (MELLEMLAV) anvendes til optgning. Anvend dette effektniveau for at sikre, at retten optes jeevnt. Denne
indstilling er ogsa ideel til simrende ris, pasta, melboller og til tilberedning af eeggecreme.

20P/ 10P - (LAV) anvendes til langsom optening, f.eks. af creme gateaux eller kager.

Abning af ovnlagen:
Tryk pa lagedbningsknappen for at &bne ovnlagen.

Start af ovnen:

Forbered og laeg maden i en egnet beholder pa drejetallerkenen eller direkte pa drejetallerkenen. Luk lagen,

og tryk pa START/)> +30s tasten efter at have valgt den gnskede tilberedningstilstand. Du kan forleenge
tilberedningstiden ved at trykke pé TID tasterne eller START/<]> +30s -tasten START/+30s
Hvis tilberedningsprogrammet er indstillet og START/S> +30s tasten ikke trykkes ned inden for 1 minut, vil

indstillingen blive annulleret..

Der skal trykkes pa START/{> +30s -tasten for at fortsatte tilberedningen, hvis ovnldgen dbnes under tilberedningen. Der vil
lyde et bip-signal én gang. Hvis der ikke trykkes tilstraekkeligt pa tasten, heres intet bip-signal.

Brug tasten STOP til at:

1. Slette en fejl under programmeringen.

2. Stoppe ovnen midlertidigt under tilberedningen.

3. Annullere et program under tilberedningen ved at trykke pa tasten STOP to gange. STOP / ECO
4. For at sld bernesikringen til og fra (se side DK-20).

Din ovn kan programmeres i op til 99 minutter, 50 sekunder (99,50).

MANUEL TILBEREDNING/MANUEL OPT@NING

« Indtast tilberedningstiden og brug mikrobglgeeffekter 100P til 10P for at tilberede eller opto (se side DK-17).
+ Omror eller vend maden, hvis det er muligt, 2 - 3 gange under tilberedningen.

« Tildaek, efter tilberedningen, maden og lad den std, hvis det anbefales.

« Tildaek efter opteningen maden i folie og lad den sta, indtil den er helt opteet.

Eksempel:

For at tilberede i 2 minutter og 30 sekunder p& 70% mikrobglgeeffekt.

1. Indtast effektniveauet ved 2. Indtast tilberedningstiden ved at 3. Tryk pa START/<)> +30s -knappen
at trykke 4 gange pa tasten trykke to gange pa tasten 1 min, for at starte timeren. (Skeermen
MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAU for 70 P. og derefter 3 gange pa tasten 10 vil telle ned gennem den

sek. programmerede tilberednings/
Itul x4 K .
opteningstid.)

2:30 e

BEMARK:

Nér ovnen starter, lyser ovnlampen og drejetallerkenen drejer med eller mod uret.

Hvis 1dgen abnes under tilberedningen/optgningen for at omrore eller vende maden, standser tilberedningstiden pa skaermen
automatisk. Tilberednings-/opteningstiden begynder at teelle ned igen, nar lagen lukkes og der trykkes pa tasten START .

Nér tilberedningen/opteningen er feerdig, skal du dbne lagen eller trykke pa tasten STOP og klokkeslzettet vises igen pa
skaermen, hvis uret er blevet indstillet.

For at kontrollere effektniveauet under tilberedning, skal du trykke pa tasten MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAU. Sa lzenge din
finger trykker pa tasten MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAU vises effektniveauet.

VIGTIGT:

+ Luk ovnlagen efter tilberedning/optening. Bemaerk, at lyset af sikkerhedsmaessig arsag forbliver taendt af sikkerhedsgrunde,
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nar ovnlagen er dben for at minde dig om at lukke ovnlagen.
« Hvis du tilbereder mad i leengere tid end standardtiden (se skemaet nedenfor) med det samme tilberedningsprogram, aktiveres
ovnens sikkerhedsmekanismer automatisk. Mikrobglgeeffektniveauet reduceres eller grillvarmelegemet taendes og slukkes.

Tilberedningstilstand Standardtid

Mikrobglger 100 P 30 minutter

Grilltilberedning* Pulserende drift, temperaturstyret

Mix grill tilberedning* 99 min 50 sek

1. KUN GRILLTILBEREDNING

Grillen i toppen af ovnrummet har kun én indstillingsstyrke. Grillen assisteres af drejetallerkenen, der roterer samtidigt for at
sikre en jeevn bruning. Brug stativet til grilning af sma fedevarer, sasom bacon, reget skinke og tekager. Maden kan placeres
enten direkte pa stativet, eller i en taerteform/varmebestandig tallerken pa stativet.

Eksempel:

For at grille i 20 minutter, ved brug af GRILL-tasten.

1. Tryk pa tasten GRILL én gang. 2. Indtast den kreevede 3. Tryk pa knappen START/<)> +30s
w » opvarmningstid ved at trykke to for at starte grilningen. (Skaermen

gange pa tasten 10 min . vil teelle ned igennem den

indstillede tilberedningstid.)
20:00
2. MIX GRILL TILBEREDNING

MIX GRILL kombinerer mikrobglgeeffekt med grill. MIX betyder at tilberede ved skiftevis mikrobglgeeffekt og grilleffekt.
Kombinationen af mikrobglgeeffekt med grill reducerer tilberedningstiden og giver en spred, brun finish.

Der er 2 kombinationsmuligheder:

KOMBINATION 1 (Display: C-1)

55% tid ved mikrobelgeeffekt, 45% tid ved grilltilberedning. Bruges til fisk eller au gratin.

KOMBINATION 2 (Display: C-2)

36% tid ved mikrobglgetilberedning, 64% tid ved grilltilberedning. Bruges til desserter, omeletter, og flerkrae.
Eksempel:

For at tilberede i 15 minutter, ved brug af MIX GRILL med 55 % tid ved mikrobglgeeffekt og 45 % grilleffekt (C-1).

YU «

1. Tryk pa tasten GRILL én gang. 2. Indtast den kreevede

opvarmningstid ved at trykke pa
10 min tasten én gang og 1 min
tasten 5 gange.

3. Tryk pa knappen START/S> +30s
for at starte tilberedningen.
(Skeermen vil teelle ned gennem
den indstillede tilberedningstid.)

C-1

BEM/ARKNINGER vedrgrende GRILL og MIX GRILL TILBEREDNING:

« Det er ikke ngdvendigt at forvarme grillen.

« Nar du skal brune madvarer i en dyb beholder, skal du placere den pa drejetallerkenen.

- Du vil muligvis observere rag eller en braendt lugt, nar du bruger grillen for ferste gang. Dette er normalt og ikke tegn pa,
at ovnen er i stykker. For at undga dette problem, nar du bruger ovnen for farste gang, kan du opvarme ovnen uden mad

i 20 minutter pa grill.

VIGTIGT: Abn et vindue eller taend for kakkenventilationen under brug af ovnen, s& regen eller lugten kan sprede sig.

&WARNING: Lagen, kabinettets yderside, ovnrummet, fade og tilbehor bliver meget varme under tilberedning.
For at forhindre forbraendinger skal du altid bruge tykke ovnhandsker/grydelapper.

*- Kun for modeller med grill.
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1. SEKVENSTILBEREDNING
Med denne funktion kan du tilberede mad i 2 forskellige trin, der kan omfatte manuel tilberedningstid og -tilstand og/eller
funktionen optening efter tid samt optening efter vaegt. Nar du har programmeret, er der ingen grund til at blande dig
i tilberedningen, da ovnen automatisk gar videre til naeste trin. Bip-signalet lyder én gang efter forste trin.
Bemaerk: Auto-menu kan ikke indstilles som en af flere sekvenser.
Eksempel: Hvis du vil opte maden i 5 minutter, og derefter tilberede med 80P mikrobglgeeffekt i 7 minutter. Trinene
er som folger:
1. Tryk én gang pé tasten OPT@NING EFTERTID, i LED-displayet vises dEF2.
2. Indtast tilberedningstiden ved at trykke 5 gange pa tasten 1 min .
3. Indtast effektniveauet (80P) ved at trykke 3 gange pa tasten MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAU .
4. Indtast tilberedningstiden ved at trykke 7 gange pa tasten 1 min .
5. Tryk én gang pa tasten START for at starte tilberedningen.

2. +30s FUNKTION (Auto-start)
Tasten +30s gor det muligt at bruge folgende to funktioner:
a. Direkte start START/+30s
Du kan starte tilberedningen direkte pa 100 P mikrobelgeeffektniveau i 30 sekunder ved at trykke pa
tasten +30s .
b. Forlaeng tilberedningstiden
Du kan forleenge tilberedningstiden under manuel tilberedning, optgning efter tid og auto-menu-drift i multipla af
30 sekunder, hvis +30s -tasten holdes nede, mens ovnen er i drift. Du kan ogsa forlaenge tilberedningstiden ved at trykke
pa TIDS-tasterne "10min", "1min", "10s". Under optening efter veegt kan opteningstiden ikke forleenges.
BEMARK: Tilberedningstiden kan maksimalt udvides til 99 minutter, 50 sekunder.
3. KBKKENTIMER-FUNKTION:
Du kan bruge kekkentimeren til tidtagning, hvor tilberedning med mikrobglger ikke er involveret. For eksempel til at tage tid
pa kogte aeg, der er kogt pa et almindeligt komfur eller til at overvage hviletiden for tilberedt/opteet mad.
Eksempel:
For at indstille timeren til 5 minutter.

1. Tryk én gang pa tasten 2. Indtastden gnskedetid | 3. Tryk pa START/<D>+30s | 4. Tjek skaermen.

K@KKENTIMER . ved at trykke 5 gange pa -tasten for at starte (Skeermen teeller ned
a tasten 1 min. timeren. gennem den indstillede
; tilberednings-/

.

opteningstid.)

Nar timeren er feerdig, lyder bip-signalet 5 gange og LED viser klokkeslaettet.

Du kan indtaste en hvilken som helst tid op til 99 minutter, 50 sekunder. For at sla KOKKENTIMEREN fra, mens den tzeller ned,
skal du blot trykke pé tasten STOP .

BEMARK: KGKKENTIMER-funktionen kan ikke anvendes under tilberedning.

4. BORNESIKRING:
Brug den for at forhindre, at sma bgrn bruger ovnen uovervéget.
a. Tryk pa og hold STOP-tasten nede i 3 sekunder. Nu hgres et langt bip, og der star “LOC” pa skeermen. Nu er ovnen i
tilstanden Bgrnesikret. Mens ovnen er i denne tilstand, vil skeermen vise uret. Hvis der trykkes pa en tast, eller ovnldgen
abnes, ses“LOC"i 10 sekunder.
b. Sadan deaktiveres BORNESIKRINGEN:
Tryk pé og hold tasten BGRNESIKRING nede i 3 sekunder, indtil der hores et langt bip.
5. ECO-TILSTAND:
| standby-tilstand skal du trykke én gang p& “ECO” knappen. LED-skaermen vil blive slukket, og
mikrobglgeovnen vil overga til ECO-tilstand. Enhver handling vil teende LED-skaermen igen, og
mikrobglgeovnen vil overga til standby-tilstand.

STOP/ECO

1. OPT@NING EFTERTID
Denne funktion opter hurtigt maden, og ger det muligt at veelge en passende opteningstid, alt efter fedevaretypen. Felg
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eksemplet nedenfor for detaljer om, hvordan du bruger denne funktion. Tidsintervallet er 0:10 — 99:50.
Eksempel: For at opte maden i 10 minutter.

1. Veelg den rette menu ved at trykke
én gang pa tasten OPT@NING
EFTERTID .

6@ X1

2. Indtast tilberedningstiden ved at
trykke én gang pa tasten 10 min .

4. START/<> +30s for at starte
optgningen.

Skaermen viser:

Bemaerkninger vedrgrende optgning efter tid:

« Efter tilberedningen lyder bip-signalet fem gange, og LED viser klokkeslzettet, hvis uret er indstillet. Hvis uret ikke er
indstillet, viser displayet kun "0:00", nar tilberedningen er faerdig.

« Det forudindstillede mikrobelgeeffektniveau er 30P og det kan ikke sendres.

2. OPTONING EFTER VAGT

Mikrobglgeovnen er forprogrammeret med en tid og et effektniveau, sa folgende madvarer kan optes nemt: Svineked,
oksekead og kylling. Veegtomradet for disse madvarer er 0,1kg — 2kg i trin af 0,1kg.
Folg eksemplet nedenfor for detaljer om, hvordan du bruger disse funktioner.

Example: For at opto en steg, der vejer 1,2 kg ved brug af OPT@NING EFTER VAGT.
Laeg kedet i et fladt fad eller mikrobglgeovnsopteningsstativet pa drejetallerkenen.

1. Veelg den gnskede menu ved
at trykke én gang pa tasten
OPTONING EFTER VAGT .

O«

2. Indtast veegten ved at trykke pa
tasterne VAGT/PORTION, indtil
den gnskede veegt vises

3. Tryk pa START/> +30s -tasten for
at starte opteningen. (Skaermen vil
teelle ned under optgningstiden)

Skaermen viser:

kg /£=" @ skaerm:

Frosne fodevarer kan optgs fra -18°C.

BEMARKNINGER VEDR@RENDE OPT@NING EFTER VAGT:
« For frysning af madvarer skal du sikre at maden er frisk og af god kvalitet.

- Fedevarens vaegt skal rundes op til naermeste 0,1kg, for eksempel 0,65kg til 0,7kg.

« Afskaerm, om ngdvendigt, sma omrader af ked eller fierkrae med flade stykker aluminiumsfolie. Dette vil forhindre
omraderne i at blive varme under opteningen. Serg for, at folien ikke rerer ovnens vaegge.

Tasterne AUTO MENU finder automatisk frem til den korrekte tilberedningstilstand og tilberedning af madvarerne (se detaljer
pa DK-4 og DK-22). Fglg eksemplet nedenfor for detaljer om, hvordan du bruger denne funktion.
Eksempel: For at tilberede to bagte kartofler (0,46 kg) ved brug af AUTO MENU-funktionen.

1. Veelg den rette menu ved at trykke
én gang pa tasten Bagt kartoffel .
[
1h

@)d

2. Tryk pé tasterne VAGT/PORTION
OP/NED eller fortseet med at
trykke pa tasten Bagt kartoffel
for at veelge det enskede antal
kartofler (op til 3).

3. Tryk pa START/<D> +30s -knappen
for at starte tilberedningen.
(Skeermen vil teelle ned gennem
den indstillede tilberedningstid.)

Skaermen viser: 1

kg yg=" @ skaerm: 2

BEMARKNINGER:

- Veegten eller maengden af maden kan indtastes ved at trykke pa tasterne VAGT/PORTION og OP/NED, indtil den gnskede
vaegt/maengde vises. Indtast kun vaegten af maden. Inkluder ikke beholderens vaegt.
« Madvarer, der vejer mere eller mindre end den veegt/maengde, der er angivet i AUTO MENU-oversigten pa side DK-22, skal

tilberedes ved manuel betjening.
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Tallerken

Auto Menu VAGT/ PORTION / REDSKABER Fremgangsmade
Anbring posen med popcorn direkte pa
Popcom 0,5kg, 0,1 kg Idr.eje‘tallerkeneAn (Se bemas.trkmngen nedenfor:
Vigtige oplysninger om mikrobglgeovnens
popcornsfunktion’)
Brug kartofler af nogenlunde samme sterrelse, ca.
23049.
1,2,3 kartofler (stykker) Prik hul flere steder i hver kartoffel og stil dem mod
Bagt kartoffel 1 kartoffel = ca. 0,23 kg ,
(starttemp. 20° C) kanten af drejetallerkenen. Vend dem og flyt dem
P halvvejs gennem tilberedningen. Lad dem sta i3 -
5 minutter for servering.
0,1 kg, 0,2 kg, 0,4 kg . . . o
Pizza (starttemp. 5 °C) Placer pizzaen pa en tallerken midt pa

drejetallerkenen. Tildaek ikke.

Frosne grentsager
f.eks. rosenkal, grenne bgnner,
aerter, blandede grentsager,

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(starttemp.-18 °C)

Leeg grontsagerne i en egnet beholder. Tilseet
1spsk. vand pr. 100 g grentsager, tildeek fadet og
laeg det drejetallerkenen. Omrer halvvejs gennem

broccoli Skélog lag tilberedningen og efter tilberedningen.
1,23 R

Genopvarm te/kaffe N Placer koppen/kopperne pa drejetallerkenen og
(starttemp. 5 °C) .

(120 ml/ kop) Kop omror efter opvarmningen.

Spisetallerken

0,25 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(starttemp. 5 °C)
Tallerken

Placer tallerkenen midt pa drejetallerkenen. Tildaek
ikke. Omrer efter tilberedning.

Bemaerkninger:

« Sluttemperaturen vil variere alt efter den oprindelige madtemperatur. Kontrollér, at maden er helt er rygende varm efter
tilberedningen. Hvis det er ngdvendigt, kan du forlaenge tilberedningen manuelt.

« Resultaterne ved brug af automatisk tilberedning afhaenger af afvigelser, sdsom form og sterrelse af maden og din
personlige praeference, hvad angar tilberedningsresultater. Hvis du ikke er tilfreds med det programmerede resultat, kan du
justere tilberedningstiden til at tilpasse dem dine gnsker.

Vigtige oplysninger om mikrobglgeovnens popcornsfunktion:

1. Nardu vaelger 1 gram popcorn, anbefales det, at du folder en trekant i hvert hjgrne

af posen for tilberedning.
Se billedet til hgjre.

2. Hvis/nar popcornsposen udvider sig og ikke lzengere roterer korrekt, skal du trykke
én gang pa tasten STOP og dbne ovnlagen og justere posens position for at sikre en

ensartet tilberedning.
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For at tilberede/opte mad i en mikrobalgeovn skal mikrobglgeenergien kunne passere igennem beholderen for at traenge ind

i maden. Derfor er det vigtigt at veelge passende kekkengrej.

Runde/ovale fade er at foretraekke frem for firkantede/aflange, da maden i hjernerne har tendens til at blive overtilberedt. Et
udvalg af kekkengrej kan bruges som angivet nedenfor.

. Mikrobglge . .

Kokkengrej Sikker Grill Grill
Sma stykker alufolie kan bruges til at beskytte maden fra
overophedning. Hold folien mindst 2 cm fra ovnens vaegge,

Aluminiumsfolie v/X v da buedannelse kan forekomme.

Foliebeholdere Det anbefales ikke at bruge foliebeholdere, medmindre
andet er angivet af producenten, f.eks Microfoil ®. Falg
anvisningerne ngje.

Foelg altid producentens anvisninger. Overskrid ikke den

Bruningsfade v/X X angivne opvarmningstid. Veer meget forsigtig, da disse fade
bliver meget varme.

. Porcelaen, keramik, glaseret lertgj og benporcelaen er normalt

Porcelaen og keramik v/ o egnede, bortset fra dem med metaldekoration.

Glasvarer f.eks. Pyrex ® v W, Veer forsigtig, hws du bruger fint glas, Qa det kan ga i stykker
eller revne, hvis det opvarmes pludseligt.

Metal X v Det anbefales ikke at bruge metalkgkkengrej, da der vil ske
buedannelse, hvilket kan fere til brand.

Plast/polystyren f.eks. v X Der skal udvises forsigtighed, da nogle beholdere slar sig,

fastfoodbeholdere smelter eller misfarves ved hgje temperaturer.

Husholdningsfilm v X Dgn ma ikke rgre maden og skal prikkes i for at lade dampen
slippe ud.

. Skal prikkes i for at lade dampen slippe ud. Kontrollér, at
Fryse-/stegeposer v o poserne er egnede til brug i mikrobglgeovn
Paptallerkener/-kopper og v X Brug ikke plastik eller metalband, da de kan smelte eller
kekkenrulle bryde i brand pa grund af buedannelse.

. Brug kun til opvarmning eller til at absorbere fugt.

Stré- og traebeholdere v o Veer forsigtig, da overophedning kan forarsage brand.
Veer altid i naerheden af ovnen, nér du bruger disse

) . materialer, da overophedning kan forarsage brand.

Genbrugspapir og aviser ] v Kan indeholde uddrag af metal, som vil medfere

"buedannelse" og kan fere til brand.

hed

mulig

for antaendel

&WARNING:Ved opvarmning af mad i plast-eller papirbeholdere skal du overvige ovnen pa grund af
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ADVARSEL: BRUG IKKE KOMMERCIEL OVNRENS,
DAMPRENSER, SLIBENDE, KRASSE RENG@RINGSMIDLER,
NOGET SOM HELST, DER INDEHOLDER
NATRIUMHYDROXID ELLER SKURESVAMPE PA NOGEN
DEL AF MIKROB@LGEOVNEN.

For renggring skal du sgrge for, at ovhrummet, lagen,
ovnkabinettet og evt. tilbeher er kalet helt ned.
RENG@R MIKROB@LGEOVNEN REGELMASSIGT OG
FJERN ALLE MADRESTER - Hold ovnen ren, ellers kan
overfladerne forringes, hvilket kan pavirke ovnens
levetid og kan medfore farlige situationer.

BEMARK: Under tilberedning kan kondens samles pa
indersiden af ovnrummet, forsiden af ovnrummet og deren.
Mangden af kondens afhanger af temperaturen pa ovnens
overflader og vandindholdet af madvarerne, der bliver
tilberedt med mirobglger. Serg for, nar du er faerdig med
tilberedningen at fugten, der samler sig pa overfladerne
terres bort med en blad, fugtabsorberende klud.

Ovnens yderside

Ovnens yderside kan nemt rengeres med mild szebe og
vand. Serg for, at seeben er torret af med en fugtig klud, og
tor derefter ydersiden med en bled klud.
Betjeningspanel

Abn ovnlagen fer rengering for at deaktivere
betjeningspanelet. Udvis forsigtighed, nar du renger
betjeningspanelet. Brug en klud, der kun er fugtet med
vand, og ter panelet forsigtigt, indtil det er rent.

Undga at bruge for store maengder vand. Brug ikke nogen
form for kemisk eller slibende rengeringsmiddel.
Ovnrummet

1. Renger ovnen ved at torre steenk eller spild af med en
bled, fugtig klud efter hver brug, mens ovnen stadig er
varm. Brug mild saebe ved kraftigere spild, og ter af flere
gange med en fugtig klud, indtil alle rester er flernet.
Aflejrede steenk kan blive overophedede og begynde at
ryge eller braende og forarsage buedannelse. Fjern ikke
belgelederdaekslet.

2.Undga, at saeben eller vandet treenger gennem de sma
ventilationshuller i vaeggene, da dette kan skade ovnen.
3. Anvend ikke ovnrens pé sprayflaske for at renggre ovnen
indvendigt.

4.Varm ovnen op regelmaessigt ved brug af grillen og
opvarm ovnen uden mad i 20 minutter pa grill. Madrester
eller fedtstaenk kan forarsage rog eller darlig lugt.

Hold altid bglgelederdzekslet rent.

Bolgelederdaekslet er konstrueret af et skrabeligt
materiale og skal rengeres med forsigtighed (folg
renggringsanvisningerne ovenfor).

BEMARK: For meget opbladning kan forarsage
nedbrydning af belgelederdaekslet.

Bolgelederdzekslet er en ikke-varig del, og uden
regelmaessig rengering, er det nedvendigt at udskifte det.
Tilbehor

Tilbehgret sasom drejetallerken, drejetallerkenens

holder og stativ ber rengares efter hver brug med et
mildt opvaskemiddel og terres af. Tilbehoret er egnet til
opvaskemaskine.

Ovnlage

Ovnldgen holdes ren ved regelmaessigt at terre begge
sider af ovnlagen, ovnlagens forsegling og naerliggende
dele med en blad, fugtig klud. Brug ikke slibende
rengeringsmidler.

BEMARK: Undlad at anvende en damprenser.

Renggringstips - For nemmere rengering af din mikrobglgeovn:
Placer en halv citron i en skal, tilfgj 300 ml vand og opvarm pa 100 % i 10 - 12 minutter.

Tor ovnen af med en blgd, ter klud.
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4 A.Tietoja hivittimisesti kayttijille N

/ N (yksityiset kotitaloudet)

1. Euroopan unionissa
Huomio: Jos haluat havittaa taman laitteen, dla vie sitd tavalliseen roskasailioon!
I Kaytettyja sahko- ja elektroniikkalaitteita taytyy kasitelld erikseen niiden
. asianmukaista kasittelyd, palautusta ja kierratysta koskevan lainsaddannon
Huomio: mukaisesti.
Tuotteeseesi EU:n jasenvaltioiden taytantdonpanon jalkeen yksityiset kotitaloudet
on merkitty jasenvaltioissa voivat palauttaa kdytetyt sahko-ja elektroniikkalaitteet
téma symboli. maadrattyihin kerdyspisteisiin ilmaiseksi*.
Se tarkoittaa, Joissakin maissa* paikallinen jélleenmyyja voi myos ottaa takaisin vanhat
ettei kdytettyja laitteesi veloituksetta, jos ostat samanlaisen uuden laitteen.
sahko- ja elekt- *) Pyyda lisédtietoja paikallisilta viranomaisilta.
roniikkalaitteita Jos kaytetyissa sahko- tai elektroniikkalaitteissa kdytetdan paristoja tai akkuja,
saa sekoittaa havitd nama tuotteet erikseen etukateen paikallisten sadadésten mukaisesti.
talousjétteisiin. Kun havitat tdman tuotteen asianmukaisesti, autat varmistamaan, etta jatteet
Naille tuotteille kayvit lapi tarpeellisen kasittelyn, hyodyntimisen ja kierratyksen. N&in estat
on erillinen ke- mahdolliset kielteiset vaikutukset ympdristolle ja ihmisten terveydelle, joita

\ réysjarjestelmd. | | saattaa olla seuraamuksena jitteiden vaarssts kasittelysts.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittda tdmédn tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja kysy
asianmukaista havittamistapaa.

Sveitsi: Kdytetyt sahko-ja elektroniikkalaitteet voidaan palauttaa maksutta
jalleenmyyjalle, vaikka et ostaisi uutta tuotetta. Muita kerdyspisteitd on lueteltu
verkkosivustoilla www.swico.ch tai www.sens.ch.

B. Lisatietoja havittamisesta yrityskayttdjille

1. Euroopan unionissa

Jos tuote on ollut yrityskaytossa ja haluat havittaa sen:

Ota yhteys SHARP-jdlleenmyyjaan, joka antaa lisdohjeita tai ottaa tuotteen
takaisin. Sinulta saatetaan veloittaa takaisinotosta tai kierratyksesta
aiheutuneet kustannukset. Pienet tuotteet (ja pienet jatemaarat) voidaan ottaa
takaisin paikallisissa kerdyspisteissa.

Espanja: Ota yhteyttd kdytdssa olevaan kerdysjarjestelmadn tai paikallisiin
viranomaisiin, ja pyyda néita ottamaan takaisin kaytetyt laitteet.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittda tdman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
tiedustele asianmukaista havittamistapaa.

o J
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Kayttoopas
ASIALLISTA HAVITTAMISTA KOSKEVAT TIEDOT 1
SISALTO 2
MAARITTELY 2
UUNI JA LISAVARUSTEET. 3
SAATOPANEELI 4
TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET 5-14
ASENTAMINEN 15-16
ENNEN KAYTTOA 17
KELLON ASETTAMINEN 17
MIKRON TEHOASETUKSET. 17
MANUAALINEN KAYTTO 18
MIKROAALTOUUNILLA KYPSENTAMINEN 18
GRILLITOIMINTO/YHDISTELMATOIMINTO 19
MUUT HELPOT TOIMINNOT 20
SULATUKSEN AIKA- JA PAINOTOIMINTO 20
AUTOM. VALIKKOTOIMINTO. 21
AUTOM. VALIKKO -TAULUKKO 22
SOVELTUVAT UUNIASTIAT. 23
HOITO JA PUHDISTUS 24
()
{ TEK
Malli: YC-MSO02E YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MG81E
Verkkojannite 230V, 50 Hz yksivaiheinen
Jakelujohtosulake/virrankatkaisija: 10A 10A 10A 10A 10A
Tarvittava AC-teho: | Mikroaaltouunin 1270 W 1270 W 1450 W 1450 W 1450 W
Léhtoteho: Mikroaaltouunin 800 W 800 W 900 W 900 W 900 W
Grilli 1000 W 1000 W 1100W
Valmiustila <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W < 1,0W
Energiansaastotila <0,5W <0,5W <0,5W <0,5W <0,5W
Mikroaaltotaajuus 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz*
Ulkomitat (L) x (K) x (S) mm 440x 258 x 324 |440x258x324 |513x306x394 |513x306 x 394 512x300x 396
Ulkomitat (L) x (K) x (S)** mm 306 x205x304 [306x205x304 |328x206x368 |328x206x 368 348 x 240 x 356
Uunin tilavuus 20 litraa** 20 litraa** 25 litraa** 25 litraa** 28 litraa**
Pyorivé kuumennusalusta @255 mm @255 mm 2315 mm 2315 mm 2315 mm
Paino n. 11,3 kg n. 11,9 kg n. 14,5 kg n. 15,4 kg n. 15,8 kg
Uunin lamppu 25W 25W 25W 25W 25W

*-Tdmd tuote tdyttdd eurooppalaisen standardin EN55011 asettamat vaatimukset. Tdmdn standardin mukaisesti tdmd tuote on luokiteltu ryhmén 2 luo-
kan B laitteeksi. Ryhmdi 2 tarkoittaa, ettd laite tarkoituksellisesti tuottaa suurtaajuusenergiaa sihkémagneettisen sdteilyn muodossa. Luokka B tarkoittaa,
ettd laite soveltuu kdytettdvdksi kotitalouksissa.

** - Sisdtilavuus on maksimileveyden, syvyyden ja korkeuden summa.
OSANA JATKUVAN KEHITTAMISEN PERIAATETTAMME PIDATAMME OIKEUDEN MUUTTAA LAITTEEN MUOTOILUA ILMAN
ERILLISTA ILMOITUSTA.
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UUNI 12

1. Luukku /’ //
2. Luukun saranat | 5
3. Uunin lamppu —
4. Aaltoputken suojakansi (ALA SIIRRA)
5. Saatopaneeli

6. Kytkentateline

7. Luukun salvat

8. Uuninsisdosa

9. Luukun tiivisteet ja tiivistepinnat
10. Luukun turvasalvat

11. limastointiaukot

12. Uunin ulkovaippa

13. Virtajohto

14. Luukun avauspainike

LISAVARUSTEET:

Varmista, ettd seuraavat lisdvarusteet on toimitettu uunin mukana:
15. Pyoriva kuumennusalusta (lasi)

16. Pyorivan kuumennusalustan tuki

17. Kytkentateline

18. Teline (Vain malleissa, joissa on grilli)

Aseta pyorivan kuumennusalustan tuki uunin pohjan keskelle niin etta se voi
pyorid vapaasti kytkennan ymparilla. Aseta pydriva lautanen sitten tukeen
niin, ettd se on tukevasti kytkenndssa.

Nosta aina astiaa ensin hieman yléspdin ennen kuin otat sen uunista, jotta
pyorivéa kuumennusalusta ei vahingoittuisi.

Teline on tarkoitettu kaytettaviksi vain grilliuuneissa. Ald kayts telinetts
kayttaessasi mikroaaltouunitoimintoa.

Katso telineen kéytto grillaus-osiosta sivulta SU-19.

Ala koskaan kosketa grillia, kun se on kuuma.

HUOMAUTUS: Kun tilaat lisatarvikkeita, mainitse kaksi asiaa: osan nimi ja mallin
nimi.

w

-

Keskipiste (sisalld)

HUOMAUTUKSET:

Aaltoputken suojakansi on helposti sarkyva. Uunin sisdpuolta puhdistettaessa on noudatettava varovaisuutta sen
rikkoutumisen valttamiseksi.

Kun olet valmistanut rasvaisia ruokia ilman kantta, puhdista uunin sisapuoli ja grillin lammityselementti perusteellisesti.
Niiden taytyy olla kuivia ja puhtaita rasvasta. Rasvakerdytymat saattavat ylikuumentua ja alkaa savuta ja syttya tuleen.
Kdyta uunia aina niin, ettd pyoriva kuumennusalusta ja kuumennusalustan teline on asennettu kunnolla. Tamé edistaa
perusteellista ja tasaista kypsymistd. Huonosti paikoillaan oleva kuumennusalusta voi kolista, se ei ehkd py&ri kunnolla ja voi
aiheuttaa vaurioita uunille.

Ruoka ja ruoka-astiat asetetaan aina pydrivalle kuumennusalustalle kypsennysta varten.

Pyoriva alusta pyorii myotapdivaan tai vastapaivaan. Pydrimissuunta voi vaihtua joka kerta, kun kdynnistat uunin. Tama ei
vaikuta uunin tehoon.

A VAROITUS: Tﬁmﬁ merkki tarkoittaa, etta pinnat kuumentuvat kdytossa. Ovi, ulkovaippa, uunin
sisdpuoli, lisdvarusteet ja astiat tulevat erittdin kuumiksi kdytossa. Kayta aina paksuja uunikintaita
palo jen ehkdisemiseksi
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POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
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FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

pelkka mikroaalto mikroaalto+grilli

DIGITAALINEN NAYTTO
SULATUKSEN PAINOTOIMINTO -nédppain
SULATUKSEN AIKATOIMINTO -ndppdin
AUTOM. VALIKON néppéimet
AIKA-painikkeet
MIKRON TEHOASETUKSET -nappadin:
Paina valitaksesi mikron teho
Grilli-painike
Yhdistetyn toiminnon painike
PAINO-/ANNOS-painikkeet (ylos ja alas)
0. KEITTIOAJASTIN-painike

Paina ja kdyta minuuttiajastimena tai ohjelmoi seisonta-aika.
11. KELLON ASETTAMISPAINIKE
12. KAYNNISTA/<D> +30 s
13. PYSAYTA/ECO-painike

oUuPwnN=

o 9®N
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA:
LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA
TARVETTA VARTEN

Tulipalovaaran valttaminen.

Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa.
Liian korkea tehotaso, tai liian pitka kypsennysaika
saattaa aiheuttaa ruoan ylikuumenemisen, joka
johtaa tulen syttymisen.

Tama uuni on rakennettu kaytettavaksi vain poydan paalla.
Se ei sovellu sisaanrakennettavaksi keittiolaitteeksi..

Uunia ei saa laittaa kaappiin.

Virtalahteen on oltava katevasti ulottuvilla, jotta virtajohto
on helppo irrottaa vaaratilanteessa.

AC-kayttojannitteen on oltava 230V, 50 Hz, lisaksi
vahintaan 10 A jakelujohtosulake, tai vahintaan 10 A
virrankatkaisin.

Kaytettavissa tulee olla ainoastaan tata laitetta varten
tarkoitettu erillinen virtapiiri.

Al3 sijoita uunia lammonlahteiden laheisyyteen,

Esim. tavallisen uunin lahelle.

Ald my6skaan asenna uunia alueelle, jossa on korkea
kosteuspitoisuus tai johon kosteutta saattaa keraantya.
Ala sailyta alaka kayta uunia ulkotiloissa.

Jos havaitset savua, kytke uuni pois paalta tai irrota

virtajohto pistorasiasta ja pida uunin luukku kiinni,

jotta saat sammutettua liekit.

Kayta vain mikron kestavia astioita (sivut SU-23.)
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Astiat pitdisi tarkastaa ja varmistaa, etta ne sopivat
kaytettaviksi mikroaaltouuneissa.

Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa, valvo
uunia mahdollisen syttymisen varalta.

Puhdista aaltoputken suojakansi, uunin sisusta,
pyoriva kuumennusalusta ja kuumennusalustan
teline kayton jdlkeen. Ne on pidettadva kuivina ja
rasvattomina. Keraantynyt rasva saattaa ylikuumeta
ja savuta tai syttya tuleen.

Al3 sijoita syttyvid materiaaleja lahelle uunia tai
tuuletusaukkoja.

Al3 tuki tuuletusaukkoja.

Poista ruoasta ja pakkauksista kaikki metalliset tiivisteet,
metalliset sulkimet tms, metallipintojen kipinodinti voi
aiheuttaa tulipalon.

Al3 kayta mikroaaltouunia uppopaistodljyn
kuumentamiseen. Lampdtilaa ei voi saataa ja oljy saattaa
syttya tuleen.

Kayta popcornin valmistamiseen vain erityisia
mikropopcornpakkauksia.

Al3 sailyta uunissa ruokaa tai muita tavaroita.

Tarkista saadot uunin kaynnistamisen jalkeen
varmistaaksesi, etta uuni toimii halutulla tavalla.

Ole erityisen varovainen valmistaessasi tai lammittaessasi
ruokia, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim.
makkaroita, taytettyja piirakoita, jne.). Ne eivat saa
kuumentua liikaa, jotta ne eivat syty palamaan.
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Katso vastaavat vihjeet kayttooppaasta.

Tapaturmariskin vdlttaminen.

VAROITUS:

Ala kayta vahingoittunutta tai viallisesti toimivaa uunia.
Tarkista seuraavat seikat ennen kayttoa:

a) Varmista, etta luukku sulkeutuu kunnolla ja etta se on

ehja ja suorassa.

b) Saranat ja turvasalvat: varmista, etta ne eivat ole rikki

tai irrallaan.

¢) Luukun tiivisteet ja tiivistepinnat: varmista, etta ne

ovat ehjia.

d) Uunin sisatila ja luukku: varmista, etta niissa ei ole

lovia tai kuhmuija.

e) Virtajohto ja pistotulppa: varmista, etta ne ovat ehjia.
Jos luukku tai luukun tiivisteet ovat viallisia, laitetta ei saa
kayttaa, ennen kuin pateva korjaaja on korjannut sen.
Ald koskaan saddi, korjaa tai muokkaa uunia itse.
Muiden kuin ammattilaisten on vaarallista suorittaa
sellaisia huolto- tai korjaustoimenpiteitd, joiden
yhteydessa mikroaaltoenergialta suojaava suojus
irrotetaan.

Ala kayta uunia luukku auki tai muuta luukun turvasalpoja
millaan tavalla. Ald kdyta uunia, jos luukun tiivisteiden ja
tiivistyspintojen valilla on esine.

Ala anna rasvan tai lian kerdintya luukun tiivisteisiin
ja laheisiin osiin. Puhdista uuni saannoéllisin valiajoin
ja poista kaikki ruuantdhteet. Noudata sivun SU-24
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ohjeita "Hoito ja puhdistus".

Pida uuni puhtaana, silla muuten uuni saattaa
aiheuttaa pintojen vioittumisen. Tama saattaa
lyhentaa laitteen kayttoikaa ja saada mahdollisesti
aikaan vaarallisia tilanteita.

Henkilbiden joilla on TAHDISTIN pitaisi keskustella l1aakarin
tai tahdistimen valmistajan kanssa mikroaaltouuneja
koskevista varotoimenpiteista.

Sahkoiskun vaaran valttaminen.

Ulkovaippaa ei saa missaan olosuhteissa irrottaa.

Ala koskaan roiskuta mitaan tai aseta esteita luukun
lukkoaukon tai tuuletusaukkojen paalle. Mikali niiden
paalle kuitenkin roiskuu jotakin, kytke uuni pois paalta

ja irrota pistotulppa valittdmasti, ja soita valtuutetulle
SHARP-huoltajalle.

Ala upota virtajohtoa tai pistotulppaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

Ala anna virtajohdon roikkua péydan tai tyétason reunan
yli.

Pida virtajohto poissa kuumenevilta pinnoilta, myos uunin
takaosasta.

Pida laite ja sen johto pois alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

Al3 yrita vaihtaa uunin lamppua itse. Ainoastaan SHARP:in
valtuuttama sahkdasentaja saa vaihtaa lampun. Mikali
uunin lamppu ei toimi, ota yhteytta jalleenmyyjaan tai
valtuutettuun SHARP-huoltoon.
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Mikali laitteen virtajohto vioittuu, tilalle on asennettava
vain tahan uuniin sopiva erikoisjohto.

Vaihdon voi suorittaa ainoastaan valtuutettu SHARP-
huoltaja.

Rdjahdyksen tai akillisen kiehumisen valttaminen:

VAROITUS: nesteita ja muita ruokia ei saa kuumentaa
suljetuissa pakkauksissa, koska ne saattavat rajahtaa.
Mikroaaltouunissa kuumennettavat juomat saattavat

paadtyttya; ole sen takia erityisen varovainen juoma-
astiaa kasitellessasi.

Ala koskaan kayta suljettuja pakkauksia tai rasioita. Avaa
pakkaukset ja poista kannet ennen kayttda. Suljetut
pakkaukset saattavat rajahtaa kohonneen paineen takia
viela senkin jalkeen kun uuni on kytketty pois paalta.
Kasittele kuumennettavia nesteita varoen. Kayta
leveasuisia astioita, jotta ilmakuplat paasevat poistumaan.
Ali koskaan kuumenna nesteiti kapeasuisissa
astioissa kuten tuttipulloissa, silla tama saattaa
aiheuttaa kuumennetun sisallon akillisen
purkautumisen ja palovammojen vaaran.

Nain valtat kiehuvan nesteen akillisen purkautumisen ja

palovammavaaran:

1. Al3 saada liian pitkda kuumennusaikaa.

2. Sekoita nestetta ennen kuumennusta/
jalleenkuumennusta.

3. Nesteeseen kannattaa laittaa lasipuikko tai jokin
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vastaava esine (ei metallinen) jalleenkuumennuksen
ajaksi.

4. Anna nesteen tasaantua noin 20 sekuntia uunissa
kuumennuksen loputtua akillisen kiehahtamisen
valttamiseksi.

Ala kypsenni kuorellisia kananmunia. Myoskain
kokonaisia kovaksikeitettyja kananmunia ei pitaisi
kuumentaa mikroaaltouunissa, koska ne saattavat
rajahtaa viela kypsennysajan paatyttyakin. Mikali
haluat kypsentaa tai kuumentaa kananmunia,
joita ei ole sekoitettu, pistele keltuaisia ja
valkuaisia rajahtamisen estamiseksi. Kuori ja
viipaloi kovaksikeitetyt kananmunat ennen
mikroaaltouunissa kuumentamista.

Pistele reikia kuorellisiin ruokiin kuten perunoihin,
makkaroihin ja hedelmiin, jotta ne eivat rajahtaisi
kypsentamisen aikana.

Palovammariskin valttaminen.

VAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on
ravistettava tai sekoitettava ja niissa olevan juoman/
ruoan lampotila on tarkistettava, ennen kuin ne
annetaan vauvalle, jotta estettaisiin palovammat.
Kdyta palovammojen vilttamiseksi patalappuja tai
-kintaita kun otat ruoan uunista.

Avaa aina rasiat, popcornpussit, paistopussit tms., niin
etta kuuma hoyry ja akillinen kiehahtaminen ei paase
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polttamaan kasiasi tai kasvojasi.

Valttaaksesi palovammoja tarkista aina ruoan lampétila ja
sekoita ennen tarjoilua. Kiinnita lisaksi erityista huomiota
pikkuvauvoille, lapsille tai vanhuksille tarjottavan ruoan ja
juoman lampdatilaan.

Astian lampatila ei kerro ruoan tai juoman todellista
lampatilaa; tarkista aina ruoan lampotila

Pysyttele aina loitommalla uunin luukkua avatessasi
valttyaksesi ulospurkautuvan héyryn ja kuumuuden
aiheuttamilta palovammoilta.

Viipaloi aina taytetyt ja paistetut ruoat kuumennuksen
jalkeen hoyryn vapauttamiseksi ja palovammojen
valttamiseksi.

Pida lapset etaalla luukusta, jotteivat he polta itseansa.

Lapset ja mikroaaltouuni.

VAROITUS: Anna vahintaan 8-vuotiaan lapsen
kayttdaa uunia omin pain vain mikali riittavat ohjeet
on annettu ja hdn osaa kayttda uunia turvallisesti

ja ymmartaa varomattoman kayton vaarat.

Kun uunia kdytetain GRILLI-, YHDISTELMA- ja
AUTOMAATTISESSA KYPSENNYSTILASSA, lapset
saavat kayttdaa uunia vain aikuisten valvonnassa
kaytettavan lampotilan vuoksi.

Laitetta eivat saa kayttada sellaiset henkilot, (mukaan
lukien lapset), joilla on fyysisia, sensorisia tai henkisia
rajoituksia tai joilla on puutteellisesti kokemusta tai
tietoa, ellei heita valvota tai heille ole annettu ohjeita
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laitteen kdytosta sellaisen henkilon toimesta, joka on
vastuussa heidan turvallisuudestaan.

Lapsia pitdisi valvoa, jotta he eivat leiki laitteella.

Al3 nojaa uunin luukkuun 3ldka heiluta sita. Al3 leiki uunin
kanssa, alaka heiluta sita.

Lapsille tulisi opettaa kaikki tarkeat turvallisuusohjeet:
patalappujen kaytto, ruoan suojusten varovainen
poistaminen; erityista huolta tulee kiinnittaa pakkauksiin
(esim. itsekuumentuvat materiaalit), joiden on tarkoitus
tehda ruoka rapeaksi, koska ne saattavat olla erityisen
kuumia.

Muita varoituksia

Al3 koskaan korjaa tai muuta uunia milldan tavalla.

Al3 siirrd uunia sen ollessa paalla.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitaloudessa.
Mikroaaltouuni on tarkoitettu ruokien ja juomien
lammittamiseen. Ruoan tai vaatteiden kuivaaminen ja
tyynyjen, tohvelien, pesusienten, kosteiden liinojen ja
vastaavien kuumentaminen tai lammittaminen saattaa
aiheuttaa vammautumis-, syttymis- tai tulipalovaaran.
Se ei sovellu kaupalliseen tai laboratoriokayttoon.

Uunin ongelmattoman kayton ja vahinkojen
valttamisen varmistaminen.

Ala koskaan kaynnista tyhjaa uunia. Kun kadytat ruskistavaa
astiaa tai itselammittavaa materiaalia, pane lampo6a
kestava eristin, kuten posliinilautanen sen alle, jotta

estat lamporasitusta vaurioittamasta pyorivaa alustaa ja
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telinetta. Astioiden ohjeissa mainittuja esilammitysaikoja
ei saa ylittaa.

Ala kayta metallisia astioita, jotka heijastavat mikroaaltoja

ja saattavat aiheuttaa sahkoista kipinointia. Al laita

sdilykepurkkeja uuniin.

Kayta vain talle uunille tarkoitettuja pyérivia alustoja. Al3

kayta uunia ilman pydrivaa alustaa.

Toimi seuraavasti ehkaistaksesi pyorivaa alustaa

rikkoutumasta:

a) Anna pydrivan alustan jaahtya, ennen kuin puhdistat
vedella.

b) Al4 aseta kuumia ruokia tai astioita kylmalle pyérivalle
alustalle.

c) Ala aseta kylmia ruokia/astioita kuumalle pyérivalle
alustalle.

Uunin paalle ei kayton aikana saa laittaa minkaanlaisia

esineita.

HUOMAUTUS:

Ala kdyta muoviastioita mikroaaltouunissa, jos uuni

on yha kuuma GRILLIN, YHDISTELMATOIMINNON ja

AUTOMAATTISEN KYPSENTAMISEN kayttamisesta koska ne

saattavat sulaa.

Muoviastioita ei saa kdyttaa ylla olevissa tiloissa, ellei

astioiden valmistaja ilmoita, etta ne ovat soveltuvia

kyseiseen kayttoon.

Jos et ole varma kuinka uuni liitetaan sahkoverkkoon, ota

yhteytta valtuutettuun sahkoéteknikkoon.
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Valmistaja ja jalleenmyyja eivat ole vastuussa uunille
koituvista vahingoista tai henkilovahingoista, jotka
aiheutuvat uunin huolimattomasta sahkoliitannasta.
Vesihoyrya tai -pisaroita saattaa muodostua satunnaisesti
uunin seiniin, luukun tiivisteisiin ja tiivistepintoihin. Tama
on normaalia eika ole osoitus mikroaaltojen vuodosta eika
toimintahairiosta.

Tama symboli tarkoittaa, etta pinnat kuumentuvat
kaytossa.
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1. Poista kaikki pakkausmateriaali uunin sisaosasta. Jos
uunin pinnassa on suojakalvoa, poista ne.

2. Tarkista uuni huolellisesti vaurioiden varalta.

3. Aseta uuni tasaiselle pinnalle, joka on tarpeeksi vahva
kantamaan uunin painon ja silla kypsennettavan
raskaimman ruuan painon. Ali koskaan pane uunia
kaappiin.

4. Valitse tasainen pinta, jossa on tarpeeksi avointa tilaa
sisa- ja ulkotuuletusaukkoja varten.

Laitteen takaseina voidaan asettaa seinaa vasten.

» Minimiasennuskorkeus on 85 cm.

« Uunin ja ympardivien seinien tai esineiden valiin on

jaatava vahintaan 20 cm:n tila.

- Varmista, etta uunin ylapuolelle jaa vahintaan 30 cm tilaa.

- Al irrota jalustaa uunin alaosasta.

» Tulo- tai lahtéaukkojen tukkiminen voi aiheuttaa uunin

vaurioitumisen.

« Aseta uuni mahdollisimman kauaksi radioista ja

televisiosta. Mikroaaltouunin kaytto voi aiheuttaa
hairioita radion tai television vastaanottoon.
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5. Kiinnita uunin pistotulppa tavalliseen maadoitettuun
kotitalouskayttoon tarkoitettuun pistorasiaan.

VAROITUS: Al3 aseta uunia paikkaan, jossa syntyy lampo6a
tai kosteutta (esimerkiksi tavallisen uunin lahelle tai
ylapuolelle) tai tulenarkojen materiaalien lahelle (esim.
verhot).

Al tuki tai hairitse tuuletusaukkoja.

Al3 aseta uunin paalle esineita.

Ala koske mikroaaltouunin ulkopintaan kdytoén aikana tai
heti sen jalkeen, koska se on kuuma.
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Kiinnitd uunin pistotulppa. Uunin nayttd vilkkuu: "0:00", halytysaani kuuluu kerran.
Tassa mallissa on kellotoiminto. Uunin virrankulutus on alle 1,0 W valmiustilassa. Katso

e
)

t kellon asettamisesta alta.

AIMIE)

Uunissa on 24 tunnin kello. )

1. Paina KELLON ASETTAMINEN-painiketta @ kerran ja naytolla vilkkuu “0:00".

2. Paina aikapainikkeita ja syota oikea aika. Sy6td tunnit painamalla 10 min.-painiketta ja minuutit painamalla 1 min- ja
10 s-painikkeita. B

3. Suorita kellon asettaminen loppuun painamalla KELLON ASETTAMINEN @ -painiketta.

HUOMAUTUKSET:

Jos kellonaika on asetettu, ndytolla nakyy oikea aika kypsennyksen péattyessa. Jos kellonaikaa ei ole asetettu, naytolla on

vain "0:00", kun kypsennys on valmis.

Voit tarkastaa ajan kypsennyksen aikana painamalla KELLON ASETTAMINEN -painiketta ja merkkivalo néyttaa ajan

2-3 sekunnin ajan. Tdma ei vaikuta kypsennysprosessiin.

Jos kellon asettamisen yhteydessa painetaan STOP -painiketta tai uunia ei kdytetd 1 minuuttiin, uuni palautuu takaisin

aikaisempiin asetuksiin.

Jos sahkonsyotto mikroaaltouunin keskeytyy, naytolla nakyy sykayksittain "88:88" sen jalkeen, kun virta on palannut. Jos

tama tapahtuu kypsennyksen aikana, ohjelma pyyhkiytyy muistista. Kellon asetukset pyyhkiytyvat myos.

.

.

.

.

Paina MIKRON TEHOTASETUKSET
-painiketta Nayttd

Teho Tlﬂl' (Prosenttiosuus)

x1 100P
KORKEA

X2 90P

x3 80P
KOHTALAISEN KORKEA

x4 70P

x5 60P
KESKITEHO

X6 50P
KOHTALAISEN MATALA X7 40P
(SULATUS) X8 30P

x9 20P
MATALA X10 10P

x11 oP

Uunissa on 11 tehoa vieressa esitetyn mukaisesti.

Voit vaihtaa kypsennyksen tehon painamalla MIKRON TEHOTASETUKSET -painiketta, kunnes ndytto osoittaa halutun
tehon. Aseta haluttu kypsennysaika painamalla aika-painikkeita. Kdynnistd uuni painamalla KAYNNISTA-painiketta.

Voit tarkastaa mikron tehon kypsennyksen aikana painamalla MIKRON TEHOTASETUKSET -painiketta. Teho on nékyvissa niin
kauan kuin pidat MIKROn TEHOTASETUKSET -painiketta painettuna. Uunin ajastin laskee aikaa, vaikka néytdlla nakyy teho.
Jos “0P”valitaan, uuni toimii tuulettimella ilman tehoa. Voit kayttaa tata tasoa hajun poistamiseen.

Seuraavat yleiset suositukset ovat voimassa:

100P/ 90P - (KORKEA) kéytetaan pikakypsennykseen tai laatikkoruokien, kuumien juomien, vihannesten tms.
kuumentamiseen.

80P/70P - (KOHTALAISEN KORKEA) kdytetdan pidemman kypsennysajan vaativien ruokien kuten paistien, lihamurekkeiden
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tai valmiiden ruoka-annosten valmistamiseen, myds herkempiin ruokiin kuten sokerikakku. Télld alemmalla teholla kastike ei
kiehu yli ja ruoka kypsyy tasaisesti eikd valu kypsennysastian reunojen yli.

60P/ 50P - (KOHTALAINEN) kdytetaan pitkan kypsennysajan vaativiin ruokiin esim. perinteisia liharuokia valmistettaessa.
Taman alemman tehon kayttdminen takaa kypsennettavan lihan mureuden.

40P/ 30P - (KOHTALAISEN MATALA) kéytetaan sulattamiseen, valitse tdma teho varmistaaksesi, ettad ruoka sulaa tasaisesti.
Tama asetus sopii ihanteellisesti myos riisin, pastan, mykyjen ja munakastikkeen hiljaiseen kiehuttamiseen.

20P/10P - (MATALA) Kaytetaan hitaaseen sulattamiseen, esim. juustokakut tai leivonnaiset.

Luukun avaaminen:

Sulje ja avaa luukku painamalla luukun avauspainiketta.

Uunin kdynnistys:

Valmistele ja aseta ruoka sopivaan astiaan alustan péélle tai suoraan alustan péalle. Sulje luukku ja paina

KAYNNISTA/> +30s -painiketta valittuasi halutun kypsennystilan. Voit jatkaa haluttua kypsennysaikaa

painamalla AIKA-painikkeita tai KAYNNISTA/> +30s -painiketta. STARTH30s
Kun kypsennysohjelma on asetettu, eika KAYNNISTA/<>+30s -painiketta paineta 1 minuuttiin, asetus peruuntuu.
KAYNNISTYS/<> +30 s -painiketta on painettava, jos kypsentamista halutaan jatkaa luukun avaamisen jalkeen. Kun painiketta
painetaan oikealla tavalla, kuuluu danimerkki.

Kayta PYSAYTA-painiketta seuraavaan:

1. Poista virhe ohjelmoinnin aikana.

2. Pysdytd uuni tilapdisesti.

3. Voit peruuttaa ohjelman kypsennyksen aikana painamalla STOP-painiketta kahdesti. STOP/ECO
4. Lapsilukon asettaminen ja peruuttaminen (sivulla SU-20).

Uuni voidaan ohjelmoida enintdan 99 minuuttiin ja 50 sekuntiin (99,50).

MANUAALINEN KYPSENNYS/ MANUAALINEN SULATUS

« Syota kypsennysaika ja kdyta mikron tehoasetuksia 100P-10P kypsennykseen tai sulatukseen (katso sivu SU-17).
- Sekoita tai kddnna ruokaa 2-3 kertaa sulatuksen aikana, mikali mahdollista.

+ Peitd ruoka ja jata se seisomaan kypsennyksen jélkeen tarvittaessa.

« Peitd ruoka foliolla sulatuksen jalkeen ja anna seisoa, kunnes se on sulanut kunnolla.

Esimerkki:

2 minuutin 30 sekunnin kypsennys 70 %:in mikroaaltoteholla.

1. Syota teho painamalla MIKRON 2. Syota kypsennysaika painamalla 3. Kéynnistd ajastin painamalla
TEHOASETUKSET -painiketta 1 min -painiketta kahdesti, sitten KAYNNISTA/<D+30 s -painiketta.
4 kertaa arvolle 70 P. 10 s -painiketta kolmesti. (Kypsennys-/sulatusajan
kuluminen nakyy naytolla.)
Y -
e 30 o3
HUOMAUTUS:

+ Kun uuni kdynnistyy, lamppu syttyy ja kuumennusalusta pyorii joko my&tépaivaan tai vastapdivaan.

+ Jos luukku avataan kypsennyksen/sulatuksen aikana ruuan sekoittamista ja kddntamisté varten, kypsennysaika naytolla pysahtyy
automaattisesti. Kypsennys/sulatusaika alkaa kulua uudelleen, kun luukku suljetaan ja KAYNNISTA-painiketta painetaan.

+ Kun kypsennys/sulatus on valmis, avaa luukku painamalla PYSAYTA-painiketta. Nakyviin tulee aika, jos kello on asetettu.

+ Voit tarkastaa mikron tehon kypsennyksen aikana painamalla MIKRON TEHOASETUKSET -painiketta. Teho on nékyvissa
niin kauan kuin pidat MIKRON TEHOASETUKSET -painiketta painettuna.

TARKEAA:

« Sulje luukku kypsennyksen / sulatuksen jalkeen. Huomaa, etta valo pysyy turvallisuussyistd paalld, kun luukku on auki ja
muistuttaa sulkemaan luukun.

+ Jos kypsennat ruokaa vakioaikaa pidemman ajan (kaavio vieressd) samalla kypsennystilalla, uunin turvallisuusmekaniikka
aktivoituu automaattisesti. Mikron teho laskee tai uunin kuumennuselementti kytkeytyy paalle tai pois paalta.
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Kypsennystila Vakioaika

Mikroaalto 100 P 30 minuuttia

Grillin kaytto* Epédsaanndllinen kaytto, lampdotilaohjattu

99 min.50s

Mikro-/grilliyhdistelma*

1. KYPSENNYS VAIN GRILLILLA

Grillilld uunin sisdosan yldosassa on vain yksi asetus. Grillin toimintaa auttaa pyoriva alusta, joka pyorii ja varmistaa tasaisen
ruskettumisen kinkkuun ja teeleipiin telinettd ja kddnnd se puolessa vélissa grillausta. Kdyta pieniin grillattaviin ruokiin, kuten
pekoniin, savustettuun. Ruoka voidaan asettaa suoraan telineeseen tai telineeseen kuumuutta kestavassa vuoassa.
Esimerkki:

Grillaa 20 minuutin ajan GRILLI-painiketta kdyttamalla.

1. Paina GRILL -painiketta kerran.

2. Syo6td vaadittu lammitysaika
painamalla 10 min -painiketta
kahdesti.

Aloita grillaus painamalla
KAYNNISTA/{> +30s -painiketta.
(Grillausajan kuluminen nékyy

naytolla.)

2. MIKRO-/GRILLIYHDISTELMA

YHDISTELMATOIMINTO yhdistaa mikroaaltojen tehon grilliin, jolloin mikroaallon ja grillin tehoa kéytetain vuorotellen.
Mikroaallon ja grillin tehon yhdistelmé lyhentda kypsennysaikaa ja tarjoaa rapean, ruskean lopputuloksen.

Toiminnossa on kaksi vaihtoehtoa:

YHDISTELMA 1 (Naytto: C-1)

55 % ajasta mikroaallon tehoa ja 45 % ajasta grillin tehoa. Kdytetaan kalalle tai gratinoiduille ruokalajeille.
YHDISTELMA 2 (Naytto: C-2)

55 % ajasta mikroaallon tehoa ja 70 % ajasta grillin tehoa. Kaytetaan vanukkaille, munakkaille ja siipikarjalle.
Esimerkki:

Kypsenna 15 minuuttia YHDISTELMATOIMINNOLLA 55 % ajasta mikron teholla ja 45 % grillin teholla (C-1).

1. Paina GRILL -painiketta kerran. 2. Syota kypsennysaika painamalla 3.
10 min -painiketta kerran ja 1 min

W x1 -painiketta 5 kertaa.

Aloita kypsennys painamalla
KAYNNISTA/> +30s -painiketta.
(Kypsennysajan kuluminen nakyy
naytolla.)

GRILLIA ja MIKRO-/GRILLIYHDISTELMAA KOSKEVAT HUOMAUTUKSET:

- Grillia ei tarvitse esilammittaa.

« Kun ruskistat ruokia syvéssa astiassa, pane ne pyorivalle alustalle.

- Saatat havaita savua tai palaneen hajua, kun kaytét grillia ensimmadista kertaa. Tama on normaalia eikd tama tarkoita, etta
uuni olisi rikki. Voit valttda taman ongelman l[ammittdmalla uunia ilman ruokaa 20 minuutin ajan grillissa.

TARKEAA: Anna tdméin toiminnon aikana savun tai hajujen hilventya avaamalla luukkua tai kytkemélla keittion tuuletus

paalle.

&VAROITUS: Luukku, ulkokuori, sisdosa, astiat ja vdlineet kuumenevat erittain kuumiksi kdyton aikana.
Kéyta aina paksuja uunikintaita palo ksi

. seleass
jen valt

*-Vain malleissa, joissa on grilli.
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1. PERAKKAINEN KYPSENNYS
Taman toiminnon avulla voit kypsentéaa kahdessa eri vaiheessa, joihin siséltyy 2 eri vaihetta (esim. manuaalinen kypsennysaika
ja tila ja/tai sulatusaika seka sulatuksen paino -toiminto). Kun asetus on ohjelmoitu, kypsennykseen ei tarvitse puuttua, silla
uuni siirtyy automaattisesti seuraavaan vaiheeseen. Adnimerkki kuuluu ensimmaisen vaiheen jélkeen.
Huomautus: automaattista valikkoa ei voida valita yhtend useista jaksoista.
Esimerkki: Jos haluat sulattaa ruokaa 5 minuuttia ja sitten kypsentaa 80P:n mikron teholla 7 minuuttia, toimi seuraavasti:
1. Paina SULATUKSEN AIKATOIMINTO -painiketta kerran. Merkkivalondytélle ilmestyy dEF2.
2. Syota kypsennysaika painamalla 1 min -painiketta 5 kertaa.
3. Syotd teho painamalla MIKRON TEHOASETUKSET -painiketta 3 kertaa.
4. Syota kypsennysaika painamalla 1 min -painiketta 7 kertaa.
5. Paina KAYNNISTA-painiketta kerran aloittaaksesi kypsennyksen.

2. +30s -TOIMINTO (automaattinen kdynnistys)

+30s-painikkeen avulla on mahdollista suorittaa seuraavat toiminnot:
a. Suora kdynnistys START/+30s
Voit kdynnistaa kypsennyksen suoraan mikron teholla 100 P 30 sekunnin ajaksi painamalla
+30s-painiketta.
b. Pidenné kypsennysaikaa
Voit pidentda kypsennysaikaa manuaalisen kypsennyksen, aikasulatuksen ja automaattisen valikkotoiminnon aikana
useiden 30 sekunnin mittaisten jaksojen ajan, jos +30s-painiketta painetaan uunin ollessa toiminnassa. Voit pidentaa
haluttua kypsennysaikaa painamalla AIKA-painikkeita "10min", "1 min", "10 s". Painoon perustuvan sulatuksen aikana
kypsennysaikaa ei voida pidentaa.

HUOMAUTUS: Kokonaisaikaa voidaan jatkaa enintddn 99 minuuttiin ja 50 sekuntiin.

3. AJASTIMEN TOIMINTO:

Ajastinta voidaan kdyttdd myos silloin, kun mikroaaltouunia ei kdytetd; esimerkiksi ajastamaan kananmunien keittamista

tavanomaisella keittotasolla tai keitetyn/sulatetun ruuan tasaantumisajan tarkkailemiseen.

Esimerkki:

Ajastimen asettaminen 5 minuutiksi.

1. Paina AJASTIN-
painiketta kerran.

44

0
.

2. Syo6ta haluttu aika
painamalla1 min-
painiketta 5 kertaa.

3. Paina KAYNNISTA/
< +30s -painiketta
kerran kdynnistaaksesi
ajastimen.

Katso nayttoa.
(Asetetun kypsennys-/
sulatusajan kuluminen
nakyy naytolla).

Kun aika on lopussa, kuulet 5 s halytysadanen. Merkkivalondytolla nakyy kellonaika.

Voit sy6ttda minka tahansa ajan 99 minuuttiin 50 sekuntiin asti. Voit peruuttaa AJASTIMEN, kun aika vield kuluu painamalla
PYSAYTA-painiketta.

HUOMAUTUS: AJASTIN-toimintoa ei voida kayttaa kypsennyksen aikana.

4. LAPSILUKKO:

Kayta estamaan pienten lasten uunin valvomaton kaytto.
a. LAPSILUKON ASETTAMINEN:
Paina ja pida painettuna STOP-nadppainta 3 sekunnin ajan. Pitkd piippaus kuuluu ja ndytossa nakyy “LOC”. Uuni on nyt
LAPSILUKKO-tilassa. Tassa tilassa ndytossa nédkyy kello. Jos jotakin ndppdintd painetaan tai luukku avataan, "LOC" nakyy
kymmenen sekunnin ajan.
b. LAPSILUKON PERUUTTAMINEN:
Paina ja pida painettuna PYSAYTA-painiketta 3 sekunnin ajan, kunnes kuuluu pitka piippaus.

5. ECO-TILA:

Paina valmiustilassa "ECO"-painiketta kerran, LED-ndytté sammuu ja mikroaaltouuni siirtyy ECO-tilaan. Mika

- . P - ) B STOP/ ECO
tahansa toiminto valaisee LED-ndyton jélleen ja mikroaaltouuni palaa valmiustilaan.

1. SULATUS AJAN MUKAAN
Taman toiminnon avulla ruoka on mahdollista sulattaa nopeasti ja samalla voit valita ruuan tyypin. Seuraa alla olevia
esimerkkejd tdman toiminnon kayttamisesta. Aikavali on 0:10 — 99:50.
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Esimerkki:: Ruuan sulattaminen 10 minuutin ajan.

1. Valitse tarvittavat valikko
painamalla kerran TIME DEFROST-

painiketta.
6@ x1

2. Syota kypsennysaika
painamalla10 min-painiketta
kerran.

4. Paina KAYNNISTA/<>
+30s -painiketta aloittaaksesi
sulatuksen.

Naytolla nakyy:

Huomautuksia Sulatus ajan mukaan -toiminnosta:
« Kypsennyksen jalkeen kuuluu piippaus viisi kertaa. Merkkivalonaytélla nakyy kellonaika, jos kello on asetettu. Jos kelloa ei

ole asetettu, ndytolla nakyy vain “0:00", kun kypsennys on valmis.
« Esiasetettu teho on 30P, eika sita voi muuttaa.

2. SULATUS PAINON MUKAAN

Mikroaaltouuniin on ohjelmoitu etukéteen aika ja teho, jotta seuraavat ruuat voidaan sulattaa helposti: sianliha, naudanliha ja
kana. Naiden ruokien paino on 0,1-2 kg 0,1 kg:n vélein.

Katso alla olevista esimerkeistd tiedot ndiden toimintojen kdyttamisesta.
Esimerkki:: 1,2 kg painavan lihan sulatus SULATUKSEN PAINOTOIMINNON avulla.
Aseta liha vuokaan tai mikroaaltouunin sulatustelineeseen kuumennusalustalle.

1. Valitse tarvittavat valikko
painamalla kerran WEIGHT
DEFROST -painiketta.

=

2. Anna paino painamalla WEIGHT/
PORTION -painikkeita, kunnes
haluttu paino tulee nakyviin.

3. Aloita sulatus painamalla
KAYNNISTA/{> +30s -painiketta.
(Sulatusajan kuluminen nakyy
naytolla)

kg/&  {Fp naytts:| 1.2

Jaatyneet ruuat sulatetaan -18 °C:sta.

SULATUKSEN PAINOTOIMINTOA KOSKEVAT HUOMAUTUKSET:
« Varmista ennen ruuan sulatusta, ettd ruoka on tuoretta ja hyvénlaatuista.
« Ruoan paino pitdisi pydristaa lahimpaan 100 grammaan, esimerkiksi 650 grammaa pydristetddn 700 grammaan.

- Suojaa tarvittaessa pienet lihan tai siipikarjan osat alumiinifoliolla. Tama estda kuumenemiselta sulatuksen aikana. Varmista,

etta folio ei kosketa uunin seinia.

AUTOM. VALIKKO -painikkeet etsivdt automaattisesti oikean kypsennystilan ja ruokien kypsennyksen (tiedot sivuilla SU-4 ja
SU-22). Noudata alla olevia ohjeita tdman toiminnon kayttamisesta.
Esimerkki: Kahden uuniperunan (0,46 kg) kypsentaminen AUTOM. VALIKKO -toiminnolla.

1. Valitse tarvittava valikko
painamalla Uuniperuna-painiketta
kerran.

i

@)d

2. Paina PAINO-/ANNOS YLOS -/ALAS
-painikkeita tai valitse haluamasi
maadra painamalla Uuniperuna-
painiketta (enintaan 3).

3. Aloita kypsennys painamalla
KAYNNISTA/> +30s -painiketta.
(Kypsennysajan kuluminen néakyy
naytolla.)

Naytolla nakyy: 1

kg /E=" @ naytto: 2

HUOMAUTUKSET:

+ Ruuan paino tai madra voidaan sy&ttda painamalla PAINO-/ANNOS YLOS -/ALAS -painikkeita, kunnes haluttu paino tai maara
nakyy. Syt vain ruuan paino. Ala sy6ta astian painoa.
« Jos ruoka painaa enemman tai vahemman kuin sivulla SU-22 AUTOM. VALIKKO -kaaviossa annetut painot tai maarat

esittavat.
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PAINO / ANNOS /

Lautanen

Autom. valikko KEITTIOVALINEET Menettely
Laita popcorn-pussi suoraan kypsennysalustalle
Popcorn 0,5 kg, 0,1 kg (Huomaa seuraava: Tarkeda tietoa mikropopcorn-
toiminnosta)
Kaytd samankokoisia, n. 230 g painavia perunoita.
1,2, 3 perunaa (kpl) Pistele jokainen peruna useasta kohdasta ja aseta
Uuniperuna 1 peruna = noin 0,23 kg ne kuumennusalustan reunalle. Kéanna ja jarjesta
(lahtolampéatila 20° C) uudelleen kypsennyksen puolessa valissa. Seisota
3-5 minuuttia ennen tarjoilua.
0,1 kg, 0,2 kg, 0,4 k . YT
Pizza (Iéhttgslémpt'?tila 5 o(g:) Aseta pitsa kuumennusalustan keskelle. Ala peita

sitd.

Pakastekasvikset

esim. ruusukaalit,

vihredt pavut, herneet,
sekavihannekset, parsakaali

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(lahtolampétila -18 °C)
Kulho ja kansi

Aseta kasvikset sopivaan astiaan. Lisaa 1 rkl
vettd 100 g kasviksia kohti ja peitd astia ja aseta
se kuumennusalustalle. Sekoita kypsennyksen
puolessa valilld ja kypsennyksen jalkeen.

LAMMITA TEE ja kahvi
(120 ml/ muki)

1,23
(lahtolampotila 5° C)
Muki

Aseta muki kuumennusalustalle ja sekoita
kuumennuksen jélkeen.

Ruokalautanen

0,25 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(lahtolampotila 5° C)
Lautanen

Aseta pitsa kuumennusalustan keskelle. Al3 peité
sitd. Sekoita kypsennyksen jalkeen.

Huomautukset:

+ Lopullinen ruuan lampétila vaihtelee ruuan alkuperdisen lampétilan mukaan. Tarkasta, ettd ruoka on sulanut

perusteellisesti. Voit tarvittaessa jatkaa sulatusaikaa manuaalisesti.

+ Automaattisen kypsennyksen tulokset riippuvat eroista, kuten ruuan muodosta ja koosta ja henkilokohtaisista
mieltymyksistési. Jos et pida ohjelmoiduilla kypsennysajoilla saaduista tuloksista, muokkaa kypsennysaikoja vaatimustesi

mukaan.

Tarkeaa tietoa mikropopcorn-toiminnosta:

1. Kunvalitset 1 grammaa popcornia, taita pussin nurkat kolmioksi ennen kypsennysta.

Katso oikealla sijaitsevaa kuvaa.

2. Jos popcornipussi laajenee eika enda pyori kunnolla, paina STOP-painiketta kerran ja
avaa luukku sekd saada pussin asentoa varmistaaksesi tasainen kypsennys.
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Jotta ruoka kypsyy/sulaa mikroaaltouunissa, mikroaaltoenergian taytyy kulkea tasaisesti astian ldpi ruuan lépi. Siksi on tarkeaa
valita soveltuvat astiat.

Ruoka kypsyy tasaisemmin pyoreissé tai soikeissa kuin suorakulmaisissa astioissa, silléd nurkissa ruoka saattaa kypsya liikaa.
Erilaisia valmistusastioita voidaan kdyttaa, kuten alla on lueteltu.

Mikroaalto-
Ruoanlaittovilineet uunin Grilli Huomautukset
kestava
Ruokaa voidaan suojata ylikuumenemiselta pienilla
PP alumiinifolion paloilla. Pida folio véhintdan 2 cm:n paéssa
Alumiinifolio .
R . v/X v uunin seinista, koska se saattaa kaareutua.

Folioastiat N o X ) e .
Folioastioita ei suositella, ellei valmistaja toisin suosittele,
esim. Microfoil ®. Noudata ohjeita huolellisesti.

Noudata aina valmistajan ohjeita. Ald ylitd ohjeellista

Ruskistusastia v/X X lammitysaikaa. Noudata varovaisuutta, silla astiat kuuluvat
erittdin kuumiksi.

- . Posliini, keramiikka, lasitettu ja luuposliini ovat yleensa

Posliini ja keramiikka v/Xx X L e Jaluuposi yieensa
sopivia. Ne eivat kuitenkaan saa sisdltaa metallikoristeita.
Hauraita lasiastioita kdytettdessa on noudatettava

Lasi esim. Pyrex © v v varovaisuutta, koska ne voivat rikkoutua tai murtua, jos niita
kuumennetaan akillisesti.

Mikroaaltouunissa ei suositella kdytettavaksi metallisia

Metalli X 4 astioita, koska se saattaa aiheuttaa valokaaren, joka johtaa
tulipaloon.

Muovi/polystyreeni, esim. v X Noudata varovaisuutta, koska jotkut astiat voivat vaantya,

pikaruokapakkaukset sulaa tai padstaa varia korkeissa lampétiloissa.

Se ei saisi osua ruokaan ja hdyryn pitdisi padstaa poistumaan

Tuorekelmu v X . " J. . yrynp P P
puhkaisemalla pussiin reika.

. . Taytyy puhkaista, jotta hoyry padsee pois. Varmista, ettd

Pakastus- tai paahtopussit v X Al 39 oyTy padsee p .
pussit soveltuvat kéytettavaksi mikroaaltouunissa.

Paperilautaset tai -kupit ja v X Ala kdyta muovi- tai metallisulkijoita, koska ne saattavat sulaa

talouspaperi tai syttyd palamaan metallin kaareutumisen vuoksi.
Kéyta vain lammitykseen tai kosteuden imeyttamiseen.

Olki- ja puuastiat v X Noudata varovaisuutta, koska ylikuumennus voi aiheuttaa
tulipalon.

Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa, kun
kaytat ndita materiaaleja, koska ylikuumeneminen voi

Uusiopaperi ja sanomalehti X v aiheuttaa tulipalon.

Saattaa sisdltaa metallinpaloja, jotka aiheuttavat kipindintia
ja saattavat aiheuttaa tulipalon.

&VAROITUS: Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa, valvo uunia mahdollisen syttymisen varalta.
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HUOMAUTUS: ALA KAYTA KAUPALLISIA
UUNINPUHDISTUSAINEITA, HOYRYPUHDISTIMIA,
HANKAAVIA AINEITA, KARKEITA PUHDISTUSAINEITA,
MITAAN NATRIUMHYDROKSIDIA SISALTAVAA TAI
HANKAUSTYYNYJA MIHINKAAN MIKROAALTOUUNIN
OSIIN.

Varmista ennen puhdistusta, etta mikroaaltouunin
sisus, luukku ja kaikki tarvikkeet ovat taysin jadhtyneet.
PUHDISTA UUNI SAANNOLLISESTI JA POISTA SINNE
JAANEET RUOANTAHTEET - Pida uuni puhtaana,

tai muuten sen pinnat saatavat vaurioitua. Tama
saattaa lyhentaa laitteen kayttoikaa ja aiheuttaa
vaaratilanteita.

HUOMAUTUS: Kypsennyksen aikana uuni sisdosaan,
etuosaan ja luukkuun saattaa tiivistyd kosteutta.
Kosteuden médra riippuu uunin pintojen lampétilasta

ja mikrokypsennettavan ruoan kosteuspitoisuudesta.
Varmista, ettd kypsennyksen jélkeen keraantynyt kosteus
pyyhitaédn ndilta pinnoilta pois pehmealla, kostealla,
imukykyiselld liinalla.

Uunin ulkopuoli

Pyyhi uunin ulkopuoli miedolla pesuaineella, kuten
astianpesuaineella. Varmista, ettd pyyhit pesuaineen pois ja
kuivaat pinnan kostealla, pehmealla liinalla.
Saatopaneeli

Poista saatopaneelin aktivointi avaamalla luukku ennen
puhdistusta. Noudata varovaisuutta. Pyyhi veteen
kostutetulla kankaalla, kunnes saatépaneeli on puhdas.
Valt3 liiallista veden kayttoa. Ala kaytad minkainlaista
kemiallista tai hankaavaa puhdistusainetta.

Vilta liiallisen veden kayttoa. Ald kayta kemiallisia tai
hankaavia puhdistusaineita.

Uunin sisdpuoli

1. Puhdista kaikki ruuantédhteet tai roiskeet pehmealld,
kostealla kankaalla tai sienelld jokaisen kayton jalkeen,
kun uuni on vield [ammin. Kédyta itsepdisimmille tahroille
saippuaa ja pyyhi useita kertoja kostealla kankaalla, kunnes
kaikki ruuantéhteet on poistettu. Al irrota aaltoputken
suojaa.

2. Varmista, ettd saippualiuosta tai vettd ei padse seinien
pieniin ilmanpoistoaukkoihin, koska tdma saattaa vioittaa
uunia.

3. Al kéyta sumutetyyppisid puhdistusaineita tai
hankaustyynyja, koska nama saattavat aiheuttaa pintojen
vioittumisen.

4. Lammitd uunia saannollisesti grillin avulla tai kuumenna
uunia ilman ruokaa 20 minuuttia. Ruuan jaannokset ja
roiskeinen rasva voivat aiheuttaa savua ja pahaa hajua.
Pidd aaltoputken suojakansi aina puhtaana.

Se on herkasti rikkoutuvaa materiaalia ja se on
puhdistettava varovaisuutta noudattaen (noudata edelld
annettuja puhdistusohjeita).

HUOMAA: Liiallinen liottaminen voi aiheuttaa aaltoputken
suojakannen rikkoutumisen.

Aaltoputken suojakansi on kulutusosa, ja ilman saannollista
puhdistusta se taytyy vaihtaa.

Lisdvarusteet

Lisdvarusteet, kuten kuumennusalusta, kuumennusalustan
tuki ja teline voidaan pesta miedolla saippuavedelld. Ne
voidaan pestd astianpesukoneessa.

Luukku

Puhdista kaikki likakertymat saannéllisesti luukun
molemmilta puolilta, luukun tiivisteistd ja tiivistepinnoilta
pehmeilld, kostutetulla liinalla.

HUOMAA: Al kéyta héyrypuhdistinta.

Puhdistusvihje - Uunisi helpommaksi puhdistamiseksi:

Aseta kulhoon puolikas sitruunaa, lisda 3 dl vettd ja kuumenna 100 %: lla 10-12 minuuttia.

Pyyhi uuni pehmeilld, kuivalla kankaalla.
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Démesio:
jusy produktas
yra pazymétas

Siuo zenklu.
Tai reiskia, kad
panaudoti
elektros ir
elektronikos
gaminiai
neturéty bati
maisomi su
jprastomis
buities
atliekomis.
Tokiems
gaminiams
yra nustatytos
atskiros
surinkimo

sistemos.

e A. Informacija apie jrangos Salinima N
(vartotojams)

1. Europos Sajungoje

Démesio: norédami atsikratyti Sios jrangos, nemeskite jos j jprasta Siuksliy déze!
Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati iSmetama atskirai pagal
teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veikla, Europos Sajungos privatis namy tkiai gali gra-
Zinti panaudota elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo punktus
nemokamai*.

Kai kuriose Salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti seng gaminj
nemokamai, jei JUs jsigyjate nauja.

*) Dél issamesnés informacijos prasome susisiekti su vietos valdzia.

Jei Jasy elektros ar elektronikos jranga turi baterijas ar akumuliatoriy, prasome
pasalinti juos atskirai pagal vietos reikalavimus.

Taisyklingai $alindami $j produkta, padésite uztikrinti atliekoms bating apdoro-
jima, utilizavima bei perdirbima, ir dél to saugosite aplinka ir Zmoniy sveikata
nuo galimy negatyviy pasekmiy, kurios, kitu atveju, gali atsirasti dél netinkamo
atlieky tvarkymo.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Norédami iSmesti 5 produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite infor-
macijos apie tinkamus atlieky $alinimo budus.

Sveicarijai: panaudota elektros ir elektronikos jranga gali biti gragzinama nemo-
kamai prekybos agentui, net jeigu neketinate jsigyti naujo gaminio. Papildomi
surinkimo punktai yra iSvardyti interneto svetainéje www.swico.ch arba www.
sens.eh.

B. Informacija apie jrangos Salinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir JUs norite jj iSmesti:

Susisiekite su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie gaminio
priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo islaidas.
Smulkas gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati priimami vietiniuose surinkimo
punktuose.

Ispanijai: savo panaudotos jrangos priémimo klausimu susipazinkite su nustaty-
ta surinkimo sistema ar susisiekite su vietos valdzia.

2. Kitose Salyse uz ES riby
Jei norite iSmesti $j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite infor-
kmacijos apie taisyklingus salinimo budus. j

LT-1



? Turi

Valdymo vadovas

INFORMACIJA APIE TINKAMA SALINIMA 1
TURINYS 2
SPECIFIKACIJA 2
KROSNELE IR PRIEDAI 3
VALDYMO SKYDELIS 4
SVARBUS SAUGOS NURODYMAI 5-14
SUMONTAVIMAS 15-16
PRIES NAUDOJANT 17
LAIKRODZIO NUSTATYMAS 17
MIKROBANGY GALIOS LYGIS 17
RANKINIS VALDYMAS 18
GAMINIMAS MIKROBANGL) KROSNELEJE 18
GAMINIMAS ANT KEPIMO GROTELIY / KOMBINUOTAS GAMINIMAS 19
KITOS PATOGIOS FUNKCIJOS 20
ATITIRPINIMO LAIKO IR SVORIO VALDYMAS 21
AUTOMATINIO MENIU NAUDOJIMAS 21
AUTOMATINIO MENIU SCHEMA 22
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 23
PRIEZIURA IR VALYMAS 24
()
{ TEC
Modelio pavadinimas: YC-MSO02E. YC-MGO2E. YC-MS51E. YC-MG51E. YC-MGS1E.
Kintamosios srovés linijiné jtampa 230V, 50 Hz, vienos fazés
Paskirstymo linijos saugiklis / srovés pertraukiklis |10 A 10A 10A 10A 10A
Reikalinga kinta- |\ 1 opanaos 1270 W 1270 W 1450 W 1450 W 1450 W
moji elektros srové:
13¢jimo galia: Mikrobangos 800 W 800 W 900 W 900 W 900 W
Kepimas ant groteliy 1000 W 1000 W 1100 W
Parengties rezimas <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W
Energijos taupymo rezimas | < 0,5 W <05W <05W <05W <05W
Mikrobangy daznis 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz*
13oriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis) mm | 440 x 258 x 324 | 440 x 258 x 324 513x306x394 [513x306x394 512 x 300 x 396
Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)** mm | 306 x 205 x 304 | 306 x 205x 304 328 x206x 368 |328x206x 368 |348 x 240 x 356
Krosnelés taris 20 litry** 20 litry** 25 litrai** 25 litrai** 28 litrai**
Besisukantis padéklas 255 mm skersmuo | 255 mm skersmuo | 315 mm skersmuo | 315 mm skersmuo |315 mm skersmuo
Svoris apie 11,3 kg apie 11,9 kg apie 14,5 kg apie 15,4 kg apie 15,8 kg
Krosnelés lempa 25W 25W 25W 25W 25W

*- Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.

Pagal §j standartq gaminys klasifikuojamas kaip 2 grupés, B klasés jranga.
2 grupé reiskia, kad jranga maistui sildyti gamina radijo daznio energijq elektromagnetinés spinduliuotés forma.
B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy akyje.

**-Vidinis taris yra apskaiciuotas iSmatavus didziausiq vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maistui laikyti skirtas taris yra maZesnis.
KADANGI MUSY POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE ISANKSTINIO JSPEJIMO ATLIKTI
KONSTRUKCIJOS IR TECHNINIY DUOMENY PAKEITIMUS.

LT-2




KROSNELE 12 3

1. Durelés + //

2. Dureliy vyriai [ 5
3. Krosnelés lempa —

4. Bangolaidzio uzdanga (NENUIMTI)
5. Valdymo skydelis

6. Jungtis

7. Dureliy uzraktai

8. Krosnelés vidus

Dury izoliacija ir sandarinimo pavirsiai
10. Apsauginiai dureliy uzraktai

11. Ventiliacijos angos

12. ISoriné danga

13. Elektros tiekimo laidas

14. Dureliy atidarymo mygtukas

PAPILDOMOS DALYS:

Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:
15. Besisukantis padéklas (stiklinis)

16. Besisukancio padéklo atrama

17. Jungtis

18. Lentyna (tik modeliuose su grotelémis)
Pastatykite besisukancio padéklo atrama krosnelés viduje taip, kad jis galéty
lengvai suktis apie sankaba. Tada pastatykite besisukantj padéklg ant atramos,
kad jis tvirtai prisitaikyty prie sankabos.

Kad nesugadintuméte besisukancio padéklo, jsitikinkite, jog i$ krosnelés
isimami indai lengvai nuo jo nusiima.

Grotelés skirtos naudoti tik su mikrobangy krosnelémis, kuriose yra keptuvo |
funkcija. Nenaudokite groteliy, kai naudojate mikrobangy krosnelés funkcija.

- Norédami naudoti lentyng, zr. kepimo ant groteliy skyriy LT-19 puslapyje. l |
Niekada rankomis nelieskite jkaitusiy groteliy.

PASTABA: kai uZsisakote priedus, nurodykite du dalykus: dalies ir modelio
pavadinimus.

-

v

Centras (viduje)

15—

PASTABOS:

Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités visy atsargumo priemoniy, kad valydami krosnelés vidy jos nepazeistuméte.
Po riebaus maisto gaminimo visada iSvalykite krosnelés vidy, ypac kaitinimo elementg, nes jis turi bati sausas ir netaukuotas.
Nusistovéje riebalai gali perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnj.

Naudodamiesi krosnele, visada jsitikinkite, kad besisukantis padéklas ir jo atrama yra pastatyti teisingai. Tai palengvina
gaminimo procesa. Blogai pastatytas besisukantis padéklas gali barskeéti, tinkamai nesisukti ir sugadinti krosnele.

Tiek gaminamas maistas, tiek maistui skirta tara turi bati pastatyti ant besisukancio padéklo.

Besisukantis padéklas turi suktis pagal arba pries laikrodzio rodykle. Sukimosi kryptis gali keistis kiekviena kartg jjungus
krosnele. Tai neturi jokios jtakos maisto ruosimui.

A[SPEJIMAS; Sis simbolis reiskia, kad gaminimo metu pavirsiai gali jkaisti. Durelés, iSorinis dangtis,
krosnelés vidus, priedai ir indai veikimo metu pasidaro itin karsti. Kad iSvengtuméte nudegimy, visada
naudokite orkaités pirstines.
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TIME DEFROST WEIGHT DEFROST TIME DEFROST WEIGHT DEFROST
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POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
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FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

tik mikrobangos mikrobangos + kepintuvas

SKAITMENINIS EKRANAS
ATITIRPINIMO SVORIO reguliavimo mygtukas
Atitirpinimui skirto laiko reguliavimo mygtukas
AUTOMENIU mygtukai
LAIKO mygtukai
MIKROBANGVY GALIOS LYGIO mygtukas:
paspauskite norédami pasirinkti mikrobangy galios lyg;.
Kepimo ant groteliy mygtukas
Kombinuoto kepimo mygtukas
SVORIO/PORCIJOS reguliavimo mygtukai (aukstyn ir Zzemyn)
0. VIRTUVES LAIKMACIO mygtukas
Paspauskite, jeigu norite naudotis minutiniu laikmaciu, arba laiko uzprogramavimui.
11. LAIKRODZIO NUSTATYMO mygtukas
12. START/{> +30s (Pradzia / +30 sek.) mygtukas
13. STOP/ECO (Sustabd. / ekon.) mygtukas

oUuPwnN=

o 9®N
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SVARBUS SAUGOS NURODYMAI:
ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD
GALETUMETE PERSKAITYTI ATEITYJE
Kad iSvengtumeéte gaisro:
Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepalikite jos be
prieziuros. Per aukstas mikrobangy galios lygis ar per
ilgas gaminimo laikas gali perkaitinti maista ir sukelti
gaisra.
Sia krosnele galima naudotis tik jg pastacius ant lygaus
pavirsiaus virtuvéje. Nenaudokite jos jstate j virtuvine
spintele.
Nelaikykite krosnelés spintoje.
Elektros lizdas turi bati lengvai prieinamas, kad pavojaus
atveju galétumeéte is jo iStraukti elektros tiekimo laida.
Kintamoji elektros srové turi buti 230V, 50 Hz su min. 10 A
paskirstymo linijos saugikliu arba min. 10 A automatiniu
apsauginiu isSjungikliu.
Turi bati numatyta atskira, tik Siam prietaisui skirta
grandiné.
Nelaikykite krosnelés karstj generuojanciose vietose.
Pavyzdziui, arti orkaités ar krosnies.
Taip pat nemontuokite krosnelés labai drégnose vietose
arba vietose, kuriose kaupiasi dregme.
Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.
Jei pajauciate dumus, isjunkite krosnele ar iStraukite
elektros tiekimo laidq is lizdo ir neatidarykite dureliy,
kad uzslopintumeéte liepsna.
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Naudokite tik mikrobangoms atsparia targ ir

indus. Naudojami indai turéty bati patikrinti,

kad jsitikintumete, jog jie tikrai tinka gaminimui
mikrobangy krosneléje.

Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje,
krosnele stebékite, kad joje nekilty gaisras.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdanga,
krosnelés vidy, besisukantj padékla ir jo atrama. Jie
turi buti sausi ir neriebaluoti. Susikaupe riebalai gali
perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnij.

Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy
medziagy.

Neuzdenkite ventiliacijos angy.

Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius
jspaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros iSlydis ant
metaliniy pavirsiy gali sukelti gaisra.

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti.
Temperatura yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsidegti.
Ruosdami kukurizy spragésius, naudokite tik specialius,
mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurlzy spragésius.
Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.

Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad
jsitikintumeéte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.
Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cukraus ar
riebaly kiekiu, pavyzdziui, desreles tesloje, pyraga ar
Kalédy pudingg, imkités specialiy atsargumo priemoniuy,
kad baty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

LT-6



Daugiau informacijos rasite atitinkamuose naudojimo
vadovo patarimuose.
Kad iSvengtuméte galimo susizalojimo:
PERSPEJIMAS.
Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia
netinkamai. Prie$ naudojimasi patikrinkite:
a) dureles; jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsidaro, kad
néra nesuderintos ar kreivos.
b) vyrius ir apsauginius dureliy uzraktus; patikrinkite, ar
jie nesuluze ar neatsipalaidave.
¢) dury izoliacijg ir sandarinimo pavirsius; ar jie néra
pazeisti.
d) krosnelés vidy ar dureles is vidinés puseés; patikrinkite,
ar néra jlenkimuy.
e) elektros maitinimo laidg ir jungiklj; jsitikinkite, kad jie
nepazeisti.
Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista, krosnelés
negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo nesutvarke
Siy gedimuy.
Niekada nereguliuokite, netaisykite ir
nemodifikuokite krosnelés patys. Tai atlikti yra
pavojinga visiems, iSskyrus kompetentinga asmen;,
kuris gali apziureéti ir sutaisyti krosnele nuimdamas
iSorine danga, kuri saugo nuo neigiamo mikrobangy
energijos poveikio.
Nejjunkite krosnelés su atidarytomis durelémis, niekaip
nemodifikuokite dureliy vyriy. Nenaudokite krosnelés,
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jei tarp dury izoliacijos ir sandarinamuyjy pavirsiy yra koks
nors objektas.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar
artimy detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite
krosnele reguliariai ir nepalikite jokiy maisto

likuciy. Vadovaukités ,Prieziura ir valymas” skyriuje
pateiktomis instrukcijomis, psl. LT-24.

Krosnelés laikymas nesvaroje gali salygoti pavirsiaus
nusidévéjima, kas neigiamai veikia jrangos veikima ir
gali sukelti pavojy.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIAIS turéty pasitarti su
savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtuméte galimo elektros soko:

Jokiu budu nenuimkite iSorinés dangos.

Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar
ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant isjunkite ir
atjunkite krosnele, kreipkités | SHARP jgaliotg atstova.
Nemerkite maitinimo laido ar kiStuko j vandenj ar kita
skyst;j.

Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo krasto ar
darbo pavirsiaus.

Elektros tiekimo laidg laikykite toliau nuo jkaitusiy pavirsiy,
jskaitant krosnelés galine puse.

Pasirapinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiekti
vaikai iki 8 mety amziaus.
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Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir neleiskite
to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotajj elektrika. Jei
krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo prekybos agenta
ar SHARP jgaliotajj atstova.

Jei pastebéjote, kad krosnelés elektros tiekimo laidas yra
pazeistas, pakeiskite jj kitu specialiu laidu.

Laidg pakeisti gali tik SHARP jgaliotas atstovas.

Kad iSsvengtumeéte galimo sprogimo ir staigaus
uzvirimo:

ISPEJIMAS: skysti ir kiti maisto produktai negali bati
Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali sprogti.
Gérimy Sildymas mikrobangomis gali buti uzdelstas,
todél liesdami inda turite imtis atsargumo priemoniy.

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Pries
Sildydami nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo
uzdaras indas gali sprogti net po to, kai krosnelé issijungia.
Mikrobangomis Sildydami skyscius, elkités atsargiai.
Naudokite indg placiais krastais, kad burbulai galéty
nutekéti.

Niekada nesildykite skysciy inde su siauru kakleliu,
pvz., kudikio buteliuke, nes tai gali sukelti turinio
iSsiliejima ir nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issiliejimo ir
galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries Sildydami / pasildydami skystj, jj iSmaisykite.
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3. Skyscio paSildymo metu rekomenduojama j jj jmerkti
stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).
4. Pasilde skystj, palaikykite jj krosneléje bent
20 sekundziy, tai leidzia iSvengti uzdelsto staigaus
uzvirimo.
Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su
lukstais ir nesildykite kietai virty kiausiniy, nes
jie gali sprogti net tada, kai gaminimas naudojant
krosnele yra baigtas. Norédami krosneléje gaminti
neplaktus ar nemaisytus kiausinius, pradurkite jy
trynius ir baltymus, nes, kitu atveju, jie gali sprogti.
Pries Sildydami kietai virtus kiausinius mikrobangy
krosneléje, juos nulupkite ir perpjaukite.

PrieS gamindami tokius produktus kaip bulveés, desrelés ir
vaisiai, pradurkite Zievele, nes kitaip jie gali sprogti.

Kad iSvengtumeéte galimo nudegimo:

ISPEJIMAS: maitinimo buteliuky ir kadikiy maisto
stiklainiy turinys pries vartojima turi buti sumaisytas
ar suplaktas. Kad iSvengtuméte nudegimy,
patikrinkite jo temperatura.

Kad apsisaugotuméte nuo nudegimy, imdami maista
iS krosnelés naudokite puodkéle ar orkaités pirstines.

Atidarydami indg, kukuruzy spragésiy pakuotes, kepimo
maiselius ir pan., visada laikykite juos toliau nuo veido

ir ranky, kad nenusidegintuméte garais ar iSsiverzusiu
verdanciu skysciu.
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Kad iSvengtuméte nudegimy, pries patiekdami maista,
visada patikrinkite jo temperatura ir jj sumaisykite.
Atkreipkite ypatingg démesj j kidikiams, vaikams ar
senesniems zmonéms duodamo maisto ir gérimy
temperatira. Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo metu.
Mazus vaikus laikykite saugiu atstumu.

Taros temperatura néra teisingas rodiklis, kuris parodyty
maisto ar gérimo temperaturg; visada tikrinkite maisto
temperatura.

Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau, kad
iSvengtumeéte nudegimy garais ar karsciu.

Jdarytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite, kad
iSleistuméte garg ir iSvengtumeéte nudegimuy.

Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy, kad jie iSvengty
nudegimuy.

Kad apsaugotumeéte vaikus nuo netinkamo naudojimo:
ISPEJIMAS: 8 m. amziaus ir vyresni vaikai gali
naudotis krosnele be prieziuros tik po to, kai

jiems buvo paaiskintos atitinkamos saugumo
instrukcijos, kai jie sugeba naudotis krosnele saugiai
ir, kai supranta neteisingo naudojimosi pavojy. Kai
prietaisas dirba KEPIMO, KOMBINUOTO KEPIMO ir
AUTOMATINIU rezimu, vaikai turi bati priziarimi
suaugusiyjy del kylancios temperaturos.

Siuo prietaisu negali naudotis asmenys (jskaitant
vaikus) su ribotomis fizinémis, jautrumo ar psichikos
galimybémis, ar neturintys patirties bei ziniy, nebent
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uz juos atsakingas zmogus suteiké prieziurg ir
instrukcijas dél saugaus prietaiso valdymo.

Vaikai turi bati priziarimi, kad buty uztikrinta, jog jie
su prietaisu nezaidzia.

Sioje mikrobangy krosneléje jrengtas uzrakto

nuo vaiky rezimas, zr. psl. LT-21 norédami daugiau
informacijos.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy. Nezaiskite
su krosnele ir nenaudokite jos kaip zaislo.

Vaikams turi bati paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nuimti
taros dangtj; ypatingai atkreipti démesj j pakuotes (pvz.,
savaime jkaistanc¢ias medziagas), sukurtas traskiems
uzkandziams gaminti, kadangi jos gali bati ypatingai
karstos.

Kiti jspéjimai

Jokiu budu niekada nemodifikuokite krosnelés.
Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

Sis prietaisas skirtas naudoti namuose.

Mikrobangy krosnelé yra skirta maistui ir gérimams Sildyti.
Maisto produkty ar drabuziy dziovinimas ir pasildymo
pagalvéliy, Slepeciy, kempiniy, drégno audinio ir panasiy
medziagy pasildymas gali sukelti susizalojimo, uzsidegimo
ar gaisro pavojy. Ji néra skirta naudoti komercinéje
aplinkoje ar laboratoriniams tyrimams.
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Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir
pavojaus:

Niekada nejunkite krosnelés, kai joje nieko néra. Kai
skrudinate patiekalus ar naudojate savaime jkaistancias
medziagas, po besisukancio padéklo visada padékite
karsciui atspary izoliatoriy, pvz., porceliano lekste.
NevirSykite maistui Sildyti skirto laiko.

Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikrobangas ir

gali sukelti elektros islydj. | krosnele nedékite skardiniy.

Naudokite tik Siai krosnelei skirtg besisukantj padeklg ir

besisukantj atraminj zieda. Nesinaudokite krosnele be

besisukancio padéklo.

Kad apsaugotumeéte besisukantj padekla nuo galimos

zalos:

a) Prie$ plaudami besisukantj padékla vandeniu, palikite jj,
kad atvesty.

b) Ant 3alto besisukancio padéklo nestatykite karsto
maisto ar jkaitusiy indy.

¢) Ant karsto besisukancio padéklo nestatykite Salto
maisto ir Salty induy.

Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos iSorinés

dangos.

PASTABA:

nenaudokite plastikinés taros, jei krosnelé neatvésusi po
KEPIMO ANT GROTELIY ir KOMBINUQOTO KEPIMO, nes ji gali
iSsilydyti.
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Plastikiné tara visai neturi buti naudojama, nebent jos
gamintojas uztikrina, kad ji tam tinkama.

Jei jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, konsultuokités
su jgaliotu, kvalifikuotu elektriku.

Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra

atsakingas dél krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy
suzeidimy, kilusiy dél netinkamai atliktos elektros jungties
proceduros.

Vandens garai ar lasai kartais gali susiformuoti ant
krosnelés sieny ar aplink dury izoliacija bei sandarinimo
pavirsiy. Tai yra normalus reiskinys ir nereiskia mikrobangy
nuotékio ar kity gedimo pozymiy.

Sis Zenklas reiskia, kad pavirsiai naudojimo metu
gali jkaisti.
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1. 1 krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo medziagas ir
nupléskite bet kokiag apsaugine plévele.

2. Atidziai patikrinkite, ar krosnelé neturi pazeidimo
zymiy.

3. Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirSiaus,
pakankamai tvirto, kad galéty islaikyti krosnelés ir joje
ruoSiamy patiekaly svorj. Nestatykite krosnelés j spinta.

4. Pasirinkite lygy pavirsiy, kuris uztikrinty pakankamai
atviros erdvés krosnelés ventiliacijai.

Prietaiso galiné pusé gali buti nukreipta j siena.

« Maziausias montavimo aukstis yra 85 cm.

- Tarp mikrobangy krosnelés ir sienos arba kity objekty

reikia palikti bent 20 cm tarpa.

- Palikite maziausiai 30 cm tarpa virs$ krosnelés.

» Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje.

- Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti krosnele.

- Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy ir

TV. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV signaly
priemima.
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5. Saugiai jjunkite krosnelés kiStuka j standartinj, jzeminta
elektros lizda.

PERSPEJIMAS: nestatykite krosnelés karstj skleidzian¢iose

ir dréegme kaupianciose vietose (pavyzdziui, Salia tradicinés

krosnies) arba 3alia greitai uzsideganciy medziagy

(pavyzdziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy angu.

Nestatykite daikty ant krosnelés.

Nelieskite mikrobangy krosnelés iSorés operacijos metu

arba iskart po jos, kadangi ji bus jkaitusi.
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Jjunkite krosnele. Krosnelés ekrane pasirodys: ,0:00” ir pasigirs garso signalas.
Siame modelyje jtaisyta laikrodzio funkcija ir todél budéjimo rezimu krosnelé sunaudoja apie 1,0 W. Informacija apie
laikrodzZio nustatyma rasite Zemiau.

Jasy krosneleje yra jtaisytas 24 valandy tipo laikrodis.

1. Paspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO mygtuka @] ir ekrane sumirksés, 0:00".

2. Naudodamiesi laiko nustatymo mygtukais jveskite dabartinj laika. Valandas jveskite 10 min mygtuku, o minutes 1 min ir
10 smygtukais. ~

3. Nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO mygtuka @, kad uzbaigtuméte laikrodZio nustatyma.

PASTABOS:

Jei laikrodis yra nustatytas, pasibaigus gaminimui ekrane bus rodomas dienos laikas. Jei laikrodis néra nustatytas, pasibaigus

gaminimui ekrane bus rodoma tik "0:00".

Norédami patikrinti dienos laika gaminimo metu, nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO mygtuka ir laikas bus rodomas

LED ekranélyje 2-3 sekundes. Tai neturi jtakos gaminimo procesui.

Jei laikrodZio nustatymo metu nuspaudziate STOP mygtuka arba bent 1 minute neatliekate jokio veiksmo, krosnelé grazina

ankstesnius nustatymus.

Jei kuriuo nors metu nutriksta elektros energijos tiekimas, jam atsistacius krosnelés ekrane mirksés "00:00" Jei elektros

energijos tiekimas nutraksta gaminimo metu, programa bus istrinta. Nustatytas dienos laikas taip pat issitrins.

Nuspauskite MIKROBANGY
Galios Ivai GALIOS LYGIO mygtuka Ekranas
alios lygis l " (Procentinis santykis)
x1. 100P.
DIDELIS
x2. 90P.
. x3. 80P.
VIDUTINIS-AUKSTAS
x4. 70P.
X5. 60P.
VIDUTINIS
X6. 50P.
VIDUTINIS-MAZAS x7. 40P
(ATITIRPINIMAS) x8. 30P.
X9. 20P.
MAZAS x10. 10P.
x11. OP.

Jusy krosnelé turi 11 galios lygius, kaip parodyta.

Norédami pakeisti mikrobangy galios lygj gaminimui, spauskite MIKROBANGUY GALIO LYGIO mygtuka, kol ekrane
pasirodys pageidaujamas lygis. Nustatykite pageidaujama gaminimo laika paspaude laiko mygtukus. Paspauskite START
mygtuka, kad pradétuméte gaminima.

Krosnelés veikimo metu norédami patikrinti mikrobangy galios lygj, paspauskite MIKROBANGY GALIOS LYGIO mygtuka.
Informacija ekrane bus rodoma tiek, kiek jas laikysite nuspaude MIKROBANGY GALIOS LYGIO mygtuka. Nors ekrane
rodomas galios lygis, krosnelé toliau skai¢iuoja gaminimo laika.

Jei pasirenkamas, 0P", krosneléje veiks tik ventiliatorius. Jas galite naudoti §j rezima kvapams isvédinti.
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Paprastai rekomenduojamas mikrobangy galios lygis:

100P/90P - (AUKSTAS) naudojama norint greitai gaminti ar atitirpinti maista, pvz. apkepus, karstus gérimus, darzoves ir pan.
80P/70P - (VIDUTINIS-AUKSTAS galia = 720W) naudojama kieto maisto gaminimui, pvz., kepshiams, mésos vyniotiniams ir
antriems patiekalams, taip pat

jautriems maisto produktams tokiems kaip biskvitas. Siuo sumazintu galios lygiu maistas i$virs tolygiai ir neprikeps prie indo
krasty.

60P/50P — (VIDUTINIS) galia skirta kieto maisto paruosimui, paprastai gaminamam ilga laika, pvz., jautiena. S galios lygj
rekomenduojama naudoti, kad buty uztikrintas tinkamas mésos apdorojimas.

40P/30P - (VIDUTINIS-ZEMAS) skirtas atitirpinimui. Pasirinkite §j rezima, kad uztikrintuméte, jog patiekalas atitirpsta tolygiai.
Sis nustatymas taip pat idealus ryziy, makarony, koldiny pavirinimui ir kiauginiy kremo gaminimui.

20P/10P - (ZEMAS) lengvam atitirpinimui, pvz. kreminio pyrago ar pyragaicio.

Dureliy atidarymas.
Norédami atidaryti krosnelés dureles, paspauskite dury atidarymo mygtuka.

Krosnelés jjungimas:

Sudékite paruosta maista j tinkama inda, pastatykite jj ant besisukancio padéklo. Uzdarykite dureles

ir paspauskite mygtuka START/<)> +30s pasirinke pageidaujama gaminimo rezima. Galite pailginti
pageidaujama gaminimo laika rankinio gaminimo metu paspaude mygtuka TIME arba mygtuka START/<>
+30s.

Kai gaminimo programa nustatyta ir START/<> +30s mygtukas nepaspaudziamas per 1 minute, nustatymas bus atsauktas.
Mygtuka START/<]> +30s reikia nuspausti norint toliau gaminti, jei gaminimo metu buvo atidarytos durelés. Tinkamai
paspaudus mygtuka, suskambés garsinis signalas.

Mygtukg STOP naudokite:

1. Klaidingiems nustatymams istrinti.

2. Laikinam krosnelés darbo sustabdymui.

3. Norédami nutraukti nustatyta programa gaminimo metu - mygtuka STOP paspauskite du kartus. STOP/ECO
4. Uzrakto nuo vaiky nustatymas ir atSsaukimas (zr. psl. LT-20).

PASTABA

START/+30s

« Jei mikrobangy krosnelé nenaudojama 5 minutes (o durys uzdarytos), apsauginis uzraktas automatiskai jsijungia. Klaviatara
nebeveiks. Norédami isjungti apsauginj uzrakta, tiesiog atidarykite mikrobangy krosnelés duris ir klaviatdra vél bus
suaktyvinta.

Jusy krosnelé gali bati uzprogramuota iki 99 minuciy 50 sekundziy (99,50).

GAMINIMAS / ATITIRPINIMAS RANKINIU BUDU

« |veskite gaminimo laika ir naudokite mikrobangy lygius 100P iki 10P (zr. psl. LT-17).

+ Gaminimo metu 2-3 kartus pamaidykite ar apverskite maistg, jei reikia.

+ Po gaminimo uzdenkite maistg ir palikite pastovéti, jei rekomenduojama.

- Po atitirpinimo uzdenkite maista aliuminio folija ir palikite, kad maistas visiskai atitirpty.

Pavyzdys.
Norédami gaminti 2 minutes ir 30 sekundziy 70% mikrobangy lygiu:
1. 4kartus paspaude MIKROBANGY | 2. Du kartus nuspaude 1 min 3. Norédami paleisti laikmatj,
GALIOS LYGIO mygtuka, jveskite mygtuka ir tris kartus 10 s nuspauskite START/{> +30s
mikrobangy galios lygj 70 P. mygtuka, jveskite gaminimo laika. mygtuka.

(Ekrane bus skaiciuojamas
gaminimo / atitirpinimo laikas.)

230 c: 30
PASTABA:

+ Kai krosnelé pradeda darbg, uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda suktis besisukantis padéklas. Padéklas sukasi tiek
laikrodZio rodyklés sukimosi kryptimi, tiek priesingai.
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- Jei maisto gaminimo / atitirpinimo metu atidarote dureles, kad pamai$ytuméte ar apverstuméte maista, ekranas uzgesta
automatiskai. Gaminimo / atitirpinimo laikas pradedamas skaiciuoti, kai uzdarote dureles ir nuspaudziate START mygtuka.

- Pasibaigus gaminimo / atitirpinimo laikui atidarykite dureles arba paspauskite STOP mygtuka. Jei pries tai buvo nustatytas
laikrodis, ekrane pasirodo dienos laikas.

« Jei veikimo metu norite suzinoti mikrobangy galios lygj, paspauskite MIKROBANGY GALIOS LYGIO mygtuka. Galios lygis
bus rodomas tiek ilgai, kiek jus laikysite savo pirsta ant MIKROBANGY GALIOS LYGIO mygtuko.

SVARBI INFORMACLUJA.

« Po gaminimo / atitirpinimo uzdarykite dureles. PraSome atkreipti démesj, kad neuzdarius dureliy dél saugumo degs Sviesa,
kuri jums primins uzdaryti dureles.

- Jei vienu rezimu gaminate maistg ilgiau nei numatyta (Zr. Zemiau esancia lentele), automatiskai aktyvuojasi krosnelés
apsaugos mechanizmas. Tada sumazéja mikrobangy galios lygis arba jsijungia / i$sijungia kaitinamasis elementas.

Gaminimo rezimas Standartinis laikas

Mikrobangy galia 100 P 30 minuciy

Kepimas ant groteliy* Nutraukiamas valdymas, kontroliuojama temperattra

Kombinuotas kepimas* 99 min. 50 sek.

1. KEPIMAS ANT GROTELIY

Krosnelés virsuje esantis kaitinimo elementas turi tik viena nustatyma. Gaminant $iuo badu reikia naudotis besisukanciu
padéklu, kuris uztikrina tolygy maisto apskrudima. Smulkius maisto produktus, pvz., kumpj ar pyragaicius, batinai padékite
ant groteliy. Maista taip pat galite padéti ir ant placios bei kars¢iui atsparios lékstés, pastatytos ant groteliy.

Pavyzdys.

20 minuciy kepimas naudojant KEPIMO mygtuka.

1. Viena karta paspauskite KEPIMO
ANT GROTELIY mygtuka.

w x1.

2. KOMBINUOTAS GAMINIMAS

KOMBINUOTO GAMINIMO metu galite gaminti ir mikrobangomis, ir naudojant kaitinimo elementa pakaitomis.
Kombinuodami mikrobangas su kaitinimo elemento funkcija sutrumpinsite gaminimo laika ir dailiai paskrudinsite maista.
Yra 2 kombinavimo budai:

KOMBINACIJA 1 (ekranas: C-1)

55 % laiko mikrobangoms, 45 % laiko kaitinimo elementui. Naudokite Zuviai arba apkepams kepti.
KOMBINACIJA 2 (ekranas: C-2)

36% laiko mikrobangoms, 64% laiko kaitinimo elementui. Naudokite omletams ir vistienai paruosti.

2. Dukartus paspaude 10 min 3. Norédami pradéti kepima,
mygtuka, jveskite reikalinga nuspauskite START/> +30s
Sildymo laika. mygtuka.

(Ekrane bus skaiciuojamas kepimo

laikas.)

Pavyzdys.
Norédami gaminti 15 minuciy, naudokite KOMBINUOTO GAMINIMO funkcija: 55 % laiko mikrobangoms ir 45 % kaitinimo
elementui (C-1).

1. Vieng karta paspauskite

KOMBINUOTO GAMINIMO
mygtuka.

UU x1.

2. Kartg nuspaude 10 min mygtuka 3. Norédami pradéti gaminima,

ir 5 kartus 1 min mygtuka, jveskite
reikalinga Sildymo laika.

nuspauskite START/<> +30s
mygtuka.

(Ekrane bus skaiciuojamas
gaminimo laikas.)

C-1
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PASTABOS dél KEPIMO IR KOMBINUOTO GAMINIMO:

« Kaitinimo elemento jkaitinimas pries kepima néra batinas.

- Skrudindami maistg gilioje taroje, padékite jg ant besisukancio padéklo.

« Pirma karta jjunge kepintuva galite pajusti dimus ar degésiy kvapa. Tai yra normalu ir nereiskia, kad krosnelé yra sugedusi.
Kad isvengtumeéte Sios problemos, jjunkite kepintuva ir 20 minuciy palikite jj kaisti be maisto.

SVARBI INFORMACUJA. Norédami issklaidyti kepimo metu besikaupiancius diimus ar kvapus, atidarykite langg ar jjunkite

virtuvinj ventiliatoriy.

PASTABA: kai naudojama kepintuvo funkcija, kepintuvas jsijungia ir i$sijungia reguliariais intervalais, kad baty iSvengta

perkaitimo.

&!SPEJIMAS. Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, indai, priedai veikimo metu labai jkaista.
Kad r idegi te, visada mavékite storomis orkaités pirstinémis.

*- Tik modeliams su grotelémis.

9

1. NUOSEKLUS GAMINIMAS
Si funkcija leidzia jums gaminti naudojant 2 skirtingus metodus, jskaitant gaminima / atitirpinima rankiniu badu pagal laika
ir svorj. Kartg uzprogramavus nuosekly gaminima, jo nereikia nutraukti gaminimo metu, nes krosnelé automatiskai viena
gaminimo metoda keicia kitu. Pasibaigus vienam metodui, pasigirs garso signalas.
Pastaba: automatinis meniu negali bati nustatytas kaip vienas i3 keliy.
Pavyzdziui: Jeigu Jas norite 5 minutes atitirpinti maista, o paskui jj gaminti 80P mikrobangy galia 7 minutes:

1. Nuspauskite atitirpinimui skirto laiko reguliavimo mygtuka, ekranélyje pasirodys dEF2.

2. 5 kartus paspaude 1 min mygtuka, jveskite gaminimo laika.

3. 3 kartus paspaude MIKROBANGUY GALIOS LYGIO mygtuka, jveskite galios lygj (80P).

4. 7 kartus paspaude 1 min mygtuka, jveskite gaminimo laika.

5. Paspauskite START mygtuka, kad krosnelé pradéty gaminima.

2. +30s FUNKCIJA (automatinis paleidimas)
Mygtukas +30s leidzia atlikti Sias dvi funkcijas:
a. Tiesioginis paleidimas
Paspaude +30s mygtuka, jus galite 30 sekundziy gaminti 100 P mikrobangy galios lygyje.
b. Gaminimo laiko pailginimas
Galite pailginti gaminimo laika rankinio gaminimo metu, atitirpinimo laika ir automatinio meniu operacija 30 sekundziy
intervalais, jei mygtukas +30s nuspaudziamas, kai krosnelé veikia. Taip pat galite pailginti pageidaujama gaminimo laika
paspaude LAIKO mygtukus ,,10min“, ,1min“, ,10s". Atitirpinimo metu pagal svorj gaminimo laiko negalima didinti.
PASTABA: Gaminimo laikas gali bati pratesiamas iki 99 minuciy 50 sekundziy.
3. VIRTUVES LAIKMACIO FUNKCIJA:
Jus galite naudoti $j laikmatj tada, kai mikrobangy krosnelé nedirba, pavyzdziui, kai ant jprastinés viryklés verdate kiausinius,
arba norédami priziGréti pagaminto/atitirpinto maisto stovéjimo laika.
Pavyzdys.
Laikmacio nustatymas 5 minutéms.

START/+30s

1. Vieng karta paspauskite
VIRTUVES LAIKMACIO
mygtuka.

a4

0
.

2. 5kartus paspaude
mygtuka 1 min, jveskite
pageidaujama laika.

3. Paspauskite mygtuka
START/<D> +30s, kad
isijungty laikmatis.

4. Patikrinkite ekrana.
(Gaminimo metu ekrane
bus skai¢iuojamas
nustatytas gaminimo /
atitirpinimo laikas.)

Kai laikmatis pasieks nustatyta laika, 5 kartus nuskambés garso signalas ir LED ekrane bus rodomas dienos laikas.
Jus galite jvesti bet kokj laika iki 99 minu¢iy, 50 sekundziy. Norédami atsaukti VIRTUVES LAIKMAT], paspauskite STOP

mygtuka.

PASTABA: VIRTUVES LAIKMACIO funkcija negali bati naudojama krosnelés darbo metu.

4. UZRAKTAS NUO VAIKY.

Uzrakta naudokite jei norite, kad krosnele nesinaudoty nepriziarimi mazi vaikai.
a. UZRAKTO NUO VAIKY nustatymas:
Nuspauskite ir palaikykite SUSTABDYMO mygtuka, pasigirs ilgas pypteléjimas, o ekrane bus rodoma,LOC". Orkaité dabar
veikia UZRAKTO NUO VAIKY rezimu. Siuo rezimu ekrane rodomas laikrodis; jei nuspaudziamas bet koks mygtukas arba
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atidaromos durys, kelias sekundes rodoma,LOC".
b. Norédami atsaukti UZRAKTA NUO VAIKY:
paspauskite ir palaikykite nuspaude STOP mygtuka 3 sekundéms, kol pasigirs ilgas garso signalas.

5. EKON.REZIMAS:

parengties reZzime paspauskite mygtuka,ECO’ LED ekranas iSsijungs ir mikrobangy krosneléje jsijungs

EKON. rezimas, dél bet kokio veiksmo LED ekranas gali vél jsijungti, po to mikrobangy krosnelé grjs

i parengties rezima.

1. ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA

Si funkcija leidzia atitirpinti maista pasirenkant tinkama laika, priklausomai nuo
maisto tipo. Daugiau informacijos apie $ig funkcija rasite apacioje. Laiko intervalas yra 0:10 - 99:50.
Pavyzdys: norédami 10 minudiy atitirpinti maista.

STOP/ECO

1. Pasirinkite viena kartg
paspausdami ATITIRPINIMO
PAGAL LAIKA mygtuka.

6@ x1.

2. Karta paspaude 10 min mygtuka,
jveskite pageidaujama gaminimo
laika.

4. Paspauskite START/{> +30s
mygtuka, kad bty pradétas
atitirpinimas.

ekrane pasirodys: | dEF2

Pastabos dél atitirpinimo pagal laika:

« Pasibaigus gaminimui penkis kartus nuskambés garso signalas ir LED ekranélyje bus rodomas dienos laikas, jeigu tik jis
anksciau buvo nustatytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodoma “0:00".
- Sios funkcijos metu krosnelé veikia 30P mikrobangy galios lygiu ir jis negali bti pakeistas.

2. ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR]

Sios mikrobangy krosnelés laiko ir galios lygis yra uzprogramuotas lengvai atitirpinti kiauliena, jautiena ir vistiena. Tokio
maisto svorio intervalas yra 0,1 kg - 2 kg, gali bati kei¢ciamas 0,1 kg Zingsniais.
Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis $iomis funkcijomis.
Pavyzdys: jei norite atitirpinti 1,2 kg mésos naudodami ATITIRPINIMO PAGAL SVOR| funkcija.

Padékite mésa j plokscia indg ar ant atitirpinimo groteliy, stovinciy ant mikrobangy krosnelés besisukancio padéklo.

1. Vieng karta paspauskite
ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]
mygtuka.

E@ x1.

2. Naudodamiesi SVORIO /
PORCIJOS mygtukais, jveskite
pageidaujama maisto svorj.

3. Norédami pradéti gaminti,
paspauskite START/> +30s
mygtuka.

(Ekrane bus skaiciuojamas
atitirpinimo laikas.)

ekrane pasirodys: | dEF1

kg/= @ ekranas:

Saldytas maistas yra atitirpinamas nuo -18 °C temperatdros.

PASTABOS DEL ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]:

- Pries uzsaldydami maista, jsitikinkite, kad jis yra SvieZias ir geros kokybés.
« Maisto svoris turéty bati suapvalintas iki artimiausio 0,1kg, pavyzdziui, 0,65kg iki 0,7kg.
« Jeireikia, smulkius mésos ar paukstienos plotus uzdenkite aliuminio folijos gabaliukais. Tai neleis mésai jkaisti. |sitikinkite,

kad folija nesiliecia prie krosnelés sieny.

AUTOMENIU mygtukais automatiskai parenkamas tinkamas maisto gaminimo rezimas (psl. LT-4 ir LT-22). Daugiau

informacijos apie tai, kaip naudotis Sia funkcija rasite zemiau pateiktame pavyzdyje.

Pavyzdys: kad paruostuméte dvi bulves su lupenomis (0,46 kg) naudojantis AUTOMENIU funkcija.
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1. Paspaude su lupenomis virtos 2. Naudokités SVORIS/PORCIJA 3. Norédami pradéti gaminti,
bulvés mygtuka, pasirinksite AUKSTYN/ZEMYN mygtukais arba nuspauskite START/{> +30s
reikiamg meniu. teskite paspaude Su lupenomis mygtuka.

N virtos bulvés mygtuka, kad (Ekrane bus skaiciuojamas

@ x1. pasirinktuméte reikiama bulviy gaminimo laikas.)
skaiciy (iki 3).

ekrane pasirodys: 1

kg/Er @ ekranas: 2

PASTABOS:

« Maisto svoris ar kiekis gali buti jvedamas naudojantis mygtukais SVORIS/PORCIJA AUKSTYN/ZEMYN. Jveskite tik maisto svorj.

Nejskaiciuokite taros svorio.

+ Maista, kuris sveria daugiau arba maziau nei pateikta AUTOMATINIO MENIU lenteléje, psl. LT-22, gaminkite rankiniu badu.

Automatinis meniu

SVORIS / PORCIJA / INDAI

Gaminimas

Kukuraizy spragésiai

0,05 kg, 0,1 kg

Padékite kukurazy spragésiy maiselj tiesiai ant
besisukancio padéklo. (Zr. toliau esancia pastaba:
,Svarbi informacija apie mikrobangy krosnelés
kukurazy spragésiy funkcija.)

Su lupenomis virtos bulvés

1,2, 3 bulvés (gabaliukai)
1 bulvé = apie 0,23 kg
(pradiné temp. 20° C)

Naudokite panasaus dydzio bulves, mazdaug 230 g.
Subadykite kiekvieng bulve keliose vietose ir
sudeékite ant besisukancio padéklo. Apverskite ir
perdéliokite praéjus pusei gaminimo laiko. Prie$
patiekiant palaukite 3-5 minutes.

Pica

0,1 kg, 0,2 kg, 0,4 kg
(pradiné temp. 5°C)
Lekste

Padékite pica j Iékste ant besisukancio padéklo.
Neuzdenkite.

Saldytos darzovés

pvz. Briuseliniai kopustai,
zalios pupelés, Zirniai, darzoviy
misinys, brokoliai

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(pradiné temp. -18°C)
Puodas su dangciu

Sudékite darzoves j tinkama inda. 100g darzoviy
pridékite 1 Sauksta vandens, uzdenkite indg ir
padékite ant besisukancio padéklo. Pamaidykite
praéjus pusei gaminimo laiko ir po to.

Arbatos / kavos pasildymas
(120ml/puodukas)

1,2,3
(pradiné temp. 5° C)
Puodukas

Padékite puoduka (-us) ant besisukancio padéklo ir
pamaisykite po to.

Patiekalai lekstéje

0,25 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(pradiné temp. 5° C)
Lekste

Padékite lékste ant besisukancio padéklo.
Neuzdenkite. Pamaisykite po to.

Pastabos:

+ Galutiné maisto temperatdra gali kisti priklausomai nuo pradinés temperattros. Po gaminimo patikrinkite, ar maistas yra
pakankamai Siltas. Jei reikia, jas galite prailginti gaminimo laikg rankiniu badu.

+ Gaminimo automatiniu badu rezultatai priklauso nuo jvairiy aplinkybiy, pvz., nuo maisto formos ir dydzio, paruosimo bado.
Jei jusy netenkina uzprogramuoto gaminimo rezultatai, prasome pritaikyti gaminimo laika pagal savo reikalavimus.

Svarbi informacija apie mikrobangomis ruosiamus kukuriizy spragésius:
1. Pasirinkus 100 gramy kukurdizy spragésiy pakuote pries gaminima rekomenduojama

nulenkti kiekvieng maiselio kampa trikampiu.

Zr. desinéje esantj paveiksliuka.
2. Jei/Kai kukuriizy sprageésiy pakuoté issipucia ir nebesisuka krosnelés viduje,
paspauskite STOP mygtuka, atidarykite dureles ir pataisykite pakuotés padétj, kad

uztikrintuméte tolesnj tolygy gaminima.
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Gaminant ar atitirpinant maista mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per targ, kad jsiskverbty j maista. Todel

tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.

Geriau naudokite apskritus arba ovalius indus nei keturkampius ar staciakampius, nes maistas kampuose gali perkepti.

Zemiau pateiktoje lenteléje isvardyta tinkamy indy jvairoveé.

. Kepi-
Indai gllalll:robangos masant | Komentarai
9. groteliy
Kad apsaugotuméte maista nuo perkaitimo, apvyniokite smulkias jo
dalis mazais folijos gabaliukais. |sitikinkite, kad atstumas tarp folijos
Aliuminio folija v/ v ir krosnelés sieneliy yra ne mazesnis kaip 2cm, nes ji gali pradéti
Tara i§ folijos X Kibirkciuoti.
Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos is folijos, nebent gaminto-
jo nurodyta kitaip, pvz,,,Microfoil .
Visada vadovaukités gamintojo nuorodomis.
Skrudinimo indai v/X b4 Nevirsykite nurodyto gaminimo laiko. Biikite atids, nes Sie indai gali
labai jkaisti.
Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir kaulinio porceliano
Keramika v/X X yra tinkami, tik jsitikinkite, kad jie néra puosti metalinémis apdailos
detalémis.
Stiklas, pvz.,,Pyrex °" v v Visadfa Priiiurékite stiklinius indus, nes greitai jkaite jie gali jskilti arba
suduzti.
Metalas Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama naudoti metaliniy
X v indy, nes gali pradeti kibirksciuoti ar net uzsidegti.
Plastikas / polistirenas, pvz., Stebékite ir priziarékite, kad dél aukstos temperaturos tara nesidefor-
greito maisto tara X muoty, netirpty ar neblukty.
Plévelé 4 X Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaustykite jj, kad nugaruoty.
- R Privalo bati pradurti, kad ieity garai. |sitikinkite, kad maiseliai yra
Saldymo / skrudinimo maiseliai v X tinkami naudoti gaminant mikrobangy krosnele.
Popierinés lékstés / puodeliai ir Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy dirZeliy, nes jie gali istirpti ar dél
virtuvinis popierius v X metalo kibirksc¢iavimo sukelti ugn;.
Siaudine ir mediné tara v X Nalgc_io.lee t|kpa5|ldyt!ardrggrvm.a{ sugertI-.
Priziurékite, nes perkaite gali uzsiliepsnoti.
Naudodami Sias medziagas visada prizitirékite krosnele, nes perkaitu-
. L sios gali uzsiliepsnoti.
Perdirbt laikrasti
erdirbtas poplerius Ir fafkrastis X v Sudétyje gali buti metalo pédsaky, dél kuriy gali susidaryti kibirkstys ar
uzsiliepsnoti.

&[SPEJIMAS. Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, priziarékite krosnele dél galimo uzsiliepsnojimo.
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ISPEJIMAS: NENAUDOKITE KOMERCINEMS ORKAITEMS
SKIRTY VALIKLIY, GARO VALIKLIY, ABRAZYVINIY

IR ASTRIY VALIKLIY, KURIY SUDETYJE YRA NATRIO
SARMO AR KITOKIY MEDZIAGY, GALINCIY PAZEISTI
MIKROBANGL) KROSNELES PAVIRSIU.

Pries$ valydami jsitikinkite, kad krosnelés vidus, durelés,
iSoriné danga ir priedai yra visiskai atvése. KROSNELE
VALYKITE REGULIARIAI IR NEPALIKITE JOJE MAISTO
LIKUCIY - laikykite krosnele Svaroje, nes kitu atveju
suprastés jos iSvaizda. Tai gali turéti neigiamos jtakos
prietaiso veikimui ir galbat sukelti pavojinga situacija.
PASTABA. Gaminant mikrobangy krosneléje, ant jos
pavirsiy ir dureliy gali kauptis kondensatas. Kondensato
kiekis priklausys nuo mikrobangy krosnelés pavirsiy
temperataros ir gaminamo maisto drégmeés. Baige gaminti
batinai nuvalykite ant $iy pavirsiy susikaupusia drégme
minksta, drégme sugeriancia $luoste.

Krosnelés iSvaizda

1Soriné jusy krosnelés pusé gali bati lengvai valoma $velniu
muilu ir vandeniu. Muila nusluostykite drégna audinio
Sluoste. Nepamirskite nusausinti jrangos pavirsiaus svelniu
ranksluosciu.

Valdymo skydelis

Pries$ valydami valdymo skyda iSjunkite jj atidarydami
krosnelés dureles. Valdymo skyda valykite itin atsargiai ir
Svelniai. Naudokite vien tik vandeniu drékinta Sluoste.
Nenaudokite per daug vandens. Nenaudokite jokiy
cheminiy ir abrazyviniy valikliy.

Krosnelés vidus

1. Bet kokias maisto démes ar issiliejimus valykite Svelniu
drégnu audiniu arba kempine kiekvieng karta, kol krosnelé
dar silta. Sunkesnes démes galite valyti muiluotu vandeniu
ir $velniu audiniu, trindami nesvarias vietas keleta karty, kol
purvas nusivalo. Prikepusios démés gali perkaisti ir pradéti
smilkti ar net sukelti ugnj ir elektros islydj. Nenuimkite
bangolaidzio uzdangos.

2. [sitikinkite, kad muilas ir vanduo neprasiskverbia per
smulkias iSorinés dangos angas, nes tai gali sugadinti
krosnele.

3. Krosnelés vidui valyti nenaudokite purskiamo tipo
valikliy.

4, Pasistenkite reguliariai pakaitinti savo krosnelg naudojant
kaitinimo elementa. Darykite tai bent 20 minuciy, kai
krosneléje néra maisto. Uzsilikes maistas ir riebaly lasai gali
pradéti rakti ir sukelti nemalonius kvapus.

BangolaidZio uzdanga visada laikykite Svaroje.
Bangolaidzio uzdanga yra pagaminta is trapios medziagos,
todél ja valykite labai atidziai (vadovaukités virSuje
pateiktomis valymo instrukcijomis).

PASTABA: bangolaidzio uzdanga gali suardyti perdétas
mirkymas.

BangolaidZio uzdanga yra nepataisoma dalis ir be
reguliaraus valymo turi bati pakeista.

Priedai

Priedai, tokie kaip besisukantis padéklas, atrama ir grotelés
turi bati plaunami Svelniu plovimo skysciu ir isdziovinami.
Juos taip pat galima plauti indaplovéje.

Durelés

Kad pasalintuméte visus purvo pédsakus, reguliariai valykite
dureles i$ abiejy pusiy, dury izoliacija ir kitas dalis Svelniu,
drégnu audiniu. Nenaudokite abrazyviniy valikliy.
PASTABA. Nenaudokite garo valikliy.

Patarimas dél valymo - kad bty lengviau valyti:

| puoda jdékite puse citrinos, jpilkite 300 ml (1/2 pintos) vandens ir pasildykite 100 % galia 10-12 minuciy.

Krosnele valykite minkstu, sausu audiniu.
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a A. Informacija par likvidésanu lietotajiem N

/ N\ (privatas majsaimniecibas)

1. Eiropas Savieniba
Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, lGdzu, neizmetiet to parasta
I atkritumu tvertné!
Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atseviski un saskana
Uzmanibu! ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un elektronisko iekartu atbil-
Jasu sto3u apstradi, atjaunosanu un parstradi.
izstradajums Péc attiecigo noteikumu ieviesanas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES
ir apziméts ar dalibvalstis var atdot atpakal savas izmantotas elektriskas un elektroniskas
S0 simb_oll:|. iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.
Tas nozime, Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jasu veco izstra-
ka izmantotos dajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.
elektriskos un *) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegttu sikaku informaciju.
elektroniskos Ja jasu izmantotajai elektriskajai vai elektroniskajai iekartai ir baterijas vai
izstradajumus akumulatori, ltdzu, ieprieks atbrivojieties no tiem atseviski saskana ar vietéjam
nedrikst sajaukt prasibam.
ar visparéjiem Atbrivojoties no §i izstradajuma pareizi, jis palidzésiet nodroginat, ka atkritu-
sadzives miem tiks veikta nepieciesama apstrade, atjaunosana un parstrade, un tadéjadi
atkritumiem. tiks novérsta iespé&jama negativa ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, kas citadi
Siem varétu rasties neatbilstosas atkritumu apstrades dél.
izstradajumiem . -
ir atsevicka 2. C!tas. valstls_ arp'us ES o ) o o
savékEan)as Ja vélaties atbrivoties no $iizstradajuma, ludzu, sazinieties ar savam vietéjam
sistema. varas iestadem un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.
~— Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal bez mak-

sas tirgotajam pat tad, ja nepérk jaunu izstradajumu. Papildu savaksanas vietas
ir uzskaititas majas lapa www.swico.ch vai www.sens.eh.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem

1. Eiropas Savieniba

Jaizstradajums tiek izmantots uznéméjdarbibas vajadzibam un vélaties no ta
atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.

Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jas par izstradajuma
pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpienemsanu un par-
stradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzumos) var pienemt atpakal
vietéjas savaksanas vietas.

Spanijai: ladzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas punktu vai vietéjo
varas iestadi par lietoto izstradajumu pienemsanu atpakal.

2, Citas valstis arpus ES
Ja vélaties atbrivoties no i izstradajuma, lGdzu, sazinieties ar savam vietéjam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

N

/
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LietoSanas instrukcija

INFORMACIJA PAR PAREIZU LIKVIDESANU 1
SATURS 2
SPECIFIKACIJAS 2
KRASNS UN PIEDERUMI 3
VADIBAS PANELIS 4
SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 5-14
UZSTADISANA 15-16
PIRMS LIETOSANAS. 17
PULKSTENA IESTATISANA 17
MIKROVILNU JAUDAS LIMENI 17
MANUALA DARBIBA 18
GATAVOSANA AR MIKROVILNIEM 18
GRILESANA/JAUKTA GRILESANA 19
CITAS ERTAS FUNKCIJAS 20
ATSALDESANAS PEC LAIKA UN ATSALDESANAS PEC SVARA DARBIBA 21
AUTOMATISKAS IZVELNES DARBIBA 21
AUTOMATISKAS IZVELNES TABULA 22
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 23
KOPSANA UN TIRISANA 24
()
{ TEHNI
Modela nosaukums: YC-MSO02E YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MGS1E
Mainstravas linijas spriegums 230V, 50 Hz viena faze
Sadales linijas drosinatajs/slédzis 10A 10A 10A 10A 10A
fﬁf\,’a&gj;'l‘ﬁj;“a'” Mikrovilni 1270W 1270W 1450 W 1450 W 1450 W
Izejas jauda: Mikrovilni 800 W 800 W 900 W 900 W 900 W
Grils 1000 W 1000 W 1100 W
Gaidstave < 1,0W <1,0W < 1,0W < 1,0W < 1,0W
Elektroenergijas taupisanas rezims | < 0,5W <0,5W <0,5W <0,5W <0,5W
Mikrovilnu frekvence 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz*
Argjie izméri (P) x (A) x (Dz.) mm 440x 258 x 324 |440x258x324 [513x306x394 |513x306x394 |512x300x396
Dobuma izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm 306 x 205 x 304 306 x 205 x 304 328 x 206 x 368 328 x 206 x 368 348 x 240 x 356
Krasns ietilpiba 20 litri** 20 litri** 25 litri** 25 litri** 28 litri**
Rotéjosais Skivis @255 mm @255 mm 2315 mm 2315 mm 2315 mm

Svars

apméram 11,3 kg

apméram 11,9 kg

apméram 14,5 kg

apméram 15,4 kg

apméram 15,8 kg

Krasns spuldze

25W

25W

25W

25W

25W

*-Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar So standartu $is izstradajums ir klasificéts ka 2. grupas B klases iekarta.
2. grupa nozimé, ka iekarta ar noltiku generé radiofrekvencu enerdiju elektromagnétiska izstarojuma veida partikas produktu siltumapstradei. B klases
aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemeérota lietosSanai majsaimniecibas.

** - lekséja ietilpiba ir aprékinata, izmérot maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska ietilpiba partikas ievietoSanai ir mazaka.

SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT KONSTRUKCIJU UN TEHNISKOS

PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.
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KRASNS 1 2 3
1. Durvis 1
2. Durvju enges | 5
3. Krasns spuldze —
4. Vilnvada parsegs (NENONEMT)

5. Vadibas panelis

6. Savienojums

7. Durvju aizturi

8. Krasns iek$puse

9. Durvju blives un blivéjuma virsmas
10. Durvju drosibas aizturi

11. Ventilacijas atveres

12. Aréjais korpuss

13. Stravas vads

14. Durvju atvérsanas poga

PIEDERUMI

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti komplektacija:
15. Rotéjosais skivis (stikla)

16. Rotéjosa 3kivja atbalsts

17. Savienojums

18. Plaukts (tikai modejiem ar grilu)

Novietojiet rotéjosa skivja atbalstu uz mikrovilpu krasns gridas centra ta, lai
tas varétu viegli rotét ap savienojumu. Péc tam novietojiet rotéjoso skivi uz
rotéjosa skivja atbalsta ta, lai tas precizi ievietotos savienojuma.

Lai novérstu rotéjosa skivja bojajumus, nodrosiniet, ka trauku iznemsanas
bridi tie ir pilnigi pacelti virs skivja.

leraksts ir paredzéts izmantosanai tikai ar grila krasni. Neizmantojiet plauktu
ar mikrovilnu funkciju.

Lai lietotu plauktu, LV-19. lappusé skatiet sadalu GRILESANA.

Nekad neaiztieciet grilu, ja tas ir karsts.

PIEZIME. Kad pasutat piederumus, nemiet véra divas lietas: detalas numuru
un modela nosaukumu.

-

Centrala dala (iek$pusé)

PIEZIMES.

Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns iek$pusi, ir jarikojas uzmanigi, lai $o parsegu nesabojatu.

Péc taukainu édienu gatavosanas bez parklajuma vienmér rapigi iztiriet krasns iek$pusi un it ipasi grila sildelementu. Tiem ir
jabat sausiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un radit damus vai aizdegties.

Vienmeér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso $kivi un ta atbalstu. Tas nodrosina pilnigu un vienmérigu gatavosanu.
Nepareizi uzstadits rotéjosais skivis var grabét, negriezties pareizi un izraisit krasns bojajumus.

Visi partikas produkti un partikas trauki gatavosanai vienmér janovieto uz rotéjosa skivja.

Rotéjosais skivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam. Griesanas virziens
var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta. Tas neietekmé gatavosanas kvalitati.

& BRiDINf\JUMS!gis simbols nozimé to, ka lietosanas laika virsmas sakarst. Lietosanas laika durvis,
aréjais korpuss, krasns iekSpuse, piederumi un trauki klast Joti karsti. Lai izvairitos no apdegumiem,
vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.
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TIME DEFROST WEIGHT DEFROST TIME DEFROST WEIGHT DEFROST

@ 6 G

5 D A D
POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
B "rO? % @]

FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

tikai mikrovilni mikrovilni + grils

CIPARU DISPLEJS
ATSALDESANAS PEC SVARA poga
ATSALDESANAS PEC LAIKA poga
AUTOMATISKAS IZVELNES poga
LAIKA pogas
MIKROVILNU JAUDAS LIMENA poga:
nospiediet, lai atlasitu mikrovilnu jaudas limeni.
GRILESANAS poga
JAUKTAS GRILESANAS poga
SVARA/PORCIJAS pogas (augsup un lejup)
0. VIRTUVES TAIMERA poga

Nospiediet, lai izmantotu ka minasu taimeri vai ka programmas nostavésanas laiku.
11. PULKSTENA IESTATISANAS poga
12. SAKSANA/<D> +30s
13. APTURESANAS/rezima EKO poga

oUuPwnN=

o 9®N
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI
RUPIGI IZLASIET TOS UN GLABAJIET TURPMAKAI
ATSAUCEI

Lai noverstu ugunsgréka iespéjamibu, nemiet vera
talak mineto.

Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas tas
lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai parak
ilgi gatavosanas laiki var parkarset édienus un izraisit
aizdegsanos.

St mikrovilnu krasns ir izgatavota izmanto3anai tikai uz
atklatas virsmas. Ta nav paredzéta iebuvéesanai virtuves
mébelés.

Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.

Kontaktligzdai jabut viegli pieejamai, lai neparedzeta
gadijuma iekartu varétu bez gratibam atvienot.
Mainstravas elektrobarosanai jabut 230V, 50 Hz ar vismaz
10 A sadales linijas droSinataju vai vismaz 10 A sadales
slédzi.

Ir janodrosina atseviska elektriska shéma, kas izmantojama
tikai Sai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums.
Pieméram, tuvu pie parastas krasns.

Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzumu vai
vieta, kur var uzkraties mitrums.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Jair novéroti dumi, izsledziet vai atvienojiet krasni un
atstajiet durvis noslegtas, lai noslapétu liesmas.
LV-5
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Lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus un
piederumus. Piederumus vajadzétu parbaudit, lai
nodrosinatu, ka tie ir piemeroti lietosanai krasni.

Kad sildat edienu plastmasas vai papira traukos,
uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.

Pec lietosanas notiriet vilnvada parsegu, krasns
dobumu, rotéjoso disku un atbalsta veltni. Tiem jabut
sausiem un bez taukiem. Pielipusie tauki var parkarst
un sakt dumot vai aizdegties.

Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus krasns vai
ventilacijas atveru tuvuma.

Neaizsedziet ventilacijas atveres.

Iznemiet visus metala blivéjumus, stieplu auklas u.c. no
partikas produktiem un to iepakojumiem. DzirksteloSana
uz metala virsmam var izraisit aizdegSanos.

Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cep3anai
dzilos traukos. Temperaturu nevar kontrolét, un ella var
aizdegties.

Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikrovilnu
krasns popkorna gatavotajus.

Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu
lietu.

Péc krasns ieslégSanas parbaudiet iestatijumus, lai
nodroSinatu, ka krasns darbojas atbilstosi veélamajam.

Lai izvairitos no parkarsanas un ugunsgréka, esiet |oti
uzmanigs, gatavojot vai sildot partikas produktus ar
augstu cukura vai tauku saturu, pieméram, cisinus mikla,
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piragus vai Ziemassvétku pudinu.
AtbilstoSos ieteikumus skatiet lietoSanas instrukcija.

Lai izvairitos no traumam, nemiet véra talak mineto.
BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pareizi.

Pirms lietoSanas parbaudiet Sadas dalas:

a) parliecinieties, vai durvis aizveras pareizi, un
nodrosiniet, lai tas nebUtu manijusas poziciju un
nebdtu deformétas;

b) durvju viras un durvju drosibas slégmehanismi;
parliecinieties, vai tie nav salauzti un nav valigi;

¢) durvju blives un blivéjuma virsmas; parliecinieties, vai
tas nav bojatas;

d) krasns iekSpuse vai durvju virsma; parliecinieties, vai
tam nav iespiedumu;

e) stravas vads un spraudnis; parliecinieties, vai tie nav
bojati.

Ja durvis vai durvju blivejumi ir bojati, krasni nedrikst

lietot, kameér to nav salabojusi kompetenta persona.

Nekad neméginiet pats noregulét, remontét vai

parveidot krasni. Ir bistami jebkuram, iznemot

kompetentu personu, veikt jebkadu apkopes vai
remonta darbibu, nonemot parsegu, kurs nodrosina
aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu.

Nelietojiet krasni ar atvertam durvim un nekada veida

neparveidojiet durvju drosibas slégmehanismus.

Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un blivejuma
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virsmam atrodas priekSmets.

Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz durvju
blivéjumiem un blakus esosajam dalam. Tiriet krasni
péc regulariem intervaliem un nonemiet jebkadus
édiena parpalikumus. leverojiet noradijumus sadala
“Kopsana un tirisana” LV-24. Ipp.

Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var
nodilt, kas nopietni ietekmetu ierices kalposanas
laiku un iespejams raditu bistamu situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir
jakonsultéjas ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora
razotaju par piesardzibas pasakumiem saistiba ar
mikrovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektrosoka, nemiet vera talak minéto.
Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.

Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus durvju
sléegmehanisma atverés vai ventilacijas atvereés.
IzSlakstiSanas gadijuma nekavéjoties izslédziet un
atvienojiet krasni un sazinieties ar pilnvarotu SHARP
apkalpes dienesta parstavi.

Neiegremdeéjiet stravas vadu vai spraudni tdeni vai kada
cita Skidruma.

Nodrosiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai darba
virsmas malu.

Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam,
tostarp krasns aizmugures.

LVv-8



Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par

8 gadiem, nepieejama vieta.

Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet to
darit kadam, kurs nav SHARP pilnvarots elektrikis. Ja krasns
spuldze ir bojata, ludzu, konsultéjieties ar izplatitaju vai
pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.

Ja Sis iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar
specialu vadu.

Mainu drikst veikt tikai pilnvarots SHARP apkalpes
dienesta parstavis.

Lai noverstu spradzienu vai peksnu varisanos, nemiet
véra talak mineto.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt.
Dzérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit
aizkavetu spradzienveida varisanos, tapéec jaievéro
piesardziba, rikojoties ar trauku.

Nekad nelietojiet slégtus traukus. Nonemiet noslégus
un vakus pirms lietosanas. Slégti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat péc krasns izslégsanas.
Esiet uzmanigs, sildot skidrumus. Izmantojiet trauku ar
platu kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.

Nekad nesildiet skidrumus traukos ar sauru kaklu,
piemeéram, zidainu pudelités, jo tas var izraisit satura
izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.

Lai novérstu verdosa Skidruma péksnu izslakstisanos un
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iespéjamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits talak.
1. Nekarséjiet to parmérigi ilgi.
2. Samaisiet Skidrumu pirms sildisanas/uzsildisanas.
3. Sildisanas laika ieteicams Skidruma ievietot stikla stieniti
vai lidzigu piederumu (kas nav no metala).
4. Péec sildisanas paturiet skidrumu krasni vismaz
20 sekundes, lai novérstu aizkavéetu spradzienveida
varisanos.
Negatavojiet olas ar to caumalam, un veselas cieti
varitas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var
uzspragt pat pec uzsildisanas beigam. Lai gatavotu
vai uzsilditu olas, kas nav sakultas vai sajauktas,
parduriet dzeltenumus un baltumus, citadi olas var
uzspragt. Nolobiet un sadaliet skéelés cieti varitas olas
pirms to uzsildiSanas mikrovilnu krasni.

Pirms gatavosanas parduriet apvalkus tadiem partikas
produktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie var
uzspragt.
Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet véra talak
mineto.
Bridinajums! Zidainu pudelisu un bernu partikas
burku saturs jasamaisa vai jasakrata un japarbauda
temperatira pirms satura lietosanas, lai izvairitos no
apdegumiem.
Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet
katla turetajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no
apdegumiem.
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Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cepsanas maisinus
un citus gatavosanas piederumus vienmer atveriet attalak
no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika apdegumiem un
varisanas izvirdumiem.

Lai izvairitos no apdegumiem, vienmeér parbaudiet édiena
temperatlru un samaisiet to pirms pasniegsanas, ka ari
pieversiet ipasu uzmanibu zidainu, bérnu vai vecaka gada
gajuma partikas produktu un dzérienu temperaturai.
Pieejamas dalas var sakarst lietoSanas laika. Mazi bérni ir
jatur attalak.

Trauka temperatura nav patiess raditajs édiena vai
dzériena temperaturai. Vienmér parbaudiet partikas
produkta temperataru.

Vienmer staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jus atrastos
aiz tam, tadejadi izvairoties no apdegumiem no izplustosa
tvaika un karstuma.

Péec pilditu ceptu partikas produktu sildisanas

sagrieziet tos Skélés, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no
apdegumiem.

NodroSiniet, ka bérni netuvojas durvim, lai vini
neapdedzinatos.

Lai noverstu to, ka berni So ierici izmanto nepareizi,
nemiet véra talak mineto.

Bridinajums! Laujiet bérniem no 8 gadu vecuma
lietot krasni bez uzraudzibas tikai tad, kad viniem ir
sniegti atbilstosi noradijumi ta, ka bérns ir spéjigs
izmantot krasni drosi un saprot nepareizas lietosanas
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risku. Ja krasns tiek lietota GRILESANAS, JAUKTAS
GRILESANAS un AUTOMATISKAS GATAVOSANAS
rezima, bérni drikst lietot krasni tikai pieauguso
uzraudziba raditas temperaturas dél.

Si ierice nav paredzéta lietosanai cilvékiem (tai
skaita berniem) ar samazinatam fiziskajam, jutiguma
vai garigajam spéjam vai ar pieredzes un zinasanu
trukumu, ja vien viniem nav nodrosinata persona,
kura atbild par vinu drosibu, uzraudziba, vai
noradijumi par to, ka izmantot iekartu.

Bérni jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nespéléjas ar
ierici.

Si krasns ir aprikota ar bérna slédzenes rezimu;
plasaku informaciju skatiet LV-21. lpp.

Neatbalstieties un nesupojieties uz krasns durvim.
Nespéléjieties ar krasni un neizmantojiet to ka rotallietu.
Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas:
trauku turetaju lietosana, rupiga partikas parklajumu
nonemsana, pieversot ipasu uzmanibu iepakojumam
(piem., paskarséjosajiem materialiem), kas izstradats, lai
padaritu édienu kraukskigu, jo tas var bat loti karsts.
Citi bridinajumi

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

Siierice paredzéta izmanto$anai majsaimniecibas.
Mikrovilnu krasns ir paredzéts partikas produktu un
dzérienu uzsildisanai. Partikas produktu un apgérba
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zavésana un sildoso paliktnu, ¢ibu, stklu, mitru drébju un
lidzigu lietu sildisana var radit traumu, aizdegsanas vai
ugunsgréka risku. Ta nav piemeérota lietosanai komercialos
vai laboratorijas noltkos.

Lai krasns darbotos bez traucejumiem un izvairitos no
bojajumiem, nemiet vera talak mineto.

Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa. Kad lietojat
apbruninasanas trauku vai passasilstosu materialu,
vienmér zem ta novietojiet siltumizturigu izolatoru,
pieméram, porcelana skivi, lai novérstu rotéjosa skivja un
ta atbalsta bojajumus siltuma spriegumu rezultata. Trauku
lietoSanas noradijumos noteikto iepriekséjas uzsildisanas
laiku nedrikst parsniegt.

Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikrovilnus un

var izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Neievietojiet krasni

skarda karbas.

Lietojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso disku un

atbalsta veltni. Nelietojiet krasni bez rotéjosa diska.

Lai noverstu rotéjosa diska salausanu, rikojieties, ka

aprakstits talak.

a) Pirms rotéjosa diska tirisanas ar udeni laujiet tam
atdzist.

b) Nenovietojiet karstus édienus vai karstus piederumus
uz auksta rotéjosa diska.

¢) Nenovietojiet aukstus édienus vai aukstus piederumus
uz karsta rotéjosa diska.
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Krasns lietoSanas laika nenovietojiet neko uz aréja
korpusa.

PIEZIME.

Nelietojiet plastmasas traukus sildisanai ar mikrovilniem,
ja krasns joprojam ir karsta péc GRILESANAS un JAUKTAS
GRILESANAS reZima lieto3anas, jo tie var sakust.

Ja vien plastmasas trauku razotajs nenorada to
piemérotibu izmantosanai iepriekS minétajiem rezimiem,
nelietojiet tos.

Ja neesat parliecinats, ka pieslégt savu krasni, ludzu,
konsultéjieties ar pilnvarotu un kvalificétu elektriki.

Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu
atbildibu par krasns bojajumiem vai traumam, kas radusas,
nenemot véra pareizo elektrisko savienojumu.

Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju blivém un
blivéjuma virsmam var veidoties udens tvaiki vai pilieni.
Ta ir normala paradiba un nenorada uz mikrovilnu krasns
nopludém vai nepareizu darbibu.

Sis simbols nozimé, ka lietosanas laika virsmas var
sakarst.
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1. Iznemiet visus iepakojuma materialus no mikrovilnu
krasns iekSpuses un nonemiet visu aizsargplévi no
mikrovilnu krasns korpusa.

2. Rapigi parbaudiet, vai krasnij nav nekadu bojajuma
pazimju.

3. Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas, kas
ir pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru kopa ar
vissmagako vienibu, ko varétu gatavot. Nenovietojiet
mikrovilnu krasni plaukta.

4. I1zvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietiekamu
vietu gaisa iepludes un izpludes atverém.

lerices aizmuguréja dala janovieto pret sienu.

+ Minimalais uzstadisanas augstums ir 85 cm.

« Minimala atstarpe 20 cm ir janodroSina starp jebkuru
mikrovilnu krasns dalu un lidzas eso$ajam sienam vai
objektiem.

« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm brivas
vietas.

- Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu krasns
apaksas.

- Aizsedzot gaisa iepludes un/vai izpludes atveres, var tikt
bojata krasns.

- Krasni novietojiet pec iespéjas talak no radiounTV.
Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét radioun TV
uztversanu.
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5. Drosi savienojiet krasns spraudni ar standarta iezemeétu
majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilnu krasni vietas,
kur tiek izdalits siltums vai mitrums (piemeéram, blakus

vai virs parastas krasns) vai tuvu viegli uzliesmojosiem
materialiem (piemeéram, pie aizkariem).

Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas atveres.
Nenovietojiet priekSmetus uz krasns.

Nepieskarieties mikrovilnu krasns arpusei darbibas laika
vai neilgi péc lietoSanas, jo ta var bat karsta.
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Pievienojiet krasni pie stravas. Krasns displejs paradis: “0:00", vienreiz atskanés skanas signals.
Sis modelis ir aprikots ar pulkstena funkciju un krasns gaidstaves rezima patéré mazak par 1,0 W elektroenergijas. Par
pulkstena iestatisanu skatiet talak.

"4

Krasnij ir 24 stundu pulkstena rezims. B

1. Vienreiz nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS pogu |@] un “0:00” saks mirgot.

2. Nospiediet laika pogas un ievadiet pasreizéjo laiku. levadiet stundas, nospiezot pogu 10 min un ievadiet minates,
nospiezot pogas 1 minun 10's. )

3. Nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS pogu @, lai pabeigtu pulkstena iestatisanu.

PIEZIMES.

- Ja pulkstenis ir iestatits, péc gatavosanas laika beigam displeja tiks paradits pareizais dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits,

tad péc gatavosanas laika beigam displeja bas redzams tikai “0:00".

Lai gatavo$anas procesa parbauditu laiku, nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS pogu un LED displeja uz 2-3 sekundém

tiks paradits laiks. Tas neietekmés gatavosanas procesu.

Ja pulkstena iestatisanas laika tiek nospiesta poga APTURESANAS poga vai mindtes laika netiek veikta neviena darbiba,

krasns tiek atiestatita uz razotaja iestatijjlumiem.

Ja mikrovilnu krasns stravas padeve tiks partraukta, péc stravas atjaunosanas displeja bus redzams mirgojoss “0:00" Ja

stravas padeve tiek partraukta gatavosanas laika, programma tiks dzésta, ka ari dienas laiks tiek dzésts.

Nospiediet MIKROVILNU JAUDAS
LIMENA pogu isplej
Jaudas limenis YA Pog DISp|ejS'
"I (Procenti)
x1 100P
AUGSTS
X2 90P
) X3 80P
VIDEJI AUGSTS
x4 70P
. X5 60P
VIDEJA
X6 50P
VIDEJI ZEMS x7 40P
(ATSALDESANA) X8 30P
X9 20P
ZEMS X10 10P
x11 oP

Jasu krasnij ir 11 jaudas limeni, ka paradits.

Lai mainitu mikrovilnu jaudas limeni gatavosanai, spiediet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu, lidz displejs parada
vélamo limeni. Nospiezot laika pogu, iestatiet vélamo gatavosanas laiku. Nospiediet SAKSANAS pogu, lai saktu gatavosanu.
Lai gatavo3anas laika parbauditu mikrovilnu jaudas limeni, nospiediet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu. Kamér
MIKROVILNU JAUDAS LIMENA poga ir nospiesta, tiek radits jaudas limenis. Krasns turpinas laika atpakalskaitisanu, kaut
gan displejs attélos jaudas [imeni.

Ja tiks atlasits “OP”, krasns darbosies ar ventilatoru bez jaudas. So limeni varat izmantot, lai izvédinatu aromatus.

Visparigi ir piemérojami talak minétie ieteikumi.
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100P/90P — (AUGSTS) tiek izmantots atrai gatavosanai vai uzsildisanai, pieméram, sautéjumiem, dzérieniem, darzeniem u.c.
80P/70P — (VIDEJI AUGSTS) tiek izmantots mazak blivu édienu, pieméram, galas gabalu un parklatu édienu, ilgakai
gatavosanai, ka ari

jutigiem édieniem, pieméram, biskvitkikam. Ar $o samazinato iestatijumu gatavosana notiks vienmérigi bez parliekas
gatavosanas malas.

60P/50P — (VIDEJS) blivai partikai, kam, parasti cepot, nepieciesams ilgs cep3anas laiks, piem., galas édieniem, ir ieteicams
izmantot 3o jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

40P/30P — (VIDEJI ZEMS) lai atkausétu, izvélieties $o jaudas iestatijumu, tadéjadi nodrosinot, ka trauks atkast vienmérigi. Sis
iestatijums ir ari ideals risu, makaronu, pelmenu varisanai un olu kréma gatavosanai.

20P/10P — (ZEMS) maigai atsaldésanai, piem., kréma kakai vai miklai.

Durvju atvérSsana
Lai atvértu krasns durvis, nospiediet atvérsanas pogu.

Krasns iedarbinasana.

Sagatavojiet un novietojiet partiku piemérota trauka uz rotéjo3a skivja vai tiedi uz rotéjosa skivja. Aizveriet
durvis un péc vélama gatavo3anas rezima atlases nospiediet SAKSANAS/<> +30s pogu. Varat pagarinat
vélamo gatavosanas laiku, manualas gatavosanas laika nospiezot LAIKA pogu vai SAKSANAS/> +30s pogu.
Ja gatavosanas rezims ir atlasits un SAKSANAS/{>+30s poga netiek nospiesta 1 mindtes laika, iestatijums tiek
atcelts.

Ja gatavosanas laika tiek atvértas durvis, lai turpinatu gatavosanu, janospiez SAKSANAS/<> +30s poga. Pareizi nospiezot
pogu, atskan skanas signals.

Lietojiet APTURESANAS pogu, lai izpilditu talak noradito.

. Dzéstu kladu programmésanas laika.

2. Gatavosanas laika uz laiku apturétu krasni.

3. Gatavosanas laika atceltu programmu; divas reizes nospiediet APTURESANAS pogu. STOP / ECO
4. Bérnu drosibas slédza iestatisanai un atcelSanai (skatiet EN-20. Ipp.).

PIEZIME

+ Ja mikrovilnu krasns netiek lietota 5 minates (un durvis nav aizvértas), drodibas slédzene automatiski aktivizéjas. Tastatdra
vairs nedarbosies. Lai atslégtu drosibas slédzeni, vienkarsi atveriet mikrovilnu krasns durvis, un tastatara atkal tiek aktivizéta.

START/+30s

-

Krasnij var ieprogrammeét laiku lidz 99 minatém 50 sekundém (99.50).

MANUALA GATAVOSANA UN ATSALDESANA

« levadiet gatavosanas laiku un izmantojiet mikrovilnu krasns jaudas limeni no 100P lidz 10P, lai gatavotu vai atsaldétu (skatiet
LV-17.1pp.).

« Apmaisiet vai apgrieziet partiku, kad iespéjams, 2-3 reizes gatavosanas laika.

+ Péc pagatavosanas parsedziet édienu un atstajiet nostavéties, ja ieteikts.

+ Péc atsaldésanas parsedziet édienu folija un atstajiet nostavéties lidz pilnigai atkusanai.

Piemérs.

Lai gatavotu 2 minates un 30 sekundes ar 70% mikrovilnu jaudu, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. levadiet jaudas limeni 70P, 4 reizes | 2. levadiet vélamo gatavosanas laiku, | 3. Nospiediet SAKSANAS/<>+30's
nospiezot MIKROVILNU JAUDAS nospiezot pogu 1 min divreiz un pogu, lai palaistu taimeri. (Displeja
LIMENA pogu. péc tam 3 reizes pogu 10 s. notiks iestatita gatavosanas laika

atpakalskaitisana.)
Y «

230 D)
PIEZIME.

« Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un rotéjosais skivis griezisies pulkstenraditaju kustibas virziena vai
pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.
+ Ja gatavosanas/atsaldésanas laika tiek atvértas krasns durvis édiena apmaisisanai vai apgriesanai, gatavosanas laiks displeja
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tiek automatiski apturéts. Gatavo3anas/atsaldésanas laika atpakalskaitidana tiek atsakta, ja durvis tiek aizvértas un tiek

nospiesta SAKSANAS poga.

dienas laiks, ja tas ir iestatits.

Ja gatavosana/atsaldésana ir pabeigta, atveriet durvis vai nospiediet APTURESANAS pogu un displeja atkal tiks paradits

Ja gatavosanas laika vélaties uzzinat jaudas limeni, nospiediet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu.

Kameér jasu pirksts spiez MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu, tiek paradits jaudas limenis.

SVARIGI!

- Péc gatavosanas/atsaldésanas aizveriet durvis. Nemiet véra, ka, durvim esot atvértam, gaisma paliks iedegta. Tas ir drosibas
noldkos ka atgadinajums, lai jus neaizmirstu aizvért durvis.

- Ja gatavojat partikas produktu ilgak par noteikto standarta laiku (sk. tabulu talak), izmantojot vienu un to pasu gatavosanas
rezZimu, krasns drosibas mehanismi tiek automatiski aktivizéti. Mikrovilnu jaudas limenis tiks samazinats, vai grila

sildelements ieslégsies un izslégsies.

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Mikrovilni 100 P

30 minates

Grilésana*

Darbiba ar partraukumiem, kontroléta temperattra

Jaukta grilésana*

99 minates 50 sekundes

1. GATAVOSANA TIKAI GRILESANAS REZIMA
Krasns augspusé esosajam grilam ir tikai viens jaudas iestatijums. Grils darbojas kopa ar rotéjoso skivi, kas griezas vienlaikus,
nodrosinot vienmérigu apcepsanu. Nelielu produktu, pieméram, bekona, $kinka un téjas maizisu grilésanai, izmantojiet
restites. Produktus var novietot gan tiesi uz restitém, gan auglu piragu $kivja/siltumizturigas paplates, kas tiek novietota uz

restitem.

Piemérs.

Lai grilétu 20 minates, izmantojot GRILESANAS pogu, izpildiet talak minétas darbibas.

1. Vienreiz nospiediet pogu
GRILESANA.

2. levadiet nepieciesamo sildisanas
laiku, divas reizes nospiezot pogu
10 min.

3. Nospiediet SAKSANAS/{>+30s
pogu, lai saktu gatavosanu.
(Displeja notiks iestatita grilésanas
laika atpakalskaitisana.)

2. JAUKTA GRILESANA

JAUKTA GRILESANA apvieno mikrovilnu jaudu ar grilu. JAUKTA nozimé gatavo$ana alternativi ar mikrovilnu jaudu un grila

jaudu.

Izmantojot mikrovilnu jaudu kopa ar grilu, tiek samazinats gatavosanas laiks un galaprodukts ir kraukskigs un brins.

lespéjams izvéléties no 2 kombinacijam.

1. KOMBINACIJA (rada: C-1)

55% laika mikrovilnu jaudai, 45% laika grilésanai. Izmanto zivim un panésanai.

2. KOMBINACIJA (rada: C-2)

36% laika gatavosanai mikrovilnu krasni, 64% laika grilésanai. Izmanto pudiniem, omletém un putnu galai.

Piemérs.

Lai gatavotu 15 minates, izmantojot MIX GRILL (Jaukta grilésana) ar 55% laika mikrovilnu jaudai un 45% laika grilésanai (C-1),

rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Vienreiz nospiediet JAUKTAS 2. levadiet gatavo3anas laiku, vienreiz | 3. Nospiediet SAKSANAS/<D>+30s
GRILESANAS pogu. nospiezot pogu 10 min un 5 reizes pogu, lai saktu gatavosanu. (Displeja
W x1 pogu 1 min. notiks iestatita gatavo3anas laika
atpakalskaitisana.)
C1 15:00 1
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PIEZIMES gatavos$anai rezimos GRILESANA un JAUKTA GRILESANA

« Pirms gatavosanas grilu nav nepiecieSams uzkarsét.

+ Ja cepat produktus dzila trauka, novietojiet to uz rotéjosa skivja.

« Lietojot grilu pirmo reizi, iespé&jams konstatésiet dimus vai deguma smaku. Tas ir normali un nenorada uz to, ka krasns
darbojas nepareizi. Lai novérstu $o problému, kad pirmo reizi lietojat krasni, 20 minates lietojiet grilu bez édiena.

SVARIGI! Lai krasns lietosanas laika atbrivotos no diimiem vai smakam, atveriet logu vai ieslédziet virtuves ventilacijas

sistému.

PIEZIME. Kad izmantojat grila funkciju, grils ar péc noteikta intervala automatiski ieslédzas un izslédzas, lai novérstu

parkarsanu.

&BRiDINTUUMS! Durvis, aréjais korpuss, krasns dobums, piederumi un trauki darbibas laika klas loti karsti.
Lai izvairitos no apdegumiem, vi ér lietojiet planus krasns cimdus.

*- Tikai modeliem ar grilu.

1. SECIGA GATAVOSANA
Si funkcija lauj gatavot, izmantojot divas dazadas dalas, kas sastav no manualas gatavo3anas un rezima un/vai atsaldésanas
péc laika, ka ari atsaldésanas péc svara funkcijas. Ja gatavosana ir ieprogramméta, nav nepiecie$ams to partraukt, jo krasns
pati automatiski parslégsies uz nakamo posmu. Skanas signals atskanés vienreiz, péc pirmas dalas beigam.
Piezime. Vairaku secibu automatisko izvélni nevar iestatit ka vienu.
Piemérs: ja vélaties atsaldét produktu 5 minites, péc tam gatavot ar jaudu 80P 7 miniites. Rikojieties, ka aprakstits talak.
1. Vienreiz nospiediet ATSALDESANAS PEC LAIKA pogu, LED displeja tiks paradits dEF2.
2. |evadiet gatavosanas laiku, 5 reizes nospiezot pogu 1 min .
3. levadiet jaudas limeni (80P), 3 reizes nospiezot MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu.
4. |levadiet gatavosanas laiku, 7 reizes nospiezot pogu 1 min .
5. Lai saktu gatavo$anu, vienreiz nospiediet SAKSANAS pogu.

2. +30s FUNKCIJA (automatiska saksana)

Poga +30s lauj jums darbinat divas talak minétas funkcijas.
a. Jis varat talit sakt gatavosanu ar 100 P mikrovilnu jaudu uz 30 sekundém, nospiezot pogu +30s.
b. Pagariniet gatavosanas laiku
Varat pagarinat gatavosanas laiku manualas gatavosanas, atkausésanas péc laika un automatiskas izvélnes darbibas laika
par 30 sekundém, ja krasns darbibas laika tiek nospiesta poga +30s. Varat pagarinat vélamo gatavosanas laiku, nospiezot
art LAIKA pogu 10min, Tmin, 10s. Atkausésanas péc laika gatavosanas laiku nevar palielinat.

PIEZIME. Gatavo3anas laiku var pagarinat lidz maksimali 99 minatém un 50 sekundém.

3. VIRTUVES TAIMERA FUNKCIJA

Jus varat lietot virtuves taimeri laika noteiksanai bez saistibas ar mikrovilnu gatavosanu, pieméram, lai méritu olu varisanas

laiku parasta silditaja vai uzraudzitu nostavésanas laiku sagatavotai/atsaldétai partikai.

START/+30s

Piemeérs.
Lai taimeri iestatitu uz 5 minatém, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Nospiediet VIRTUVES
TAIMERA taustinu
vienreiz.

44

0
.

2. levadiet vélamo laiku,
5 reizes nospiezot pogu
1 min.

3. Nospiediet SAKSANAS/
>+305s pogy, lai
palaistu taimeri.

4. Skatiet displeju.
(Displejs radis laika
atpakalskaitisanu
iestatitaja gatavosanas/
atsaldésanas laika.)

Ka beidzas taimera laiks, 5 reizes atskan audio signals un LED displeja tiek paradits dienas laiks.

Jas varat ievadtt jebkuru laiku lidz 99 minatém un 50 sekundém. Lai atceltu VIRTUVES TAIMERI atpakalskaitisanas laika,
vienkarsi nospiediet APTURESANAS pogu.
Piezime. Funkciju VIRTUVES TAIMERIS nevar izmantot gatavosanas laika.

4. BERNU DROSIBAS SLEDZIS.
Lietojiet, lai noveérstu to, ka mazi bérni darbina krasni bez uzraudzibas.
a. BERNU DROSIBAS SLEDZA iestatisana:
3 sekundes turiet nospiestu pogu STOP, ir dzirdams gars signals un displeja tiek radits “LOC". Atrodoties $aja rezima,
displeja tiek radits pulkstenis, ja tiek nospiesta kada poga vai tiek atvértas durvis, desmit sekundes tiek radits “LOC".
b. BERNU DROSIBAS SLEDZA atcel$ana.
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Nospiediet un turiet nospiestu APTURESANAS pogu uz laiku lidz 3 sekundém, lidz atskan skanas signals.

5. REZIMS EKO.

Gaidstaves reZzima vienreiz nospiediet pogu ECO. Displejs tiek izslégts un mikrovilni krasni tiek ieslégts

STOP/ECO

rezims EKO. Jebkura darbiba atkal var ieslégt gaismas diozu displeju un mikrovilnu krasns atkal tiek

parslégta gaidstaves rezima.

1. ATSALDESANA PEC LAIKA

)ARBIBA

Si funkcija atri atkausé partiku, laujot jums izvéléties piemérotu atkauséanas laiku atkariba no
partikas veida. Detalizétu informaciju, ka lietot $o funkciju, skatiet pieméra talak. Laika diapazons ir 0:10-99:50.

Piemeérs: Lai atsaldétu partiku 10 minates.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, vienreiz
nospiezot ATSALDESANAS PEC
LAIKA pogu.

(.l;@ X1

2. levadiet gatavosanas laiku,
nospiezot pogu 10 min .

4. Nospiediet SAKSANAS/{>+30 s
pogu, lai saktu gatavosanu.

displeja bas redzams: | dEF2

Piezimes atsaldésanai péc laika

« Ja pulkstenis tika iestatits, beidzoties taimera laikam, piecas reizes atskan skanas signals un gaismas diozu displeja tiek
paradits dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits, tad péc gatavosanas laika beigam displeja ir redzams tikai “0:00".
« leprieks iestatitais jaudas limenis ir 30P, un to nevar mainit.

2. ATSALDESANA PEC SVARA

Mikrovilnu krasnij ir ieprieks iestatita programma ar taimeri un jaudas limeni, kas lauj vieglak atsaldét sadus produktus:

cukgala, liellopu gala un vistas gala. Svara diapazons ir 0,1 kg - 2 kg ar iedalu 0,1 kg.
Talak aprakstitaja pieméra skatiet plasaku informaciju par $o funkciju izmantosanu.

Piemérs. Galas gabala atsaldésana ar 1,2 kg svaruy, lietojot ATSALDESANAS PEC SVARA funkciju.
Novietojiet galas gabalu uz skivja vai mikrovilnu krasns atsaldésanas restitém vai rotéjosa skivja.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, vienreiz
nospiezot ATRAS ATSALDESANAS

pogu.
e

2. levadiet svaru, spiezot SVARA/
PORCIJAS pogu, lidz tiek paradits
vélamais svars.

3. Nospiediet SAKSANAS/
>+30 s pogu, lai saktu
gatavosanu. (Displeja notiks
iestatita atsaldésanas laika
atpakalskaitisana.)

displeja bas redzams: | dEF1

kg/= @ displejs:

Sasaldéti produkti tiek atsaldéti no -18 °C.

PIEZIMES ATSALDESANAI PEC SVARA

« Pirms produktu sasaldésanas parliecinieties, vai tie ir svaigi un tiem ir laba kvalitate.

« Produkta svars ir janoapalo lidz tuvakajiem 0,1 kg, pieméram, 0,65 kg janoapalo lidz 0,7 kg.
« Ja nepieciesams, aizsedziet nelielus galas vai putnu galas gabalinus ar aluminija folija gabaliniem. Tas noveérs 3o vietu

uzkar$anu atsaldésanas laika. Parliecinieties, vai folija nepieskaras krasns sieninam.

AUTOMATISKAS IZVELNES poga automatiski izstrada pareizo gatavo3anas rezimu un gatavo$anu partikas produktiem
(detalizétaku informaciju skatiet LV-4. un LV-22. Ipp.). Detalizétu informaciju, ka lietot So funkciju, skatiet pieméra talak.
Piemérs. Lai pagatavotu divus kartupelus ar mizu (0,46 kg), izmantojot AUTOMATISKAS IZVELNES funkciju, rikojieties, ka

aprakstits talak.
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1. Izvélieties nepieciesamo

izvélni, vienreiz nospiezot pogu
Kartupelis ar mizu.
|

2. Nospiediet LIELAKA/MAZAKA

SVARA/PORCUJAS pogas vai
turpiniet, nospiezot Kartupela
ar mizu pogu, lai izvélétos
nepieciesamo kartupelu skaitu

Nospiediet SAKSANAS/
>+30 s pogu, lai saktu
gatavosanu. (Displeja notiks
iestatita gatavosanas laika
atpakalskaitisana.)

®x1

(Idz 3).

displeja bas redzams: 1

kg/Er @ displejs: 2

PIEZIMES.

« Ediena svaru vai daudzumu var ievadit, spiezot LIELAKA/MAZAKA SVARA/PORCIJAS pogas, lidz tiek attélots vélamais svars/

daudzums. levadiet tikai partikas svaru. Neieklaujiet trauka svaru.

- Partikai, kas sver vairak vai mazak par svariem/daudzumiem, kas noraditi sadala AUTOMATISKA IZVELNE LV-22. Ipp.,

gatavojiet ar manualu darbibu.

Automatiska izvélne

SVARS/PORCIJA/PIEDERUMI

Procediira

Popkorns

0,0 5kg, 0,1 kg

Novietojiet popkorna maisinu tiesi uz rotéjosa
3kivja (Piezimes skatiet sadala Svariga informacija
par mikrovilnu popkorna funkciju)

Kartupelis ar mizu

1,2, 3 kartupeli (dalas)
1 kartupelis = apm. 0,23 kg
(Sakuma temp. 20 °C)

Lietojiet vienadus aptuveni 230 g smagus
kartupelus.

leduriet katram kartupelim dazadas vietas un
novietojiet tos rotéjosa skivja mala. Kad pagajusi
puse no gatavosanas laika, apgrieziet tos. Pirms
pasniegsanas laujiet tiem atdzist 3-5 minates.

Pica

0,1 kg, 0,2 kg, 0,4 kg
(sakuma temp. 5 °C)
Skivis

Picu novietojiet uz skivja, bet 3kivi novietojiet

rotéjosa skivja vida. Neapsedziet to.

Saldéti darzeni

piem., rozu kaposti, zalas
pupas, zirni, jaukti darzeni,
brokoli

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(sakuma temp. -18°C)
Trauks un vaks

Darzenus ievietojiet gatavosanai paredzéta trauka.
Pievienojiet 1 @damkaroti Gdens uz katriem
darzenu 100 g, apsedziet trauku un novietojiet to
uz rotéjosa skivja. Apmaisiet, kad pagajusi puse
gatavosanas laika un péc gatavosanas.

Téjas/kafijas uzsildisana
(120 ml/glaze)

1,2,3
(sakuma temp. 5 °C)
Glaze

Novietojiet glazi(-es) uz rot&josa skivja un apmaisiet
péc uzkarsésanas.

Pusdienu skivis

0,25 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(sakuma temp. 5 °C)
Skivis

Novietojiet $kivi rotéjosa skivja vidi. Neapsedziet
to. Apmaisiet péc gatavosanas.

Piezimes.

+ Galéja produkta temperatira atskirsies atkariba no sakotnéjas produkta temperatiras. Parbaudiet, vai viss produkts ir karsts
péc gatavosanas. Ja nepieciesams, varat manuali pagarinat gatavosanas laiku.

personigas vélmes attieciba uz édiena gatavosanas rezultatu. Ja neesat apmierinats ar ieprogrammeéto rezultatu, reguléjiet
gatavosanas laiku atbilstosi savam prasibam.
Svariga informacija par mikrovilnu popkorna funkciju.

1. Atlasot 100 gramus popkorna, iesakam pirms gatavosanas nolocit iepakojuma starus.
Skatiet attélu labaja pusé.

2. Japopkorna iepakojums izplesas un vairs negriezas, nospiediet pogu STOP (Apturét)
un atveriet krasns durvis un pielagojiet iepakojuma poziciju, lai nodrosinatu
vienmérigu gatavosanu.

LVv-22




Lai gatavotu/atkausétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, tadéjadi iek|Gstot produkta. Tapéc ir

svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.

Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stiros édiens médz pargatavoties. Talak minéti vairaki

gatavosanai izmantojamie trauki.

e . Mikrovilni . -
Gatavosanai pieméroti trauki L Grils Piezimes
Dross
Nelielus aluminija folijas gabalinus var izmantot, lai pasargatu
édienu no parkarsanas. Nodrosiniet, lai folija atrastos vismaz
Aluminija folija v/ v 2 cm no krasns sieninam, jo to saskares rezultata var rasties
Folijas trauki X dzirkstelosana.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs nav tos noradijis,
pieméram, Microfoil °, kura instrukcijas ievérojiet rapigi.
Vienmér nemiet véra razotaja noradijumus.
Cepsanas trauki v/X X Neparsniedziet ieteiktos sildisanas laikus. Esiet |oti uzmanigs,
jo Sie trauki var klat |oti karsti.
Kinas porcelans un keramikas VX X Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu porcelans parasti ir
izstradajumi piemérots, iznemot tos traukus, kuriem ir metala dekor&jumi.
) lzmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas uzmanigi, jo tie
Stikla trauki, piem., Pyrex® v v _J . e . ) ) 9]
var saplist, ja tiek péksni uzkarséti.
- Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var dzirkstelot,
Metals X v ; p
radot aizdegsanos.
Plastmasa/polistirols, piem., atras v X Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var saplakt, izkust vai
édinasanas trauki mainit krasu pie augstas temperataras.
Partikas plave X Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta caurumi, lai
P v tvaikam batu kur izk|at.
i . - Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu kur izk|at.
Saldétavas/cepsanas maisini v b4 S P ; -
Parliecinieties, vai maisini ir pieméroti mikrovilnu krasnij.
Papira skivji/krazites un virtuves v Neizmantojiet plastmasas vai metala saspraudes, jo tas var
papirs X izkust vai aizdegties dzirkstelosanas rezultata.
. Izmantojiet tikai sildisanai vai mitruma absorbésanai.
Salmu un koka trauki 4 4 S s L, o .
Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit aizdegsanos.
So materialu lieto$anas laika vienmér uzraugiet krasni, jo
s - ~ parkarsana var radit aizdegsanos.
Parstradats papirs un avize x v

Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles un var izraisit
aizdegsanos.

&BRiDINi\JUMS! Kad sildat édienu plastmasas vai papira t

krasni, jo iespéj

=)
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UZMANIBU! NELIETOJIET TIRDZNIECIBA PIEEJAMOS
KRASNS TIRISANAS LIDZEKLUS, TVAIKA TIRITAJUS,
ABRAZIVUS, RAUPJUS TIRISANAS LIDZEKLUS, JEBKO,
KAS SATUR NATRIJA HIDROKSIDU, VAI ABRAZIVAS SU-
KAS JEBKURAI MIKROVILNU KRASNS SASTAVDALAI.
Pirms tiriSanas parliecinieties, vai krasns iekSpuse,
durvis, krasns korpuss un piederumi ir pilniba atdzisusi.
TIRIET KRASNI PEC REGULARIEM INTERVALIEM UN NO-
NEMIET JEBKADUS EDIENA PARPALIKUMUS - uzturiet
krasni tiru, citadi tas novedis pie krasns virsmas nolieto-
Sanas. Tas var nelabvéligi ietekmét iekartas darbmuazu
un, iespéj radit bi. 1 situaciju.

PIEZIME. Gatavojot krasns iek$pusé uz priekpuses un
durvim var veidoties kondensats. Kondensata daudzums

ir atkarigs no krasns virsmas temperatdras un gatavoja-
mas partikas mitruma satura. Péc édiena gatavosanas viss
mitrums, kas uzkrajas uz $im virsmam, janotira ar mikstu,
mitrumu absorbéjosu dranu.

Krasns arpuse

Krasns arpusi viegli var notirit ar maigam ziepém un Gdeni.
Noteikti noslaukiet ziepes ar mitru audumu un noslaukiet
arpusi ar mikstu dvieli.

Vadibas panelis

Pirms tirisanas atveriet durvis, lai deaktivizétu vadibas pane-
li. Jaievéro piesardziba, kad tirat vadibas paneli. Lietojot ar
tikai Gdeni samitrinatu audumu, maigi slaukiet paneli, lidz
tas klGst tirs.

Izvairieties no parmériga Gdens daudzuma lietosanas. Nelie-
tojiet jebkada veida kimisku vai abrazivu tirisanas lidzekli.
Krasns iekSpuse

1. TiriSanai noslaukiet jebkadas slakstas vai noplades ar
mikstu mitru dranu vai stkli péc katras lietosanas reizes,
kamér krasns vél ir silta. Lielakiem izs|akstijumiem izman-
tojiet maigas ziepes un noslaukiet vairakas reizes ar mitru
dranu, lidz visas atliekas ir nonemtas. Pielipusas $lakatas var
parkarst un sakt damot vai aizdegties un izraisit dzirkste|o-
Sanu. Nenonemiet

vilpvada parsegu.

2. Nodrosiniet, lai maigas ziepes vai Gdens neiespiestos
mazajas sienu ventilacijas atverés. Tas var radit krasns
bojajumu.

3. Neizmantojiet izsmidzinamus tirisanas lidzeklus krasns
iekSpuse.

4. Regulari uzsildiet krasni, izmantojot grilu, un uzsildiet
krasni 20 minates bez partikas, izmantojot grilu. Palikusi
partika vai iz$|akstitie tauki var izraisit damus vai nepatika-
mu smaku.

Uzturiet vilnvada parsegu tiru visu laiku.

Vilnvada parsegs ir veidots no plistosa materiala un jatira
piesardzigi (ievérojiet ieprieks minétos noradijumus tirisa-
nai).

PIEZIME. Parmériga samércésana var izraisit vilnvada
parsega sairsanu.

Vilnvada parsegs ir nolietojama sastavdala, un bez regularas
tirisanas to vajadzés nomainit.

Papildpiederumi

Papildpiederumi tadi ka rotéjosais skivis, rotéjosa skivja at-
balsts un restites janomazga ar maiga mazgasanas lidzek|a
Skidumu un janozavé. Tos var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

Durvis

Lai nonemtu visas netirumu pédas, regulari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un blakus esosas dalas ar mikstu,
mitru dranu. Nelietojiet abrazivu tiri3anas lidzekli.
PIEZIME. Tvaiku tiritaju nedrikst lietot.

Padoms par tirisanu — vieglakai krasns tiriSanai

Trauka ievietojiet pusi no citrona, ielejiet 300 ml (1/2 pintes) Gdens un sildiet ar 100% 10-12 mindtes.

Iztiriet krasni, izmantojot mikstu un sausu dranu.
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Téhelepanu:
Teie toode
on tahistatud
selle simboliga.
See tahendab,
et kasutatud
elektri- ja elekt-
ronseadmeid ei
tohiks dra visata
koos tavaliste
olmejaatme-
tega. Nende
toodete jaoks
on eraldi kogu-
misstisteem.

.

a A. Kasutajainfo seadmete utiliseerimise kohta N
(eramajapidamistele)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu! Kui soovite seadmest vabaneda, drge visake seda tavalisse priigi-
kasti!

Kasutatud elektri- ja elektronseadmeid tuleb kdidelda eraldi ja vastavalt 6igus-
aktidele, mis néuavad elektri- ja elektronseadmete diget kaitlust, taaskasutust
ja ringlussevottu.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja elektroonili-
sed seadmed tasuta selleks ette ndhtud kogumispunktidesse*.

Osades riikides* voib ka kohalik edasimuilija teie vana toote tasuta vastu votta
juhul, kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Palun votke tapsustamiseks ihendust oma kohaliku asutusega.

Kui teie kasutatud elektri- voi elektronseadmel on patareid voi akud, palun
vabanege neist eelnevalt vastavalt kohalikele nduetele.

Selle toote korrektse kérvaldamisega aitate tagada jaatmete néuetekohase
kaitluse, taaskasutuse ja ringlussevdtu ning seega valtida voéimalikke kahjulikke
mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele, mida jadtmete vale kaitlus vastasel
juhul kaasa voiks tuua.

2. Muudes riikides valjaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun lihendust kohalike asutustega
ja selgitage valja 6ige korvaldamisviis.

Sveits: kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete romud saab tagastada miiii-
jale tasuta isegi juhul, kui te uut ei osta.Taiendavate jadtmekogumispunktide
andmed on ara toodud jargmistel kodulehekilgedel: www.swico.ch véi www.
sens.ch.

B. Info seadmete utiliseerimise kohta ariklientidele.

1. Euroopa Liidus

Kui toodet kasutatakse drilistel eesmarkidel ja te soovite sellest vabaneda:
Palun vétke Gihendust SHARPi toodete vahendajaga, kes teavitab teid toote
tagastamisvoimalustest. Voimalik, et teil tuleb tasuda toote tagastamise ja ring-
lussevotuga kaasnevad kulud. Vaikesemdddulisi tooteid (ja véikeses koguses)
voidakse vastu votta ka teie kohalikus kogumispunktis.

Hispaania puhul: votke palun oma kasutatud toodete tagasi votmiseks Gihen-
dust oma olemasoleva kogumissuisteemi voi kohaliku omavalitsusega.

2. Muudes riikides valjaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike asutustega
ja selgitage valja 6ige korvaldamisviis.

o J
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Kasutusjuhend
TEAVE SOBIVA UTILISEERIMISE KOHTA 1
SISUKORD 2
TEHNILISED ANDMED 2
AHI JATARVIKUD 3
JUHTPANEEL 4
OLULISED OHUTUSJUHISED 5-14
PAIGALDAMINE 15-16
ENNE KASUTAMIST 17
KELLA SEADISTAMINE 17
MIKROLAINETE VOIMSUSTASE 17
KASITSI JUHTIMINE 18
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 18
GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE / KOMBINEERITUD GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE 19
MUUD MUGAVUSFUNKTSIOONID 20
AJA ALUSEL SULATAMINE JA KAALU ALUSEL SULATAMINE 21
AUTOMAATMENUU KASUTAMINE 21
AUTOMAATMENUU TABEL 22
SOBIVAD AHJUNOUD 23
HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE 24
()
£ TEHNI
Mudeli nimetus: YC-MSO02E YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MGS1E
Vahelduvvooluvérgu pinge 230V, 50 Hz iiks faas
Vooluringi kaitse/ahelakatkestaja 10A 10A 10A 10A 10A
Vajalik vahelduvvoolu véimsus: | Mikrolainetega 1270 W 1270W 1450 W 1450 W 1450 W
Valjundvoimsus: Mikrolainetega 800 W 800 W 900 W 900 W 900 W
Markused 1000 W 1000 W 1100 W
Ooteseisund <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W
Energiasaastureziim <05W <05W <05W <05W <05W
Mikrolainete sagedus 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz*
Valismootmed (L) x (K) x (S) mm 440x 258 x324 |440x258x324 |513x306x394 |513x306x 394 512x300x 396
Ahju sisemuse mootmed (L) x (K) x (S)** mm 306x205x304 |306x205x304 [328x206x368 [328x206x368 |348x240x356
Ahju mahutavus 20 liitrit** 20 liitrit** 25 liitrit** 25 liitrit** 28 liitrit**
P&ordalus © 255 mm 255 mm 2315 mm 2315 mm 315 mm
Kaal umb. 11,3 kg umb. 11,9 kg umb. 14,5 kg umb. 15,4 kg umb. 15,8 kg
Ahju lamp 25W 25W 25W 25W 25W

*- See Toode vastab Euroopa standardi EN55011 néuetele. Vastavalt sellele standardile on kédesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi seade.
Grupp 2 tdhendab, et seade tekitab toidu kuumtéétlemise eesmdrgil sihilikult elektromagnetilise kiirguse vormis raadiosageduslikku energiat. Klass B
seade tdhendab, et seade on sobiv kodumajapidamistes kasutamiseks.

**- Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, stigavuse ja kérguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahutavus on sellest viiksem.
PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILISI ANDMEID ILMA SELLEST
EELNEVALT TEAVITAMATA.
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AHI 12 3
1. Uks 71 ’/

2. Uksehinged | 5
3. Ahjulamp —

4. Lainejuhikate (MITTE EEMALDADA)
5. Juhtpaneel

6. Uhendusmuhv

Ukselukud

8. Ahju 66nsus

9. Ukse tihendid ja tihenduspinnad
10. Ukse turvalukud

11. Ventilatsiooniavad

12. Viliskorpus

13. Toitejuhe

14. Ukse avamisnupp

TARVIKUD:

Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas jargmised tarvikud:
15. Poordalus (klaas)

16. Rullikalus

17. Uhendusmuhv

18. Rest (ainult grilliga mudelite puhul)

Asetage rullikalus ahjupéranda keskele nii, et see saaks vabalt tmber

ajami poodrelda. Seejérel asetage pdordalus rullikalusele nii, et see kindlalt

Ghendusele kinnitub.

Poordaluse kahjustamise valtimiseks jalgige, et néud ja pakendid tostetaks

ahjust eemaldamisel selliselt, et need ei puutu vastu podrdaluse serva.

Rest on ettendhtud ainult grilliga ahjudes kasutamiseks. Arge kasutage resti |
mikrolainefunktsiooni kasutamisel.

Resti kasutamise kohta vt grillimisjaotisi lehekdljel EE-19. l |
Arge puudutage grilli ajal, kui see on kuum

MARKUS: tarvikuid valides 6elge kaks asja: osa nimi ja mudeli nimi.

-

N

Rumm (sees)

MARKUSED

Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik, et seda ei kahjustataks.

Rasvaste toitude ilma katteta kiipsetamise jarel tehke ahju sisemus ning eriti just grilli kuumutuselement alati pohjalikult
puhtaks - need peavad olema kuivad ning rasvast puhtad. Kogunenud rasv véib tile kuumeneda ning hakata suitsema voi
suttida polema.
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toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud poordalus voib teha miira, ei pruugi korralikult ringi kdia ning véib tuua kaasa ahju
kahjustumise.

Toit ning toidundud asetatakse valmistamise ajaks alati poordalusele.

Podrdalus podrleb kas péri- voi vastupdeva. Podrlemise suund véib muutuda iga kord, kui ahju sisse lllitate. See ei mdjuta
toiduvalmistamise kvaliteeti.

& HOIATUS!See siimbol nditab, et pinnad véivad kasutamise kdigus muutuda kuumaks. Uks,
véliskest, ahju sisemus, tarvikud ja ndud voivad kasutamise kdigus muutuda vdaga kuumaks. Kasutage
poletuste viltimiseks alati pakse ahjukindaid.
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TIME DEFROST WEIGHT DEFROST TIME DEFROST WEIGHT DEFROST
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5 D A D
POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
B "rO? % @]

FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
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KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

ainult mikrolained mikrolained + grill

1. DIGITAALDISPLEI
2. KAALU ALUSEL SULATAMISE nupp
3. AJA ALUSEL SULATAMISE nupp
4. AUTOMAATMENUU nupud
5. AJAnupud
6. MIKROLAINETE VOIMSUSTASEME nupp:
vajutage mikrolainete voimsustaseme valimiseks.
7. Grillinupp
8. Kombineeritud grilli nupp
9. KAALU/PORTSJONI nupud (liles ja alla)
10. KOOGITAIMERI nupp
Vajutage minutitaimerina kasutamiseks vdi ootamisaja programmeerimiseks.
11. KELLA SEADISTAMISE nupp
12. START/> +30s
13. STOPP/SAAST nupp
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OLULISED OHUTUSJUHISED:
LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE TULEVASEKS
UUESTI LABIVAATAMISEKS ALLES

Siuttimisohu valtimine

Mikrolaineahju ei tohi jatta selle tootamise ajaks
jarelvalveta. Liiga korged voimsustasemed véi liiga
pikad valmistamisajad véivad toidu iile kuumutada,
mis oma korda voib viia suittimiseni.

Ahi on méeldud ainult téopinnal kasutamiseks. Seade pole
nahtud ette koogikappi integreerimiseks.

Arge paigutage ahju kappi.

Pistikupesa peab alati olema kergesti kattesaadav, et
seadet oleks hadaolukorras voimalik lihtsalt vooluvorgust
lahti Ghendada.

Vahelduvvooluvarustus peab olema 230V, 50 Hz, vahemalt
10 A vooluringi kaitsme voi vahemalt 10 A vooluringi
ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi vooluring.
Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuumust.
Naiteks, tavalise ahju laheduses.

Arge paigaldage ahju kérge 6huniiskusega piirkondadesse
voi kohtadesse, kus voib koguneda kondensaati.

Arge hoidke ega kasutage seadet valistingimustes.

Suitsu taheldamisel liilitage ahi valja voi eraldage
vooluvorgust ning hoidke ahju uks leekide
summutamiseks suletud.

Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks
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sobivaid anumaid ja néusid. Néud tuleb iile
kontrollida veendumaks nende sobilikkuses
mikrolaineahjus kasutamiseks.

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb
nende voéimaliku siittimisohu téttu ahjul valmistamise
kaigus silm peal hoida.

Puhastage lainejuhi kate, ahju 66nsus, poordalus

ja rullikalus iga kasutamiskorra jarel. Need peavad
olema kuivad ja rasvast puhtad. Kogunenud rasv voib
lile kuumeneda, hakata suitsema voi siittida polema.
Arge pange kergesti suttivaid materjale ahju voi
ventilatsiooniavade lahedusse.

Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kdik metallist ja
traadist kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaarlekk
vOib pdhjustada suttimise.

Arge kasutage mikrolaineahju frittitirimise jaoks éli
kuumutamiseks. Temperatuuri ei ole véimalik kontrollida
ning 6li voib sittida pélema.

Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaalseid
mikrolaine popkornivalmistajaid.

Arge kasutage ahju sisemust toidu v6i muude esemete
hoidmiseks.

Kontrollige ahju kaivitamise jarel Gle selle seadistused ja
veenduge, et ahi tootab nii nagu soovitud.
Ulekuumenemise ja siittimise valtimiseks tuleb suure
suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, naiteks vorstide

ET-6



voi kookide, valmistamisel voi taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.
Tutvuge kasutusjuhendis vastavate napunaidetega.

Voimaliku vigastuse valtimine.
HOIATUS!
Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud véi selle td6s
on torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmisi punkte:
a) veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei ole kaardus
vOi koveriti;
b) hinged ja ukse turvalukud; veenduge, et nad on
terved ja ei ole lahti;
¢) uksetihendid ja tihendipinnad; veenduge, et need ei
ole kahjustatud;
d) ahju sees voi ukse pinnal; veenduge, et pindades ei ole
auke;
e) toitejuhe ja -pistik; veenduge, et need ei ole
kahjustatud.
Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju
kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt ara
parandatud.
Arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, parandage
ega muutke. Koikidele teistele, peale asjatundjatest
isikute, on igasugused hooldus- ja remonditood,
millised holmavad mikrolainete eest kaitset pakkuva
katte eemaldamist, ohtlikud.
Arge kasutage ahju, kui selle uks on avatud ega muutke
ahjuukse turvalukke mingilgi moel. Arge kasutage ahju,
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kui uksetihendi ja tihenduspindade vahel on méni ese.

Arge laske uksetihenditele ja ukse iimber asuvatele
pindadele koguneda rasval voi mustusel. Puhastage
ahju regulaarselt ning eemaldage koik kogunenud
toidujaagid. Jargige lehekiiljel ET-24 peatiikis
"Hooldamine ja puhastamine" toodud juhiseid.
Ahju puhtana mitte hoidmine voéib viia pindade
kahjustumiseni, mis voib omakorda mojuda
negatiivselt seadme elueale ning tuua kaasa
ohuolukorra.

Sudamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama néu
oma arsti voi sidamestimulaatori tootjaga voimalike
ettevaatusabindude suhtes seoses mikrolaineahjudega.

Elektriloogi voimaluse valtimine.

Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme
valisimbrist.

Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku
avadesse voOi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks
midagi sattuma, lilitage ahi koheselt valja, tommake
toitepistik pistikupesast ning votke ihendust volitatud
SHARPI teenindusagendiga.

Arge pange toitepistikut ega -juhet vette voi ménda teise
vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda ule laua voi tédpinna aare.

Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas ahju
tagaosast, eemal.
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Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate kui

8 aastaste laste kaeulatust.

Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske ka
teistel, kes ei ole SHARPI poolt volitatud elektrikud, seda
teha. Juhul kui lambipirn labi poéleb, votke palun ihendust
oma edasimuduja voi volitatud SHARPi teenindusagendiga.
Kui kdesoleva seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see
asendada spetsiaalse juhtmega.

Juhtme vahetuse peab teostama volitatud SHARPI
teenindusagent.

Plahvatamise ja ootamatu keemaminemise
valtimiseks:

HOIATUS. Vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi
kuumutada suletud anumates, kuna need véivad
plahvatada.

Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia
hilisema ootamatu keema puhkemiseni, mistottu
tuleb anumaga ettevaatlikult imber kaia.

Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne
kasutamist kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad tanu
rohu téusule plahvatada isegi parast ahju valjaltlitamist.
Olge vedelike mikrolainetega tootlemisel ettevaatlikud.
Kasutage laia avaga nousid, et tekkivad mullid takistusteta
valja padseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néudes
nagu nditeks lutipudelites, kuna see voib tipneda

kuumutamisel sisu anumast valja purskamise ning
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1)

/]

/

poletuste tekkimisega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku
poletuse valtimiseks:

1. arge kuumutage liiga pika aja jooksul;

. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumutamist;
. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku klaasist
pulk véi mingi muu sarnane (mitte metallist) s6ogiriist;

4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt
20 sekundit ahju seista, et valtida viivitusega keema
paiskumist.

w N

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage
kovaks keedetud mune mikrolaineahjus, kuna

nad voivad plahvatada isegi peale mikrolaineahju
valja lilitamist. Purustamata voi segamata munade
valmistamiseks voi taaskuumutamiseks labistage
munakollased ja -valged voi vastasel juhul voivad
munad plahvatada. Koorige ja viilutage kovaks
keedetud munad enne nende taaskuumutamist
mikrolaineahjus.

Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete nagu
kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad voi
vastasel juhul nad véivad plahvatada.

Poletuste valtimine.

HOIATUS. Poletuste viltimiseks tuleb lutipudelite

ja lastetoidupurkide sisu enne tarbimist segada voi
loksutada ning temperatuur lile kontrollida.
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Kasutage poletuste valtimiseks toidu ahjust valja
votmisel pajalappe véi ahjukindaid.

Aurupdletuste ning keemispursete valtimiseks avage
pakendid, popkornivalmistajad, ahju kipsetuskotid jms.
oma naost ja katest eemale suunatult.

Poletuste valtimiseks kontrollige alati toidu temperatuuri,
segage toitu enne serveerimist ning poorake erilist
tahelepanu just imikutele, lastele ja vanuritele antava
toitude ja jookide temperatuurile. Ligipaasetavad detailid
voivad kasutamise kaigus muutuda kuumaks. Hoidke
vaikesed lapsed seadmest eemal.

Anuma temperatuur ei peegelda digesti toidu voi joogi
temperatuuri; kontrollige toidu temperatuur alati Ule.
Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
valjuvast aurust ja kuumusest tekkida voivaid poletusi.
Poletuste valtimiseks Idigake taidisega kuipsetised peale
kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

Hoidke lapsed seadme uksest eemal, et nad poéletada ei
saaks.

Laste poolt valesti kasutamise valtimine.

HOIATUS! Lubage vahemalt 8 aastastel lastel ahju
ilma jarelvalveta kasutada ainult juhul, kui neid on
piisavalt juhendatud nii, et laps on suuteline ahju
ohutult kasutama ning moistab valesti kasutamisega
seotud ohte. Kui seadet kasutatakse reziimides GRILL,
KOMBINEERITUD GRILL vé6i AUTOMAATMENUU,
voivad lapsed kasutada ahju ainult taiskasvanute
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jarelvalve all seoses tekkiva kérge kuumusega.

See seade pole moeldud kasutamiseks parsitud
fuiisiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega ega
kogemuste ja teadmisteta isikute poolt (sh lapsed),
valja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav
isik jalgib nende tegevust voi on opetanud seadet
kasutama.

Laste tegevust on vaja jalgida tagamaks, et nad
seadmega ei mangiks.

Antud ahjul on lapselukureziim. Lisateavet vt Ik ET-21.

Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele. Arge mingige
ahjuga ega kasutage seda manguasjana.

Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid:
pajalappide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku
aravotmist, erilise tahelepanu po6ramist toitu krobedaks
muutvatele pakenditele (naditeks ise kuumenevad
materjalid), kuna need voivad muutuda eriti kuumaks.

Teised hoiatused

Arge mitte mingil moel ahju muutke.

Arge liigutage tootavat ahju.

See seade on méeldud ainult koduses majapidamises.
Mikrolaineahi on ettenahtud toitude ja jookide
kuumutamiseks. Toidu vai riiete kuivatamine ning
soojenduskottide, susside, Svammide, niiskete lappide
jms kuumutamine voib pdhjustada vigastusi voi suttimist.
Ahi ei ole sobiv arilistel eesmarkidel voi laboratoorseks
kasutamiseks.
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Ahju torgeteta kasutamine ning kahjustuste viltimine.
Arge laske ahjul tiihjalt tdétada. Pruunistusnéud voi
isekuumenevaid materjale kasutades pange selle alla alati
kuumuskindlast materjalist alus, nditeks portselantaldrik,
hoidmaks ara podrdaluse ja rullikaluse véimalik kuumusest
tingitud kahjustumine. Valmistamisjuhistes toodud
eelkuumutamise aeg ei tohi uletada.

Arge kasutage ahjunéusid, millised peegeldavad

mikrolaineid ning voivad tekitada elektrilist kaarleeki. Arge

pange ahju metallist purke.

Kasutage ainult sellele ahjule méeldud poordalust ja

rullikalust. Arge kasutage ahju ilma poérdaluseta.

Poordaluse purunemise valtimiseks pidage silmas jargmist.

a) Laske poordalusel enne selle veega puhastamist maha
jahtuda.

b) Arge asetage kuumi toite véi kuumi néusid kiilmale
poordalusele.

c) Arge asetage kilmi toite voi kiilmi ndusid kuumale
poordalusele.

Arge pange ahju tédtamise ajal ahju véliskestale mingeid

esemeid.

MARKUS

Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel plastiknéusid,

kui ahi on veel GRILLI ja KOMBINEERITUD GRILLI

reziimide kasutamisest kuum, kuna sellised néud véivad

hakata sulama.
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Ulalmainitud reziimide ajal ei tohi plastnéusid kasutada,
valja arvatud juhul, kui néu tootja on 6elnud, et need on
kasutamiseks sobivad.

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju Gthendada, pidage
palun ndu ametliku kvalifitseeritud elektrikuga.

Seadme tootja ega edasimuiija ei aktsepteeri vastutust
elektriihenduste tegemise nduetest kinni mitte
pidamisest tingitud ahju kahjustuste voi kehavigastuste
eest.

Ahju seintele ning ukse tihenditele ja tihenduspindadele
vOib aegajalt tekkida veeauru voi veetilkasid. Tegemist on
normaalse nahtusega ning ei anna tunnistust mikrolainete
lekkimisest voi seadme rikkest.

See siimbol nditab, et pinnad voivad kasutamise
kaigus muutuda kuumaks.
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1. Eemaldage ahju seest kdik pakkematerjalid ning
eemaldage ahju korpuse pinnalt voimalik kaitsekile.

2. Kontrollige ahju tahelepanelikult voimalike
kahjustusmarkide suhtes.

3. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisavalt
tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmistatava
raskeima eseme kaalu. Arge asetage ahju kappi.

4. Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeavadele
piisavalt vaba ruumi. Vaadake pilti esimesel lehel.

Seadme tagapinna tuleb saab paigutada vastu seina.

« Minimaalne paigalduskérgus on 85 cm.

« Ahju kiilgede ja korval asuvate seinte vahele peab jaama

vahemalt 20 cm vaba ruumi.

- Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi.

- Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.

- Sisse- ja/voi valjalaskeavade ummistamine voib ahju

kahjustada.

- Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult kaugele.

Mikrolainete to6tamine voib pohjustada haireid raadio-
ja telesaadete vastuvotus.
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5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse
(maandatud) pistikupesasse.

HOIATUS! Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse

kuumust, suurt 6huniiskust voi niiskust (naiteks tavalise

ahju lahedale voi peale) voi kergesti suttivate materjalide

lahedale (naiteks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.

Arge puudutage mikrolaineahju vilispinda téotamise ajal

vOi vahetult parast tootamist, kuna see on vaga kuum.
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Uhendage ahi vooluvérku. Ahju displeile kuvatakse: “0:00” ning kostub (iks helisignaal.
Antud mudelil on kellafunktsioon ja ahi kasutab ootereziimis vahem, kui 1,0 W energiat. Kellaaja seadistamist
kirjeldatakse alljargnevalt.

Teie ahjul on 24-tunni kellareziim. B

1. Vajutage (ks kord nuppu KELLA SEADISTAMINE @] ja displeil hakkab vilkuma “00:00".

2. Vajutage ajanuppe ja sisestage hetke kellaaeg. Sisestage tunnid, vajutades nuppu 10 min ja sisestage minutid, vajutades
nuppe 1 minja10s. B

3. Kella seadistamise |6petamiseks vajutage nuppu KELLA SEADISTAMINE @

MARKUSED

- Kui kell on seadistatud, siis nditab kell toiduvalmistamise I6pul diget kellaaega. Kui kella ei ole seadistatud, siis nditab displei

toiduvalmistamise 16pul ainult ":".

Valmistamisprotsessi ajal kellaaja vaatamiseks vajutage nuppu KELLA SEADISTAMINE ning LED kuvab 2-3 sekundiks hetke

kellaaja. Toiduvalmistamisprotsessi see ei méjuta.

Kui kellaseadistamisreziimis vajutatakse nuppu STOPP v6i 1 minuti jooksul ei toimu tihtegi tegevust, lilitub ahi tagasi

eelnevale seadistusele.

Kui teie mikrolaineahju vooluvarustus katkeb, nditab vilgub displeil vooluvarustuse taastumise jérel "88:88". Kui

voolukatkestus leiab aset toiduvalmistamise ajal, siis programm kustub. Samuti kustub kellaaeg.

Vajutage nuppu MIKROLAINETE
B VOIMSUSTASE Displei
Véimsustase
"I (Protsent)
~ x1 100P
KORGE
X2 90P
B x3 80P
KESKMINE KORGE
x4 70P
x5 60P
KESKMINE
X6 50P
KESKMINE MADAL x7 40P
(SULATAMINE) X8 30P
X9 20P
MADAL x10 10P
x11 oP

Teie ahjul on 11 ndidatud vimsustaset.

Toiduvalmistamiseks véimsustaseme muutmiseks vajutage nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE kuni displeile on
kuvatud soovitud tase. Valige ajanuppudega soovitud valmistamisaeg. Ahju kéivitamiseks vajutage nuppu START.
Toiduvalmistamise ajal mikrolainete véimsustaseme kontrollimiseks vajutage nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE.
Véimsustaset kuvatakse nii kaua kui hoiate sérme nupul MIKROLAINETE VOIMSUSTASE. Ahi jatkab aja nulli loendamist,
kuigi displeile on kuvatud véimsustase.

Kui valitakse “OP’ to6tab ahju ventilaator ja mikrolaineid ei kasutata. Seda reziimi voéite kasutada igasuguste I6hnade
eemaldamiseks.
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Uldjuhul kehtivad jargmised soovitused.

100P/90P - (KORGE) kasutatakse kiireks valmistamiseks véi tilessoojendamiseks, néiteks hautised, kuumad joogid, kédgiviljad
jms.

80P/70P - (KESKMINE KORGE) kasutatakse tihedamate toiduainete pikemaajalise valmistamise korral, nagu naiteks koodid,
lihaldigud aga ka 6rnemate toitude, néiteks keekside korral.

Sellise madalama voimsustaseme juures kiipseb toit tihtlaselt ilma kiilgedelt tilekipsemata.

60P/50P - (KESKMINE) tihedate toitude (nditeks loomalihahautise) puhul, mis néuavad tavalise valmistamise juures pikemat
valmistamisaega, on liha 6rna struktuuri sailitamiseks soovitatav kasutada just seda voimsustaset.

40P/30P - (KESKMINE MADAL) sulatamiseks valige see vdimsustase, et tagada toidu {ihtlane sulamine. Samuti on see
seadistus kasulik riisi, pasta ja klimpide tasasel kuumusel valmistamiseks ning munaroa valmistamiseks.

20P/10P - (MADAL) Ettevaatlikuks sulatamiseks, nditeks kreemikoogi véi kondiitritoodete puhul.

Ukse avamine

Ahju ukse avamiseks vajutage ukse avamise nuppu.

Ahju kdivitamine:

Valmistage ette toiduained ja asetage need sobivas ndus véi siis otse podrdalusele. Sulgege uks ja vajutage
parast soovitud toiduvalmistamisreziimi valimist nuppu START/<> +30s. Kisitsi valmistamise ajal on teil
véimalik valmistamisaega pikendada, vajutades selleks AJA nuppe véi nuppu START/<)> +30s.

Kui valmistamisprogramm on valitud ning 1 minuti jooksul ei vajutata nuppu START/<)> +30s, seadistus
tlhistatakse.

Kui valmistamise ajal avatakse seadme uks, tuleb valmistamise jatkamiseks vajutada nuppu START/<D> +30s. Nupu digesti
vajutamisel kostub tiks helisignaal.

Kasutage nuppu STOPP selleks, et:

1. kustutada programmeerimisel tehtud viga;

2. peatada valmistamise ajal ajutiselt ahju t66;

3. tihistada valmistamise ajal programm vajutage nuppu STOPP kaks korda; STOP/ECO
4. tlhistada ja aktiveerida lapselukku (vt Ik EE-20).

MARKUS

« Kui mikrolaineahju 5 minuti véltel ei kasutata (ja ahjuuks on suletud), rakendub automaatselt turvalukk. Klahvistik rohkem ei
toimi. Turvalukustuse tiihistamiseks avage lihtsalt mikrolaineahju uks ja klahvistik hakkab jélle toimima.

START/+30s

Teie ahju on véimalik programmeerida kuni 99 minutiks ja 50 sekundiks (99,50).

KASITSI TOIDUVALMISTAMINE / KASITSI SULATAMINE

+ Sisestage valmistamisaeg ning kasutage valmistamiseks vdi sulatamiseks mikrolainete véimsustasemeid 100P kuni 10P (vt
Ik EE-17).

+ Segage voi pdodrake toitu vastavalt vdimalusele 2 - 3 korda toiduvalmistamise jooksul.

« Peale valmistamist katke toit kinni ning jatke seisma, kui sedasi on retseptis soovitatud.

- Sulatamise jarel katke toit fooliumiga ning jatke kuni sulamise I16puni seisma.

Naide

Valmistamine 2 minuti ja 30 sekundi jooksul 70% mikrolainevéimsusega.

1. Sisestage voimsustase, vajutades 2. Sisestage valmistamisaeg, 3. Valmistamise alustamiseks
70 P jaoks nuppu MIKROLAINETE vajutades kaks korda nuppu 1 min vajutage nuppu START/<D> +30s.
VOIMSUSTASE 4 korda. ning seejarel 3 korda nuppu 10's. (Displei loeb aega maha kogu
programmeeritud valmistamisaja
valtel.)
230 c: 30

MARKUS
+ Ahju kaivitumisel stittib ahju lamp pélema ning pédrdalus hakkab pédrlema péri- véi vastupdeva suunas.
+ Kui ahju uks valmistamise/sulatamise ajal avatakse toidu segamiseks voi imber pééramiseks, seiskub displeile kuvatud
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valmistamisaeg automaatselt. Valmistamis-/sulatamisaeg hakkab uuesti lugema kui uks sulgeda ning vajutada nuppu
START.

- Valmistamise/sulatamise I6ppedes avaga uks vi vajutage nuppu STOPP ning, kui eelnevalt on kell seadistatud, ilmub
displeile dige kellaaeg.

- Kui te soovite toiduvalmistamise ajal teada véimsustaset, vajutage nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE. Véimsustaset
kuvatakse seni kuni teie sérm vajutab nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE.

TAHELEPANU:

- Sulgege toiduvalmistamise/sulatamise jarel uks. Pange téhele, et valgustus jaéb pélema, kui uks on avatud - tegemist on
turvalahendusega, mis aitab ukse sulgemist meelde tuletada.

« Kui te valmistate toitu sama valmistamisreziimiga standardajast pikema aja valtel (vaadake all asuvat tabelit), siis ltlituvad
ahju kaitsemehhanismid automaatselt sisse. Mikrolainete voimsustaset vahendatakse voi siis liilitatakse grillielementi sisse
javélja.

Valmistamisreziim Standardaeg

Mikrolained 100 P 30 minutit

Grilliga valmistamine* Vahelduv to6tamine, temperatuuri juhtimisega

Kombineeritud grilliga

kiipsetamine* 99 min 50's

1. AINULT GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE

Ahjuddnsuse tilaosas asuval grillil on ainult tiks voimsusseade. Grilli toimimist toetab po6rdalus, mis poodrleb pidevalt tGhtlase
pruunistamise saavutamiseks. Kasutage vaikeste toiduttikkide, nditeks peekoni, singi ja teekookide grillimiseks resti. Toidu
voib asetada otse restile voi resti peale asetatud kiipsetusvormile / kuumakindlale taldrikule.

Naide

GRILL nuppu kasutades 20 minuti valtel grillimine.

1. Vajutage lks kord nuppu GRILL.

2. Vajutades kaks korda nuppu
10 min, sisestage vajalik
kuumutusaeg.

. Vajutage nuppu START/{> +30s,

et alustada valmistamist.
(Displei loeb aega maha kogu
madratud valmistamisaja valtel.)

:00

2. KOMBINEERITUD GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE
KOMBINEERITUD GRILL tihendab mikrolained ja grilli. Valmistamisel kasutatakse vaheldumisi mikrolaineid ja grilli.
Mikrolainete kasutamine koos grilliga lihendab valmistamisaega ning annab krébeda ja pruuni vélispinna.

Valida saab 2 erineva kombinatsiooni vahel.

KOMBINATSIOON 1 (displei: C-1)

55% ajast mikrolainetega ja 45% ajast grilliga kiipsetamisele. Kasutage kas kala voi grataani puhul.

KOMBINATSIOON 2 (displei: C-2)

36% ajast mikrolainetega ja 64% ajast grilliga kiipsetamisele. Kasutage omlettide ja linnuliha puhul.

Naide

15 minuti véltel valmistamiseks kasutades KOMBINEERITUD GRILLI, kus 55% ajast toimub valmistamine mikrolainetega ja

45% ajast grilliga (C-1).

1. Vajutage Uks kord nuppu
KOMBINEERITUD GRILL.

YU «

2. Sisestage vajalik kuumutamisaeg,
vajutades Uks kord nuppu 10 min
ja seejdrel 5 korda nuppu 1 min.

. Vajutage nuppu START/{> +30s,

et alustada valmistamist.
(Displei loeb aega maha kogu
médratud valmistamisaja valtel.)

C-1

00

MARKUSED GRILLIGA JA KOMBINEERITUD GRILLIGA TOIDUVALMISTAMISE KOHTA
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+ Grilli ei ole vaja eelkuumutada.

« Toitu stigavas ndus pruunistades asetage see poordalusele.

+ Grilli esmakordselt kasutades voite taheldada suitsu voi kdrbemisldhna. See on téiesti tavapédrane ning ei anna marku, et
ahjul on rike. Selle probleemi valtimiseks kuumutage enne esimest korda kasutamist ahju ilma toiduta 20 minuti valtel sisse
lulitatud grilliga.

TAHTIS! Laske suitsul ja aroomidel lahtise kddgiakna kaudu valjuda véi lilitage ko6gi ventilatsioon sisse.

MARKUS: grillifunktsiooni kasutamisel liilitub grill Gilekuumenemise viltimiseks regulaarsete intervallide jarel sisse ja vilja.

AHOIATUS: uks, viliskest, ahju sisemus ja tarvikud muutuvad kasutamise kdigus kuumaks.
Poletuste valtimiseks kasutage alati pakse ahjukindaid.

*- Ainult grilliga mudelite puhul.

1. MITMEETAPILINE VALMISTAMINE
See funktsioon véimaldab teil valmistada kahes erinevas etapis, millest tiks voib sisaldada kasitsi valmistamise aega ja reziimi
ja/véi aja alusel sulatamist ning samuti kaalu alusel sulatamise funktsiooni. Programmeerimise jarel pole toiduvalmistamise
protsessi vaja sekkuda, kuna ahi liigub ise automaatselt edasi jargmisse etappi. Esimese etapi jarel kostub helisignaal.
Markus: automaatmentilid pole mitmes etapis valmistamisel tiheks etappidest véimalik valida.
Néide: kui soovite toitu 5 minutit sulatada, kiipsetage 80P mikrolainevéimsuse juures 7 minutit. Etapid on jargmised:
1. Vajutage Uks kord nuppu AJA ALUSEL SULATAMINE ning LED-displeile ilmub dEF2.
2, Sisestage valmistamisaeg, vajutades 5 korda nuppu 1 min.
3. Sisestage véimsustase (80P), vajutades 3 korda nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE.
4. Sisestage valmistamisaeg, vajutades 7 korda nuppu 1 min.
5. Vajutage valmistamise kaivitamiseks liks kord nuppu START.

2. FUNKTSIOON +30s (automaatkaivitus)

Nupp +30s lubab teil kasutada kahte jargmist funktsiooni:
a. Otsekaivitus
Véite kohe kaivitada toiduvalmistamise 30 sekundiks vdimsustasemel 100 P, vajutades selleks nuppu
+30s.
b. Valmist ja pikendamine
Kasitsi toiduvalmistamise, aja alusel sulatamise ja automaatmenii kasutamise ajal on teil vdimalik pikendada
valmistamisaega 30 sekundi kaupa, vajutades ahju to6tamise ajal nuppu +30s. Samuti on teil véimalik pikendada
soovitud valmistamisaega, vajutades AJA nuppe "10min", "1min", "10s". Kaalu alusel sulatamise korral pole
valmistamisaega véimalik pikendada.

MARKUS: valmistamisaega véib pikendada kuni 99 minuti 50 sekundini.

3. KOOGITAIMERI FUNKTSIOON :

Voite kasutada kdogitaimerit ka siis, kui toiduvalmistamine ei h6lma mikrolainete kasutamist, nditeks tavalisel pliidil munade
keetmise aja mootmisel voi kiipsetatud/sulatatud toidu ooteaja jalgimiseks.

Naide

Taimeri seadmine 5 minutile.

START/+30s

1. Vajutage Uks kord
nuppu KOOGITAIMER.

a4

2. Sisestage vajalik aeg, 3. Taimeri kdivitamiseks

vajutades 5 korda
nuppu 1 min.

vajutage nuppu START/

O +30s.

4. Vaadake displeid.
(Displei loendab kogu
madratud valmistamise/

) sulatamise valtel [6puni
jaanud aega.)

.

Taimeri aja saabudes kostub 5 korda helisignaal ning LEDile kuvatakse kellaaeg.

Véite sisestada tikskoik, millise aja, mis ei ole suurem kui 99 minutit, 50 sekundit. Aja maha lugemise ajal KOOGITAIMERI
tihistamiseks vajutage lihtsalt nuppu STOPP.

MARKUS: KOOGITAIMERI funktsiooni ei ole véimalik kasutada toiduvalmistamise ajal.

4. LAPSELUKK

Kasutage vaikeste laste poolt ahju jarelvalveta kasutamise valtimiseks.
a. LAPSELUKU aktiveerimine
Vajutage ja hoidke STOP-nuppu 3 sekundit - kostub pikk piiks ja displeile ilmub kirje,,LOC". Ahju LAPSELUKK on ntitid
aktiveeritud. Selles reziimis nditab displei kellaaega. Mistahes nupu vajutamisel voi ukse avamisel kuvatakse displeile
kiimneks sekundiks kirje ,LOC".
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b. LAPSELUKU tiihistamine

Vajutage ja hoidke nuppu STOPP 3 sekundit, kuni kostub pikk piiks.

5. SAASTUREZIIM:

Vajutage ootereziimis asudes tiks kord nuppu,ECO” - LED-displei kustub ja mikrolaineahi lulitub

STOP/ECO

saastureziimi. Iga jargnev toiming lilitab LED-displei uuesti sisse ja mikrolaineahi ltlitub ootereziimi.

1. AJA ALUSEL SULATAMINE

See funktsioon sulatab kiirelt toidu véimaldades teil samal ajal valida sobiva sulatusperioodi séltuvalt
toidu tlilibist. Funktsiooni kasutamise tksikasjad on toodud &ra alljargnevas ndites. Ajavahemik on 0:10 - 99:50.

Néide: toidu sulatamine 10 minuti valtel.

1. Valige vajalik meniii vajutades
tiks kord nupule AJASTATUD
SULATAMINE.

(.l;@ X1

2. Sisestage valmistamisaeg,
vajutades Uks kord nuppu 10 MIN.

4. Taimeri kdivitamiseks vajutage
nuppu START/S> +30s .

displeile ilmub: | dEF2

Maérkused aja alusel sulatamise kohta

« Toiduvalmistamise jarel kostub viis korda helisignaal ning LED kuvab jooksva kellaaja juhul, kui kell on seadistatud. Kui kell
pole seadistatud, ilmub toiduvalmistamise jarel displeile "0:00".
« Eelméaéaratud mikrolainete véimsustase on 30P ning seda pole véimalik muuta.

2. KAALU ALUSEL SULATAMINE

Mikrolaineahjul on aeg ja véimsustase eelprogrammeeritud, nii et jargmist toitu oleks lihtne sulatada: sealiha, loomaliha ja
kana. Sellise toidu kaaluvahemik on 0,1 kg sammudena 0,1 kg kuni 2 kg.
Vaadake alljargnevat ndidet nende funktsioonide kasutamise kohta tdpsemalt teada saamiseks.
Naide: 1,2 kg kaaluva lihakoodi KAALU ALUSEL SULATAMINE.
Asetage liha lamedapdhjalises kiipsetusvormis véi mikrolaineahju sulatusrestil péordalusele.

1. Valige vajalik menid, vajutades
ks kord nuppu KAALU ALUSEL
SULTAMINE.

@@ x1

2. Sisestage nuppudele KAAL/
PORTSJON vajutades kaal kuni
displeile on kuvatud soovitud kaal.

3. Valmistamise alusetamiseks
vajutage nuppu START/<D> +30s .
(Displei podrdloendab aega kogu
sulatamisaja valtel)

displeile ilmub: | dEF1

kg/= @ néitab:

Kulmutatud toiduained sulatatakse temperatuurilt -18°C.

MARKUSED KAALU ALUSEL SULATAMISE KOHTA

- Enne toidu kiilmutamist veenduge, et toit oleks vérske ja hea kvaliteediga.

« Toidu kaal tuleb Gimardada Ules Idhima 0,1 kg-ni, néiteks 0,65 kg 0,7 kg-ni.

« Vajaduse korral katke vaikesed liha voi linnuliha piirkonnad vaikeste alumiiniumfooliumi tiikkidega. See hoiab ara nende
piirkondade kuumenemise sulatamise ajal. Jalgige, et foolium ei puutuks vastu ahju seinu.

AUTOMAATMENUU nupud valivad automaatselt éige valmistamisreziimi ja toitude valmistamise (vt lihemalt Ik EE-4 ja EE-
22). Jargnevas ndites on kirjeldatud, kuidas seda funktsiooni kasutada.

Naide: AUTOMAATMENUUD kasutades kahe koorega kartuli valmistamine (0,46 kg).
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1. Valige nuppu Koorega kartul
vajutades vajalik mentd.
|
1

@x1

2. Vajutage nuppe KAAL/PORTSJON
ULES/ALLA v6i jitkake nupu
Koorega kartul vajutamist ja
valige vajalik arv kartuleid (kuni 3).

. Valmistamise alustamiseks

vajutage nuppu START/<> +30s .
(Displei loeb aega maha kogu
programmeeritud valmistamisaja

valtel.)

displeile ilmub: 1

kg/=

@ naitab: 2

MARKUSED

- Toidu kaalu véi kogust saab sisestada, vajutades nuppudele KAAL/PORTSJON ULES/ALLA kuni displeile on kuvatud soovitud
kaal/kogus. Sisestage ainult toidu kaal. Arge lisage juurde néu kaalu.
« Kui toit kaalub AUTOMAATMENUU tabelis Ik EE-22 toodud kaaludest/kogustest rohkem vdi vihem, kasutage valmistamiseks

kdsitsi valmistamise reziimi.

Automaatmeniiii KAAL / PORTSJON / KOOGINOUD | Toiming
Asetage popkornikott otse podrdalusele. (Vt
Popkorn 0,05 kg, 0,1 kg jargnevat markust: oluline teave mikrolainete

popkornifunktsiooni kohta.)

Koorega kartul

1,2, 3 kartulit (tikki)
1 kartul = umbes 0,23 kg
(algtemperatuur 20 °C)

Kasutage sarnase suurusega kartuleid kaaluga
umbes 230 g.

Torgake kartulikoor mitmest kohast lébi ning
asetage poordlaua serva suunas. Poole kiipsetusaja
moddumisel podrake kartul imber ja paigutage
Umber. Laske enne serveerimist 3 - 5 minutit seista.

Pizza

0,1 kg, 0,2 kg, 0,4 kg
(algtemperatuur 5 °C)
Taldrik

Asetage pitsa taldrikul poérdaluse keskele. Arge
katke kinni.

Kilmutatud kodgiviljad,
naiteks rooskapsas, rohelised
oad, herned, kddgiviljasegud,
brokkoli

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(algtemperatuur -18 °C)
Kauss ja kaas

Asetage kodgiviljad sobivasse ndusse. Lisage 1 spl
vett 100 g kodgiviljade kohta, katke néu pealt
kinni ning asetage pddrdalusele. Segage poole
valmistamisaja méodumisel ja peale valmistamist.

Tee ja kohvi uuesti 1,2,3 SN .
X N Asetage tass(id) poordalusele ning segage
kuumutamine (algtemperatuur 5 °C) kuumutamise izrel
(120 mi/tass) Tass Jarel.
. L 0.25kg, 0,35 kg, O'i kg Asetage taldrik pédrdaluse keskele. Arge katke
Lounas6ok (algtemperatuur 5 °C) kinni. Segage valmistamise jarel
Taldrik +>€9a9 Jaret
Maérkused

+ Lépptemperatuur voib olla erinev séltuvalt toidu algsest temperatuurist. Kontrollige, et toit oleks valmistamise jérel kuum.
Vajaduse korral saate te valmistamisaega kasitsi pikendada

+ Automaatse toiduvalmistamise kasutamisel séltuvad tulemused nditeks toidu kujust ja suurusest aga ka teie isiklikest
maitse-eelistustest. Kui te ei ole programmeeritud tulemusega rahul, siis reguleerige lihtsalt valmistamisaeg vastavalt teie

isiklikele eelistustele.

Oluline teave mikrolainete popkornifunktsiooni kohta:

1. Valides 100 grammi popkorni, soovitame enne valmistamist voltida koti igas nurgas

oleva kolmnurga alla.
Vt paremal olevat pilti.

2. Kui popkorni kott paisub ning ei pédrle enam korralikult, vajutage tks kord nuppu
STOP, avage ahjuuks ning muutke korraliku valmistamise tagamiseks koti asendit.
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Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toidu labistamiseks tungida labi

anuma. Seetottu on oluline valida valmistamiseks sobiv néu.

Ummargused/ovaalsed néud on paremad, kui ruudu/ristkiliku kujulised néud, kuna toit kipub néu nurkades Ule kiipsema.

Alljargnevalt on toodud &ra erinevad kasutatavad toidundud.

ajalehepaber

Toidunéu Mikrolainetega | Mar- | iy i iced
ohutu kused
Véikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu
kaitsmiseks tlekuumenemise eest. Kaarleegi véltimiseks
Alumiiniumfoolium hoidke foolium véhemalt 2 cm kaugusel ahju seintest.
Fooliumnéud v/x v Fooliumndusid ei soovitata, kui nende kasutamist ei nde
just tootja ette (nditeks Microfoil ©); jargige tahelepanelikult
toodud juhiseid.
Pidage alati kinni tootjate juhistest.
Pruunistamisnéud v/X X Arge iiletage antud kuumutusaegu. Olge véga ettevaatlikud,
kuna need néud véivad muutuda vdga kuumaks.
Portselan, savist néud ja glasuuritud savindud on tavaliselt
Portselan ja keraamika v/X '4 kasutamiseks sobivad, vélja arvatud metallist kaunistustega
néud.
Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasnéude kasutamisel,
Klaasnoéud, néiteks Pyrex © v 4 kuna need véivad jarsu kuumutamise korral puruneda voi
moraneda.
Metall Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasutada
X v metallist ndusid, kuna see véib tuua kaasa stittimise.
Plastik/polustireen, naiteks Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud koolduvad, sulavad
kiirtoidu pakendid v X voi muudavad varvi kdrgetel temperatuuridel.
. Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru vélja laskmiseks tuleb
Toidukile v X | kile labistada.

. . . Tuleb auru véljalaskmiseks ldbistada. Veenduge, et kotid on
Kalmutus-/kiipsetuskotid v X mikrolainetega kasutamiseks sobilikud.
Pabertaldrikud/tassid ja Arge kasutage plast- véi metallkinnitusi, kuna need véivad
koogipaber v X sulada voi metalli kaarleegi tottu sittida.

) Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse imamiseks.

Olgedest ja puidust néud 4 b4 Téhelepanelik tasub olla tilekuumenemise suhtes, kuna néud
véivad suttida.

. Arge jatke ahju nende materjalide kasutamisel jarelvalveta,

Umbertéddeldud paber ja X v kuna llekuumenemine vdib tuua kaasa sittimise.

V6ib sisaldada metalliosi, mis véivad péhjustada kaarleeki
ning viia stttimiseni.

mHOIATUS: toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb véimaliku stittimisohu téttu ahju jalgida.
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ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE OMA AHJU UHEGI DE-
TAILI PUHASTAMISEL JA HOOLDAMISEL KAUBANDUSES
SAADA OLEVAID AHJUPUHASTUSVAHENDEID, AURUGA
PUHASTAJAID, ABRASIIVSEID JA TUGEVATOIMELISI
PUHASTUSVAHENDEID, NAATRIUMHUDROKSIIDI SISAL-
DAVAID AINEID VOI KUURIMISPATJU.

Veenduge enne puhastamist, et ahju si 1s, uks,
viliskest ja tarvikud on téielikult maha jahtunud.
PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT NING EEMALDAGE
KOIK TOIDUJAAGID - hoidke ahi puhtana véi vilispinnad
voéivad kahjustuda. See véib méjuda negatiivselt seadme
elueale ning tekitada ka ohtlikke olukordi.

MARKUS. Toiduvalmistamise ajal véib koguneda ahju
sisemusse, sisepindadele ja uksele kondensaat. Kondensaadi
kogus oleneb ahjupindade temperatuurist ja valmistatava
toidu niiskussisaldusest. Parast toiduvalmistamise |6ppu
tuleb neile pindadele kogunenud niiskus kindlasti pehme ja
imava lapiga &ra piihkida.

Ahju vélispinnad

Ahju vélispindu saab lihtsalt puhastada érnatoimelise seebi
ja veega. Puihkige seebijadgid kindlasti niiske lapiga dra ning
kuivatage seadme valispind pehme kéteratikuga.
Juhtpaneel

Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage enne puhastamist ahju
uks. Olge juhtpaneeli puhastamisel ettevaatlikud. Kasutades ai-
nult veega niisutatud lappi, plihkige paneeli kuni see on puhas.
Viltige liigse koguse vee kasutamist. Arge kasutage
kemikaale ega abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahju sisepinnad

1. Puhastamiseks piihkige iga kasutamise jarel kuni ahi on veel
soe kdik pritsmed voi maha ldinud toit niiske lapi voi Svammiga
kokku. Tugevama maardumise korral kasutage neutraalset
seepi ning puhkige mitu korda niiske lapiga kuni kdik mustus
on eemaldatud. Kinni jadnud pritsmed véivad (ile kuumeneda
ning hakata suitsema vai siittida ning péhjustada kaarleeki.
Arge eemaldage lainejuhi katet.

2. Jélgige, et lahja seebilahus ega vesi ei tungiks seintes
asuvatesse vaikestesse ventilatsiooniavadesse, mis voiks ahju
kahjustada.

3. Arge kasutage ahju sisepindade puhastamiseks sprei-
tlipi puhastusvahendeid.

4. Kuumutage grilliga regulaarselt ahju ning kuumutage ahju
grilliga ilma toiduta 20 minutit (Ik EE-10). Jarelejaanud toidu
voi rasva pritsmed voivad pdhjustada suitsu voi halba I6hna.
Hoidke lainejuhi kate alati puhtana.

Lainejuhi kate on ehitatud 6rnast materjalist ning selle
puhastamisel tuleb olla eriti ettevaatlik (jargige eeltoodud
puhastusjuhist).

MARKUS. Liigintensiivne leotamine véib viia lainejuhi katte
lagunemiseni.

Lainejuhi kate on kuluartikkel ning ilma regulaarse
puhastamiseta tuleb see vilja vahetada.

Tarvikud

Tarvikuid nagu podrdalus, rullikalus ning rest tuleb pesta
neutraalse ndudepesuvedeliku lahusega ja kuivatada. Neid
voib pesta ndudepesumasinas.

Uks

Koigi toidujaakide eemaldamiseks puhastage regulaarselt
ukse mélemat kiilge, uksetihendeid ning lahedal asuvaid
detaile pehme, niiske lapiga. Arge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid.

MARKUS: auruga puhastajat ei tohi kasutada.

Puhastamisnduanne - ahju hélpsamaks puhastamiseks

Asetage kaussi pool sidrunit, lisage 300 ml vett ning kuumutage 100% véimsuse juures 10-12 minutit.

Piihkige ahi pehme ja kuiva lapiga puhtaks.
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L Bigxomm enekTpuuHOro i eNeKTPOHHOro obnafHaHHA NiANAralTb OKPEMIN yTu-
ni3auii, i 3rifHO 3 3aKOHOAABCTBOM, X Ma€ O6yTV HaneXHUM YHOM 06pobneHo,
YBara: YTUNi30BaHo i NnepepobneHo.
Baw anapar KpaiHamu-uneHamm €C BCTaHOBJIEHO, LLIO NPVBATHI rocnoaapcTea B KpaiHax €C
MapkoBaHo MOy Tb 6E3KOLITOBHO 3T eNeKTPUYHE abo eNleKTPOHHE 06MagHaHHSA, Wo
Takow BUILLIIO 3 eKCrTyaTawii, 4O crewiani3oBaHnx MyHKTIB npuiomy*.
NO3HauKolo. Y feskux KpaiHax* MicLieBi NignpueMCcTBa TOPTiBi TaKOX MOXYTb GE3KOLUTOBHO
Lle o3Hauae, npuriiMaTK cTapi BUpo6u B 0Ci6, AKi KynyioTb HOBI aHaNoriuHi BUPO6U.
Wo siaxoan . *) LLo6 oTprmartn GinbLue iHpopmaLlii, 3BEPHITLCA 1O MICLIEBMX OPraHiB Baau.
€J1IEKTPUYHOTO N Batapeliku un akymynatopu, AKMMM 6yNo OCHALLEHO eNeKTPUYHE Un enekTpo-
€/IEKTPOHHOTO HHe 06afHaHHA, WO BUMLLIIO 3 NaAy, TaKOX MiANAraloTb OKPeMin yTunisauii
0obnajHaHHs 3riHO 3 BUMOramm MiCLLeBIX OpraHiB Bnaaw.
HE MOXHa JoTtpumytouncs npasumn yTunisauii uboro sBupo6y, Bu fonomaraere 3abesneun-
3Miysatn 3i TN NOrO HanexHy 06po6Ky, yTunisadito 1 nepepobKy, Wo A03BOIIAE 3anobirtn
3BUYANHAM MOX/IMBOMY HEraTUBHOMY BM/IMBY Ha AOBKiN/A Ta 3A0POB'A JIIOfEN, NOB'A3aHO-
”°6YT°B“M My 3 HEHaNEXHOI0 yTUAI3aLi€lo CMITTA.
CMITTAM. . ..
2. B iHwmx KpaiHax 3a mexxamu €C
IcHye okpema . . .
encrema AKwWwo By 6axaeTe no36yTrCA Lboro BUPOOY, 3BEPHITLCA 0 MiCLIEBUX OpraHiB
NPMIAMAHHA i Bnagu n ,E!i3HaIZI.TeCﬂ npo NpaBuUAbHKIA CNOCi6 yTuni3auii. )
yTWnizaui L Ana Weenuyapii: EnektpuyHe un enekTpoHHe OﬁﬂéﬂHaHHﬂ, LL|O BUALLSIO 3 Nagy,
BMPOGiS. MOKHa 6e3KOLITOBHO MOBEPHYTU NPOAABLIO, HABITb AKLLO By He 36MpaeTech

npuadat HoBUiA BUPI6. CNCOK iHLWMX NPUIManbHUX MYHKTIB HABEAEHO Ha
[IOMaLLHIN cTopiHLi www.swico.ch abo www.sens.ch.
B. IHpopmauin wopo yTunisauii gna KomepuinHux
KopucTtyBauiB

1. Y €EBponeiicbkomy Coto3si

AKwo Bu xoueTe No36yT1CA BUPOOY, L0 BUKOPUCTOBYBABCA 3 KOMEPLNHOI0
MeToto:

3BepHiTbcA Jo MicLeBoro gunepa komnaii SHARP i oTprmaiite iHpopmauio
LLOAO NOBEePHEHHA BUPOOY. B MoxeTe 3a3HaTW NeBHYIX BUTPAT, LLO NOB'A3aHi 3i
3/1aBaHHAM i NepepobKoio B1poby. Bupobu HeBennkoro posmipy (y HeBenmKux
KiNnbKOCTAX) MOXHa 3[4aTu B MiCLIeBi MPUIAMabHI MYyHKTU.

Ona Icnanii: Ina noBepHeHHA BUPOGIB, WO BUALWAY 3 Iaay, 3BePHITbCA A0 Bif-
NoBifHOI yCTaHOBW 3i 36MPaHHA BiAXOAIB UM O MiCLIEBMX OPraHiB Blagu.

2. B iHWwmMx KpaiHax 3a mexxamu €C
AKwwo B 6axaeTe no36yTrcA Lboro BUpoOy, 3BePHITLCA 0 MiCLIEBUX OpraHiB
BAAW 1 fi3HANTECA NPO HaneXHi cnocobu yTunisauil.

o J
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IHcTpyKLiA 3 ekcnnyaTauii

IHOOPMAL|IA LLIOAO HANEXHOIT YTUNIBALIT 1
3MICT 2
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN 2
MY 1 PUNALLA [0 HE. 3
MAHEJ1b KEPYBAHHA 4
BAXNNBI BKA3IBKW 3 TEXHIKW BE3MEKN 5-15
BCTAHOBNEHHA 16-17
MEPLL HI>)K PO3MOYATU EKCINNYATALIKO 18
HANALITYBAHHA TOOVNHHUKA 18
PIBHI MTOTYXHOCTI 18
PYYHWW PEXXMM POBOTW 19
MPUTOTYBAHHA B MIKPOXBW/IbOBOMY PEXXV/MI 19
MPUrOTYBAHHSA CTPAB Y PEXXVIMAX "TPU/b" TA "KOMBIHOBAHWIA TPUNb" 20
IHLLI 3PYYHI OYHKLIT 21
PEXXMMW PO3MOPOXYBAHHA 3A YACOM TA 3A MACOKO 22
POBOTA B PEXKMMI ABTOMEHIO 23
TABJINLA ABTOMEHIO 23
nocya, NPUAATHUI ANA BUKOPUCTAHHA B NMEYI 24
nornag | YAWEHHA 25
()
{ TEX

HasBa mopeni: YC-MSO02E YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MG81E

Hanpyra gxepena 3miHHOro cTpymy opHodasHa, 230 B, 50 'y

3ano6iXHUK Yy aBTOMATUYHIIA BIUMIKAY PO3NOAINBHOI NiHil | 10 A 10A 10A 10A 10A

CroxvieaHa noTyxHictb: | MikpoxBunboBuii pexum | 1270 Bt 1270 Bt 1450 Bt 1450 Bt 1450 Bt

BuxigHa noTyxHicTb: | Mikpoxsunbosui pexxum | 800 BT 800 BT 900 Bt 900 BT 900 Bt

Mpunb 1000 BT 1000 Bt 1100W

Y pexumi ouikyBaHHA

MeHwe HixX 1,0 BT

MeHwe HiX 1,0 BT

meHwe Hix 1,0 BT

MeHLe Hix 1,0 Bt

MeHLwe Hix 1,0 BT

EHeprosbepiratounin pexmm

MeHLwe Hix 0,5 BT

MeHLwe Hix 0,5 BT

MeHwwe Hix 0,5 BT

MeHLwue Hix 0,5 BT

MeHLwe Hix 0,5 BT

YacToTa MiKpOXBUAb: 2450 MIy* 2450 MIy* 2450 MIy* 2450 Mry* 2450 MIuy*
Fa6apuTHi po3mipu (LU x B x ') mm 440 x 258 x 324 | 440 x 258 x 324 513 x 306 x 394 513x 306 x 394 512 x 300 x 396
Po3mipu kamepu (L x B x N)**, mm 306x205x304 |306x205x304 |328x206x368 [328x206x368 |348x240x 356
MicTkicTb neui 20 niTpis** 20 niTpis** 25 niTpiB** 25 niTpiB** 28 niTpiB**
MoBOPOTHWI CTONMK @ 255 Mm @ 255 Mm 2315 mMm 2315 Mm 315 Mm

Maca

npu6n. 15,8 Kr

npuobn. 15,8 Kr

npuobn. 14,5 kr

npuon. 15,4 kr

npuon. 15,8 Kr

Jlamnouka ocBiTneHH

A nevi

25Br

25Bt

25Bt

25Bt1

25BT1

*- et 8upi6 8idnosioae sumo2am esponeticbko2o cmaHdapmy EN55011. 32i0Ho 3 yum cmaHdapmom, yet 8upi6 Hasnexume 00 0671a0HAHHA 2pynu
2, knacy B. Hanexwnicme 00 epynu 2 03Ha4ae, wo 0714 mensiogoi 06pobKu ixi yeli npunad y HopMansHOMy pexumi pobomu 2eHepye padiodacmomHy
eHepeito y (hopMmi eneKmpomazHimHo20 8UNPOMIHIOBAHHA. HanexHicme 0o knacy B o3Hayae, wo yet npunad npudamruii 00 BUKOPUCMAHHA 8
00MAaWwHLOMY 20€N0Aapcmai.

** - BHYympiwHIo Micmkicme po3paxo8aHo WAXoM 8UMIPIOBAHHA MAKCUMAbHOT WUPUHU, 2AubuHU U sucomu. DakmuyHa micmkicme 0715 3aKnadeHHs
Ii € MEHWIOI0 30 PO3PaXYHKOBY.
Y PAMKAX MOJITUKWM MNOCTIMHOTO BAOCKOHATEHHA MW 3ANTULLAEMO 3A COBOIO MPABO BE3 MOMEPELXEHHA
3MIHIOBATU KOHCTPYKL|IKO TA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKM OBNTAOHAHHA.
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ny 1 2 3

1. [sepunata o ,/

2. Metni geepuat ]/ 5
3. Jlamnouyka OCBiTNeHHA neuvi 1

4. Kpuwka xsunesogy (HE 3HIMATW)
5. MaHenb kepyBaHHA

6. Mydra

7. 3awinkv aBepuat

8. BHyTpilHA Kamepa neuyi

9. YuwinbHeHHA ABEPUAT i yLWiNbHIOBaNbHI NOBEPXHi
10. 3axuicHi dikcaTopu fBEpUAT

11. BeHTunALiNHI otBOPYK

12. 30BHiLWHIN Kopnyc

13. WHyp XunBneHHA

14. KHonKa BijuMHeHHA aBepuAaT

nPUNAQAA:

MNepeBipTe HaABHICTb HACTYNHOro Npunaaan:
15. MoBOPOTHUI CTONMNK (CKNAHWI)

16. lNigcTaBKa NOBOPOTHOrO CTONMNKA

17. MydTa

18. PewwiTKa (minbku 018 modenel i3 epusnem)
BcTaHOBITH NiACTaBKY MOBOPOTHOIO CTOMMKA BCepeAnHi AHa neui, wob

BOHa MOF/1a BiflbHO 06epTaTnca HaBkono MydTu. Iicnsa Lboro noctasTe
NOBOPOTHUIA CTONWK Ha NiACTaBKY, o6 BiH Aobpe cnepca Ha MydTy.

LLlo6 He NoLKOAUTV NOBOPOTHUIA CTOMMK, TPOXYM NifHIMaNTe Nocy/ Haj oro
Kpaem, BUIMatoum 3 neui.

PelwiTka npu3HayeHa AnAa BUKOPUCTaHHA TiNbKY Nifi Yac KOPUCTYBaHHA
rpunem. KopuctysaTucb Heto nif Yac KOPUCTYBaHHA MiKPOXBUIbOBOIO
dYHKLi€lo 3a60pOoHeHoO.

PekomeHpaLii W00 BUKOPUCTaHHA PELLITKM MiCTATLCA B po3ainax,
NPUCBAYEHNX NPUTOTYBaHHIO Ha rpui, Ha cTopiHui UA-20.

Hikonu He TopKaiiTecs rapsa4oi pewitkm.

MPUMITKA: 3amoBnatoun npunaaaa, Has3siTb Ha3By AeTani i MoAesnb neui.

-

MartounHa (3cepeaviHn)

15—

NMPUMITKI:

Ounwytoun niv 3cepeanHu, 6yabTe fiyxe obepexHi, o6 He NOLWKOANTN NamMKy KPULLKY XBUIEBOAY.

ToTyloun XMpHi cTpaBy 6e3 KPWLLKK, NO 3aBEPLUEHI PETeNIbHO OUMLLYINTE BHYTPILLHIO Kamepy i 0cO6MBO HarpiBanbHMN
efieMeHT rputo. BoHy MatoTb 3aBXav 6yTu cyxumm i unctumu. MeperpiBaHHA 3aCTapinoro Xvpy Moxe npu3Bectn 4o
BUHUKHEHHA VMY UM NOXKEXI.

Mepen BYKOPMCTaHHAM Meui 3aBXAV NePeKOHYNTeCA B TOMY, LLIO MOBOPOTHMI CTONUK i IOTO NifiCTaBKy BCTaHOBNEHO
HaneXHum YynHom. Lle 3abe3neuntb peTenbHe i piBHOMIPHE NPUrOTYBaHHA CTPaB. HenpaBunbHO BCTaHOBMEHWI CTONUK Nif,
yac eKcryaTaLii MoXe rypKoTiT1, moraHo 06epTaTCA Y HaBiTb MOLIKOAUTA Niy.

[inAa npurotyBaHHA ixi 1l Ta EMHOCTI 3 Helo 3aBXAW CNifl CTaBUTW Ha MOBOPOTHUI CTONMK.

[OBOPOTHNMI CTONNK 06€PTAETLCA 3a FOAUHHVKOBOIO CTPISIKOIO UM Y MPOTUNEXKHOMY HanpAamKy. HanpAMok obepTaHHs
3MIHIOETbCA KOXHOTO pasy, KONu Miy BMUKaloTb. Lie >KoAH1M YUMHOM He BMIMBAE Ha NPOLeC NPUroTyBaHHA.

& NONEPEQEHHA: Lia no3HauKa o3Hauag, Wo nig Yac po6oTn NoBepxHi MOXyTb HarpiBaTncs.
Mig yac po60Tn ABEpLATa, 30BHILLHI KOPNYC, BHYTPIlUHA Kamepa, NPUNaAAA Ta NOCYA MOXYTb CUIbHO
HarpiBaTuncs. LLlo6 yHUKHYTU oniKiB, 3aBXXAU KOPUCTYIiTeCA TOBCTMMMN pyKaBUYKamu.
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TIME DEFROST WEIGHT DEFROST

AN C]
POPCORN JACKET POTATO PIZZA
B O "rO?

FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES ~ TEA & COFFEE PLATE

MICROWAVE

10min Tmin 10s

S [

KITCHEN SET
TIMER CLOCK

Jnwe mikpoxsunbosa niy

LMOPOBUIM ANCMNEN

Kronka "PO3MOPOXYBAHHA 3A MACOIO"
Knonka "PO3MOPOXYBAHHA 3A YHACOM"
Kronku "ABTOMEHIO"

KHonkn meHto "YAC"

KHonka "PIBEHb MOTYKHOCTI MIKPOXBWIbOBOT EHEPTII":

HaTucHiTb, o6 BUOGPATH MOTYKHICTb MiKPOXBUIbOBOTO MOJIA.

KHonka "TPUb"

KHonka "KOMBIHOBAHUW TPU/b"

KHonka Br6opy macu/nopuii (36inblieHHA/3MeHLWeHHs)
0. KHorka "KYXOHHWIA TAMMEP"

HaTucHiTb, W06 KOPUCTYBaTCA TaliMepOM UM 3aAaTh Yac noyaTky.

1. KHonka "BCTAHOBJIEHHA TOOVHHUKA"
2. CTAPT/D +30 cek
3. KHonka "CTOlN/EKO"
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to] G

POPCORN  JACKET POTATO PIZZA

BB o

FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES ~ TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE COMBI.

10min 10s

L ke B

Sk 9

KITCHEN SET
TIMER

MikpoxsunboBa niy i3 rpunem




BAXKJIBI BKA3IBKU 3 TEXHIKA BE3MNEKA
YBAXHO NMPOUYUTANTE | 3BEPEXITb AN
NnOoAAJNIbLLOIo BUKOPUCTAHHA

3ano6iraHHA BUHNKHEHHIO NOoXKeXi.

He 3anuwanite mikpoxsunboBy niy 6e3 Harnagy

nig yac po6otn. BctaHoBNIeHHA 3aHAaATO BUCOKOI
NOTY>KHOCTi Y1 3aHAaATO AOBroro Yacy NpuroTyBaHHA
MO>Ke CTaTu NPUYNHOIO NeperpiBaHHA Neui, AKe MoXxe
CMPUYNHNTI NMOXKEXKY.

JlaHa niy npn3HavyeHa nuwe ana poboTy Ha NOBEPXHI
ctony. Ii He cniig BUKOpUCTOBYBaTY AIK BOYIOBAHY KYXOHHY
TEXHIKY.

He ctaBTe niu go waodwn.

3abe3neyte BiNbHWI [OCTYN A0 €NEKTPUYHOT PO3ETKNU,
o6 y pasi eKCTpeHOoI HeOOXiAHOCTI 3 NErKiCTIO BUMKHYTU
npwunag.

KneneHHA npunagy Mae 34iNCHIOBATUCA 3MIHHOIO
Hanpyroto 230 B, yactototo 50 'y. Po3noginbHa niHis

Ma€ Oy Tu 3axuLLeHa 3anobi>KHMKOM ab0 aBTOMATUYHUM
BUMMKayeM npuHanmHi Ha 10 A.

[na >XnBneHHA anapaTty Ma€ BUKOPUCTOBYBATUCb OKpemMe
eNneKTpuyHe Koso.

He cTtaBTe niu y micuax, Ae po3TalloOBaHi Axepena Tenna,
Hanpuknag, 6ina nantu.

He BcTaHoBAOWTE MiY Y MiCLUAX i3 NiABULLEHNM PiBHEM
BOJTIOrOCTi UM B MiCLIAX MOXKSIMBOrO HAKOMMYEHHA BOSOT .
He 36epiranTte 1 He BUKOPUCTOBYITE Miy Ha ABOPI.
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Y pasi BUHNKHeHHA UMY, BAMKHITb niy a6o
Bip'epHanTe ii Big mepexi Ta He BigunHAnTe
ABepLUATA, WO6 cTpyuMaTn MOXK/1IMBe 3aropAHHA.
BukopucrosyinTe nuiue npnsHa4veHi 0 BAKOPUCTaHHA
Yy MiKpOXBU/1IbOBUX NeYax KOHTeNHepU Ta NocyA,.
MepeBipTe nocya Ha NnpeaMeT NOro NPUAATHOCTI A0
BUKOPUCTAHHA B Neui.

Mig yac nigirpiBaHHA iXi B nnacTukoBux a6o
nanepoBUX EMHOCTAX HarnAgamnTe 3a niyyio, Wo6b
BUKIOUNTU MOXKJINBICTb 3allMaHHA.

Micna BUKOpUCTaHHA BUMUITE KPULLKY XBUNEBOAY,
BHYTPIiLUHIO Kamepy nedvi Ta NOBOPOTHUI CTONMMK.
BoHu matoTb 6yTI cyXxi 1 uncrti. BHacnigok
neperpiBaHHA HAKONMUYEHNI XXNP MOXKe noyaTtun
BURINAT ANM YN 3aNHATUCA.

He po3miwyinte nopAg 3 nivyto abo i BEHTUAALINHMMN
OTBOpPaMM Nerko3ammMmmncTi matepianu.

He nepekpnBanTe BeHTUNALINHI OTBOPW.

3HIMITb i3 Ki Ta 1T NaKyBanbHUX MaTepianis ycCinaki
MeTaneBi NNoMON i 4POTAHI CTAXKKW. BUHUKHEHHSA ayrn Ha
MeTaneBnX NOBEPXHAX MOXe CMPUYNHUTY 3aIMaHHA.
He BukopucrosywnTe niy anAa nigirpisaHHA onii 4nA
rMMOOKOro NPOCMaXkyBaHHsA. Yepe3 HEMOXNMBICTb
KOHTPOJIIO 32 TeMMepaTypoto Oflid MOXKe CnanaxHyTu.
[nAa npuroTyBaHHA NONKOPHY BUKOPUCTOBYMTE NNLLE
cneudianbHUM NOCyA, NPU3HaYeHnn 41A 3aCTOCYBaHHA B
MiKPOXBUIbOBUX NeYax.
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He BukopuctoByiTe niy gna 36epiraHHA cTpas un Oyab-
AKMX IHWNX NpegMerTiB.

[Nicna BMMKaHHA Nedi nepeBipTe poboui napameTpu 1
nepeKoHanTecs, Wo Miy NpPautoe HaNeXXHUM YAHOM.
B>kmBaHHA 0cobnmBumx 3axofiB 6e3nekun nig vac
NPUroTyBaHHA CTPaB 3 BUCOKMM BMICTOM LIYKpY abo Xunpy,
Hanpuknag, CoCMCOK, NMPOriB abo pPi3aBAHOro NyAuHrY,
[l03BOJISIE 3aN00IrT! neperpiBaHHA Ta NiAropAHHIO.

[AvB. BignoBigHi nopaawv B iIHCTPYKLUII 3 ekcrninyaTauil.

3ano6iraHHA MOXXANBUM TiNIECHNM YLWKOPKEHHAM
YBArIA!
He BnkopucroBymTe iy, AKLWO BOHA MA€ NOLIKOAKEHHA
4y HecripaBHOCTI. [lepen novyaTKom ekcnnyaTtauil
nepesipanTe:
a) lNepeKkoHanTecs, Wo ABepuATa 3a4NHAITLCA HAAINHO,
6e3 3MileHHA 1 NepeKociB.
b) 3aBicn 1 dpikcaTopun ABepUAT: NepeBipTe iX HAABHICTb
| CNpaBHICTb.
¢) YwinbHeHHA ABepUAT i YLWiNbHIOBaNIbHi NOBEPXHi:
nepeKkoHanTecs, Wo iX He NOLWKOLKEeHO.
d) BHYTpilWHA NnoBepXxHA Kamepu nedi 1 NOBEepPXHS
ABEPLAT: NepekoHanTecb y BigCyTHOCTI NOgPAMNVH.
e) LUHyp i BUNKa X1BNEeHHA: NnepekoHanTecb y
BiACYTHOCTI NOLWKOXKEHb.
Y pasi NoWKogKeHHA ABEpUAT abo yLinbHIOBaYiB
eKcrulyaTauia neyi MoXnvBea simiie rnicsis PEMOHTY,
npoBeAeHOro KOMMNeTeHTHO 0C06010.
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3a60pOHAETbCA CAMOCTilIHE HaNawWTyBaHHA, PEMOHT
a6o mogudikauia neui. 3 mipkyBaHb 6e3neKkn yci aii,
noB'A3aHi 3 06cNyroByBaHHAM a60 peMOHTOM neui,
AKi nepea6avyaloTb 3HiIMaHHA KPULLKY, WO 3a6e3neuye
3aXuCT Big BUNPOMiHIOBAaHHA MiKPOXBU1bOBOI
eHeprii, Ma€ BUKOHYBaTu inlue KOMMeTeHTHa ocoba.
B >xogHoMy pa3i He BUKOPMCTOBYITE MiY 3 BifUMHEHUMN
ABepLUATaMU 11 He NepepobNaTe BCTaHOBEHI HA HUX
3axnUcHi pikcaTopun. He BUKOPUCTOBYMTE Niy, AKLLO
MiX yLWinbHIOBa4YaMu ABEPUAT Ta YLWiSIbHIOBaSIbHOKO
NOBEPXHEID PO3TaLLOBAHNN AKUNCH NpeameT.

He ponyckainte HaKONMYEHHA Ha YL iNIbHEHHAX
ABEPUAT i CYMDKHUX AeTanax Kupy 4um opyay.
PerynapHo 4ncTiTb Niy Ta ycyBanTe BCi 3aNvwKn
npoaykKTiB. loTpuMynTecb BKa3siBOK, AKi HaBejeHO B
po3aini «ornag i unweHHA» Ha cTopiHui UA-25.
HepoTprnmaHHA BKa3iBOK LOAO perynsapHoro
OUMLLEHHA Nedi MoXe CNPVUUYNHNTU NOLKOAKEHHA

1l NOBEpPXOHD, L0 NOraHoO BNJINBA€E HA TEPMiH
eKkcnyaTauii npunagy n mo)e ctaTy NpUYNHOLO
BMHUKHEHHA Hebe3neyHnx cutyauin.

Ocobam, wo kopuctyrotbca KAPOIOCTUMYTATOPAMN,
CNif NPOKOHCYNbTYBATUCA 3 JliKapem Y BUPOOHMKOM
KapAioCTUMYyIATOpPa WOAO NPOTUNOKa3aHb CTOCOBHO
BUKOPUCTAHHA MiKPOXBU/IbOBUX MeYeun.

3ano6iraHHA MOXXNMBUM YPaXEeHHAM eNIeKTPNYHNM

CTpyMoMm
UA-8



Hi B AKOMY pa3i He 3HiMaTe 30BHILLHIN Kopnyc.

He po3nmnBanTe pignHM N He BCTPOMAANTE HIYOro B
OTBOPW ABEPHUX PiKCATOPIB UM Y BEHTUAALINHI OTBOPW.
Y pasi nponuTTa PiANHN HeramHoO BUMKHITb Miy abo
Bif'eqHanTe 1i Big Mepexi 1 BUKNNYTE YNTOBHOBAXEHOro
areHTa cepBicHOI cny»k6m komnaHii SHARP.

He 3aHyplonTe WHYp Yn BUJIKY KMBNEHHA Y BOAY Yn Oyab-
AKY IHWY pignHYy.

He ponyckanTe 3BMCaHHA WWHYPA KNBIEHHA 3 KPato CTONY
4 poboYOi NOBEPXHI.

He ponyckanTe 0OTOPKaHHA WHYPa XUBMNEHHA 0O HarpiTux
NOBEPXOHb, 30KpeMa A0 3a4HbOI CTIHKN neui.

Anapar i WHYpP »KMBNEHHA CJ1if, BCTAHOBIOBATU B MiCLj,
HeJOCTYNMHOMY ONnA AiTen BikOM MonogLe 8 pokKiB.

He HamaranTecAa camoCTiHO 3aMiHUTW NTAMIMOYKY B rnedi
He J03BONANTe POOUTK Lie HIKOMY, OKPiM YNOBHOBAXKeHOro
kKomnaHieo SHARP enekTpuka. AKWo namnouka
OCBITNEHHA NeYi He NPaLoE, 3BEPHITbCA A0 Annepa un
YNOBHOBaXeHOro areHTa cepicHoi cnyx6mu SHARP.

Y pa3i NOWKOOXXEHHSA WHYPaA XUBNEHHA nNpunagy noro cnig
3aMiHUTK cnevlianbHO NPU3HAYeHM AMA LUbOro LWHYPOM.
3aMiHy Ma€ BMKOHYBaT/ BMNOBHOBAXKEHNW areHT CepBiCHOI
cny»x6u komnaHii SHARP.

3ano6iraHHA MoXXnMBOMy BUOGYXY 1 panToBOMY
3aKMnaHHIo:

3ACTEPEXEHHA: He po3BonsaeTbca nigirpisatn
PiAnHY Ta iHWY XKy Y 3anevyaTtaHin Tapi, OCKiNlbKn
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BOHA MOXKe BUOYXHYTI.

MipgirpiBaHHA HaNoIB Y MiIKPOXBUJIbOBI Nevi MoXe
CynpoBOAKYBaTUCA YNOBI/IbHEHUM BUBEpP>KeHUM
3aKMNMNaHHAM, TOMY 3 NOCYAO0M 3 HANOAMMN HeobXigHO
NOBOAUNTUCA AYy»Ke 06epexHo.

He BukopuctoBynte repmeTtunyHy Tapy. [lepen
3aCTOCYBaHHAM 3HIMITb MNOMOU N KpULWKK. [epmeTnYHa
Tapa MoXe BUOYXHYTW BHACNIAOK 3POCTaHHA TUCKY HaBiTb
NicNA BAMKHEHHA reui.

Byabre obepexHi nig yac nigirpisaHHA pigHN B
MiKpPOXBW/IbOBIN neyi. BuUKopnctoByunTe Tapy 3 LWMPOKOIO
rOpNoOBUNHOI, W06 BynbbaLLKN MO BUXOOUTW.

Hi B aAkomy pasi He nigirpiBanTe piguHy B nocypai

3 BY3bKOIO rOp/1IOBMHOIO0, HAanNnpuKnag, y ANTa4mnx
nnAwWeYyKax, oCKifibKu L@ MoKe CTaTy NPUYnNHOLo
BUKUAY BMICTY nicna nigirpiBaHHA N CAPUYNHNTA
oniku.

3anobiraHHA panToBOMY BUKMAY KUMAAYOI PiaUHN 1
MO>KJ/TMBUM OriKaM:

1. He nepeBuLwynTe peKomeH[0BaHNN YaC NPUroTyBaHHA.

2. 300BTYNTE PigMHY Nepe nigirpiBaHHAM Y MOBTOPHUM
nigirpiBaHHAM.

3. Nig yac NOBTOPHOrO NigirpiBaHHA GaXaHoO 3aHYPUTK
B PiAVHY CKNAHY NannyKy 4n nofibHum npegmet (He
MeTanesun).

4. Tligirpiswu pignHy, 3anvwanTe 1 B Nevi WoHanmeHLwe
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Ha 20 ceKyHA, Wob YHUKHYTMK YMOBINIbHEHOTO
BMBEPXEHOro 3aKNMNaHHA.
He roTtynTte Anua y wikapanyni; TakoXx He cnif
pos3irpiBaTy B MiKpoXBunboOBil nedyi 3BapeHi Ha
KPYTO Wifli ANLA — BOHN MOXYTb BUOGYXHYTU HaBITb,
AKLLO roTyBaHHA 3aKiHYMNocb. [1na npurotyBaHHA
Yy posirpiBaHHA He360BTaHNX YN HE36GMTNX
fiELb, NPOKONITb KOBTKM N 6iNKnN, iHaKwWwe anua
MOXXYTb BUOYXHYTIU. 3HiMiTb LUKapanyny n nopixre
3BapeHi Ha KpyTo ANLA, nepLu HiXK posirpiBatn ix y
MiKpOXBWUAbOBI Neyi.
[NpoKontonTe WKiIPKY TakuUX NPOAYKTIB, AK KapTonns,
COCUCKM | PpYKTM Nnepes NpUroTyBaHHAM, iHaKLLE BOHU
MOXYTb BUOYXHYTH.

3ano6iraHHA MOXXNNBMM onlikam
3ACTEPEXXEHHA: LLlo6 yHnKHYTM OniKiB, nepep,
BXKNBaHHAM nepemiwynTte abo 360BTyniTe BMiCT
AUTAYNX NAALWEYOK 1 6aHOYOK 3 ANTAYMM
XapuyBaHHAM 1 NepeBipATe NOro Temneparypy.
LLlo6 He o6neKTNCA, BUAMaOUM CTPaBU 3

nedi, KOPpUCTyNTECA cneyiasibHOIO PYUYKOIO Y
pyKaBnuKkamu.

Biakpusatoun Tapy, nocya Asa NpurotyBaHHA MOMNKOPHY,
pYyKaBW A4nA 3arnikaHHA TOLWO, TPMMaNTe Ky AKHangani
Big 06111YyA, W06 YHUKHYTM NAapOBKX OMiKiB i BUKUAIB
KUN'ATKY.

LLlo6 yHMKHYTW ONiKiB, 3aBXXAW, NePLU Hi>K NOAaBaTh 1KY,
UA-11
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nepeBipAnTe ii TemnepaTypy Ta nepemiwynTte, 0cobnmnso
KON CTPaBW UM Hanol Npu3HavyeHi HeMoBNATaMm, 4iTAM Ta
nogAmM NOXMNoro Biky. 30BHiLLHI AeTani nig yac poboTn
MOXYTb HarpitucaA. He rotynte y NpMCyTHOCTI ManeHbKUX
aiten.

Temnepatypa EMHOCTI He € BIPHMM NOKa3HNKOM
TemnepaTypu CTPaBW UM HaMolo; 3aBXXAuW nepesipanTe
Temnepartypy CTpaBWu.

BigumHAatoum aBepuATa neui, 3aBXxaun cTaBanTe nogani, wob
He 06NeKTMCA NapoIo Ta »KapoM, L0 BUXOANTb HA30BHI.
Micna nigirpiBaHHA po3pi3ynTe papLuMpOBaHi 3aneyeHi
CTpaBu, Wob BUNYCTUTN Napy N YHUKHYTU OMiKiB.

LLlo6 yHMKHY TV ONiKiB y AiTel, He AO3BONANTE IM
HabnmXaTnca 4o ABepUAT neui.

3ano6iraHHA HenpaBU/IbHOMY BUKOPUCTaHHIO AiTbMU
3ACTEPEXEHHA: He po3BonanTe pgitTam camocCTinHO
KOpPUCTYBaTUCA MiKPOXBU/1IbOBOIO NiY4l0, He AaBLUN iM
BignoBiAHNX BKa3iBOK, 3aBAAKN AKUM BOHU mornm 6
KOPUCTYBaTUCA Helo y 6e3neyHunm cnocibé Ta posymitn
Heb6e3neKn HenpaBUIbHOro BUKOPUCTaHHA. Yepes
BUCOKY po6ouy TemnepaTypy, AKa pO3BMBaETbCA

nig yac po6otn npunagy B pexumax "lpunb’,
"KombiHoBaHuM1 rpunb" Ta "ABTOMEHIO", BiTAM
MOXHa KOPUCTYBATUCA UMW peXNMaMU TiflbKn nig
HarnAagom fopocsnx.

JaHuvin npunag He NpU3HaYeHUN ANA BUKOPUCTaHHA
ocob6amu 3 oomexxeHnMn PisnYHNMKN, CEHCOPHNMI
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a60 ncnxiyHMMmn moXkKnmuBoctamm (y T. 4. gitbmun) abo
ocob6amum, W0 He MaloTb BiANOBIAHOro AOCBIAY YN
3HaHb, 6e3 HarnAaAy abo AKLW,0 BOHU He OTpuManm
IHCTPYKLIiN WOA0 NOro BUKOPUCTaHHA Big ocobwm,
BiAnNoBiganbHOI 3a iXHIO 6e3neKy.

HarnapganTte 3a gitbmn, Wo6 BOHM He rpanuncs
3 Nnpunagom.

Lia niu mae pexxum 6N10KyBaHHA Bif AiTen, AKUN
AOKNagHo onucaHo Ha ctopiHui UA-22,

He cnupawnTeca Ha gBepuATa nevi n He PoO3XUTYNTE IX.

He rpanTecs 3 nivyio  He BUKOPUCTOBYUTE 1 B AKOCTI
irpawku.

HeobxigHO 03HamoMnT giten 3 ycima BaXknmBuMm
npaBuiamm 6e3nekun: KOpUCTyBaTUCA pyUKaMuy 4na
nocyay, 06epexHo 3HIMaT LWKIPKY 3 NPOAYKTIB, 3BepTaTh
0cobnMBy yBary Ha nakyBaJsibHi MaTepianu (Hanpuknag,
maTtepianu, 3gaTHi 4O caMOpO3irpiBy), NpU3HayeHi gnA
306epeXkeHHs CBIXKOCTi MPOAYKTIB, OCKINIbKN BOHN MOXYTb
OyTV Oye rapaunmm.

IHWIi 3acTepexeHHA

He HamaranTeca AKMMOCb YNHOM moaundikysaTu niv.
He nepecysanTte niy nig vyac ekcnnyaTtauil.

Llen npunag npusHayeHnn gna BUKOPUCTAHHA B
nobyTOBUX.

MikpoxBunboBa Niy Npu3HaveHa anAa nigirpisaHHA
NPOAYKTIB i HanoiB. CyWwiHHA NPOAYKTIB UM ofdAry,
nigirpiBaHHA rpinok, Kanuis, rybok, BONOrx raH4ipok
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TOLLO MOKe NMPU3BECTUN A0 OTPUMAHHS TPaBM, 3aIMaHHS
ym noxkexi. BoHa He NnpuaaTHa Ana KOMeEpPLHOMo Uu
NabopaTopHOro 3aCTOCyBaHHSA.

be3nepebiiHe BUKOpuUcTaHHA Balwioi nevi 1 yHUKHEHHA
NOLWKOPKEHb

Hi B AKOMY pa3i He BMMKanTe NOPOXHIO Miy.
BukopwuctoBytoum Tapinky ana obcmakyBaHHsa abo
MaTepianu, Wo caMoHarpiBalTbCA, 3aBXAN NigKnaganTte
nig HUX TEPMOCTINKWI i3011ATOP, HaNpuKnag,
nopLenAHOBY TapisKy, Wo6 3anobirty NOWKOAMKEHHIO
NMOBOPOTHOrO CTONIMKa ab0O PONMKOBOI MiACTaBKM
BHACNiJOK TeNOBOro HaBaHTaXeHHdA. He nepesuwynte
Yyac nonepeaHbOro po3irpiBaHHA, 3a3Ha4YeHUN B peuenTi
[0 CTPaBMW.

He BnKopuncToBYyITE MeTaneBmi NOCyA, WO BinbuBae

MIKPOXBUAi 1 MOXe BUKNMKaTK ickpy. He cTasTe B niy

KOHCepPBHi bnALaHKN.

BukopucroByiTte nue NOBOPOTHUIM CTONUK N POSIMKOBY

NiACTaBKy, MPU3HaYeHi 451A Lboro TUny rneyen.

LLlo6 YHUKHY TV MNOLKOAXKEHHA MOBOPOTHOIO CTOMMKaA:

a) Mepw Hi>K MUTN NOBOPOTHUI CTONNK BOAOIO, flanTe
NOMY OXOJTIOHYTH.

b) He Knagitb Ha XonogHW NOBOPOTHUN CTONNK Frapayvy
Ky abo rapaumin nocyga.

¢) He KnagiTb Ha rapAuYMin NOBOPOTHUMN CTOSINK XONOOHY
Ky abo xonogHu Nocyg,
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[ig yac ekcnnyaTtauil nevi He KNagiTb Ha 30BHILWHIN Kopnyc
neyi >OA4HI NnpegmeTn.

NMPUMITKA:

He KopuctynTeca ana mMikpoxasuiboBoi 06po6Ku
NNACTUKOBMMM EMHOCTAMM, AKLLO NiY He oxosiona nicna
po6oTun B pexkumi "MPUML" un "KOMBIHOBAHWUW TPUb" -
BOHW MOXYTb PO3MaBUTUC.

Mig yac poboTK y 3ragaHnX BULLE peXMMax He chif
KOPUCTYBATUCA NTACTUKOBMMM EMHOCTAMMU, Xiba Lo
BUPOOHVK LINX EMHOCTEN BKa3aB MPO MOXKJ/INBICTb TAKOrO
BUKOPUCTAHHA.

Y pa3i BAHMKHEHHA CYMHIBIB WOAO NiAKIIOYeHHA npunagy
[0 eNleKTPOMEpPEXi 3BEPHITLCA A0 KBaNipikoBaHOro
eNneKkTpuKa, AKLO Ma€ BifNOBI4HI MOBHOBAaXXEHHH.

AHi BUPOOHMK, aHi Annep He HeCyTb »KOAHOI
BiAMOBIAANbHOCTI 3a MOLWKOAXKEHHA Nedi abo TpaBMy,
NOB'A3aHi 3 HeJOTPMMAHHAM BiMOBIAHOI Npoueaypu
NigKNIOYEHHA nedi O enekTpoMepexi.

Ha cTiHkax neyi abo HaBKOO yLifibHIOBAYiB ABEPLAT

Ta i30M1ALINHMX NOBEPXOHb iHOAI MOXKe 3'ABNATMCA
BOAAHUI KOHAEHCaT abo Kpansi. Lle HopmanbHe ABuLLe,
LLIO He CBigUYMTb NMPO BUTIK MiKPOXBW/IbOBOI eHeprii abo
HecrpaBHiCTb npunagay.

ﬁ Lien yMOBHWMI 3HaK O3HAYaE, Lo NMOBEPXHI
HarpiBaloTbCA Nif Yyac ekcnayaTtauii npunagay.
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1. BunmiTb 3 BHYTPILWHbOT Kamepw neui yci nakyBasnbHi
MaTepiann i 3HIMITb 3aXUCHY MiBKY 3 NOBEPXHi
KOpMycy MiKpOXBUSIbOBOI MNeui.

2. YBa)KHO OrfiAHbTE NiY Ha NpeaMeT Oyab-AKNX
MOLIKOAKEHb.

3. BctaHoBnonTe Niv Ha HaginHy rOpU30OHTaNIbHY
NMOBEPXHIO, MILHICTb AKOI JO3BOJIUTb BUTPUMATN Bary
neyi pasom 3 HanBaXKuMMm NpeameToM, AKUA MOXHa B
Hi HarpiBaTu. He cTtaBTe niyv y wady.

4. O6epiTb ropr30HTaIbHY MOBEPXHIO, HABKOJIO
AKOI 4OCTAaTHBbO MicuA, Wo6 BNYCKHI Ta BUMYCKHI
BEHTUMALIVNHI OTBOPW 3anuwanuca Bigkputnmn. ns.
MantoHOK Ha nepLwin CTopiHu;.

iy MO>KHa PO3MiLLATI 3aAHbOIO CTIHKOI A0 CTiHWN.

« MiHiMmanbHa MOHTa»xKHa BUCOTa CKnaga€ 85 cm.

« BiactaHb Mi>k GiYHUMIN CTIHKaMK MiKPOXBW/TbOBOI Neyi
1 6yAb-AKUMU CYMDKHUMM CTIHAMW UM NpeaMeTaMuy Ma€
CTAaHOBUTN He MeHLue HiX 20 cm.

- BucoTa BinbHOro npocTopy Hag Nivyyto Ma€ CTAaHOBUTU He
MeHLwe Hix 30 cm.

« He 3HiManTe HiXKKK 3 gHWLLA Meui.

- [epeKkpnBaHHA BXigHMX i (a00) BUXiAHNX OTBOPIB MOXe
CAPUYNHUTY NOLLKOLKEHHA neuyi.

- Po3TawoByinTe niy AKomora fani Big pagio-

Ta Tenesi3inHnX NpuinmMadis. KopuctyBaHHs
MIKPOXBUTbOBOIO MiYY0 MOXKEe CMPUUYNHATY BUHUKHEHHA
3aBaj y NnpuUMMaHHi pagio- Ta TeneBi3inHOro CUrHany.
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5. HaginHo BcTaBTe BUKY NeYi 4O CTaH4ApPTHOI
3a3emeHoi NobyTOBOI eNIEKTPOPO3ETKM.

3ACTEPEXKEHHA: He cTaBTe niy 6inAa gxxepen tenna,
BOJIOTM UM Y BOJIOMMX MicLAX (Hanpuknag, 6ina 3suMyanHoi
nnnTn) abo 6ing 3aMMUCTUX MaTepianiB (Hanpuknag,
LITOP).

He nepekpunBanTe BeHTUNALINHI OTBOPMW.

He cTaBTe Ha niyv XoaHi npegmeTn.

He notopkanTecb [0 30BHIWLHbOI MOBEPXHI
MiKpPOXBW/IbOBOI Medi nig vac i MpoTArom NeBHOro yacy
Mo 3aKiHYeHHi poboTK: BOHa HarpiBaeTbCA 0 BUCOKOI
TemnepaTypu.
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YBIMKHITb niy. Ha gucnnei 3'aButbca yac «0:00, i Niy BWAacTb OAHOPA30BMIA 3BYKOBUIA CUrHas.
Lis moaenb mae GpYHKLiI0 rOANHHMKA, a B peXNMi O4iKyBaHHA CMOXMBAE MeHLW fAK 1,0 BT. Mpo HanawiTyBaHHA roAMHHUKA
AVB. HUXYe.

[oAVHHKK Neyi npaLioe B 24-rofUHHOMY PEXUMI.

1. HatucHitb ognH pa3s kHonky "3AJAATU YAC" @ 4ac“00:00” nouHe 6aUMaTy.

2. HaTuckatoum KHOMKW HanaluTyBaHHA Yacy, BBEeAiTb NOTOUYHUIA Yac. BBeAiTb roanHum, HaTucKaoum KHonky 10 min, Ta
XBUIIMHY, HATUCKAoUM KHOMKM 1 minTa 10's.

3. HatucHitb kHonky "3AAATU YAC", @ W06 3aKiHYMTIL HaNaALWTYBaHHA FOAVHHUKA.

NPUMITKW:

AKLLO roAMHHMK HaNaLWToOBaHO, Ha AUCMAET NiCNA NPUroTYBaHHA NoKa3yBaTUMETbCA NPaBUIbHUIA Yac. AKLLO X FOANHHIK He
HanalToBaHO, Ha AVCME] MO 3aBepLLIeHHi NPMroTyBaHHA byae nokasaHo yac "0:00"

o6 nia yac npuroTyBaHHA AisHaTMCA Yac f06U, HaTUCHITL KHonKy BCTAHOBJIEHHA FOAUHHUKA - Toai Ha ancnnei Ha
2-3 CeKyHAM 3'ABUTbCA Yac fobw. Lie He BNAMHE Ha NpoLec NpuroTyBaHHs.

AKLLO B peXMMi HanalTyBaHHA roAVHHUKA HaTUCHYTU KHonKy CTOMM abo AKLLO NPOTArom 1 XBUSIMHU HIYOrO He
BiAOYBaTMMETbCS, MiY BiJHOBUTb NONepPeHE HaNaLITyBaHHS.

Y pas3i BiAHOBNEHHA XUBNEHHA MicNA Nnepeboto Ha Ancnnel MiKpOXBMIbOBOT Nevi bnumaTme nosigomnenHs "0:00" AKwo e
TPanuUTbCA Nif Yac NPUroTyBaHHS, 3ajaHa Nporpama byze ckacoBaHa. Yac fo6u Takox byae CKUHYTO.

] PIBHI NOTYKHOC

HatucHite kHonky PIBEHb MOTYXXHOCTI
MIKPOXBW/1IbOBOI EHEPTIi. Nucnnein
PiBeHb NOTY>XHOCTI
1 ‘ I MpoueHT
x1 100P
HIGH (BUCOKA)
X2 90P
x3 80P
MOMIPHO BMCOKA
x4 70P
x5 60P
CEPEQHA
X6 50P
MOMIPHO HV3bKA x7 40P
(PO3MOPOXKYBAHHSA) X8 30P
x9 20P
H3bKA x10 10P
x11 oP

Ak nokasaHo, niy mae 11 piBHiB MOTY>XHOCTI.

[1ns 3MiHW PiBHA NOTYXKHOCTI Nifi YacC NPUroTyBaHHA HaTUcKanTe kHonky "PIBEHb MOTYXKHOCTI" fo Bifo6paxeHHs

Ha gucnnei NoTpibHOT NOTYXXHOCTI. BBefiTh 6axaHni Yac NPUroTyBaHHA, HATUCKAIOUN KHOMKY BCTAHOBNEHHSA Yacy
npurotyBaHHA. [1nA 3anycky neyi HaTUCHITb KHonky "CTAPT".

o6 nig yac NpyUroTyBaHHA NepeBipuTH PiBEHb NOTYXHOCTI, HATUCHITL KHOMKY "PIBEHb MOTYKHOCTI". Moku usa KHomnka
HaTWCHeHa, Ha Aucnnei BifobpakaTMeTbCA PiBeHb MOTYHOCTI. Y TON Yac, Konu Ha gucnnei BifobpaxkaTMeTbCs piBeHb
NOTY>KHOCTI, 3BOPOTHIl BiiNiK NPOAOBXYBaTMMETbCA.

AKwo B16paTu pieHb “OP’, niu npatoBaTMme 3 yBIMKHEHUM BEHTUIATOPOM, ane 3 Hy/IbOBOIO MOTY»KHICTIO. Liei pexunm
MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU [l YCYHEHHS 3anaxy.
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Y 6inbLiocTi BUNagKiB pekoMeHA0BaHO BUKOPUCTOBYBATM TaKi PiBHI MOTYHOCTI:

100P/ 90P - (BUCOKA) BUKOPUCTOBYETLCA 1A LUBMAKOTO NMPUrOTYBaHHA Y PO3irpiBaHHA, HaNpuKnaz, 3anikaHok, rapaunx
HanoiB, OBOUYIB TOLLO.

80P/70P - (MOMIPHO BMCOKA noTyHicTb = 720 BT) BUKOPUCTOBYETLCA ANA GiNbLL TPMBANOrO NPUrOTyBaHHA NPOAYKTIB
LWiNbHOT KOHCUCTEHLT, HaNPUKNaA CMaXxeHoro M'Aca, M'ACHOTo X1ibLA Ta rOTOBYKX CTPaB Y NOCYAi ANA NOAABaHHSA, @ TakoX AnA
NPUroTyBaHHA HXKHKX CTPaB, HAaNPUKNag 6iCKBITHMX TICTEUOK. 3a BUKOPUCTAHHA LibOrO PEXUMY 3HVKeHOI NMOTY>KHOCT PKa
roTyeTbCA PIBHOMIPHO 6€3 nepecmayBaHHA 3 6OKIB.

60P/ 50P - (CEPE[]HA) ana npoayKTiB LWinbHOI KOHCUCTEHL, O BMMaratoTb TPUBAIOrO MPUroTYBaHHSA, KO FrOTYIOTbCA TPaAULii-
HVIM CNoco60oM, HanpPUKNag, Af1A CTPaB 3 ANOBUYVHU. PeKOMEHAYETLCA BUKOPUCTOBYBATY LIEi PEXIM, LLO6 M'ACO ByNO HiXKHUM.
40P/ 30P - (MOMIPHO HM3bKA) BUKOPUCTOBYETLCA ANA PO3MOPOXKYBaHHS; BUOGMPANTE L0 MOTYXHICTb ANA PiIBHOMIPHOTO PO3-
MOPOXyBaHHA. BoHa TakoX ifeanbHO nacye Ana BapKu pucy, cnareTi, ranyLwok Ta NpuroTyBaHHA AEYHOrO 3aBapHOro Kpemy.
20P/ 10P - (H/3bKA) BUKOPMCTOBYETLCA 4NA NOBINbHOIO PO3MOPOXKYBaHHSA, HaNPUKNaz, KPeMOBIX TOPTIB UM BUMIYKN.

BigunHeHHA ABepuUAT:
o6 BiAUMHWTU ABEPLATA, HATUCHITD KHOMKY BiAYMHEHHA ABEPLAT.

3anyck neui:

MigroTyinTe NpoayKTW, NOKNaAITh iX y NpuaaTHy Tapy i nocTaBTe ii Ha NOBOPOTHMI CTONIMK Y/ NOKNAAITh CTPaBy

NPOCTO Ha Hboro. BubpasLum NOTPIGHUI PEXMM MPUrOTYBAHHSA, 3a4UMHITb ABEPLATA I HATUCHITb KHOMKY

"CTAPT/<D +30 cek". lia 4ac NpUroTyBaHHs i>Ki BPyUYHy MOXHa 36iNbLIMTY 33AaHWI1 Yac, HATUCKAIOUN KHOMKM

"YAC MPUrOTYBAHHA" a60 kHonky "CTAPT/<>+30cek".

AKLO 3aAaTV NPOrPaMy NPUFOTYBaHHS, afe He HaTUCHYTU KoMKy "CTAPT/<D+30ceK" NpoTArom 1 XBUaMHY, HanalwTyBaHHs

6ypae ckacoBaHoO.

KHonky "CTAPT/<D+30cek" HeobxXiiHO HaTUCHY T, AKLLO MPOTAFOM NPUFOTYBaHHs 6yNo BiAUNHEHO ABepUATa. AKLIO KHOMKY

HaTVUCHYTU NPaBUIbHO, BOHO CYNPOBOAXYETbCA OAHOPAa30BMUM 3BYKOBVM CUTHANOM.

KopucTyiiteca kHonkoto "CTOM", wo6:

1. BUMNPaBWTM NOMUAKY MNif YaC NPOrpamyBaHHs;

2. Ha AeAKui Yac 3ynnHNUTK NiY Mig Yac NPUroTyBaHHs;

3. cKacysaTu nporpamy nif 4yac NnpUroTyBaHHA; AN LIbOro HaTUCHITL kHonKy "CTOM" agiui; STOP / ECO

4. YBIMKHYTV a60 BUMKHYTU GyHKLiO 3aX1CTy Bif Aitelt (AuB. cTopiHky EN-20).

MPUMITKA:

« AKLLO NPOTArom 5 XBUNNH MiIKPOXBWIbOBA MiY HE BUKOPUCTOBYETLCA (a ABEPLATa 3a4MHEHO), aBTOMATUYHO BMUKAETHCA
3axncHe 6n1okyBaHHs. [punuHAE NpautoBaTtn KnasiaTypa. o6 npunnHuTu 3axmcHe 610KyBaHHA, NPOCTO BiUMHITL
fBepuATa — TOfi KNnasiaTypa 3HOBY MOYHe npaLoBaTu.

START/+30s

Miy MmoXKHa 3anporpamyBaTh Ha Yac NPUroTyBaHHA A0 99 xBUANH 50 cekyHp (99:50).

MPUrOTYBAHHA TA PO3MOPOXYBAHHA B PYYHOMY PEXXUMI

- BBepiTb Yac NpPUroTyBaHHA Ta roTynTe Y PO3MOPOXKYINTE NPOAYKTH, 3aCTOCOBYIOUN MIKPOXBUIbOBY €HEPrito MOTYXKHICTIO Bif
10P po 100P (guB. cTopiHky UA-17).

« o MoXnuBOCTI, 2 — 3 pasu NPOTArOM NPUrOTyBaHHA NepemillyinTe Y nepeBepTanTe CTPaBy.

« 3aKiHYMBLUM NPUrOTYBaHHA, HAKPUIATE CTPaBY 11 AaiiTe A NOCTOATM 3riAHO 3 peKomeHaLiamMu.

« Mo 3aKiHYeHHi PO3MOPOXKYBaHHA 3arOpHITb CTPaBy Y GONbry i1 3anuLuTe O MOBHOrO PO3MOPOXKYBaHHA.

Hanpuknag:

O6paTy Yac NPUroTyBaHHA 2 XBUIMHM i 30 CEKYHJ, | BCTAHOBWTU PiBEHb NOTYXXHOCTi 70%.

1. ObepiTb baxaHWI1 piBeHb MOTYXXHOCTI, 2. 3apaiiTe yac NPUroTyBaHHA, ABiYi 3. HartucHitb kHonky "CTAPT/
HaTcHyBLM kHonKy "PIBEHb MOTYX- HaTWCHYBLUM KHOMKY 1 min, a noTim <D>+30cek», Wo6 3anycTuTn
HOCTI MIKPOXBWJ1bOBOI EHEPTII" Tanmep. (Ha gucnnei

4 pasu fo BigobpaxeHHs pisHa 70 P. Bifjo6paXaTMeTbCA 3BOPOTHIN
BiZ1iK YacCy NPUrOTYBaHHS UK

-[u:b- x4 PO3MOPOXyBaHHSA).
ToF 230 2:30

MPUMITKA:

Tpyyi KHonKy 10 s.
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Micna 3anycky neui 3aropuTbCA Namnoyka OCBITNIEHHA, @ NOBOPOTHUI CTONMK NOYHe 06epTaTVCA 3a FOJMHHUKOBOK
CTpinkoto abo NpoTu Hel.

AKLLO Nif Yac NPUroTYBaHHA YK PO3MOPOXKYBaHHA BIfKPUTY iBEPLATA Nedi, o6 nepemilaTn abo nepeBepHyTH CTPaBy,
4ac NPUroTyBaHHS, LLO BiOOPaXKaETbCA Ha AUCTINET, aBTOMATUUYHO 3YNMHUTLCA. 3BOPOTHIl BiAniK Yacy NpuroTyBaHHs/
PO3MOPOXKYBaHHA BiAHOBUTLCA MIC/A 3a4NHEHHA ABEPLAT Ta HaTUCHEHHA KHonkn MYCK.

Micna NnpuroTyBaHHA/PO3MOPOXKYBaHHA BifUMHITL ABepLUATa ab0 HaTUCHITL KHOMKY "CTONM". AKLO FOAVHHMK HaNalITOBaHo,
Ha aucnnei 3HOBY 3'ABUTLCA Yac.

AKLLO Nif Yac NpPUroTyBaHHsA By 6axaeTe nepeBipUTy BCTAHOBNEHUIA PiBEHb MOTYXHOCTI, HATUCHITb KHOMNKy "PIBEHb
MOTYKHOCTI MIKPOXBUJIbOBOI EHEPTII"). Moku HaTucHyTo KHonky "PIBEHb MOTY>KHOCTI MIKPOXBUJIbOBOI
EHEPTII"), Ha ancnnei Bigobpaxa€eThbca BCTaHOBEHWI PiBEHb NOTYKHOCTI.

BAKJINBA IHOOPMALIA:

+ 3aKiHUMBLUM NPUrOTYBaHHA Xi/PO3MOPOXKYBaHHS, 3aKpuiiTe iBepLATa. 3ayBaxTe, L0, NOKWN ABepLiATa ByAyTb BiAKPUTI,
CBITUTUMETBCA CBITNIO - Lie 3ano6KHWIA 3aXif, AKWI HaragyBaTMe 3aKpUTV ABEPLATA.

+ Y pasi NpuroTyBaHHsA i>i NPOTArom 36iNbLUEHOro Yacy 3a HE3MIHHOTO PiBHA NOTYXKHOCTI (AUB. TAGAULIIO HVXKYe) B TOMY
K CaMOMY PeXMMi NPUroTyBaHHSA, aBTOMaTUYHO NPUBOAATLCA B Ail0 3aXVNCHI MeXaHi3MV, AKi NONAralTb Y 3MEHLLIEHH PiBHA
NOTY>KHOCTI Y/ NEePIOANYHOIO BUMKHEHHA HarpiBasbHOroO efemMeHTa rpusio.

Pex<um npurotysaHHA CraHAapTHUIM Yac
PiBeHb noTyxHocTi 100 P 30 XBUAVH
foTyBaHHA Ha rpuni Po6oTa y nepepuByacTomMy pexumi 3 perynioBaHHAM TemrnepaTtypu

MpurotysaHHA CTpaB B peXKnMi

"Kom6iHoBaHui rpunp" * 99x8 50 ¢

1. MPUTOTYBAHHA CTPAB Y PEXXUMI "IrPUJIb"

lpunb, po3TaloBaHWii B BEPXHIN YaCTVHI Kamepy nevi, Ma€ finLle ofuH piBeHb NOTYKHOCTI. Mif Yac poboTu rpuio
06epTaeTbCA 1 MOBOPOTHMI CTOMNK, 3aBAAKM YOMY CTPaBa NiACMaKy€eTbCA PIBHOMIPHO. 1A NpUroTyBaHHA Ha rpuni
ManeHbKIX CTPaB, AK-OT GEKOHY, WNHKM Ta Kekcy Ao Yato. CTpaBy MOXHa KlacTu abo 6e3nocepeiHbOo Ha PeLLiTKy, abo
B BifKpuTe 6711040 UM KapOCTiliKy Tapinky, BCTAaHOBNEHY Ha PeLLiTKy.

Hanpuknap:

MpoTarom 20 XBUAWH roTyBaTV CTPaBy Ha rpuni 3a gornomoroto kHonku FPUJIb.

1. HatucHitb kHonky FPWJIb oguH 2. 3apaiite HeobXigHMUI Yac 3. HatucHitb kHonky "CTAPT/
pas. posirpiBaHHA, ABiYi HATUCHYBLUN >+30 cek", 1106 po3noyaty
KHonKy 10 min. npuroTysaHHs. (Ha gucnnei
NoKasyBaTUMETbCA 3BOPOTHIl
BiANiK YaCy NPUroTyBaHHs).

5

2. MPUFOTYBAHHA CTPAB Y PEXX/MI "KOMBIHOBAHUI rPUJIb"

Y pexumi KOMBIHOBAHOTO MPUJTIO rpuiib BUKOPUCTOBYETLCA Y MOEAHAHHI 3 MIKPOXBUIbOBO eHeprieto. CnoBo
"KOMBIHOBAHWW" 03Hauae noueprose BUKOPUCTaHHA MIKPOXBUSIb Ta FPUSTIO.

Mpun NoegHaHHI MiKPOXBMIBbOBOT eHEPprii 3 rPUem Yac NPUroTyBaHHA CKOPOUYETLCSA, @ CTpaBa HabyBa€e XPYCTKOI, 30110TaBol
CKOPUHKMN.

IcHye pBa BapiaHTV NOEAHAHHA LIX PEXUMIB:

KOMBIHALIA 1 (Ha ancnnei: C-1)

55% yacy BUKOPWCTOBYETbCA MiKPOXBUIbOBa eHepris, 45% 4acy BUKOPUCTOBYETbCA rpUib. PekomeHayeTbCa ana
NPUroTyBaHHA pnbM Ta NaHiPOBaHUX CTPaB.

KOMBIHALIA 2 (Ha ancnnei: C-2)

36% Yacy BUKOPVCTOBYETbCA MIKPOXBUNbOBA eHeprif, 64% Yacy BUKOPUCTOBYETLCA rpub. PekomeHayeTbCA ana
NPUroTyBaHHA NYAUHTIB, OMAETIB Ta NTUL.

Hanpuknapg:

Mpurotysatv npotarom 15 xeunuH B pexumi "KOMBIHOBAHUI FTPUJIb" , y akomy 55% yacy BUKOPUCTOBYETLCA
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MIKPOXBWIbOBa eHepris, a 45% BUKOPUCTOBYETLCA rpunb (Ha gucnnei - C-1).

1. HaTucHiTb KHONKY 2. 3apaiTe yac NPUroTyBaHHA, 3. HatucHitb kHonky "CTAPT/
"KOMBIHOBAHUI FPUb" oanH HaTWUCHYBLUN OfNH pa3 KHomKy "10 < +30 cex", w06 posnoyatn
pas. min", a notim 5 pa3 kHonky "1 min". npurotyBaHHsa. (Ha ancnnei

NoKa3yBaTUMETbCA 3BOPOTHIN
BiANiK Yacy NpUroTyBaHHs).

3AYBAXKEHHA 3 MPUrOTYBAHHA CTPAB Y PEXXUMAX "TPUJIb" TA "KOMBIHOBAHWUI FPUJb™:

« PosirpiBatvi rpunb nepepg noyaTkom NpUroTyBaHHA He Tpeba.

« BukopucToBytoun ans nifgcma)kyBaHHA CTPaB rMOOKMIA NOCyA, CTaBTe NOro Ha NOBOPOTHUIA CTOMMK.

« KopucTytounch rpunem yneplue, MOXHa nody Ty 3anax Avmy uu nigropinoi ixi. Lie HopmanbHe sBULLE, AKe He € 03HAKO
HecnpaBHOCTi neui. o6 Le He BiabyBanocs, nepes nepLivim KOPUCTYBaHHAM Mivyio posirpiiTe ii npoTarom 20 XBUAMH
rpvnem 6e3 XO[HWX NPOAYKTIB.

BAXJIUBO: LLI06 nig yac po6oTun posirHaTyi AUM U 3anax, BiAKPUINTE BIKHO YU BBIMKHITb KyXOHHY BEHTUNALLiIO.

MPUMITKA: Mig yac KOpPUCTYBaHHA rpunem rpunb NepioanyHO BMUKAETLCA I BAMUKAETbCA, W06 3anobirti neperpiBaHHIo.

&YBAFA! [BepuATa, 30BHiLLHil KOpNYCc, Kamepa nedyi, 6nioaa i npunaaAA nig Yac po6oTn Ayxe CUIbHO HarpiBalTbCA.
LLlo6 yHUKHYTU ONiKiB, 32BN KOPUCTYITeCA TOBCTUMU PyKaBUYKaMu.

*- Tineku 0ns modeneli i3 2punem.

1. NOCNIAOBHE NPUTOTYBAHHA
Lia dyHKLia fO3BONAE roTyBaTV CTPaBW Y ABi CTaii, O AKUX MOXe BXOANTY NPUrOTYBaHHA 3 PyUYHMM HanalTyBaHHAM Yacy Ta/
a60 dyHKLiA PO3MOPOXKYBaHHA 3a YaCOM YU 3a Macolo. 3anporpamyBaBLL Niy, HEMOTPIGHO BTPyYaTUCA B ii pOOOTY, OCKINbKM
o 3aKiHYeHHi NepLuLoi CTaAii BOHa aBTOMATNYHO Nnepeife Ao HacTYNHOI cTagil. AKLOo oAHa 3i CTagil — Lie pO3MOPOXYBaHHSA,
TO Lie mae 6yTu neplua ctagis.
MpumiTKa: Y nporpamy He MOXHa BK/oYaTyi aBTOMEHIO.
Hanpuknap: akwo norpi6Ho NPOTAroM 5 XBUANH PO3MOPO3NTN XY, a noTim rotyBaTu ii 7 XBUIVH Y MiKpOXBU/IbOBOMY
pexumi 3 notyxHicrio 80P, cnig BMKoHaTu Taki Aji:

1. HaTnCHITL OfiMH pa3 KHOMKY "PO3MOP0)KVBAHH$I 3A YACOM". Ha aucnnei 3'ABnTbcA nosigomneHHs: dEF2.

2. BBepiTb 6axkaHWUI Yac NPUroTyBaHHs, HaTVICHYBLLIMN KHOMKY "1 min" 5 pas.

3. O6epiTb NOTPiGHUIN piBeHb NOTYXHOCTi (80P), Tpyui HaTUCHYBLWM KHONKy "PIBEHb MOTYKHOCTI MIKPOXBWJ1IbOBOI

EHEPTII™:
4. BBepiTb 6aXkaHWi1 Yac NPUroTyBaHHA, HATUCHYBLUW KHOMKY "1 min" 7 pas.
5. HatucHitb kHomnky "CTAPT", o6 noyat NpuroTyBaHHs.

2. OyHKuia «+30 cekyHa» (aBTOCTApT)

KHonka "+30s"no3BonsAe BBIMKHYTY TaKi ABi GyHKLT:
a. besnocepepHin nyck
Bu moxeTe ogpa3sy noyatv NpUroTyBaHHA CTPaBK, 3aCTOCYBaBLUN NMOTYXHICTb MIKPOXBUNbOBOI eHepril
100 P, HaTncHYyBLWM KHONKyY "+30s".
b. MoXHa NpofoBXNTI Yac NPUrOTyBaHHA B PyYHOMY PEXVMi, PO3MOPO>KYBaHHSA 3a YaCOM Ta B PeXXMMi aBTOMEHIO Ha
Jekinbka nepiogis no 30 ceKyHA, AKLO Mif yac poboTy Nedi HATUCHYTI KHOMKY "+30s". BaxaHni yac NPUroTyBaHHA MOXHa
36iNbLNTY, HATUCHYBLUM KHOMKM HanawTyBaHHA yacy "10min", "1min", "10s". Mig yac po3MopoKyBaHHA 3a Macot Yac
NPWUroTyBaHHA 36iNbLUNTV HEMOXINBO.

MPUMITKA: Yac npnrotyBaHHA MOXHa NMPOAOBXKMTY LOoHaN6inbLue Ha 99 XBUANH 50 cekyHA.

3. OYHKUIA "KYXOHUU TAUMEP":

By MoXeTe KOPUCTYBaTUCA TaIMEPOM HaBiTb TOJi, KON MIKPOXBUIbOBA MY He BUKOPWCTOBYETLCA, HAaNPUKNaA, ANA 3acikaHHA

yacy nif yac NpUroTyBaHHA AELb Ha 3BMYalHIN NAKTi, a6o AN1A 3acikaHHA Yacy OUiKyBaHHS MO 3aKiHUeHHi NPUroTyBaHHA/

PO3MOPOXKYBaHHA CTPaBU.

Hanpuknap:

BcTaHOBUTU Taimep Ha 5 XBUAVH.

START/+30s

1. HatucHiTb KHOMKY 2. Beepitb 6axkaHUn 3. HaTtucHiTb KHOMKY 4. (Ha gucnnei
KITCHEN Yac NpUroTyBaHHs, "CTAPT/> +30 cek", BigobpaxaTumeTbea
TIMER ("KYXOHUIA HaTWUCHYBILM KHOMKY 106 3anycTUTV Talmep. 3BOPOTHUN BIANTIK
TAUMEP") opvH pas. 1 min 5 pasis. BCTAHOBNEHOrO Yacy

NPUroTyBaHHA YK
—I R PO3MOPOKYBaHHSA.)
’

Konu HacTaHe 3apaHuii gna Taimepa yac, niy BUAACTb 5-KpaTHUIA 3BYKOBWIA CUrHan, NiCNA YOro Ha Aucnnei 3'ABMTbCA Yac fobu.

UA-21



By MmoeTe BCTaHOBUTM ByfAb-AKMil Yac o 99 xBUnnH, 50 cekyHa. LLo6 3ynuHnTu Bignik yacy Ha KYXOHHOMY TAVIMEPI,
NPOCTO HAaTUCHITb KHonKy "CTOM".
MPUMITKA: Oykuieio "KYXOHHNN TAMEP" He MOXHa KOPUCTYBATUCA Mif Yac NPUrOTyBaHHS i,

4. OYHKUIA B/IOKYBAHHA BIf OITEN:

BukopucToByeTbca AnA 3anobiraHHA HeCaHKLIOHOBaHOMY BUKOPUCTaHHIO.
a. o6 ysimkHyTu OYHKLIIIO 3AXUCTY BIJ OITEN:
HatucHiTb i yTpumyiite kHonky "CTOM" npoTarom 3 ceKyHA ax A0 AOBroro 3ByKOBOro curHany. Ha avncnnei 3'aButbea
nosigomnexHs: “LOC". Lle 03HauaTrme, Lo MiIKPOXBUIbOBA MiY NepeiiLuia B pexnum 6/10KyBaHHA Bif AiTen. Y Lbomy pexxumi
Ha ancnnei Binobpaxa€eTbcA NOTOUHWIA Yac, a AKLLO Oyae HaTUCHYTO Oyfb-AKY KNaBillly Y BiAKPMTO 1BEPLIATA, NPOTATOM
[leCATbOX CEeKyHJ BifjobpaxaTumeTbca Hanmc “LOC".
b. lLlo6 ckacyBaTu 6n0oKyBaHHA Big piTen:
HatucHitb i yrpumyiite kHonky "CTOMM" npoTArom 3 cekyHp ax< 0 AOBrOro 3ByKOBOIO CUTHany.

5. EKOHOMHUI pexxum:

Y pexxumi ouikyBaHHA HaTUCHITb ofuH pa3 KHonKy “ECO”. CeitnogioaHni gucnneii 6yae BUMKHEHO,

i MIKpOoxBUNbOBa Ny Nepene B EKOHOMHMI pexum. Byab-AKka i 3 anapaTom CNPUUNHNUTL BBIMKHEHHSA
avcnnes i NoBepHeHHA MiKPOXBUbOBOT NeYi B PeXMM OYiKyBaHHSA.

STOP/ECO

1. PO3MOPOKYBAHHA 3A YACOM

Lia ¢pyHKLUiA no3BONAE WBMAKO PO3MOPO3NTU NPOAYKTU, NPUYOMY Yac 33[la€ KOPKCTYBaY, BUXOAAUN 3

BUAY NPoAYKTiB. JoknagHile npo Te, AK KepyBaTy i€t GpyHKLieo, AUB. y npuknagi. [lianasoH yacy Big 0:10 go 99:50.
Mpuknap: Po3amopoxysaTi cTpasy NPOTArom 10 XBUMMH.

1. O6epiTb HeOOXiaHE MeHIo, 2. BeepiTb 6axkaHWi yac 4. HatucHitb KHonky "CTAPT/
HaTVCHYBLUM OAVH Pa3 KHOMKY PO3MOPOXKYBaHHA, HATUCHYBLUN >+30 cek!", wo6 poznouat
"PO3MOPOXYBAHHA 3A YACOM". KHOMKy 10 min ofnH pas. PO3MOPOXKYBaHHA.

@

ST
Ha aucnnei nevi 3'asutbea: | dEF2 e

3ayBa)KeHHA WoA0 GYHKLiI pO3MOpPOXKYBaHHA 3a YacoM:

+ licna NnpuroTyBaHHA Ny BUAAE N'ATUKPATHUIA 3BYKOBWIA CUTHaJ, a Ha CBITNOAIOAHOMY AMCNel Bifo6paxaeTbca Yac fo6m
(AKLLO HaNaLWTOBaHO rOANHHYK). AKLLO FOANHHUK HE HANALWTOBAHO, Ha AUCMNET NO 3aKiHYeHHi NPUroTyBaHHA byae NokasaHo
Tinbkmn “0:00".

« PiBeHb NOTY>XHOCTI MiKPOXBUNbOBOI NeYi BCTaHOBAEHUI Ha 30P, i 3MiHUTN NOro HEMOXKINBO.

2. PO3MOPOXKYBAHHA 3A BAIOlO

MikpoxBunboBa niy 3anporpamoBaHa 3a YacoM Ta MOTYXHICTIO, LLLO A03BOSIAE NErKo PO3MOPOXKYBATV NPOAYKTU: CBUHUHY,

ANOBUYMHY Ta NTULO. Bary i MoxHa 3aaTi B mexax Bif 0,1 Kr Ao 2 Kr 3 Kpokom 0,1 Kr.

B HacTynHoMy NpuKnagi AetanbHO PO3'ACHIOETLCA CNOCIO BUKOPUCTAHHA LUX GYHKLIiN.

Hanpuknap: Posamoposntu 1,2 kr m'aca B pexxuimi PO3SMOPOXXYBAHHSA 3A BAIOIO.

Moknagitb M'ACO Ha 611100 UM Ha PELLITKY ANA PO3MOPOXKYBaHHSA Ta NOCTaBTe Ha MOBOPOTHUIA CTONNK.

1. O6epiTb HeOOXiAHE MEHIO, 2. lllo6 3apaTtn macy, HaTuCKaTe 3. HatucHitb kHonky "CTAPT/
HaTtucHyBwm kHonky WEIGHT kHonku "MACA/MOPLIA" ax o < +30 cex", wo6 posnouaty
DEFROST ("PO3MOPOXYBAHHA BifJOOpakeHHA NOTPIGHOT Macu. PO3MOpPO>KYBaHHA 3a YaCoM.
3A MACOIO") oavH pas. (Mif yac po3MopoXKyBaHHA Ha

Avcnnei BifobpaxxaTumeTtbca

i :@ X1 3BOPOTHUI BifTIK Yacy.)

/ n:
Ha aucnnei neui 3'agutbca: | dEF1 12 @ Ancnnen

Po3mMopo»KyBaHHA 3aMOPOXEHMX CTPaB NounHaeTbea 3 -18°C.

3AYBAXEHHA 3 PO3MOPOXXYBAHHA 3A MACOIO:

« lMepep 3aMopoOXXyBaHHAM NepeBipTe, Y NPOAYKTY CBiXi Ta AKICHI.

+ Bary cTpaBu 3a0KpyrioloTb A0 6inbLIOro 3 TOUHICTIo fo 0,1 Kr, HanpuKknag, 0,65 Kr 3aoKpyrnioioTb Ao 0,7 Kr.

+ 3a HeoOXiAHOCTI HaKPWINTE AeAKi AINAHKM M'Aca YN NTULi HEBENNKMI LIMATOYKaMK antomiHieBol gponbru. Lie nonepeants
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HarpiBaHHA LX AINAHOK Nif Yac po3MopoXyBaHHA. CTexTe 3a TM, o6 ¢ponbra He TopKanaca CTiHOK neui.

Krnonkn ABTOMEHIO aBTOMaTVI4HO BCTAHOBAIOOTH NMOTPIOHMI PEXUM NPUroTyBaHHA iXi (foknagHiwe ave. ¢. UA-4 Ta UA-23).
o6 3po3ymiTi, AK NpaLioe LA GYHKLiA, BUKOHaWTe NpUKIag HKJe.
Hanpuknag: MpurotysaTu ABi KapTonauHM (460 r) B NyLWINWHHI 3 3aCTOCYBaHHAM GYHKLT "ABTOMEHIO".

1. BubepiTb HEOOXiAHWI MYHKT MeHIO,
HaTuCcHYBWY KHonKy Kapronnay
NYLWNUHHI.

2. Hartnckaiite KHOMKM 36inblueHHs/
3MeHLUeHHA Macu/nopuii abo npo-
[OBXyWiTe HaTuCKaTu KHonKy "Kap-
TONNA B AYWNUHHI", W06 BUOpaTn
NOTPIGHY KiNbKICTb KApTOM/MH (80 3).

3. HatucHitb kHonky "CTAPT/
< +30 cek", 1106 posnoyatu
npurotyBaHHs. (Ha gucnnei
BiJOOpaKaTMMeTbCA 3BOPOTHiI
BifiNiK Yacy NpuroTyBaHHs.)

Ha gucnnei neui 3'aputbca:

?Q% @ nvcnnen:
2

MPUMITKW:

+ Macy uu KinbKicTb NPOAYKTIB MOXHa BBECTM, HAaTVCKaloun KHOMKM 36ibLUEHHA/3MEHLLEHHA Macu/nopLii ax Ao
BiA0o6pakeHHA NOTPiIGHOT Mack/KinbKocTi. BBeaiTb nulue macy ixi. He BBogbTe Macy nocyay.

« [InA npuroTyBaHHA NPOAYKTIB GINbLIOT YW MEHLLOT Macw, Hix HaBefeHo B TabnuLi "ABTOMEHIO" Ha cTopiHui UA-23, roTyiite B py4YHOMY peXxumi.

ABTOMEHI0 BATA/noPLIA/NOCYA Cnoci6 npuroTyBaHHsA
MocTaBTe Naker i3 NONKOpHOM 6e3nocepeHbO Ha
MonkopH 0.05 ki 0.1 Kr NOBOPOTHUIN CTONMK (AMB. HIKYe NPUMITKY «Baxnnsa

iHdopmaLia Npo GyHKLilo NPUroTyBaHHA NONKOPHY Y
MiKpPOXBUIIbOBIN Neyi»)

KapTtonns B nywnuHHi

1,2, 3 KApTONANHU (LUIMaTOUKa)
1 KapTONNMHA BaXKNTb 6N1N3bKO
0,23 kr

(nouyaTtkoBa Temnepatypa 20°C)

BukopucToByiiTe KapTONIO OAHAKOBUX PO3MIpIB,
Macoto 61m3bKo 230 T.

MpoKoniTh KOXHY KapTOMINHY B AEKINbKOX MicLAX i
po3TaluyiiTe 6nvKYe [O Kpato MOBOPOTHOIO CTOMNMKA.
Konu npomuHe nonoBmHa Yacy NpuroTyBaHHs,
nepeBepHiTb i NOMiHANTE TX Micuamu. MepLu HixX
nogasaTtu 10 CTONY, 3a4eKanTe 3-5 XBUANH.

Miya

0,1 kr; 0,2 kr; 0,4 kr
(nouyaTtkoBa Temnepatypa 5°C)
Tapinka

Moknagitb niuy Ha TapinKy nocepeaviHi NOBOPOTHOrO
ctony. He HakpwBanTe ii.

3amopoxeHi oBoYi
Hanpuknag 6ptocenbcbKa
KanycTa, 3eneHi 6061, ropox,
oBOYEBe acopTi, 6POKKONI

0,15 kr; 0,35 kr; 0,5 kr
(nouyaTtkoBa Temnepatypa -18°C)
Kactpyns 3 KpuLKoio

Moknagitb oBoOuiI B BiANOBiAHY EMHICTb. [lopaiite

1 cT.n. BoAM Ha 100 r oBoviB, 3aKpuiiTe 6M10A0 Ta
nocTaBTe NOro Ha MOBOPOTHMUI CTiN. Konn npommHe
NOJIOBMHa Yacy NPUroTyBaHHA, a TaKoX Nicna
NPUroTyBaHHsA NepemillanTe.

MigirpiBaHHA yato Ta KaBu
(120 mn/vatuka)

1,23
(noyaTkoBa Temneparypa 5°C) Yawwka

MocTaBTe ropHATKO (FOPHATKA) Ha NOBOPOTHUIA
CTONUK i NepemiluaiTe Nicna HarpiBaHHA.

KomnnekcHuin 06ig

0,25 kr; 0,35 kr; 0,5 Kr
(nouaTkoBa Temnepatypa 5°C) Tapinka

MocTasTe Tapinky nocepeavHi NOBOPOTHOro cTony. He
HakpwBanTe ii. [licna npurotyBaHHA nepemillanTe.

Mpumitkn:

- KiHueBa TemnepaTtypa cTpaBm Moxe OyTu pi3HOI0 B 3aNeXXHOCTI Bif i noYaTKoBOi Temnepatypu. l1icnia 3aBepLUeHHA NPUroTy-
BaHHA NepeBipTe, UM AOCTATHLO Nporpinaca iXa. Y pasi HeobXiAHOCTI MOXXHa GyAe NOJOBXKMTI Yac NPUTrOTyBaHHA BPYUHY.

« PesynbTaT NpuroTyBaHHA B aBTOMaTUUHOMY PEXUMIi 3anexunTb Bia popmMu Ta po3mipy NpoayKTis Ta Balumx ocobnctmnx
ynoao6aHb WoAo Hboro. AKLLO pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA B aBTOMAaTUUHOMY PEXUMI He3af0BINbHUIA, BKaXiTb HEOOXiAHNI
Yac NpUroTyBaHHA, WO Bignosiaae Bawwym notpedam.

BaxnuBa iHdpopmauia npo GyHKLi0 NPUroTyBaHHA NONKOPHY B MiKPOXBUIbOBOMY pPeXumi:

1. Akwo BMbpaHo 100 rpam NOMKOPHY, PEKOMEHAYETbCA NePes NPUroTyBaHHAM

3arHyTm TPUKYTHUKOM yCi KYTUKW NakeTy.

[B. pUCYHOK npaBopyu.

2. fKwo (Konum) nakeT 3 NONKOPHOM PO3LWNPUTLCA | He 3MOXe HOpMarbHO obepTaTuca,
HaTUCHITb oauH pa3 KHonky CTOMM i BigkpuiiTe fBepLATa Nevi, a ToAi BUuNnpasTe

NMONOXKEHHA NaKeTy TakK, LI.lO6 3a6e3neuntun n06pe NPUroTyBaHHA.
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MpuroTyBaHHA Yn PO3MOPOXKYBAHHA NMPOAYKTIB y MIKPOXBMIIbOBIN Neui BiAOYBAETLCA 3aBAAKM TOMY, O MIKPOXBMIbOBA
€eHeprif MPOXOANTb KPi3b NOCYA, i NPOHMKAE Y MPoAyKTW. ToMy Chifi BUKOPVCTOBYBATW MOCYA, NPUAATHMIN ANA BUKOPUCTaHHA

B MiKPOXBWUJIbOBIN Neui.

PekoMeHAY€ETbCA BUKOPUCTOBYBATU KPYIMINYA UM OBaNIbHUI, @ He KBafipaTHWI UM NPAMOKYTHII NOCYA, afie iXa, po3TalloBaHa
B KyTax, MOXe neperpituca. Kopuctysatnca MoxHa nocyiom, AKUIA NepeniyeHo HmKye.

HarnsapaiiTe 3a vy, Wo6 YHUKHYTU MOXKIMBOCTi 3aliMaHHs.

MoxnmBicTb
BUKOPUNCTaHHA .
Moc . fpunb | Npumitkn
YA y mikpoxsunbo- | ' P P
Bili neyi
HeBenuuki wmaTku antomiHieBoi Gonbri MoXKHa BUKOPUCTO-
BYBaTV AnA 3anobiraHHA neperpiBaHHIo iXi. He gonyckaire,
Aniowmitiesa ponbra o6 donbra HabnmxKanaca 4o CTIHOK Neuyi 6nXKye HiX Ha 2 cm,
. iHaKLLe MOXNVBE YyTBOPEHHA Ayru.
E€MHocTi Ana donbrn v/x v H yTBOp Y
e PeKOMEHAYETbCA 3aCTOCOBYBATW NOcyf 3 Gonbru, AKLLO
Lie He peKoMeHAYETbCA BUPOOHUKOM, HanpurKknag, Microfoil ©.
PeTenbHO fOTPUMYATECH IHCTPYKLN.
3aBXau [OTPUMYIATEC IHCTPYKLIN BUPOOHNKIB.
Bnioga Ana o6cmakyBaHHA v/X X He nepesuLLyiiTe HaBeaeHMIN Yac NpuroTyBaHHs. Byabre fyxe obe-
PEXHi - Lii Tapeni HarpiBaloTbCA A0 HaA3BMYaHO BUCOKVX TeMMepaTyp.
MopLenAHOBWIA, IMHAHWIA, FNa3ypoBaHWi KepamiuHuii nocys,
MopuensaHa Ta Kepamika v/X 3’4 a TaKoX NOCyA 3 TBePAOT aHMMINCHKOI NOPLIENAHN 3a3BUYait
€ NPUAATHYM, 38 BUHATKOM NOCYy 3 METaneBMM 034061eHHAM.
CKNAHUI NOCYA, HaNPUKNaZ BrKopuMCTOBYOUM MOCYA 3 TOHKOTO CKNa, OyAbTe Ayxe obe-
P ® 4 v peXHi, agKe B pasi panToBOro HarpiBaHHA BiH MOXe TPICHYTU
yrex um po3bUTUCA.
He pekomeHay€eTbCA BUKOPMCTOBYBATV METaneBuii Nocya,
MeTan X 4 ajKe pyrosi po3psAAW, LLO YTBOPIOKTLCA Nif BNIMBOM MiKpO-
XBWJIbOBOI @Heprii, MOXyTb CTaTW MPUYNHOIO 3aiMaHHA.
MnacTuik un nonictupon, Crlig BUKOPMCTOBYBATM fye 06epexHO, agke Mig Bransom
HanpwuKnag, Tapa 3 ixxeto 4 X BUCOKMX TeMrnepaTyp AefAka Tapa Moxe fepopmyBaTnca,
LIBUAKOrO MPUFOTYBaHHS PO3NNaBUTVCA YK BTPATUTK KORIP.
. He noBuHHa TopKaTucs ixi. HeobxigHo npokonioBaty, o6
XapuyoBa nniBka . ! . k '
P v x [laT! MOX/IMBICTb Napi BUXOANTA Ha30BHi.
MaKeTV 7R 3aMOPOXKyBaHHA UM HeobxigHo npokontoBaTy, Wob faTyi MOXMBICTb Napi
. v X BUXOAUTW Ha30BHi. [lepeBipTe, un NpuaaTtHi nakeTy AnA BUKO-
PyKaBi AnA 3anikaHHA PUCTaHHA B MiKPOXBUIbOBIX Mevax.
Maneposi Tapinku/uaLuky it He KopucTyiiTeca NnacTMKOBMMY Y MeTaneBUMM 3aB'A3Kamu
. ; 4 4 - BOHV MOXYTb PO3MIaBUTUCh Y 3aropiTCA yepes AyroBuii
KYXOHHWIA nanip :
po3pAa Ha meTani.
BukopucTtoByBaTu TinbKu Ana nigirpiBaHHA Y BCMOKTYBaHHSA
MneTeHuit Ta fepeB'aHN Nocyq, 4 X BOJIOTU.
YBara: Moxe 3aliHATWCA B pasi neperpisaHHA.
BuikopucToBytoum Ui maTepianu, 3aBxamn 6yasTe nopy,
. . OCKINbKM iX neperpiBaHHA MOXe CNPUYMHUTY 3aliMaHHA.
n HUI Nanip Ta raseTu ; M
epepobine anip Ta rase X v MOy Tb MICTUTW YAaCTUHKM MeTany, [yroBuii po3pag Ha AKNX
MOXe CNPUYNHUTY 3aiMaHHS.
AYBAFA! Mip vyac nipirpiBaHHA iXKi Y N1aCTKOBUX YY1 BUMUTH BOAOIO 3 MWJIOM P X KOHTelHepax
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3ACTEPEXXHHS: HE 3ACTOCOBYMTE AN1A YULLEHHA BYAb-AKUX
LETAJIEV MIKPOXBWJIbOBOI MEYI KOMEPL{INHI 3ACOBU A)1A
YULLEHHA NEYEW, MAPOBI OYULLYBAYI, AGPA3VBHI 1 ATPECUBHI
MWUWHI 3ACOBMU, BYAb-AKI 3ACOBW, LLO MICTATb MNAPOKCUA
HATPIO Y ABPA3UBHI YACTUHKIA.

TMepep YNLLEHHAM NepeKoHaliTecA B TOMY, WO Kamepa nevi, il
[ABepUATa, KOpNycC Ta iHWi aeTani NoBHicTio oxonoHynu. PETYJIAPHO
OYULLYWTE NIY TA NPUBUPAVTE YCI SAJULLIKK IXKI. CrexTe 3a
TUM, W06 niv 6yna uncTolo, iHaKlLe 3a6pyAHEHHA MOXYTb NPUBECTH
[0 NOLIKO/PKEHHA NOBEPXOHD. Lie MoXe 3meHImMTI TepmiH ekcnnya-
TaLjii neyi il CNPUYNHNTI BAHNKHEHHA Hebe3neyHnX cutyauin,
MPUMITKA: Mg yac rotyBaHHA Ha BHYTPILUHIX CTiHKax Kamepu nivku, Ha
nepefHLOMY CKi Ta ABEPLIATaX MOXe KOHAEHCYBaTUCA Bosora. KinbKicTb
KOHZEHCaTy 3aneXuTb Bif, TeMnepaTypy NoBepXoHb MiuKu i BMICTY
BOJIOrW y MPOAYKTaX, WO MifAA0TbCA MIKPOXBUNbOBIN 06pobLj. KoxkHoro
pasy, 3aKiHYMBLLV FOTYBaTH iy, 060B'A3KOBO CNif] BUTEPTV BOOTY 3 LiNX
MOBEPXOHb M'AKOIO TKaHNHOIO, LLIO BOVPaE BoNorYy.

30BHIiLUHA NOBEPXHA nevi

330BHi N4 MOXHa NErKo BUMUTI M'AKM MATIbHIM PO34MHOM. PeTenbHo
BUTPITb 3aNMLLKV MIa BONIOTOI0 CEPBETKOIO Ta BUTPITb 30BHILLIHIO
MOBEPXHIO MeYi HACYXO M'AKUM PYLIHUKOM.

MaHenb KepyBaHHA

LLlo6 BUMKHYTV NaHenb KepyBaHHS, BifKpUITe ABepLATa Nepes
UMLLEHHAM. YNCTAYM NyNbT KepyBaHHS, byabTe 0bepexHi. AKypaTHO
NPOTPITb NaHeNb TKAHNHO, 3MOYEHOIO JIVLLIE B BOJ, aX NOKY Ha HbOMY
He 3anuLnTbCA bpyay.

He 3mouyifTe TKaHWUHY HaATO CUbHO. He KOPUCTYIATECA JKORHUMM XiMiY-
HUMI 411 aBPa3VBHIMI 3aC06aMM AIA YNLLEHHA.

BHyTpiluHA noBepxHA neui

1. TicnAa KOXHOro BUKOPWCTaHHSA, NOKM NiY Lue Tenna, BUaaniT yci
6pU3KM Ta YaCTKI MPOAYKTIB M'AKOIO BONIOTOI0 CEPBETKOI0 ab0 ry6Koio.
178 UnLLEHHA CUNbHO 3a6PyAHEHINX MOBEPXOHb MOXHa KOPUCTYBATICA
HelTPabHIIM MUITOM, IKe TOTIM CMifj 3MUTY BOJIOTOH0 CEPBETKOI 10
MOBHOTO BUAANIEHHA BCiX 3aNMLLIKIB. BHaCNifoK HarpiBaHHa 6pu3ky, Wo
HaKOMMUMAMCA Ha NOBEPXHI, MOXYTb MOYaTV AUMITU 260 CPUUNHITI
3arOPAHHA YW ICKPIHHA. He 3HiMaiiTe KpuLLKy XBunesopy.

2. CTexcTe, 106 M'AKWI1 MANBHUIA PO3UIH | BOAA HE NOTPaNAANM B Ma-
NeHbKi BEHTUNALIHI OTBOPU Y CTIHKaX neyi — Lie MOXe CTaT PUYNHOI
TOLIKOZKEHD.

3. He B1KOpHCTOBYiATe a@PO30/bHiI MUITHI 33061 ANA YNLLEHHA BHYTPILL-
HiX OBEPXOHb Meui.

4, PerynapHo nporpisaitte niy 6e3 npoayKTis rpunem npotarom 20 xsu-
NVH. 3aN1LLIKL NPOAYKTIB YN PO36pN3KaHOTO XIpPY MOXYTb MPU3BOAUTM
710 MOABM AUMY Y HEMPUEMHOTO 3anaxy.

CTexxTe 3a TM, LG KPULLKA XBUNEBOAY 3aBXAM Oyna unctoro.

KpuLuka XBunesofy BUroToneHa 3 navkoro Matepiany. bypte gyxe
obepexHi nip yac i ounLLeHHs (AOTPUMYITECA IHCTPYKLIN LWOA0 0um-
LWeHH, AKi HAaBE,EHO BULLE).

MPUMITKA: HaamipHe 3MOuyBaHHA MOXe MOLIKOAUTM KPULLKY
XBUNEBOAY.

KpwLuka XBINeBOAY HanexmTb [0 BUTPATHNX feTaneit, i AKLWo ii perynap-
HO He YNCTUTW, JOBeLETbCA ii 3aMiHNTU.

Mpunappa

Mpunagas, a cave NOBOPOTHIV CTOAK, OTO NIACTABKY Ta PELWITKY, C/lid
NPOMUTI B HEIUTPANbHOMY MUHOMY PO3UMHI Ta BACYLLNTIA. [X MOXHa
MTI B NOCYAOMUIAHII MaLUMHI.

[Bepusara

LLlo6 ycyBaTv BCi 3anmLLKu 6pyAy, perynapHo NpoTvpaitTe ABepLATa

3 060X 6OKiB, yLL|inbHIOBaYi Ta CyMiXHi feTani BONoroo M'akolo BONOroio
TKaHMHOI0. He BUKOPUCTOBYIiTE ANA UnLLeHHA abpa3uBHi 3acobu.
MPUMITKA: He B1KopuCTOBYiiTe NapoBi O4MLLyBavi.

MNopapa wopo unieHHA. YncTuTh Niv 6yae nerwe, AKWO:

MOKACTIN NMOMOBUHKY IMMOHA B MIUCKY, AofaTi 300 mn (1/2 niHTi) BoAW i po3irpiBati Ha noTyHocTi 100% npotarom 10-12 XBUAUH.

MpoTpiTb NiY HAYNCTO CYXO M'AKOIO FaHYiPKOIO.
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Mpoooxn:
To mpoiodv oag
eivalr onpade-

Uévo e auTtd To
oupBolo. Auto
onuaivetl 6Tt
Xpnotgormotn-
Héva NAEKTPIKA
KOl NAEKTPO-
VIKA TpoiovTa
Sev mpémet va
avapixouv pe
KOIVA OIKIOKA
amoppiupata.
Yndpxel ovoTN-
pa EexwploTrg
TEPIGUANOYNG
yla autd ta

npoiévta.

4 A. MAnpogopisc améppiPng yia XpOTEG N
(181wTIKA OIKIAaKNA XPrion)

1. Ztnv Evpwnaikni ‘Evwon

Mpoooxn: Av BEAETE va amoppiPeTE AUTH T CUCKEUN TTAPOKAAW HN XPNOIHOo-
TTOLEITE KAVOVIKOUC KASOUG amoppIUUATWY.

O XPNOIHOTIOINUEVOS NAEKTPLKOG KAl NAEKTPOVIKOC EEOTTAMIOMOC TTPETTEL VAL UETA-
XEPICETAL HEPOVWHEVA KAl CUPPWVA HIE TN VOUOBESIA TTOU amattei KATAANNAN
METOXEIPLON, ATOKATACTAOHN KAl AVOKUKAWGN XPNOLUOTTOINHEVOU NAEKTPIKOU
KAl NAEKTPOVIKOU EOTAIOHOU.

JUHQWVA PE TNV EQAPUOYN aTTO TA KPATN-HEAN, TA VOIKOKUPLA EVTOG TWV HEAWV
NG EE pmopouv va emMoTpEPOUV TOV XPNOIHOTIOINUEVO NAEKTPOAOYIKO Kal
NAEKTPOVIKO £EOTIAIOO OE TTPOOSIOPICUEVES EYKATACTACELG CUANOYNG XWPIG
empapuvon®.

S€ OPIOPEVEG XWPECK O TOTTIKOG HETATTPATNG MITOPE( va TTapaAd el To mahaid oag
TIPOIOV XWPIg emMPBAapuvon av amoKTACETE £va TTAPOUOLO0 Kavouplo.

*) MapaKAAOUE VA ETTIKOIVWVIOETE LIE TIG TOTIIKEG OPXEC VIO TTEPAITEPW AETTTO-
UEPELEG.

Av 0 XpnOoILoTTOINUEVOS NAEKTPIKOC 1 NAEKTPOVIKOG EEOMAIOUOC 0AG €XEL UmTATa-
pieG 1} CUCOWPEUTEC, TTAPAKANOUE VA TA AMTOPPIPETE VWPITEPA CUHPWVA HE TIC
TOTTIKEG ATAITHOELG.

Me Tn owoth andppidn autou Tou mpoidvtog Ba Bonbroete otnv empPePaiwon
6T Ta améBAnTa uoBAAovTal TNV amapaitnTn EMe€epyacia, AmoKATAoTAONG
KOl QVaKUKAWONG Kat OTL £ToL anmo@evyovTal vV SUVAUEL apvNnTIKEG EMOPATELG
oTo TEPIBANOV Kal 0TNV avOPWTTIVN LYEIA TTOU UImopo UV AAAIWG VA TIPOKAN-
Bovv e€artiag TG avdppooTng HETaeiptong amoBARTWY .

2. Z& aAMeg XWPEG EKTOG EE

Av Bé\eTe va amoppiPete autd To MPOIOV, TAPAKANOULE VA ETTIKOIVWVOETE UE
TIG TOTTIKEG APXEG KAl VO PWTAOETE Yla TN owoTr péBodo amdppPng.

lMa tnv EABeTia: Ot XpnoHOmOINUEVEG NAEKTPIKEG 1 NAEKTPOVIKEG CUOKEVEG
MTTOPOUV VA EMOTPAPOVV XWPIG XPEWOT OTO KATACTNHA AKOUN Kat av Sgv
O¢AeTE VA ayOPACETE Kalvoupylo Tpoidv. lNeploodtepa onpeia mepICUANOYNG
avaypdgovtal oTIG IoTooeNSEC TwV www.swico.ch kalt www.sens.ch.

MAnpo@opisc anéppiPng yia XpOTEG
(emayyeApatikn xprjon)

1. Zmnv Evpwnaikn ‘Evwon

Av TO TTPOIOV XPNOIUOTIOLETAL YIa ETTAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG Kall BENETE va TO

amoppiyete:

MapakaAOUE va EMKOIVWVIOETE e TOV TPOPNBeuTH oag mou Ba cag mAnpo-

POPHOEL yla TNV avaAnyn Tou mpoidvtog. Mmopei va xpewbeite yia ta é§oda

mov Ba mpokUYPoLV amd TNV avAAnyn Kat TV avakUKAwon. Mikpd mpoiovta

(kat JIKpA Moo d) prmopolv va avaAngBoUuv amo TOTTIKEG UTTNPECTEC TTEPIGUANO-

yie.

lMNa v lomavia: MapakaAOUUE EMIKOIVWVNAOTE UE TO KABlEpWUEVO cUOTNUA

TEPICUANOYNG I TIG TOTTIKEG APXEG Yl TNV EMOTPOQPH TWV XPNOIUOTTOINUEVWY

0ag MPOIOVTWV.

2. Y& aAAeg XwpPEG EKTOG EE

Av Bé\eTe va amoppipete autd To MPOIOV, TAPAKANOUE VA ETTIKOIVWVOETE UE
Qc TOTTIKEG APXEG KAL VO PWTNOETE YIA TN 0woTH PéBoSo amdpppng. J
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Eyxepidio Aertoupyiag

NMAHPOO®OPIEZ A KATAAAHAH AMOPPIYH 1
MEPIEXOMENA 2
MPOAIATPAOEX 2
®OYPNOX KAl EEAPTHMATA 3
MINAKAZ EAEFXOY 4
SHMANTIKEZ OAHTIEEZ AZOAAEIAL 5-16
MPOAIATPAOEX 17-18
MPINTH AEITOYPTIA 19
PYOMIZH TOY POAOTIOY 19
EMINEAA IZXYOX MIKPOKYMATQN 19
MH AYTOMATH AEITOYPTIA 20
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 20
MATEIPEMA XTO IKPIA/MI= TKPIA 21
AAAEZ BOAIKEZ AEITOYPTIEX 22
AEITOYPTIA AMTOYY=HZ ME XPONO KAI AMOYY=HX ME BAPOX 23
AEITOYPT'IA AYTOMATQON MENOY 23
MINAKAZ AYTOMATQN MENOY 24
ZKEYH KATAAAHAA TIA XPHXZH ME TO ®OYPNO, 25
KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH 26
@
}O)
‘Ovopa povtélou YC-MSO02E YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MGS81E
Taon Mpappng EvaAacoopevou Pevpatog 230V, 50 Hz poviig gdong
Aopaleia ypapprc Stavopri¢/autdparog Slakommg |10 A 10A 10A 10A 10A
?:ggg:;?’:&‘gg" AcgaNd yaxpron e |[1270W 1270 W 1450 W 1450 W 1450 W
loxug e€660u: Ao@alr yia xprion He 800 W 800 W 900 W 900 W 900 W
TkpA 1000 W 1000 W 1100W
Katdotaon avapovrig <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W
Kardotaon e§oiovopnang evépyelag | < 0,5W <0,5W <0,5W <0,5W <0,5W
TuxvoTnTa MIKPOKUMATWY 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz*
E§wtepikég Staotaoelg (M) x (Y) x (B) mm 440 x 258 x 324 | 440 x 258 x 324 513x306x394 [513x306x394 512 x 300 x 396
Eowtepikég Siaotdoelg (M) x (Y) x (B)** mm 306 x205x304 [306x205x304 |328x206x368 [328x206x368 |348x240x 356
Xwpntikdtnta Govpvou 20 Nitpa** 20 Nitpa** 25 Nitpa** 25 Nitpa** 28 hitpa**
MeploTpepopevog diokog @255 mm @255 mm @315 mm 2315 mm 2315 mm
Bapog mep. 11,3 kg mep. 11,9 kg miep. 14,5 kg niep. 15,4 kg niep. 15,8 kg
Ndapma povpvou 25W 25W 25W 25W 25W

*-To mpoidv auté mAnpoi TNV amaitnon Tou upwmaikol mpotomouv EN55011. S& OUHHOPPWON UE aUTG TO TPATUTTO, TO TPOIGV auT TaIvVoEiTal

w¢ e§omhiouds opddag 2 kAdong B. H Opdda 2 onuaivel mwe o E0mAIIONOG QuTog mapdyel OKOUA EVEPYEIA paSIOoUXVOTIHTWV UTTO TN HOoPQr
nAektpouayvntikric aktivoBoliag yia tn Beppikri katepyaoia gayntwv. H KAdon B onuaivel mw¢ o e§omhioudg eivat katdAAnAog yia xprion o€ olkiaké
nepiBdAdov.

** - H eowtepikn xwpnTik6TnTa umoAoyiletal PETpwvTag To péytoto mAdtog, BdBog kat Uoc. H mpayuatiki xwpentikétnTta umoboxric payntol eivat
HIKpOTEPN.

QX MEPOX THZ MOAITIKHZ XYNEXOYZX BEATIQXHE, AIATHPOYME TO AIKAIQOMA NA TPOMOMOIHZOYME TO XXEAIAXZMO KAI
TIZ NPOAIATPAGES XQPIZ NMPOEIAOMNOIHZH.
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OOYPNOX 12 3
1. Mopta yal /

2. Mevteoédeg | 5
3. Aduma @oUpvou —

4. KdAuvpua kupatodnyou (MHN AQAIPEITE)
5. Mivakag eAéyxou

6. ZUvOeopOg U
7. Mavtalwoeig

8. EowTtepiko poupvou

9. X@payiopata TnG mOPTAG Kal EMIPAVELEG OTEYAVOTTOINONG
10. Mavtala acgaleiag mopTag

11. Avoiyuata e€aepiopol

12. E§wtepikd kKAAuppa

13. Kadwd1o mapoxng peupatog

14. Koupri avoiypatog méptag

E=APTHMATA:

ENéyé€te yia va BeBaiwBeite 0TI mapéxovtal Ta mapakaTw
e€aptripara:

15. MeploTpePOpEVOC S5ioKOG (YUaA()

16. ZTrplypa MTEPIOTPEPOPEVOU SioKOU

17. Z0v8eopog

18. Zxdapa (Mévo yia ta povtéla ue ykpiA)
TomoBEeTAOTE TO OTHPLYHA TOU TTEPIOTPEPOUEVOU SIOKOU OTO KEVTPO TOU
TIOTWHATOG TOU (POUPVOU WOTE VA UTTOPE( VA TTEPIOTPEPETAL ENEVBEPA YOPW
amé T0 OUVSEGHO. TTN CUVEXELQ TOTTODETHOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO
TIAVW OTO OTHPIYUE TOU WOTE VA EQAPHOCEL 0TAOEPA 0TO CUVSESHO.

MNa va amo@uyete {npId oTov EPIOTPEPOHEVO SioKo, BeBaiwBeite OTL

Ta mata f Ta Soxeia onKwvovTal Xwpig va aKoupmouv oTo Xeihog Tou
TIEPIOTPEPOUEVOL SioKOU, OTAV Ta ATTOUAKPUVETE Ao TOV POUPVO.

H oxdpa éxel oxedlaoTei yla xprion pévo pe goupvoug ykpih. Mn
XPNOIUOTIOLEITE TN OXAPA KATA TN AEITOVPYIA MIKPOKUUATWV.

lMa xprion TG oxdpag, avatpéETe OTIC EVOTNTEG HAYEIPEUATOG OTO YKPIA
oTn oehida EL-20.

Mnv akouvpmate moté 1o YKpIA otav gival {e0T0.

THMEIQZH: Katd tnv mapayyehia e§aptnpatwy, avagépete SU0 otolxeia:
TO GVOa TOU AVTAMAKTIKOU Kal TO GVOUa TOU HOVTENOU.

MARpVN (EOWTEPIKA)

15—

THMEIQXEIX:

To kdAuppa Tou Kupatodnyou gival eUBpavoTo. Mpémel va €i0Te TPOCEKTIKOI OTav KaBapi(eTe TO EOWTEPIKO TOL GOUPVOU,
yla va eacpahioete 6Tt Sev Ba mabet {npid.

MeTd To payeipepa @aynTwv pe A xwpig KaAuppa, mavta va kabapilete Sie€odikd To eowTePIKS Kat I810iTEPA TO OTOIXEID
B€ppavong yKpI\- auTd TTPETEL val gival OTEYVA Kal xwpig Aimoc. To palepévo Nimog pmopei va umepBeppavBei kat va apyioet
va Kamvilel i} va mAcel uTid.

Mévta va AEITOUPYEITE TO POUPVO LIE TOV TIEPICTPEPOUEVO SIOKO Kal TO OTHPLYHA TOU EQAPHUOCHEVA OWOTA. AUTO CUMPBANNEL
OTO TMANPEC, OUOIOUOPPO payEipeUa. Evag KOKWG EQAPUOOUEVOC TTEPIOTPEPOUEVOC S{OKOC EVEEXETAL VA PNV TIEPIOTPEPETAL
owoTd kat Ba ImopoUoE va TIPOKANETEL {NLA 0TO YOoUPVO.

KdBe @aynto kat Soxeio gayntou mpémel va TomoBeTeital mavta mavw OToV MIEPIOTPEPOUEVO SiOKO yia payEipEa.

O mePIOTPEPOUEVOC SIOKOG TIEPICTPEPETAL CUPPWVA HE TN GOPA TV SEIKTWV TOU poAoylol i avTtioTpopa. H katevBuvon
TIEPIOTPOPNG UITOPE v ANNALEL KABE POPA TTOU EKKIVEITE TO PoUPVO. AuTo Sev emnpedlel TNV amdSoon Tou PAyEIPEPATOG.

&I‘IPOEIAOHOIHZH: AuTé T0 0UPBONO GNUAIVEL OTI OL EMPAVELEG UTTOPOUV VA YiVOUV KAUTEC KATA
T Sidpketa TG Xpriong. H mopta, 1o e§wTtepikd KAAUHA, TO ECWTEPIKO TOU PoUpVOoU, Ta §apTHHATA Kat
Ta mava Oa yivouv moAv {eotd katd Tn Sidpketa Tng Aertovpyiag. Na va amo@iyete eykavpatra, mavra va
(POPATE XOVTPA YAVTIA (pOUPVOU.

EL-3



a® e ad =®

TIME DEFROST WEIGHT DEFROST TIME DEFROST WEIGHT DEFROST

@ 6 G

5 D A D
POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
B "rO? % @]

FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

HOVO pIKpoKUpaTa HIKpOKUUATA + YKPIA

1. WYHOIAKH O©ONH

2. TMAAktpo ANMOY=H ME BAPOX

3. M\Aktpo AMOYY=H ME XPONO

4. TMAnktpa AYTOMATA MENOY

5. MArjktpa XPONOX

6. TMAnktpo EMIMEAO IXXYOX MIKPOKYMATQN:
MatoTte yia emAoyn emMméSou 10XU0G MIKPOKUHATWV.

7. TI\AKTPO MKPIA

8. MArktpo MI MkpIA

9. MAktpa BAPOZ/MEPIAA (emavw Kat KaTw)

10. M\iktpo XPONOMETPHTHZ KOYZINALZ
MIEOTE TO YIa VA XPNOIUOTIOIOETE XPOVOUETPO AETTTWVY, 1 YIA VA TIPOYPAUHUATIOETE XPOVO AVAUOVHAG.

11. M\Aktpo PYOMIZH POAOTIOY

12. ENAP=H/<> +30s

13. MAriktpo STOP/ECO
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2HMANTIKEZ OAHIIEXZ AX®DAAEIAZX:
AIABAXTE NMPOZEKTIKA KAl OYAA=TETIA
MEAAONTIKH ANA®OPA

MNa va amo@iyete Tov Kivduvo mupKkaytag.

O @oUpvoG HIKPpOKUHATWYV dev Oa mpémel va agpriveTal
Xwpic emifAePn katd tn Siapkeia TG Asttovpyiag.
Emineda 1oxvo¢ mov givat urepfoAika uPpnAa, \
XPOVOL HAYEIPENATOG EEALPETIKA HEYAAOL, HTTOPOUV
va urrEPOEPAVOUV Ta PAyNTA Kal va £X0UV WG
AMOTEAECHA TTUPKAYILAL.

O @oUpPVOC auToC £XEl OXeOIAOTEN ATTOKAEIOTIKA Yia Xprion
mAvw o€ TTAyKo. Agv €xel oxedIA0TEL WG EVTOIXIOUEVOC OE
pnovada koudivag.

Mnv TomoBeTeite TO POUPVO PEGA OE VIOUAATIL.

H nAektpikn mapoxn mpémnel va eival e0KoAa TpooAciun
WOoTE N povada va pmopei va armoouvdebei eUKoAa o€
EPIMTWOoN avAayknc.

H mapox} evaAAaoGOUEVOU NAEKTPIKOU PEVUATOC TTPETTEL
va gival 230V, 50 Hz, pe acpdleia eAdxlotng évtaong 10 A,
N autouaTo SIaKOTTN EAAXIOTNG évtaong 10 A.

Mpémel va mapéxetal éva {exwploTd KUKAWA Tou Ba
eEUTTNPETEL UOVO AUTH TN CUOKEUN.

Mnv TOTTOBETEITE TO POUPVO OE TTEPIOXEC OTTOU TTAPAYETAL
BepuoTnTO.

Ma mapddetyua, Kovtd o€ cuuPatikéd polpvo.

Mnv eykaBi1oTdte 10 POUPVO Ce EPLOXN ME LPNAN Lypaacia
Il 0€ onueio 6mov pmopei va cuykevipwBei uypaoia.
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?)
Mnv amoBnKeVETE 1) XPNOLUOTIOIEITE TO POUPVO OE
€EWTEPIKOUG XWPOUC.

Eav mapatnPeNOETE KAMVO, OBNOTE I} AMOCUVOECTE
TO POUPVO Kal KPATROTE TNV MOPTA KAEIGTH WOTE va
Katanvi§ete omoleodNMOTE PAOYEC.
Xpnotpomoleite povo doxeia kat oKeLN MOV givat
KataAAnAa yia pikpokvpata. Ta okeon Oa mpémet va
eAéyxovtal wote va Beaiwveral mwg givail KaTtaAAnAa
yla Xprion 6€ poUPVOUG HIKPOKUHATWV.
‘Otav {eoTaiveTe PaynTo 0€ MAACTIKA i} XapTIva
Soxeia, eAéyxete 10 PoUpvo eattiag tng mOavotnTag
ava@Aeénc.
Meta tn xprion, Ka@apiote To KAAUMHA TOU
KUMATOONYyoU, TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU, TOV
MEPLOTPEPOUEVO SioKO Kal To oTHplyHa KUAivépou.
Avuta mpémel va givar oTeyva Kat Xwpic Ainn. To
OUOOWPEVMEVO Aimog ummopei va utepOeppavOei kat va
§ekivioel va kanvilel R va maocel @wTia.
Mnv tommoBeTeite e0@PAEKTA UAIKA KOVTA OTO (pOUPVO 1) 0Ta
avoiypata e€agplopov.
Mnv pmAokdpeTe Ta avoiypata e€agpiopov.
A@alpéote OAa Ta HETAAIKA O@payiopaTa, Ta cUPUATA,
KTA., a1mo To @aynTo Kal armd TIC CUCKEVATIEC paynTou.
Ta NAekTPIKA TOEA TTOL PTTopEi va SnuiovpynBoulv og
METAANIKEG ETTIPAVELEC, UTTOPE( VA TIPOKAAETOULV TTUPKAY!IA.
Mn XpNOIOTIOLEITE TO GOUPVO MIKPOKUUATWV Yld va
Bepudvete Addia yia Tnyaviopa. H Bepuokpaacia dev
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eNéyxetal kal To AadL pmopei va apmdéel pwTid.

Ma va eTiaete MOT-KOPV, XPNOIUOTIOIEITE POVO E18IKOUG
TTOPOAOKEVAOTEC UKPOKUUATWY YLA TTOTT-KOPV.

Mnv amoBnkeveTe @aynTo r} AAAA AVTIKEIPEVA HECA OTO
poUpVO.

EAéyEte TIC puBpioEIC agoU EeKIVAOETE TO POUPVO Yia vVa
BeBaiwbeite mwg o poupvog AeiToupyei OTIWG EMOUUEITE.
o va amo@uyeTe UTTEPBEPpAVON Kal TTUPKAYILA,

npénel va Sivete 181aitepn MPOooxXA OTAV HAYEIPEVETE

N ¢avaleotaivete @aynTto pe uPnAd eEPLEXOUEVO
Caxapnc N Aimoug, yia mapdadetyua, AOUKAVIKA, THTEC N
XPLOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA.

Avatpé€te oTIg avTioTolxeg ummodeielg oto gyxelpidlo
Aeltoupyiac.

MNa va amo@uyete TRV MOavoTNTA TPAVHATIGHOV.
MPOEIAONOIHXH:
Mn xpnOLUOTIOLEITE TO POUPVO €AV €xel UTTOOTEL BAAPN N
€av Suohettoupyei. EAéyEte Ta akdAouBa mpiv T Xpron:
a) Z1YOUPEUTEITE OTI N MOPTA KAEIVEL CWOTA Kal
BeBaiwOeite 0TI ival cwoTtd evBuypapUIopEVN Kat OV
givat otpafwuévn.
b) Ta pavtala ac@aleiog Kal TOUG UEVTECEDEC: EAEYETE
Yla vVa OlyoupeuTeite 0TI Ogv gival omacpéva i xalapd.
¢) Ta oppayiopata TI¢ TOPTAC KAl TIC EMIPAVEIEC
oppaylone BePaiwdeite 611 dev éxouv ummootei BAARN.
d) To ecwTtePIKO TOU POUPVOUL 1 MAVW OTNV TOPTA-
BePaiwBeite 6T1 Sev undpyouv BabBovAwpuaTa.
e) To KaAwd10 MapPOoXNC PEVUATOC Kal TO Buca:

EL-7



)@)
BePaiwbeite 6T1 dev Exouv umooTei BAASN.

Edv n népta n ta oppayiopata tng mOPTAG EXOUV UTTOOTE(
BAGBN, o poupvog dev npénel va tedei oe Aeltoupyia
MEXPL VA ETMIOKEVAOTEI aTTd KATTOLO APHUOSIo ATOpO.
MNoté pnv npocappolete, emokevaleTe
TPOTIOMOLEITE TO POUPVO povol cag. Eivar emkivéuvo
yta omolovéRmoTte AANOV EKTOG amd KAmolo appodio
atopo, va eKTeAécEl omoladnmote epyacia cépPig

| EMOKEUNG MOV MEPIAAMPBAVEL TNV a@aipEon TOU
KAAUHATOG TO OTMOi0 MPOOTATEVEL anmd TNV éKOeon oe
EVEPYELA MIKPOKUMATWV.
Mn A€lToupYEiTE TO POUPVO PE TNV TTOPTA AVOIKTA Kal
MNV TPOTIOTIOLEITE PE OTTOIOVOATIOTE TPOTIO TA PAVTAAa
ao@aAeiag TG moptag. Mn Asitoupyeite To poupvo
€av mapePPANETAL KATIOIO AVTIKEIMEVO avApEca
OoTa OYPAYIoUATA TNG TTOPTAG KAl TIG ETTIPAVELEC
oTEyavoToinong.

Mnv emtpéneTe TN CUGCWPELVON AiToug i

BpwHia¢ MAVW oTA GYPPAYICHATA TNG TOPTAG KAl

ta yerrvialovta tpipata. KaBapilete to @olvpvo

O€ TAKTA XPOVIKA SiacTiipata Kat apatpeite
omoleadnmote amoBéoeig TpoPnG. AKoOAouOeite

TIG 08nyieg oxeTIKA pe 1o Oépa 'Kabapiopog kat
Tuvtipnon " otn oeAida EL-26.

Amotuyia va St1atnproETE TO PoupVo o€ Kabapn
Katdaotaon 0a pmopovoe va odnynoel o€ aAdoiwon
™G EM@Avelag n omoia Oa umMopovoE va eMNPEACEL
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duopevwg tn {wn TN CUCKEUNG Kal mOavwg va
odnynoel o€ emkivéuvn kataoctaon.

Atopa pe BHMATOAOTEZ npémel va U BOUAEUTOUV TOV
ylatpd Toug 1 ToV KATAaoKeuaoTr Tou Bnuatoddtn yia
TTPOPUAAEELG OXETIKA UE TOUG POUPVOUG UIKPOKUUATWV.

MNa va amo@iyete TV mOavotnta nAektponmAnéiac.

> e Kapia mepimtwon Ogv MPETEL VA APAIPETETE TO
eEWTEPIKO KAALPAQ.

[MOTE N XUVETE | EICAYETE AVTIKEIUEVA OTA AVOIYHOTA TNG
ao@AAEIOC TNG TOPTAC ] OTA avoiyuata e€agplopo. &
nepintwon diappong vypou, oBRoTE Kal amoouvdéaTe

TO POUPVO APECWC, Kal KOAEOTE éva e€0VO1080TNUEVO
avtimpoowrno oépfig tng SHARP.

Mn BuBilete To kaAwdio A To BUCUA TTAPOXNG PEVUATOC O
VEPO 1| o€ omolodNTTOTE AANO LYPO.

Mnv a@rivete TO0 KAAWSIO TTAPOXNC PEVMATOC VA KPEUETAL
and tnv dkpn tou Tpamefiol fj TOU TAYKOU EPYaciag.

Kpatriote 10 KAAWOI0 Mapoxn ¢ PEVUATOC HAKPLA aTTO
OepuéC em@PAveleg, CLUUTTEPIAAUBAVOUEVOU TOU TTIoW
MEPOUC TOU POUPVOU.

KpatAoTe TN OUOKEUN Kal TO KAAWSIO TNG HaKpld amd
mmaidid nAkiag KATw Twv 8 eTwv.

Mnv emxElPEITE VA QVTIKATAOTACETE TN AAUTIA TOU
(POUPVOU UOVOL 0aC, KAl LNV ETIITPETIETE OE KATTOLOV O
omoio¢ Ogv gival nAekTpoAdyoc e€ouatodoTnuévog amod
™n SHARP va kdvel kdtl tétolo. Eav n Aduma tou ¢goupvou

TTapouaclAcel BAARN, mapakaAoUUE CUUPBOUAEUTEITE TOV
EL-9



)@)
avTImPoownod oag i éva e€ouclodoTNUEVO aVTITPOCWTTO
o€pPic tng SHARP.
Eav mapouoiaotei BAGBN oto KaAwdio mapoxAG pEVUATOC
QUTAG TNG CUOKEUNG, TTPETIEL VA AVTIKOTAOTAOE( pe €161kO
KaAwdlo.
H avtikatdotaon npénel va ekteAeoTel amod
e€ovolodotnuévo avtimpoowmno o€pPic tng SHARP.

Na va amo@uyete TNV mOavotnta éKpnéng Kat
apvikoU Bpacpou:

MPOEIAONOIHZH: Yypa kat AAAa ¢payntda Sev mpémel
va Oeppaivovtal o oppayiopéva doxeia egpooov givat
moOavo va ekpayouv.

H Oéppavon avaPuKTIKWV HE HIKPOKUHATA UITOPE(

va odnynoel og KabBuotepnpévn ékpnén Bpacpov,
EMOMEVWC TPETTEL VA SiVETAL TPOCOYXN GTO XEIPICUO
Tou doxeiov.

MoTé un Xpnolpomolsite oppaylopéva doxeia. AQpalpeoTe
TA O@PAYiopATA KAl TA KATTAKLA TPV TN Xpenon. Ta
oppaylopéva doxeia umopei va ekpayouv e€attiag tng
OLOOWPEVONC TTIEONC AKOUA KAl OTAV O POUPVOG EXEL
ofnosl.

Mpooéxete 6TaV PAlETE OTA HIKPOKUPATA LYPA.
Xpnotpomnoleite doxeia pe @apdu otépIo WOTE va
eMTPEMETAL N Slaguyr} Twv EUCAAISwWV.

Moté pn {eotaivete uypa o€ Soxeia HeE GTEVO OTOMIO,
OMWG UIMIUTTEPO, EYOCOV AUTO MTTOPEI va 0dNnyNnoEL
oTnV éKPNéN TWV MEPLEXOUEVWV ATIO TO SOoXEi0 OTAV
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auto OeppavOei, kat oTnv MPOKANON EYKAUUATWYV.

Ma va anoguyete Eavikn ékpnén avafpdalovtog uypou

kal mlavo (epdtioua:

1. Mnv xpnOIUOTIOLEITE yia TTOAAR WpA.

2. Avakatéte 1o vypod Tiptv To (éotapa/EavaléoTapa.

3. Npoteivetal va Balete pia yudAivn pdpdo n éva
TTAPOMOLO EPYAAEIO (OXI LETAANIKO) OTO LUYPO EVW
avaBepuaiverat.

4. AP OTE TO LYPO VA NPEUATEL Y1 TOUAAXIOTOV
20 SeuTEPOAENTA OTO POUPVO GTO TEAOC TOU XPOVOU
MOYELPEUATOC YIA VA ATTOPUYETE KABUOoTEPNUEVO
EKPNKTIKO Bpacuo.

Mn payelpevete afya pe 1o To0@AL TouG. Ta Bpacta
oAOkAnpa afya dev npémel va {eotaivovtal ota
HIKPOKUHATA EQOCOV MITOPEL VA EKPAYOUV AKOHA KAl
a@ou to paysipepa £xet AReL. Na va payeipéPpete n va
{avaleotavere affyd mou dev €ouv avakateuTEi Kat
Ogv £Xouv yivel OpEAETA, TPUMTNOTE TOUG KPOKOUG Kal
Ta aonpadia, eIdANwWG Ta afya pmopei va ekpayouv.
Zg@AoudioTe Kat KOYTE 0 PETEG Ta Bpacpéva afya
npoToL ta {avale0CTAVETE OTO (POUPVO HIKPOKUHATWV.

Mpv 10 payeipepa, Slatpunnote Tn Aovda/nétoa

@PAYNTWV OTTWC Ol TTATATEC, T AOUKAVIKA Kal Ta ppoUTa,

EI0ANWC pTTopEi va ekpayouLv.

MNa va amo@Uyete TNV mMOAVOTNTA EYKAUUATWV.
MPOEIAONMOIHZH: Ta mePIEXOHEVA TWV UTIUTTEPO
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/]

/

Kot TwV Balwv pe maidIKEG TPOPEG MPEMEL va
AVAKATEVOVTAL 1] VA AVAKIVOUVTAL KAl TIPEMEL va
eAéyxetal n Oeppokpacia mpiv TNV KATAVAAWOT), WOTE
va amo@gvxOouv eykavpara.

XPNOIHOTOLEITE MACTPEG I} YAVTIA POUPVOU GTaV
ATMOHAKPUVETE TO PAyNTO amo TO (PouUPVo yia va
ATMOPUYETE EYKAVMATA.

Mdavta va avoiyete Ta S0XEiQ, TOUC TTAPACKEVACTEG TTOTI-
KOPV, TIG OOKOUAEG HAYEIPEUATOC YIA YOUPVO, KTA, HaKpLd
Ao TO TPOOWTIO KAL TA XEPLA YA VA ATTOQPUYETE eyKavuata
amd atuoug Kal ékpnén Bpacpuou.

Ma va amo@UYETE EYKAUUATA, TTAVTA VA EAEYXETE TN
Bepuokpacia Tou @aynToL Kal Va aVAKATEVETE TIPIV

10 ogpfiplopa kat va divete 1dlaitepn mpoooxn oTn
BepuoKkpacia Tou paynToU Kal Twv TToTwV TTou divovTal

o€ pwpd, matdid i NAIKiwuévoud. Ta mpoofdcipa THAdaTa
umopei va (eotaBoulv katd tn S1dpKela TnG xprione. Ta
veapd matdld MPETTEL VA KpATOUVTAL HAKELA.

H Bepuokpacia tou doxeiou dev anmoteAei aAnBiv Evdelén
NG Bepuokpaaciag Tou @aynTou f TOU TTOTOU: EAEYXETE
mavta tn Bepuokpaacia gayntou.

Na otékeoTte mAvta Miow and Tnv mMOPTA TOU YOUPVOU
OTAV TNV AVOIYETE, YA VA ATTOPUYETE EYKALPATA Ao
ATMOUC Kal BeppoTnTa TOU SlaPEeVYOULV.

Kofete o€ pETEC YEUIOTA PpayNnTA @oUPVOU a@oU Ta
Ceotdvete yia va ameAeuBepwBoulv ol atpoi kal va
ATMOPUYETE EyKAUMATA.
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Kpatote ta maidid pakpld and tnv mopTa yla TNV
TTPOOTACIA TOUC ATTO EYKAUMATA.

MNa va amo@uyete KAk xprion andé maidida.
MPOEIAONOIHZH: Na emtpémete Tn Xprion TOU
oUpvov o€ matdid nAikiag 8 eTWv KAt MAvw Xwpeic
eMiBAeYPn povov eOoov Toug £Xouv mapacxeOei
EMAPKEIG 00Nyiec WOoTE va va pmopouv va
XPNOIOTTOLIOUV TO POUPVO HE ACPAAELA KAl EQOTOV
KATavoouV Toug KivéUvoug TnG un CwoTtAG XPRoNG.
Kata tig Aettoupyieg FKPIA, MI= TKPIA kat AYTOMATO
MENOY tn¢ ouoKeung, ta maidia Oa mpénmel va
XPNOIOTTOIOUV TO POUPVO UTIO TNV eMifAePn Kamoiov
EVIIAIKOU AGYW TNG avantuocoopevng Oeppokpaaciag.
H ocuvokeun avtn 8&gv mpoopiletal yia xprion ané
aropa (meptAapBavopEvwV MAISIWVY) ME HEIWHEVEC
CWHATIKEG, aloONTHPIEG 1} S1aVONTIKEG IKAVOTNTEG,

| A0 ATOHA XWPIG EUTELPIA I YVWOT), EKTOG AV TN
XPnopomolovv umo emiffAePn R Exouv Aapet odnyieg
OXETIKA ME TN XPION TN OUCKEUNG ATTO ATOMO
UnTEVOUVO yia TRV ACPAAELA TOUG.

Tamaidia Oa mpénmel va emPBAEmovTal MPOKEIHEVOU va
Siaoc@aliotei 011 Sev Oa mai{ouv e TN CUOKEUR.

Mn yépveTte TAVW OTNV TTOPTA TOU YOUPVOU KAl UNV KAVETE
Kouvia Tavw tNG. Mnv mailete pe 10 @oUPVO, OUTE va ToV
XPNOIUOTIOLEITE WG TTaLXVIOL.

Ta maidid mpémel va pabaivouv ONEC TIC ONUAVTIKEC
odnyiec ac@AAelag: Xpron MACTPWY, TTPOCEKTIKN
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a@aipeon KAAVPUATWY @aynTou- va divetal 1dlaitepn
TIPOCOXN OTIC CUCKELAOTIEC (TT.X. auTtoBeppatvopeva UAIKA)
MoV €ival oxedlaopEVEC va KAVOUV TO paynTo Tpayavo,
Milag Kal umopei va givat unepBoAika (eoTéEc.

ANAEC TPOEISOMOINCELG

[OTE YNV TPOTIOTIOIEITE TO YOUPVO WE Kaveva TPOTIO.

Mn UETAKIVEITE TO POUPVO VW PpiokeTal o AelToupyia.

H ouokeun aut mpoopiletal yla OIKIaKH.

O poUpVOoC pIKpoKuudTwy TTpoopileTal yia Bépuavon
@aynTwv Kal motwv. H amofApavon tpo@ipwy, To
OTEYVWHA pOUXWV Kal n Béppavon Bepuo@odpwy,
TTAVTO@AWY, OTTIOYYWYV, LOUCKEUEVWV TTAVIWV KAl
TTAPOUOIWV UTToPEi va odnyrnoel o€ KivOuvo Tpauuatiopov,
avAPAeln, R wTIdA. Aev gival KOTAANAOCG yia EUTTOPIKA
£PYACTNPIAKN XPHON.

MNa va cupPailAete otnv opaln Xprion Tou ¢oupvou
oag Kat va amouyete BAapn.

MoTé va un AelToupyeite To oUpvVo eVvw gival Adeloc.

Katd tn xprion okevoug PnoipaTog rj autoBEPUAIVOUEVOU
UAIKOU, va TormoBeTeite mavta éva BEpUOPOVWTIKO GTOIXEIO
amd KATw, OTTWG MATO MOPOEAAVNG, Yia TN arTopuUYn
POKANoNG {NUIAG OToV TTEPLOTPEPOEVO SioKO Kal TO
OTAPLIYMA TOU AOYyw BEpUIKNG KaTamdvnonc. Agv TTpémel va
unepPaivetal o xpovog npobéppavong mou poadlopiletal
OTIC 0ONYIEC TWV OKEVWV.

Mn xpnOotuoTOoLEiTE LETAANIKA OKEUN, TA OTTIOIA EKTPETTOUV

TA MIKPOKUUATA KAl UITOPOUV VA TIPOKAAEGOUV NAEKTPIKA
EL-14



Tt0€a. Mnv TomoBeteite PETAANAIKA KOUTIA OTO pOoUpVO.

Xpnolporoleite povo Tov MEPIOTPEPOPEVO SIOKO Kal TO

OTAPLYMA TOU 1oV gival oxedlacpéva yla autd To poupvo.

Mn AEITOUPYEITE TO POUPVO XWPIG TOV TTEPIOTPEPOUEVO

dioko.

Ma Tnv amoguyn NG Opavong Tou TTEPICTPEPOIEVOU

diokou:

a) lMpiv amnd Tov KaBapIoPO TOU UE VEPO, APrVETE TOV
TIEPIOTPEPOUEVO OIOKO VA KPUWOEL.

b) Mn Bdalete Beppd @ayntd r} okeLn MAvwW 0ToV KPUO
TTIEPIOTPEPOUEVO OioKO.

¢) Mn Badete kpva @aynTd i OKeLN TTAVW OTO BEPUO
TTIEPIOTPEPOUEVO OioKO.

Mnv TomoBeteite Timota 010 €WTEPIKO TEPIBANUA KaTA TN

S1dpKela TN AelToupyiac.

2HMEIQXH:

Mn xpnoipomoleite mMAaoTikd doxeia yia Bépuavon ue
MIKPOKUMATA €AV O POUPVOC Eival akOun Oeppog Aoyw
xprong Twv Asttoupytwv MKPIA kat MI= TKPIA 8161t pmopei
va AlwOooULV.

Ta mhaoTikd doxeia dev pémel va xpnoIoTToloUvVTalL KATd
TIC TAPATIAVW AEITOUPYIEC EKTOC EAV O KATAOKEVAOTAC TWV
doxeiwv dnAwvel Twg gival KatdAAnAa.

Eav dev giote oiyoupol OXETIKA UE TO WG VA CUVOEDETE
TO POUPVO 0a¢, TTapakaAoUPE cUPBOoUAEUTEITE éva
e€oualodoTnuéVo, SIAMOTEVPEVO NAEKTPOAOYO.

OuTe 0 KATAOKELAOTHC OUTE O AVTITIPOOWTIOC UITOPOUV

EL-15



)@)
va dexTouv €uBuvn yia BAABN Tou YoUPVOUL I} ATOUIKO
TPAUUATIOUO TTOU TIPOEPXETAL ATTO AOTOXIA THPNONG TNG
opOn¢ dladikaciag NAekTPIKNG ouvdEoNC.
[eplOTAOIOKA PTTOPEL VA OXNUATIOTOUV OTOUG TOIXOUG TOU
(POUPVOU 1 YUpW ard Ta oppayiopata TG moéPTaC Kal TIG
EMPAVELEC oPpAyIong, LdpaTuoi A oTayovec. AuTo gival
(PUOIOAOYIKO Kal dev gival Evoelén dlapporg Tou poupvou
N SuoA&ltoupyiag.

AuTo 10 oV oA uTTOSNAWVEL OTL OL ETTIPAVEIEC
gival mBavo va (eotabouv kKatd tn Xprion.
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1. Apaipéote KABe UAIKO cuokevaaoiag amod 1o
EOWTEPIKO TOU (POUPVOU Kal aQalpECTE OTTOIASATIOTE
TIPOOTATEVUTIKN MEUPBpPAvN BpiokeTal oTnV EMPAVEIQ TOU
€EWTEPIKOU KAAUUUATOC TOU POUPVOU UIKPOKUUATWV.

2. EAéyETe TO POUPVO MPOCEKTIKA YA OTTOLAdNTIOTE
onuadia BAGLNC.

3. TomoBeTrOTE TO POUPVO MAVW OE HIa AoPAAR, eminmedn
ETTIPAVELQ TTOL AVTEXEL TO BAPOC TOU POUPVOU Kal
EMTAEOV TO PaPUTEPO AVTIKEIMEVO TTOU €ival MBavo
va BepuavOei péoa oto poupvo. Mnv tonobeteite To
(poUPVO PUECA OE VIOUAATTL.

4. EmAEETE pIa emimedn eMPAVELQ OTTOU TTAPEXETAL APKETOC
XWPOG Yla TIG e100dou¢ Kal/n e€66ou¢ e€agplopov.

H miow em@avela tTng CUOKEVNC UTOPEL VO AKOUUTIA O€

Toixo.

« EAeUBepo UYPoCg eykatdoTaong TouldyioTtov 85 €k.

« Artatteital EAAX10TOC XWPOG TOUAAXIoTOV 20¢K.
avAPEDQA OTIC TTAEUPEC TOU (POUPVOU UIKPOKUUATWY Kal
OTTOlOUCONTIOTE YEITOVIKOUC TOIXOUC.

« AP oTe eAAXI0TO XWPEO TouAaxtotov 30 eK. mavw amod To
(pOoUpPVO.

« Mnv agaipeite Ta média anod tn fAon Tou poupvou.

« H ppayn Twv avorypdtwv eilc0dou Ka/rj e€660ou aépa
ummopei va mpokahéaoel BAABN oto poupvo.

» TonoBetoTe 10 PoULPVO 6C0o To SduvaToOV HaKPUTEPA ATTO
padlogwva kal tTnAeopdoelc. H Aeitoupyia Tou poupvou
MIKPOKUUATWY UTTOpEi va TIPOKAAEDEL TTAPEUPBOAEC OTN
ANYN and 1o padlo®wvo A TNV TNAEOPAcH cac.
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5. Juvdéote pe aopdlela To Buoua Tpopodoaiag Tou
(POUPVOU OE HIA YEIWHEVN OLKIAKN NAeKTPIKA TTpila.
MPOEIAONOIHXZH: Mnv TomoBeteite 10 PpoUpvo o€
onueia 6mou mapdyetal OepudtTnTa, dpatuoi f LPNAd
emimeda vypaaciag (yia mapddelypa, KOvtda o€ 1 mavw ano
OLMPBATIKO POUPVO) 1} KOVTA O€ UAIKA TTOU ava@AEyovTal
(Yo mapdadetypa, KOupTiVEG).
Mnv @ppdacoete | epnodilete Ta avoiypata e€agpiopoU.
Mnv TomoBeTeite avTikeipeva mavw amod 1o poUpPVo.
Mnv ayyilete To €€WTEPIKO TOU POUPVOU UIKPOKUUATWV
Katd TN S1dpKela ) oUVTOMA PETA TO TEAOG TNC AslToupYyiag,
kabw¢ Ba gival Bgpuod.
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JuvdéoTe To PoUpvo. H évelén Tou olpvou ep@avilet: “0:00", akoVYETAL HIa POPA VA NXNTIKO OrHa.
To povtélo auto £xet Aettoupyia poAoytol Kat 0 poUpvVo¢ KatavoAwvel Atydtepo amod 1,0 W oTnv katdotaon avapovie. MNa
va puOpioETE TO POADL, AVATPEETE TAPAKATW.

O poupvog Slabétel Aertoupyia poloylol 24 wpwv.

1. TMiéote o mfiktpo PYOMIZH POAOTIOY @] Hia @opd kat Ba avaBooPrivel n évdelgn “0:00"

2. [MiéoTe Ta MARKTPA XPOVOU Kal EICAYAYETE TNV Tpéxouoa wpa. Eloaydyete Ti¢ wpeg mélovtag To MARKTPo 10 min Kat
gl0aydyeTe Ta Aemrtd méGovtag Ta MAMKTpa 1. min kat 10's.

3. Méote o mMA\fktpo PYOMIZH POAOTIOY @ yla va OANOKANPWOETE TN pUOUION TOU POAOYLOU.

IHMEIQZEIZ:

Edv éxetl puBbpIOTEl TO PONOL, OTAV TO payeipepa oAokANPwOEi, n 086vn Ba eppavioel Tn cwoTH Wpa TG NEEPAG. Eav To pordt

Sev éxel oploTei, N 08dvn Ba Seifel pévo "0:00" dtav ohokAnpwOEi To payeipepa.

Ma va eNéyEete TNV Wpa Katd T Sidpkela piag Siepyaciag payelpéuatog, méoTe 1o MKTpo PYOMIZH POAOTIOY kat n

006vn LED gpgavilel tnv wpa yia 2-3 deutepolenta. H Siepyacia payeipépatog Sev emnpedletat amod auto.

Katda t Sadikacia pubuiong tou poAoytou, av matnOei to mAriktpo STOP 1| edv Sev ekTEAEOTEL Kapia Aettoupyia eviog

1 Aemtov, o @oUpvog Ba emavéNBel oTtnv MponyoUupevn pLBULION.

EQv n nAeKTPIKA TAPOXH TTPOG TO POUPVO MIKPOKUMATWY oG Slakorei, n 006vn Ba Seixvel Stakomtopeva tnv €vdeign "00:00"

otav emavéNBeL To pevpa. Edv autd oupPei katd Tn Sidpkela Tou Hayelpépatog, To mpoypappa Oa Staypagei. Emiong 6a

Slaypagei n wpa NG NUEPAG.

Miéote to kouuri EMIMNEAA

Emimedo ox0oc ENEPTEIAX MIKPOKYMATQN Oeovn’

"‘ (Mocootd)

x1 100P
YWYHAO

x2 90P

x3 80P
MEZAIO YWHAO

x4 70P

x5 60P
MEZAIO

X6 50P
MESAIO XAMHAO x7 40P
(ATTOWYZ=H) X8 30P

X9 20P
XAMHAO x10 10P

x11 oP

O poupvog oag éxel 11 emimeda evépyelag, dTwg paivetal.

Ma va aA\a€ete 1o emimedo 10x00G yia To payeipepa, méote to mAnktpo EMIMEAO IZXYOZ MIKPOKYMATQN wormou va
£UavIoTel otnv 006vn To emMBLPNTO enimedo. Miéote to MAnktpo ENAPZH yia va ekivriogl o goupvog.

NMa va eNéyEete To eMimedo 10XUOC MIKPOKUPATWY KATA TN SIAPKELA TOU PAYEIPENATOC, MECTE To MAKTpo EMIMEAO IZXYOX
MIKPOKYMATQN.

To enimedo 10xVOG pIKpoKLpATwY Ba epgaviletal 6oo Staotnua mEeTe e To SAKTUAS oag To MAktpo EMIMEAO IZXYOZ
MIKPOKYMATQN. O ¢poUpvog ouveyilel Tnv avtiotpon pétpnon map' 6ho mou n 086vn epgavilel to enimedo 1ox00G.

Edv em\exOei n €vei§n “OP”, 0 @oUpvog Ba AeITOUPYAOEL UE TOV QVEUOTHPA XWPIC LoXV. Mmopeite va XpnolUOTOIOETE TO
enimedo autd yla TV aPaipeon TUXOV OCHWV.

TevIKdA 1oXVOUV Ol AKOAOUBEG CUOTATEIG:
100P/ 90P - (YWHAO) xpnOIUOTIOLEITAL VIO YPHYOPO HAYEIPEUA 1) avaBépuavon T.y. yla @ayntd katoapohag, (€0Td motd,
AaXavIKa K.TA. EL-19



80P/ 70P - (MEZAIO YWHAO) xpnOIUOTIOLETAL VIO TTIO TTAPATETAPEVO HAYEIPEUA TPOPIHWY HE TTUKVH 0UVOEON OTTw¢ YNnTd
KOHMATIO KPEATOG, PONO Kal YEUHATA OEPPIpIopéva o€ MATo, OTIWG EMioNG yla evaicONTa eaynTa 0w HAAAKA KEIK. € auTh
TN HEWwUEVN pUBUION, TO PAYNTO HAYEIPEVETAL OUOIOHOPPA XWPIG va YrveTal UTEPBOANIKA OTIG TAEVPEG.

60P/ 50P - (MEZAIO) yl0 OTEPEEC TPOPEG TTOU ATTAITOLV TIEQICOOTEPO XPOVO UOYEIPEHATOC OTAV HAYEIPEVOVTAL PE CUMBATIKOUG TPOTIOUG,
TLY. TIIATA BoSIVOU, TTPOTEIVETAL VA XPNOIUOTIOIEITE QUTH TN PUBUION eVEPYELQG Yia va BeRaiwBeiTe TwE To Kpéag Ba eival LOAAKO.

40P/ 30P - (MEZAIO XAMHAO) yia andpuén, emAEETe auTh TN pUBUION 1oXVOG, yia va e§a0@aNICETE TNV OpoloyeVH amdpuén
Tou @aynTou. H puBuion autn gival emiong KaAn yia va otyoBpdoete pudl, QUUAPIKA, VIAUTTAIVYKG KAL YIO VO LAYEIPEPETE
KAoTapVT auyou.

20P/ 10P - (XAMHAO) MNa apyr amopuén, m.x. yia Toupteg fi {0un.

Avolypa TnG moptag:

Ma va avoiete TV mOPTA TOU YOUPVOU, TIEGTE TO KOUUTTi avOiyaTOG TNG TOPTAG.

‘Evapé&n Aertovpyiag Tov @ovpvou:

POETOIPACTE KAl TOTTODETAOTE TO PAYNTO O€ KATAMNAO SoxEio EMGVW OTOV MEPIOTPEPOUEVO SioKO 1y
TomoBEeTAOTE TO amevBeiag EMAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO SioKo. KAEIOTE TNV MOPTA KAl TTATHOTE TO KOUMTTH
ENAPZH/{> +30s agou em\é€eTe TRy emBOUUNTA AeiToupyia payelpépatoc. Mmopeite va mapateivets Tov
€MOUUNTO XPOVO HAYEIPEUATOG KATA TO [N QUTOHATO HAYEIPEPA TATwVTAG Ta koupmd XPONOY 1) to Koupri
ENAPZH/{> +30s.

A@OU OPIOTE( TO TTPOYPAUHA HAYEIPEHATOG Kat £V Sev TeDTel To TAKTPo ENAPEH/CD +30s evtdc 1 Ao, akupvetal  puBIon.
Av avoi€el n mopTa KATA TN SIAPKELA TOU HaYEIPEUATOC, To Koupri ENAPZH/D +30s mpénel va matnsi yia va cuvexIoTei To
payeipepa. AkoUyeTal £vag NXog pia gopd av matnOei cwoTd TO KOUTTI.

Xpnotpomotnote to kouuri STOP yia va:

1. Alaypdpete éva AABOG KATA TOV TTPOYPAUUATIOUO.

2. ZTApATHOETE TO POUPVO TIPOCWPIVA KATA TN SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOC.

3. AKUPWOETE £&va TPOYPAMUA KATA TN SIAPKELA TOU PAYEIPERATOC, MEOTE To KouuTi STOP SUo popéc.
4. Ta va B£0eTe Kal va aKUPWOETE To TASIKO KAEISwa (avatpéfte otn oehida EL-25).

START/+30s

STOP/ECO

O poVPVOG 0aG MIKPOKUMATWY UITOPEL VA TIPOYPAUMATIOTE Yia SIdpKela éwg 99 Aemtd kat 50 Seutepoienta (99,50).

MH AYTOMATO MATEIPEMA/MH AYTOMATH ANO¥YY=H

+ Eloaydyete 10 XpOVOo HayelpéUatog Kat epappooTe emimeda 1oxVog HiKpoKupdTtwy 100P wg 10P yia payeipepa i andyuén
(avatpé€te otn EL-18).

+ AVOKATEYTE i} YUPIOTE TO aynTo, av eival Suvatody, 2 -3 QopEg Katd T SIGPKELA TG amoyugng.

+ Méetd To payeipepa, KAAOYTE TO GaynTod KAl APrOTE TO VA NPEUNTEL €V CUOTAVETAL.

+ Meta tnv anmoyuén, KAIAUYTE To PaynTod pe aANOUHIVOQUANO Kal APHOTE TO va NPEPNOEL PEXPL va amoPpuyBei AR pwC.

Napadeypa:

Ma va payelp€Pete yia 2 Aemtd kat 30 SEUTEPONETTTA O€ EVEPYELD HIKPOKUMATWY 70%.

1. Eicayayete 1o emimedo 10x00¢
méCovtag To koupurni EMIMEAA
IZXYOZ MIKPOKYMATQN
4 popégyla 70 P.

U

2. Eloaydyete TO XpOVO HAYEIPEUATOG
mé{ovTag U0 POPEC TO KOUUTT
1 min 800 QOPEG KAl 0TN CUVEXKELD
TO KoupTi 10 s 3 PopPEG.

3. Matrote 1o koupmi ENAP=H/
< +30s yia va Eekivrioel
0 XPOVOSIOKOTITNG.
(Ztnv 00dvn Eekva n avtiotpon
UéTpnon Tou pubuiouévou xpdvou
Hayelpépatoc/andpuéng.)

i
ar

Al

2:30

ZHMEIQZH:

Se€lootpoga i aplotepdoTPOPa.

‘Otav 0 PoUPVOG EEKIVATEL N AGUTTa TOU poUpvoL Ba avayel Kal 0 TIEPIOTPEPOUEVOG SiokoG Ba apyioel va oTpépeTal

Eav avoi€ete TNV mopTa KATA TN SIAPKELA TOU PAYEIPEUATOC/ATTOYUENG VIO VA AVOAKATEPETE 1} VA AVATTOSOYUPICETE TO

@aynTo, 0 XpOVOG HAYEIPEUATOG OTNV 006V oTApATAEl autopata. O XpOvog payelpéuatoc/amopuéng Eekivael va petpdet
Eava avtiotpoa 6tav n mépta KAeioel kat matnOei to koupuni ENAPZH.

EavagupavioTei oTnv 0006vn, av €xel pUBUIOTEL TO PONOL.

‘Otav oAokAnpwBei To payeipepa/anéPuén, avoifte Tnv mépTa A mMEoTe To Kouumi STOP kat n wpa tng npépag 8a

TNa va eNéyEete Ta emineda 10XVOG MIKPOKUUATWY KATA TN SIGPKELN TOU PAYEIPEUATOG, TEOTE To Koupri EMIMEAA IZXYOX

MIKPOKYMATQN. Oco 1o 8dxtulod oag médel to koupmi EMIMEAA IZXYOZ MIKPOKYMATQN, 6a epgavifovtal ta emimeda 10x00G.
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ZHMANTIKO:

« KAeivete TNV mopTa HETA TO payeipepa/anoypuén. INUEWOTE TTWE TO PwG Ba TAPAUEVEL AVAUUEVO 600 N TOPTA Eival AVOLKTH,
WG H€oO TTPOOTATiag Yla Va 0ag UTTeVOUIoEL va KAEioETE TNV TTdpTa.

« Edv payeipevete @ayntd yia meplocdTEPO amod TOV KAVOVIKO XpOvo (BAETE TAPAKATW TTHVOKA) XPNOIHOTTOIWVTAG TNV
{51a AerToupyia PAYEIPEUATOC, AUTOHATA EVEQYOTTOLOUVTAL Ol UNXAVIOHOi A0PANELAG TOU poUpvou. To emimedo evépyelag
HIKPOKUHATWY Tou poUpvou Ba pelwbei fi To oToixeio BEéppavong ykpiA Ba avafet kat Ba oprvel.

Aerrouvpyia Mayeipépatog

Kavovikog xpovog

MikpokUpata 100 P

30 Aentd

Mayeipepa oto Mkph*

Awokomtdpevn Aettoupyia, eNeyxdpevn Beppokpacia

Mayeipepa oto Mi& TkpIh*

99 Aem. 50 Seut.

1. MATEIPEMA MONO ZTO IKPIA

To YKPIA 0TNV 0pO@Pr} TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU EXEL MOVO Hia pUBHIoN 1oXUOG. To YKPIA urofonBeital amod Tov
TIEPIOTPEPOEVO SiOKO, O OTIOIOG TIEPICTPEPETAL YIA VA EEACPANITTEL £Va OPOIOHOPPO POSICHA. XpNOIUOTIOINOTE T OXdpa
yla va POETE OTO YKPIA HIKPA KOPUATIA @aynToU OTTwG HITEIKOV, (aUTOV(XOLPOHEPL) Kal ATOUIKA KEIK. TO paynTd pmopei va
TomoBeTnOei eite ameubeiag 0Tn oXdpa, i} HEoa O £va OKEVOG yia TAPTA/MUPIHaX0 OKEVOG EMAVW OTN OXAPA.

Mapadeypa:

lNa va Yroete 0To YKPIA yia 20 AemTd, xpnotpomolwvtag To mAktpo FKPIA.

1. Méote pa popd 1o kKouuri FKPIA.

2. Elodyete Tov amaitovpevo xpovo
Béppavong mélovtag o Kouuri 10
min 800 Qopéc.

3. Matriote 1o koupri ENAPZH/>
+30s yia va EEKIVAOEL TO paYEipEpaL.
(Ztnv 086vn &eiva n avtiotpo®n pétpnon
TOU XPOVOU HOYEIPEPATOC OTO YKPIA)

:00

2. MATEIPEMA XTO MI=FKPIA

To MIZ FKPIA cuvuddel evépyela PIKPOKUMATWY pe YKPIN. To MIZ onpaivel evalAE payeipepa pe evépyela MIKPOKUPATWY

Kot EVEPYELD TKPIA.

O ouVSUAOHOG TNG EVEPYELAG UIKPOKUHATWV IE TO YKPIA HEIWVEL TO XPOVO LAYEIPEUATOG Kal Sivel Tpayavd, KaAoynuévo TENeiwpa.

Ymndpxouv 2 emMAOYEC yla To ouvduaoud:
TYNAYAZMOX 1 (066vn: C-1)

55% XpAOVOG yia EVEPYELD LIKPOKUUATWY, 45% XPOVOG Yla MAYEIPEUA YKPIA. XpNOIMOTIOINOTE yia PPl A YIa wyKPATEV.

ZYNAYAIMOZ 2 (086vn: C-2)

36% XPOVOG Yl0l LAYEIPEUA UE MIKPOKUUATA, 64% XPOVOG YIa LAYEIPEUA YKPIA. XPNOILOTIOIOTE VIO TIOUTIYKEC, OUENETEG KA TTOUAEPIKA.

Napadeypa:

lNa payeipepa 15 Aemtwy, xpnotpomnolwvtag MIZ FTKPIA pe 55% xpdvo 10X00G MIKPOKUHATWY Kat 45% 1ox0ocg YKPIA (C-1).

1. Méote pa popd 1o Koupri FKPIA.

YU «

2. Eloaydyete TOV amatoupevo Xpovo
B¢ppavong méfovtag 1o MARKTPO
10 min pia @opd Kal To TAAKTPO
1 min 5 @opég.

3. Matriote 1o Koupri ENAPZH/>
+30s yla va EEKIVAOEL TO payeipepa.
(Ztnv 006vn &ekvd n avtiotpopn
HETPNON TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG.)

C-1

THMEIQZEIX yia MATEIPEMA ME IKPIA kat MI= FKPIA:

« Aev gival amapaitTto va mpoBepUAVETE TO YKPIA.

« 'Otav podilete Tpo@r| o€ Babid Soxeia, TOTOBETAOTE TA OTOV MEPIOTPEPOHEVO Si{OKO.

« Mmopei va eVTOTOETE KATVO 1) HUPWSIA KAPEVOU TNV TPWTN YOPA TTOU Ba XPNOIUOTIOINCETE TO YKPIA. AUTO gival
@UOIONOYIKO Kat Sev amoTelei €vel§n BAAPNG oTov poUpvo. Na va amo@UYETE AuTo TO TIPOBANHA, KATA TNV TIPWTN XPron
TOU (POUPVOU, BEPUAVETE TO POUPVO XWPIG PayNTO 0TO YKPIA yia 20 AemTd.

THMANTIKO: Katd t Aettoupyia, avoi€te éva mapdBupo 1y evepyormotoTe Tov e€agpIopod TnG koulivag oag POKEIUEVOU va

Sla@evyel 0 Kamvog iy 0L OOUEG.

THMEIQZH: Katd tn xprion g Asitoupyiag YKptA, To YKpiA Ba avaBet kat Ba oprvel meplodikd yla va amo@eUyeTat n

unepBépuavon.

&I‘IPOEIAOHOIHZH: H mopta, To e§wTtePIko mMePiBANNA, N KOIAGTNTA TOU (POUPVOU Kat Ta EapTipata
pmopei va OgppavOouv oAU Katd Tnv Siapkeia Tng Aettoupyiag. Ma Tnv amo@uyn eyKavpdtwy,
XPNOIHOMOIEITE MAVTIOTE YAVTIA (OUPVOU.

*- Mévo yia povtéda ue ykpiA.
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1. AIAAOXIKO MATEIPEMA
H Aertoupyia autr EMITPEMEL TO HAYEIPEUA XPNOIHOTTOIWVTAG £wG 2 SIAQOPETIKA 0TASIA, Ta OTToia UITOPOUVV va TTEPIAABAVOULV
XPOVO Kl AEITOVPYIEG N AUTOUATOU HAYEIPEUATOG Kal /1 amOPuENG pe xpdvo Kabwg kat Aertoupyia amdpuéng pe Bapoc.
A@oU OAOKANPWOE( 0 TPOYPAUMATIONOG, SEV AmAITEITAL VA TIAPEUPETE 0TN AEITOUPYIA HAYEIPEUATOG, APOU O poupvog Ba
peTaBei auTOUATA OTO EMOUEVO OTASI0. O OKOUGTEL TO NXNTIKO Orja piat @opd UETA TO TPWTO 0TASI0.
Inpeiwon: H Aertoupyia Autopato pevou Sev Pmopei va optoTei wg éva amo ta Bripata Tng akohoubiag.
Napadeypa: Eav 0éAete va amoPieTe To (payNnTo yia 5 AEMTA KAl OTN CUVEXELA VO TO HAYEIPEPETE HE LIOX0
HIKpoKUpATwv 80P yia 7 Aentd. Ta Brjpata éxouv w¢ €€1¢G:
1. Miéote 1o mktpo AMOWYZH ME XPONO pia 9opd kat Oa ep@aviotei otnv 00évn n évdelén dEF2.
2. Eloaydyete to Xpdvo payelpépatog méCovtag To Koupri 1 min 5 gopéc.
3. Eloayayete 1o emimedo 1oxvog (80P) mélovtag To mAriktpo EMIMEAO IZXYOX MIKPOKYMATQN 3 popéc.
4. Eloaydyete 1o Xpdvo payelpépatog méCovtag To Koupri 1 min 7 gopéc.
5. Miéote 1o koupurni ENAPZH pia @opd yla va EeKIVAOETE To Hayeipepa.
2. AEITOYPTIA +30s (Autopatn évapén)
To m\KTPo +30 s oag Sivel TN SuvaToOTNTA VA TIPAYUATOTIONOETE TIG AKOAOUBEG SUO0 EVEPYELEC:
a. Apeon évapén START/+30s
Mmopeite va EeKIVIOETE QUEOWCE TO HAYEIPEUA HE EMITESO 10XUOG MIKPOKUMATWY 100 P yia 30 Aentd
méfovTag To MARKTPO +30s.
b. Napdaracn xpévouv paysipéparog
Mmopeite va mapateivete Tov XpOVO HAYEIPEUATOG KATA TO MN AUTOUATO HAYEIPEUA, TV amOYuén He XPOvo 1 T
AerToupyia auTOUATOU pPEVOU, KaTtd TOANaAmAdota Twv 30 SeutepoAémTwy, av matnOei To Koupri +30s evw 0 PoUPVOG
Bpioketal og Aertoupyia. Mmopeite va mapateiveTe Tov EMOUUNTO XPOVO HAYEIPEUATOG AKOMN TTATWVTAG TA KOUMTIA
XPONOY "10min", "1min", "10s". Katd tnv anéuén pe BAapog, o xpovog payelpéuatog Sev pmopei va avénOei.
THMEIQZH: O xp6vog HayEIPEUATOG UTTOPEL va TTapaTtaBei To TOAD €wg 99 Aemtd Kat 50 SeutepdAemTa.
3. AEITOYPIIA XPONOMETPOY KOYZINAX :
Mmopéeite va XpnOIUOTIOINCETE TO XPOVOUETPO KOUJiVAG WG KAVOVIKO XPOVOUETPO QO0OV O€ AaPaivel XWpa HaYEIPEUD e
HIKPOKUUATA, yla TTAPASELyHa Yla VA XPOVOUETPHOETE TO BPACIHO QUYWY O CUMPBATIKO HATL ) yia va TTApakoAoUBE(Te To xpovo
IOV KABETAL €Val HaYEIPEPEVO/EEMAYWIEVO PaAYNTO.
Napadseypa:
la va B€0€Te TO XPOVOUETPO OTA 5 AemTd.

1. TMiéote To MAAKTPO 2. Eiodyete tov embBupuntd | 3. TMatroTe 10 Koupmi 4. EAéy&retnv 0Bovn. (H
XPONOMETPO Xpovo mélovTag To ENAPZH/{> +30s 006vn Ba apxioet avti-
KOYZINAZ pia gpopd. kouuri 1 min 5 @opéc. yla va EEKIVAOETE TO oTPOPN PETPNON TOU

_| XPOVOUETPO. XPOVOUL payelpépatos/
s anmoyuénc.)

‘Otav mapéNBeL 0 XPOVOG TOU XPOVOUETPOU, Ba aKOUOTE( TO NXNTIKO Opa 5 @opég kat n 08dvn LED Ba epgavioel v wpa.
Mmopeite va glcaydyete omolovORToTE Xpovo £wg 99 Aemtd, 50 Seutepolenta. Na va akupwoete To XPONOMETPO KOYZINAL
Katd ) SIdpKeLa piag avTioTpoeng HETPNONG, AmAWG TMECTE TO TIAiKTpo STOP.

THMEIQZH: H Aertoupyia XPONOMETPO KOYZINAX Sev pmopei va xpnotpomolndei katd tn SIapKela HayEIPEUATOG.

4. MAIAIKO KAEIAQMA:
Xpnolpomoleital yia Tnv anmotporh AelToupyiag Tou goupvou xwpic emiBAen and pikpd madid.
a. Nava opioete 1o MAAIKO KAEIAQMA:
MatoTe Kal KPATHOTE TATNUEVO TO KOUMTi STOP yia 3 SeutepOAemTa. AKOUYETAL EVal LT LEYAANG SIAPKELAG Kat ) 086vn pgavilel
v évdeign “LOC". O poupvoc Bpioketat Twpa on Aerroupyia CHILD LOCK (Maidikd kAeidwpa). Ze autr T Aertoupyia, n 086vn Ba
elpavilel To poAoL. Av TiatnOei omoloSrmoTe Koupri 1) av avoiel n mopta, epgaviletat n évéein “LOC" yia 5éka SeutepoAerTa.
b. Na va akvpwaoete to MAIAIKO KAEIAQMA:
MéoTte Kat KPATOTE To MARKTPO STOP yia 3 SEUTEPONETA WOTIOU VA OKOUOTEI évag NXOG.
5. AEITOYPTIA ECO:
3 € KATAOTAON QVAMOVIAG, TATAOTE To Kouuri “ECO” pia gopd: Ba oBrioet n 086vn LED kat o ovpvog
HikpokupdTwy Ba petaei og Aertoupyia ECO, dmou pe omotadrmote Aettoupyia avdapet Eava n o8évn LED
Kal 0 POUPVOG HUIKPOKUHATWY EMAVEPXETAL O€ KATAGTOON AVAMOVAG.

STOP/ECO
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1. AMIO¥YY=ZH ME XPONO

H Aertoupyia autr xpnotpevel otnv Taxeio amdPpuén @ayntol eviy 0ag EMTPEMEL va EMAEYETE TNV KATAMNNAN Sidpkela
andPuéng, avaloya pe Tov TUTTo aynTou. AKOAOUBNOTE TO TAPAKATW TTAPASEIY A VIO AEMTOUEPELIEG OXETIKA LE TOV TPOTIO
XPong Tng Aettoupyiag autrc. To €Upog Xpovou gival 0:10 — 99:50.

Mapadetypa: Na andypuén Tou @ayntou yia 10 Aemtd.

1. EmAé€te To amapaitnto 2. El0dyete 10 XpOVO paYEIPEUATOG 4. TMatrote 1o kovuri ENAPZH/
pevou méLovTag To MARKTPO mé{ovtag To Koupri 10 min pia < +30s yia va EexiviioeTe T0
AMNOWY=H ME XPONO pia ¢opa. popd. payeipepa.

@@ x1
H 086vn Oa Seitet: nean

TnMEWOELG yia TRV AToYuén pe Xpovo:

+ ApoU oAoKANPwOEi TO PayEipEpa aKOUYETAL 5 POPEC TO NXNTIKO orjpa Kat n 086vn LED gugavilel Tnv wpa, £av €xel pubpt-
OTel TO POASL EQv TO poloL Sev éxel puBuIoTEl, N 006VN eppaviCel povo tnv vsel€n “0:00” dtav oAokANpwOEi To payeipeua.

« To mpoemiheypévo eminmedo 10XVOG MIKPOKUMATWV givat 30P kat Sev pumopei va aldéel.

2. AMOYYZH ME BAPOZ

O POUPVOG HIKPOKUPATWY €XEL TTPOPUBUIOTEL PE pia SIApKELa Kat €va emimeSo 1oXV0G WOTE va amoyUxovtal EVKOAA Ta TOPAKA-

Tw PaynTa: Xolpvo, Bodvo kat Kotdmoulo. To elpog BAPouG yia To eayntd autd eivat amd 0,1 kg - 2 kg. o€ rpata twv 0,1 kg.

AKONOUONOTE TO TAPAKATW TTAPASEIYUA YIa AEMTOUEPELEG OXETIKA LIE TO TTWE VA XEIPIOTEITE AUTEG TIG AEITOUPYIEG.

Mapadetypa: Ma amoéYuén koppatiwv Kpéatog Bdpoug 1,2 kg xpnotpomotwvtag tnv AMOYY=H ME BAPOX.

TomoBeTOTE TO Kpéag o€ emimedo OKeVOG 1] 0TN OXAPA AMOYUENG TOU YOUPVOU HIKPOKUHATWY OTOV TIEPIOTPEPOEVO SioKo.

1. EmMé€te o amapaitnto 2. Ewoayayete to Bapog mélovtagta | 3. TMatAote 1o kouuni ENAPEH/
pevoU méCovTag To TTARKTPO mAfiktpa BAPOZ/MEPIAA wormou +30s yla va apxioel To payeipepa.
AMOWY=H ME XPONO pia gopd. Va EUPAVIOTEL TO EMOUVUNTO BAPOC. (Ztnv 006vn Ba eppavioTei

=@ avTioTPOPN PHETPNON TOU XPOVOU
E} X1 anéyuéne)
H 086vn Ba Seiget: kg /2= @ oB6vn:| 1.2

Ta katePuypéva gayntd amoPpuxovtal amd toug -18°C.

ZHMEIQZEIZ TIA THN ANOWY=H ME BAPOX:

« Mpv KataPUEETE TO PAYNTO, GLYOUPEUTEITE TTWG Eival YPECKO Kal KANAG TTOLOTNTAG,.

« To Bdapog Tou payntol MPEMeL va oTpoyyuAoToleital oTa mmo KovTiva 0,1kg, yia mapddetyua, ta 0,65 kg o€ 0,7 kg.

« Edv gival amapaitnTo, mpooTaTéYTE UIKPEG TIEPLOKEG KPEATOG 1} TTOUAEPIKOU HE HIKPA EMTIMESA KOMPATIA AAOUHIVOXAPTOU.
AuTo Oa epumodioel AUTEG TIG TTEPIOXEG o To va (goTaBouv katd Tn Stapkela TN amdPuéng. Alao@alioTe Twg To
AAOUMIVOXAPTO SEV AKOUUTTAEL TOUG TOIXOUG TOU (pOUPVOU.

Ta mfiktpa AYTOMATQN MENOY umroAoyi{ouv auTtopata Tn OwoTr AEITOUPYIA HAYEIPEUATOC KAl TO MAYEIPEUA TWV GAYNTWY
(AemrTopépeleg oTn oeAida EL-4 kat EL-23). MapatnprioTe To mapakdtw mapAdelyua yia AeMTOUEPELEG OXETIKA LE TOV TPOTIO
XPriong autrig Tng Aettoupyiag.

Napadeypa: MNa va Yroete Svo matdreg pe ehouda (0,46 kg) xpnotpomolwvtag Tn Aetrtoupyia AYTOMATO MENOY.

1. Em\éEte To pevou mou xpetdletal 2. Miéote Ta minktpa BAPOX/ 3. TatAote To koupri ENAPZH/<>
méCovtag 1o koupri Matdta pe MEPIAA ENANQ/KATQ +30s yla va EEKIVAOEL TO payeipepa.
@AovSa pia popd. 1 ouveyiote va méleTe 10 (Ztnv 006vn ekva n avtiotpopn

W mAfiktpo Natdara pe PAovda UETPNON TOU XPOVOU HAYEIPENQ-
@ x1 yia va emAEEETE Tov apldud mou 10¢)
QVTIOTOIXEl OTIC TTATATEG (Ewg 3).
H 006vn Ba Seier: 1 kg y£=" @ 006vn: 2
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ZHMEIQZEIZ:

+ To Bdpog 1) n MoodTNTA TOU PaynToL pmopei va eloayBei méCovtag Ta mnktpa BAPOX/MEPIAA EMANQ/KATQ wormou va
EUPAVIOTEI TO EMOUUNTO BApog/n emBupNTH MoooTNTA. Eloaydyete To BAapog pévo Tou aynTtol. Mn cupmepIAGBETe TO

Bdpog Tou Soyxeiou.

« Ta Bapn @ayntou peyaAutepa fj pikpdtepa amd To Bapog/tnv moodTnTa mou mapéxetal otov mivaka AYTOMATON MENOY
otn oeNida EL-23, va TIpaypOTOTIOIEITE TO PHAYEIPEUA HE UN AUTOPATN A&lToupyia.

Avutoparo Mevou BAPOX/ MEPIAA / ZKEYH Awadikacia
TomoBEeTAOTE TO CAKOUAAKL TOU TTOTT KOPV
amevBeiag oTov TTEPIOTPEPONEVO SioKO

Mom kopv 0,5kg, 0,1 kg (avatpé€Te oTNV MOPAKATW ONUEIWON: ‘ENUAVTIKES

TIANPOPOPIEG OXETIKA pE TN AetToupyia
Mikpokupdtwy yia Mom Kopv')

Matata pe Aovda

1, 2, 3 matdreg (KoppdTia)
1 matata = nep. 0,23 kg
(apx1kn} Bgpp. 20° C)

XPNOIUOTIOLEITE TTATATES PE TTAPOHOLO péEYEDOG TTEP.
23049.

TpurmoTte kaBe matdta o€ Siapopa onueia

Kall TOTTOOETAOTE TNV TPOC TNV AKEN TOU
mEPLOTPEPOUEVOL Siokou. NupioTe Tig avamoda

Kat S1ata&Te T Eava 0To YECO TOU HAYEIPEUATOG,
APNOTE TIG yIa 3 - 5 NemTd TPt OEPPipETE.

Nitoa

0,1 kg, 0,2 kg, 0,4 kg
(apx1kny Bgpp. 5° C)
Mato

TomoBetrote TNV MNitoa o€ €va MATO 0TO KEVTPO
TOU TIEPIOTPEPOPEVOU Siokou. Mnv TNV KOAUTTTETE.

Kateguypéva Aayavika

LY. Aayavakia BpugeAwy,
(PACONAKIA, APAKAG, AVAUIKTA
Aaxavikd, pmpdkoho

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(apxikn} Bgpp. 18° C)
MmoA kat kamdakt

TomoBetrote Ta Aayxavikd og katdAnAo Soxeio.
MpooBéoTe pia Koutald TnG ooumag vepod

avad 100 yp. AaxaviKwy, KAIAUYTE To OKEVOG Kal
TOTIOBETOTE TO OTOV TMEPIOTPEPOPEVO S{oKO.
AVOKATEYTE T OTO HECO TOU PAYEIPENATOC KABWG
Kal 0To TéA\oC.

ANAGEPMANZH TZATIOY &
Kagé
(120ml/ pAutCawvy)

1,2,3
(apxikn Bepp. 5° C)
OAutlavi

TomoBetnote To(a) AuT{Avi(a) oToV
TIEPIOTPEPOUEVO S{OKO KAl QVOKATEPTE HETA TO
(éotapa.

levpa o mato

0,25 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(apx1kny Bgpp. 5° C)
Maro

TomoBeTAOTE TO MATO OTO KEVTPO TOU
TIEPIOTPEPOPEVOL SioKoU. MV TO KAAUTITETE.
AvakatéPTe YETE TO payeipepa.

ZHMEIQZEIZX:

+ H tehikn Beppokpacia Oa Siagépel avaloya pe T apxikr Beppokpacia Tou @ayntou. EAéyETe mwe n tpo@n axvilel petd to
payeipepa. EQv givat amapaitnto, PMOPEITE VO EMEKTEIVETE XEIPOKIVNTA TO XPOVO HAYEIPEUATOG.

« Ta amoteAéopata mou Ba éXETe OTAV XPNOIUOTIOIEITE TO AUTOUATO payEipepa Ba e§apTwvTal amd mMapapéTpoug Omwe To
OXfHa Kat TO PEyEBOC TNG TPOPNG KAl TIG TTPOOWTTIKEG TTPOTIUAOELG GO0V aPopd Ta HAYEIPIKA amotedéopata. Edv Sev eiote
EUXAPIOTNHEVOL LIE TO ATTOTEAEGHA TOU TTPOYPAMUATOG, TAPAKANOUKE PUBUIOTE TO XPOVO HAYEIPEUATOG WOTE VA TAIPIALEL pe

TIG ATTAUTAOELG OAG.

Inupavukn MAnpogopia oxeTika pe Tn Asttoupyia Mikpokupdtwv yia Mom Kopv:

1. A@oU emAEEETE 1 ypappdpLa TTOTT KOPV, CUVICTATAL VA SIMAWOETE TTPOG Ta KATW €va
Tpiywvo o€ KABe ywvia Tou MaKETou TPV amd To payEipEUa.
Avatpé€te otnv elkova Seia.

2. EGv/Otav @ouoKwaoel To GAKOUAGKL TOU TIOTT Kopv Kol Sev Umopei mAéov va
TEPIOTPAYPEL, MEOTE TO MAKTPO STOP Kal avoi€Te TV mdpTta Tou Youpvou yia va

> ao%i0d
—

TIPOCAPUOCETE TN B€0N TOU TTAKETOU WOTE VA SIACPANOTEI TO OHOIOHOPPO YHTIUO.
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T va payelpéPete/amoPUuEETe GayNnTo o€ £va GOUPVO UIKPOKUHATWY, N IOXUG TWV UIKPOKUUATWY TIPETEL VA UMTOPEL va TTEPACEL
uéoa amd To Soxeio kat va SlamepAcel To GaynTto. Emopévwg gival onpavtiko va SIaAEEETe KATAANAA OKEUN HAYELIPIKAG.

Ta oTpoyyUAd/oBAA MATA TPOTIHOUVTAL GE OXEON ME TA TETPAYWVA/TAPAANNAGYPAUHA, HIAG KL N TPOPN OTIG YWVIES TEIVEL Va
TTOPAPEYEIPEVETAL MITOPET va XPNOIHOTTOINDE LI TTOIKINO OKEUWV HAYEIPIKNG OTIWG AVOPEPETAL TTAPOKATW.

Ac@aln yia
Mayelpika okeun Xpron pe TkptA | TkpIA
HIKpOKUpaATa
Mmopouv va xpnoipomoin8olv HiKpd KOPPATia
AAOUUIVOXOPTOU YIa va TTPo@UAAYDE( To paynTo amd
unepBoAiko (éotapa. KpatrioTe To aAOUHIVOXAPTO
DUNO aloupviou v/x v TOUAGXIOTOV 2 €K. HAKPLA OTTO TA TOIXWHATA TOU YOUPVOU
Ahoupvévia Soxeia WOTE VA UNV TIPOKUPEL NAEKTPIKO TOEO.
Ta alouvpivévia Soxeia € cuvioTwvTal, EKTOC €V
mpoodlopileTal SIaPOPETIKA amd TOV KATAOKEVAOTH, TT.X.
Microfoil ®, va tnpeite mMpooeKTIKA TIG 08nyieC.
Na akohouBeite mavta Tig 08nyieg Twv KataokevaoTwv. Mnv umepPaivete
Mdra Ynoipatog v/X X Tou Xpdvoug Béppavong mou divovtal. Na €ioTe TOA) TPOOEKTIKO{ EQOTOV
QUTA Tal TIATA UTOPOUV va yivouv oAU (0Td.
. i Mopoehavn, mMAva kat ot\Bwpéva mmiva ouvrBwg eivat KatdAnAa,
Mopoehdvn kat kepapikd v/X X EKTOG AMO QUTA PE METOMNIKO SIAKOOHO.
. ° MMpémet va Sivete mpoooyr £av pnotpomoleite UBpauoTa VANIKE EQOTOV
Yahkd . Pyrex v v Umopei va omdoouv 1 va payicouv av BeppavBouv amdtopa.

. A€V GLVIOTATAI VO XPNOILOTOLEITE LETAANKA OKEUN HaYELPIKNG piag Kat Ba
MétaMo X v TPOKANBEl NAEKTPIKS TOEO, TO omoio pmopei va 0dnyroel o€ upKayld.
MAaotikd/MoAuoTepivn T.X. v X Mpémel va Sivete MPOOOX1 UIOG KAt UEPIKA SOXEID UMTOPET v OTPaBWOOUY,
OUOKEUAOIEC (PAOT-POUVT Nwoouv iy amoxpwpaTioTolv o€ UPnAEC BeppoKpacie.

. Agv TIPETEL VOl AKOUPTTA TO GAYNTO KAl TIPEMEL VAl EiVal TOUTTNHEVO WOTE Val
MepBpdvn v X EMTPEMETAL TOV ATHO Va SlaQeUyeL.

. . . Mpémet va ival TpUMNUEVES WOTE va SLaPeVYEL 0 aTpoG. BeBatwbeite mug
Zakovheq YEne/¥noipatoc v X 01 GOKOUAEG €ivall KATAANNAEG yia P10 GE GOUPVO HIKPOKULATWV.
XapTtva - Midta, moTrpla kat XapTti v X Mn xpnotpomolgite TAAOTIKOUG 1} LETOMIKOUG GUVSETHPEC, apOU pmopei
Koulivag va NlWoOoLV 1y va macouv uTid Adyw nAEKTPIKOU TOE0U amd To HETANO.

. e . Na Ta xpnotpomoleite povo yia (éotapia iy yla amoppdenon e uypaciac,
Aoxelol amd £6A0 kall kaAdpa v X Mpémet va Sivete mpoooyr Kabwg n umepBéppavan Umopei va MPOKAAETEL GWTIA.
MévTa va TPOGEXETE TO POUPVO GTAV XPNOIHOTIOLETE TETOLD UNIKA plag Kal
AVOKUKAWPEVO XapTi Kal X v n unepBEpLavon PMopE( va TPOKAAEDEL QTIA.
epnuepida Mmopei va epiéyouv Bpaiopata METAAOU Ta OTIoial UTTOPE v TIPOKOAE-
GOUV "NAEKTPIKG TOED" Kall val 08y ioouv O upKay!d.

&I‘IPOEIAOHOIHZH: ‘Ovav {eoTaivete paynto o MAaoTIKA I} XapTiva Soxeia, EAéyxeTe To poUpvo e§attiag
¢ mBavotnTag avapAeéng.
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MPOZOXH: MH XPHZIMOMOIEITE EMMOPIKA
KAOAPIZTIKA ®OYPNOY, ATMOKAGAPIZTEZ,
AMNOZ=EZTIKA, ZKAHPA KAOGAPIZTIKA, OTIAHMOTE
MMOPEI NA NEPIEXEI YAPOZEIAIO TOY NATPIOY 'H
ZYPMA ZE OMOIOAHMOTE TMHMA TOY ®OYPNOY
MIKPOKYMATQN .

Mpiv ané tov kaBapiopo, Befaiwdeite mwg To
E0WTEPIKO, N MOPTA, TO MEPiBANpa Kat Ta e§apTipaTa
TOU @OoUpPVOU gival evteAwe Kpua. KAOAPIZETE

TO ®OYPNO TAKTIKA KAl AQAIPEITE TYXON
AMOGEZEIZ TPODHX - Na Siatnpeite To povpvo
KaBapo, S1a@opeTIKG pmopei va mpokAnOei @Bopa
oTNV EMPAvELA TOU Poupvou. Katt Tétolo pmopei va
EMNPeAcel apvnTiKa TN Stapkeia {wr¢ TG GUCKEURG Kat
mBavwg va odnyRoel og emKivéuvn katdotaon.
THMEIQZH: Katd tn SidpKela Tou Hayelpépatog, givat
mOavo va mapatnenBei CUPMUKVWON LSPATUWY OTO
E£0WTEPIKO KAl OTNV TTPOCOYPN TNG KOINGTNTAG TOU YOoUpVOoU,
kaBWw¢ Kat otnv mépta. H moodTnTa CUMIMTUKVWOEWY
e€aptatal amod tn OgpPoKPATia TWV EMPAVEIDY TOU
(POUPVOUL Kal TNV UYPATIa TTOU TIEPIEXETAL OTO PAYNTO TTOU
Beppaivetal pe pikpokLpata. Katd tnv ohokArjpwaon Tou
payelpépatog, BePaiwdeite mwg okoumioate Tnv vypacia
TTOU CUYKEVTPWVETAL OE AUTEG TIC ETPAVELEG ME VA HOAAKO,
aAmoPPOPNTIKS TTAVI.

E§wTEPIKO TOV poUpVOU

To e§wTePIKS TOU POUPVOUL UIOPEL va KABAPIOTEN EUKOAA
HE TTio oamouvi Kal vepo. BeBaiwbeite mwe emuvate To
oamolvL Ue LYPS TTAVI KAl TIWG OTEYVWOTE TO EEWTEPIKO UE
Hia meToéTa.

Mivakag eAéyxouv

Avoi€Te TNV MOPTA TPV TOV KABAPIoHO yia va
anevepyomolnBei o mivakag eAéyxou. Oa mpémel va

Sivetal mMpoooyr) oTov KaBapIopo Tou THvaka EAEyXOU.
Xpnoipomolvtag éva mavi Bpeypévo Hévo Ue vepo,
OKOUTT{(ETE TTPOCEKTIKA TOV TTiVAKA WOTIOL VA KABapioeL
TARPWG.

Amo@eUyeTe TN Xpron unepPoAKR ToodTNTAG vEPOU.

Mn xpnolpomnoleite omoloSHMOTE XNUIKO 1} amo&eoTikd
kaBaploTIKA.

EcwTtepiko Tou poupvou

1. lNa Tov KabapIopo, OKOUTTIOTE TUXOV TTOINEG f} XUHEVO
@aynTtd pe éva HAAAKO LYPO TTaVi 1 JE £Va OQOUYYApL META
amo KABe Xprion, eV o poUpvog gival akopa (eoToc. MNa
00BapPOTEPEG MTCINEG, XPNOIUOTIOIOTE £va TTIO CATTOUVL
KOl OKOUTTIOTE APKETEG POPEG HE €Vl LYPO TTAVI WOTTOU

va agatpeBolv 6Aa Ta umoAeippata. Ot CUCOWPEVHEVES
anoBoelg eivat mBavo va unepBepuavBouv kat va
apyioouv va kamnvi{ouv fj va macouv ewTid, KaBwg kat va
TPOKAAEOOUV NAEKTPIKO TOE0. Mnv agaipeite To KAAUUpa
TOUu Kupatodnyou.

2. BeBaiwbeite mwg T A0 0aMoUVL iy To vePd Sev €xel
EI0ENDEL OTIC MIKPEC OTTEC E€NEPIOUOU TWV TOIKWHATWY,
KaBW¢ pmopei va mpokAnBei BAGBN oto @oupvo.

3. Mn XpnotHomolEiTe KABAPIOTIKA TUTTOU OTTPEL OTO
E0WTEPIKO TOU (POVPVOU.

4. OgPUAIVETE TO POUPVO TAKTIKA XPNOIUOTIOIWVTAG TO YKPIA
XWPig @aynTo yia 20 Aemtd (oghida 10). Ta umoAeippata
TPOPWV 1 Nimoug pumopei va mpokaAéoouv Kamvéd i
SUCAPEDTEG OCEG.

Na Siatnpeite To KAAUPHA TOU KuPATOSNYOU TTAVTOTE
kabapo.

To KAAUMUA TOU KUUATOSNYOU €ival KATAGKEVAGHEVO ATTO
£0BpaVOTO LAIKG Kat Ba mpémel va kaBapiletal ue mpoooxn
(va Tnpeite TI¢ Mapamdvw odnyieg KabBapiopov).
THMEIQZH: To unepBoAIKO HOUNMOOUA UTTOPE(

va IPOKAAEDEL amooUVBED TOU KAAUMHATOG TOU
Kupatodnyou.

To KAAUMUA TOU KUUATOSNYOU €ival aVAAWGIUO HEPOG Kal
XWPIG TAKTIKO kaBaplopd, Ba xpelaoTei avtikatdotaon.
E§apTipata

Ta e€apTtipata OMwe o MEPIOTPEPSOUEVOC SioKOG, TO
OTAPLyHa TOU TIEPLOTPEPOEVOU SioKou Kal n oxdpa Ba
TPEMEL va TAEévovTal O€ MO LYPO KABAPLoTIKG StaAupa Kat
va oTeyvwvouv. Eival KatdAnha yia mAUGIHO O TAUVTHPLO.
Nopta

lMa va amopakpuvete OAa Ta ixvn Bpwitdg, va kabapilete
OUXVA Kal TIG U0 TMAEVPEG TNG TOPTAG, TA CPPAYIoUATA TNG
TOPTAG Kal Ta SImAavd Pépn He éva HaAako, bypo Ueacua.
Mn xpnoipormoleite amoeoTikd KaBapIoTIKA.

IHMEIQZH: Aev npémel va xpnotlomoleital
aTHoKabaploTAG.

TupBouln KaBapiopoU - MNa eUKOAGTEPO KAOAPIOHO TOU POUPVOU TUG:
TomoBetnoTe Wod Aepdvt o€ €va pmol, mpooBéate 300ml vepou kat {eotdvete oto 100% yia 10 - 12 Aemmta.
S KOUTTIOTE TO POUPVO XPNOILOTIOIWVTAG £Va MOAAKO, OTEYVS UPACHA.
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Dikkat:
Uriiniiniiz bu
sembol ile
isaretlenmistir.
Bunun anlami
kullaniimis
elektrikli ve
elektronik
Urlnlerin genel
ev atiklariyla
karistinlmama-
sinin gerekli
oldugudur. Bu
Urdnler icin ayri
bir ¢cop toplama
sistemi bulun-

\ maktadir. )

KA. Avrupa Birligi'ndeki Kullanicilar (6zel meskenler) icin I

1. Ekipmanin Atilmasiyla ilgili Bilgiler

Dikkat: Bu aleti atmak istiyorsaniz liitfen normal ¢6p kutusunu kullanmayin!
Kullanilmis elektrikli ve elektronik ekipmanlar ayri ve kullanilmis elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin dogru bicimde islenmesi, geri kazanilmasi ve geri
donusturulmesiyle ilgili mevzuata uygun olarak atilmahdir.

Uye Uilkeler tarafindan kabul edilmesinin ardindan, AB (ilkelerinde yer alan &zel
meskenler kullanilmis elektrikli ve elektronik ekipmanlarini belirlenmis olan
toplama merkezlerine licretsiz olarak gonderebilecektir®.

Bazi Ulkelerde*, yerel saticiniz da yeni bir trlin satin aldiginizda eski Griintiniizi
Ucretsiz olarak geri alabilmektedir.

*) Lutfen ayrintilan 6grenmek icin yerel mercilerinizle temasa gegin.
Kullaniimis elektrikli ya da elektronik aletlerinizin pilleri ya da akdleri varsa,
litfen bunlari yerel diizenlemelere uygun olarak ayri atin.

Bu Girlint dogru bir sekilde atmak suretiyle, atiklarin gerekli olan islemlerden
gecerek geri kazanilmasi ve geri dénisturilmesine yardimci olacak, boylece
atiklarin yanhs muamele gérmesinden &tiirli doga ve insan saghgi tizerine
olusabilecek potansiyel olumsuz etkileri nlemis olacaksiniz.

2. AB disindaki diger lilkelerde

Bu Grlint atmak isterseniz lutfen yerel mercilerinizle temasa gecin ve dogru
atma yontemini 6grenin.

isvicre icin: Kullanilmis elektrikli ve elektronik ekipmanlar yeni bir Giriin satin
alinmasa bile Ucretsiz olarak saticiya iade edilebilir. www.swico.ch veya www.
sens.eh adreslerinin ana sayfalarindan toplama tesislerini 6grenebilirsiniz.

B. Avrupa Birligi'ndeki Ticari Kullanicilar igin

1. Ekipmanin Atilmasiyla ilgili Bilgiler

Uriin ticari bir amacla kullaniliyorsa ve tiriinii atmak istiyorsaniz:

Uriiniin geri alinmasiyla ilgili bilgi almak Uizere liitfen SHARP saticinizla temasa

gegin. Geri almadan dogan masraflar 6demeniz gerekebilir. Kliguk trtinler (ve

kiclk miktarlar) yerel ¢cop toplama tesisleriniz tarafindan alinabilir.

ispanya icin: Liitfen kullanilmis Griinlerinizin geri alinmasi icin mevcut ¢c6p

toplama sistemiyle ya da yerel mercilerinizle temasa gecin.

2. AB disindaki diger lilkelerde

Bu Urlinu atmak isterseniz lUtfen yerel mercilerinizle temasa gegin ve dogru
tha yontemini 6grenin. j
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Kullanim kilavuzu

DOGRU ATILMASI HAKKINDA BILGILER 1
ICINDEKILER 2
TEKNIK OZELLIKLER 2
FIRIN VE AKSESUARLAR 3
KONTROL PANELI 4
ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI 5-14
KURULUM 15-16
KULLANIMDAN ONCE 17
SAATIN AYARLANMASI 17
MIKRODALGA GUC SEVIYESI 17
MANUEL KULLANIM 18
MIKRODALGAYLA PISIRME 18
IZGARADA PiSIRME/ KARISIK IZGARADA PiSIRME 19
DIGER FAYDALI OZELLIKLER 20
SUREYLE BUZ COZME VE AGIRLIKLA BUZ COZME 21
OTOMATIK MENU KULLANIMI 21
OTOMATIK MENU TABLOSU 22
UYGUN FIRIN KAPLARI 23
BAKIM VE TEMIZLIK 24
()
{ |TEK
Model adi: YC-MS02E YC-MGO2E YC-MS51E YC-MG51E YC-MG81E
AC Hatti Gerilimi 230V, 50 Hz tek faz
Dagitim hatti sigortasi/devre kesicisi 10A 10A 10A 10A 10A
Gerekli AC Gicti: Mikrodalga 1270 W 1270 W 1450 W 1450 W 1450 W
Cikig glicti: Mikrodalga 800 W 800 W 900 W 900 W 900 W
Izgara 1000 W 1000 W 1100W
Bekleme <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W <1,0W
Enerji Tasarruf Modu <0,5W <0,5W <0,5W <0,5W <0,5W
Mikrodalga Frekansi 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz* 2450 MHz*
Dis Boyutlar (E) x (Y) x (D) mm 440 x 258 x 324  |440x258x324 |513x306x394 |513x306 x 394 512x300x 396
ic Boyutlar (E) x (Y) x (D)** mm 306 x205x304 |306x205x304 |328x206x 368 328 x 206 x 368 348 x 240 x 356
Firin Kapasitesi 20 litre** 20 litre** 25 litre** 25 litre** 28 litre**
Doner Tabla 255 mm @255 mm 2315 mm 2315 mm 2315 mm
Agirlik yaklasik 11,3 kg |yaklasik 11,9kg |yaklasik 14,5kg |yaklasik 15,4 kg |yaklasik 15,8 kg
Firin lambasi 25W 25W 25W 25W 25W

*-Bu Uriin EN55011 Avrupa standardinin gereksinimlerini karsilar.
Bu standarda uygun olarak, bu trtin grup 2 sinif B bir ekipman olarak siniflandirilmistir.
Grup 2'nin anlami, ekipmanin gidalari isitmak icin kasith olarak elektromanyetik radyasyon biciminde radyo frekanslari trettigidir.
Sinif B ekipmanin anlami, ekipmanin ev ortamlarinda kullanima uygun oldugudur.

**_ ¢ kapasitesi azami en, derinlik ve yiiksekligin 6l¢tilmesiyle bulunmustur. Gergek gida alma kapasitesi daha azdr.
SUREKLI GELISIM POLITIKASI KAPSAMINDA, TASARIMI VE TEKNIK OZELLIKLERI BILDIRIMDE BULUNMAKSIZIN DEGISTIRME

HAKKINI SAKLI TUTARIZ.
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FIRIN 1 2 3
Kapak
Kapak menteseleri | 5
Firin lambasi =
Dalga kilavuzu kapagi (CIKARMAYIN)
Kontrol paneli

Baglanti

Kapak dilleri

Firin boslugu

9. Kapak fitilleri ve fitil ylizeyleri

10. Kapak guivenlik dilleri

11. Havalandirma agikliklari

12. Dis kabin

13. Elektrik kablosu

14. Kapak agma diigmesi

AKSESUARLAR:

Asagidaki aksesuarlarin saglanmis oldugunu kontrol edin:

15. Doner tabla (cam)

16. Doner tabla destegi

17. Baglanti

18. Tepsi (Yalnizca Izgarali modellerde)

« Doner tabla destegini baglantinin cevresinde serbestce donebilecegi bicimde
firin zemininin ortasina yerlestirin. Ardindan déner tablayi, baglantinin
tzerine sikica yerlesecek sekilde doner tabla desteginin tizerine yerlestirin.

« Doner tablaya zarar gelmemesi icin, tabaklar ve kaplari firindan cikarirken,
doner tablanin kenarina takilmayacak sekilde kaldirin.

« Tepsi yalnizca 1zgara firinlarla kullanim igin tasarlanmistir. Tepsiyi mikrodalga
islevini kullanirken kullanmayin.

« Tepsinin kullanimi iin sayfa TR-19'da yer alan 1zgara bolimune bakiniz.

Izgaraya asla sicakken dokunmayin.

NOT: Aksesuar siparisi verdiginizde lUtfen su iki seyi belirtin: parca adi ve

model ad.

-

PNomhWN=

Gobek (i¢)

15—

NOTLAR:

« Dalga kilavuzu kapagi hassastir. Buna zarar vermemek icin firinin icini temizlerken dikkat edilmelidir.

« Uzerinde bir kapak olmadan yagl yiyecekler pisirdikten sonra firin boslugunu ve ézellikle de 1zgara Isitma parcasini mutlaka
iyice temizleyin, bunlarin kuru ve yaglanmamis olmasi gerekmektedir. Biriken yaglar isininca duman ¢ikarmaya veya
yanmaya baslayabilir.

« Finni daima doner tablasi ve doner tabla destegi dogru bigimde takilmis olarak kullanin. Bu sayede iyi ve esit pisirme
yapabilirsiniz. lyi yerlestirilmemis bir déner tabla takirdayabilir, dogru dénmeyebilir ve firina zarar verebilir.

« Tum yiyecekler ve yiyecek kaplari pisirme icin daima doner tablanin tizerine koyulmalidir.

« Doner tabla saat yontnde ya da saat yoniinin tersi yonde doner. Donus yoni firini her calistirmanizda degisebilir. Bu durum
pisirme performansini etkilemez.

&UYARI: Bu sembol yiizeylerin kullanim d bilecegi anl gelmektedir. Kapak, dis
kabin, firin boslugu, aksesuarlar ve tabaklar kullanim esnasinda ¢ok isinir. Yanmamak icin daima kalin firin
eldivenleri takin.
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TIME DEFROST WEIGHT DEFROST TIME DEFROST WEIGHT DEFROST

@ 6 G

5 D A D
POPCORN JACKET POTATO PIZZA POPCORN JACKET POTATO PIZZA

1 ! 1 1 ! 1
B "rO? % @]

FROZEN REHEAT DINNER FROZEN REHEAT DINNER
VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE VEGETABLES TEA & COFFEE PLATE

w dhuy

MICROWAVE MICROWAVE COMBI.

10min Tmin 10s 10min 10s

e o

S [ Sk Oy

KITCHEN SET KITCHEN SET
TIMER CLOCK TIMER

mikrodalga tek mikrodalga + 1zgara

1. DUITAL EKRAN
2. AGIRLIKLA BUZ COZME tusu
3. SUREYLE BUZ COZME tusu
4. OTOMATIK MENU tuslari
5. SURE tuslan
6. MIKRODALGA GUG SEVIYESI tusu:
Mikrodalga gli¢ seviyesini segmek icin basin.
7. lzgaratusu
8. Karnisik Izgara tusu
9. AGIRLIK/PORSYION tuslari (yukari ve asagi)
10. MUTFAK ZAMANLAYICISI tusu
Dakika zamanlayici olarak kullanmak ya da bekleme siiresini programlamak icin basin.
11. SAAT AYAR tusu
12. BASLAT/> +30s
13. DURDUR/EKO tusu
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ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI:
DIKKATLE OKUYUN VE GELECEKTE BASVURMAK UZERE
SAKLAYIN

Yangin tehlikesini onlemek igin.

Mikrodalga firin calisma esnasinda basi bos
birakilmamalidir. Cok yiiksek gii¢ seviyeleri ya da ¢ok
uzun pisirme siireleri yiyecekleri fazla isitarak yangina
sebebiyet verebilir.

Bu firin yalnizca tezgah tsti kullanim icin tasarlanmistir.
Ankastre bir mutfak Unitesi olarak tasarlanmamustir.
Firini bir dolabin icine koymayin.

Acil durumda birimin fisinin kolayca cekilebilmesi icin
elektrik prizi kolayca erisilebilir bir yerde olmalidir.

AC gli¢ kaynagi 230V, 50 Hz olmali, en az 10 A dagitim
hatti sigortasi veya en az 10 A dagitim devre kesicisine
sahip olmalidir.

Yalnizca bu trinun bagli oldugu 6zel bir devre
saglanmalidir.

Firini isi Uretilen alanlara koymayin.

Ornegin geleneksel bir firmin yanina.

Firini nemin yuksek oldugu ya da nem toplanabilecek
alanlara koymayin.

Firini acik havada saklamayin ya da kullanmayin.

Duman gormeniz halinde firini kapatin ya da fisini
cekin ve icinde alev varsa sonmesi icin kapagini kapali
tutun.

Yalnizca mikrodalgada kullanima uygun kap kacaklar
TR-5
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kullanin. Kap kacaklarin mikrodalga firinlarda
kullanima uygun olup olmadiklari kontrol edilmelidir.
Plastik ya da kagit kaplarin icindeki yiyecekleri
isitirken, tutusma olasiligindan otiirii goziinuzi
firindan ayirmayin.

Dalga kilavuzu kapagini, firin boslugunu, doner
tablayi ve doner tablanin destegini kullanimdan sonra
temizleyin. Bunlar kuru ve yagsiz olmalidir. Biriken
yaglar asiri isinarak duman ¢ikarmaya baslayabilir ya
da alev alabilir.

Firinin ya da havalandirma acikliklarinin yanina yanici
materyaller koymayin.

Havalandirma acikhklarini tikkamayin.

Gida paketlerindeki metal kapaklari, telleri, vs. cikarin.
Metal yuzeylerdeki kivilcimlanma yangina sebep olabilir.
Mikrodalga firini kizartma icin yag isitmakta kullanmayin.
Sicaklik kontrol edilemez ve yag alev alabilir.

Patlamis misir yapmak icin yalnizca mikrodalgada patlamis
misir yapmakta kullanilan 6zel Grinleri kullanin.

Fininin icinde yiyecek ya da baska bir sey saklamayin.
Finnin istenildigi gibi calistigindan emin olmak icin firini
cahstirdiktan sonra ayarlari kontrol edin.

Asiriisinmayi ve yangini onlemek icin, sosis, turta ya da
Noel pudingi gibi yuksek seker ya da yag icerigi olan
yiyecekler, pisirirken ya da i1sitirken 6zel olarak dikkat
edilmelidir.

Kullanim kilavuzunda bu konuda verilen ipuclarina bakiniz.
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Yaralanma riskinin oniine ge¢mek icin.
UYARI:
Hasarliysa ya da arizaliysa firini kullanmayin. Kullanimdan
once sunlari kontrol edin:
a) Kapaginin diizglin kapandigindan ve yerine oturmaz
ya da bikik durumda olmadigindan emin olun.
b) Menteseler ve guivenlik kapak dilleri; kirik ya da gevsek
olmadiklarindan emin olun.
¢) Kapak fitilleri ve fitil ylizeyleri; hasar gormemis
olduklarindan emin olun.
d) Firin boslugunun ici ya da kapagin Ustu; tzerilerinde
yamulma olmadigindan emin olun.
e) Elektrik kablosu ve fis; hasar gérmus olmadiklarindan
emin olun.
Kapak ya da kapagin fitilleri hasarliysa, firin yetkili bir kisi
tarafindan tamir edilene kadar kullanilmamaldir.
Firini asla kendiniz tamir etmeyin ya da lizerinde
degisiklik yapmayin. Mikrodalga enerjisini karsi
koruma saglayan kapaklarin sokiilmesini iceren tiim
servis veya onarim islerinin yetkili kisiler disindaki
kisiler tarafindan yapilmasi tehlikelidir.
Firini kapagi acikken calistirmayin ya da kapak givenlik
dilleriyle herhangi bir sekilde oynamayin. Kapak fitilleri
ve fitil ylzeyleri arasinda bir cisim oldugunda firini
calistirmayin.
Kapak fitillerinde ve bunlara bitisik parcalarda yag
veya kir birikmesine izin vermeyin. Firini diizenli
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araliklarla temizleyin ve yiyecek kalintilarini

alin. Sayfa TR-24'te yer alan “Bakim ve Temizlik”
talimatlarina uyun.

Firinin temiz tutulmamasi yiizeyinin yipranmasina yol
acarak, aletin omriinii kisaltabilir ve potansiyel olarak
tehlikeli bir durumun ortaya ¢cikmasina sebep olabilir.

KALP PiLi olan kisiler mikrodalga firinlar konusunda
alacaklari 6nlemleri 6grenmek icin doktorlarina ya da kalp
pillerinin Greticisine danismalidir.

Elektrik carpmasi olasiligini 6nlemek igin.

Dis kabini hicbir sartta yerinden ¢ikarmamalisiniz.

Kapak kilidi agikhklarina veya havalandirma acikliklarina
asla bir sey dékmeyin ya da bir cisim sokmayin. Uzerine bir
sey dokulmesi halinde firini hemen kapatip fisini ¢cekin ve
yetkili SHARP servisini arayin.

Elektrik kablosunu ya da fisini suya ya da baska sivilarin
icine sokmayin.

Elektrik kablosunun bir masa ya da ¢alisma yuzeyinden
asagi sarkmasina izin vermeyin.

Elektrik kablosunu, firinin arkasi dahil olmak tzere, sicak
yuzeylerden uzak tutun.

Aleti ve kablosunu 8 yasindan kiictik cocuklarin
erisemeyecegi bir yerde tutun.

Firinin lambasini kendiniz degistirmeye calismayin ya
da SHARP tarafindan yetki verilen elektrikciler disinda
kimsenin degistirmesine izin vermeyin. Firinin lambasi

bozulursa litfen saticiniza ya da yetkili SHARP servisine
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danisin.

Aletin elektrik kablosu hasar gorurse 6zel bir kabloyla
degistirilmelidir.

Degisim yetkili SHARP servisi tarafindan yapilmaldir.
Patlama ve ani kaynama olasiligini 6nlemek igin:
UYARI: Swvilar ve diger gidalar patlayabilecekleri icin
kapali kutularda isitilmamahdir.

iceceklerin mikrodalgada isitilmasi gecikmeli fiskiran
kaynamaya yol acabilir, bu nedenle kap tutulurken
dikkat edilmelidir.

Asla kapali kaplar kullanmayin. Kullanimdan 6nce
kapaklari agin. Kapali kaplar iclerinde basing birikmesinden
oturu firin kapatildiktan sonra bile patlayabilir.

Sivilari mikrodalga ile isitirken dikkatli olun. Kabarciklarin
cikabilmesi icin genis agizh bir kap kullanin.

Sivilari asla biberonlar gibi dar bogazl siselerde
1Isitmayin, ¢linkii bunu yapmaniz icindekilerin 1sininca
kaptan disari fiskirmasina ve yaniklara sebebiyet
vermesine yol acabilir.

Kaynayan sivilarin aniden fiskirarak sizi haslamasini

onlemek igin:

1. Cok uzun siire 1sitmayin.

2. Isitmadan/yeniden isitmadan once siviyr karistirin.

3. Isitirken sivinin icine cam bir cubuk ya da benzer bir sey
(metal degil) koymaniz tavsiye edilir.

4. Gecikmeli fiskiran kaynamayi dnlemek icin pisirme
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suresinin sonunda sivilari firinin icinde en az 20 saniye
bekletin.
Yumurtalari kabuklarinin icindeyken pisirmeyin
ve haslanmis kati yumurtalari mikrodalga firinda
isitmayin, ¢linkii mikrodalga ile pisirme isleminin
sona ermesinden sonra bile patlayabilirler.
Cirpilmamis ya da karistirllmamis yumurtalar
pisirmek ya da isitmak icin sarilariyla beyazlarini
delin, aksi halde yumurtalar patlayabilir. Haslanmisg
kati yumurtalari mikrodalga firinda isitmadan once
kabuklarini soyup dilimleyin.

Pisirmeden dnce patates, sosis ve meyve gibi gidalarin
kabugunu delin, aksi halde patlayabilirler.

Yanma olasiligini onlemek igin.

UYARI: Yanmalarin oniine ge¢gmek icin biberonlar
ve bebek mamasi kavanozlarinda bulunan gidalar
tuketilmeden karistirnimali ve calkalanmali ve
sicakhiklari kontrol edilmelidir.

Yaniklar olusmasinin 6niine ge¢mek icin gidalari
firindan cikarirken firin eldiveni kullanin.

Buhardan yanmanin ve kaynayan sivilarin fiskirmasinin
onune ge¢cmek icin kaplar, patlamis misir yapicilar, firin
pisirme torbalari, ve benzerlerini daima ylziintzden
uzakta acin.

Yanmayi 6nlemek icin servis etmeden once yiyeceklerin
sicakligini kontrol edin ve karistirin ve bebekler, cocuklar

ve yaslilara verilen yiyecek ve iceceklerin sicakligina
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ozellikle dikkat edin.

Kabin sicakhdi yiyecedin veya icecedin sicakhginin gercek
bir gostergesi degildir; daima yiyecegin sicakligini kontrol
edin.

Disari ¢ikabilecek buhar ve 1sidan kaynaklanan yanmalari
onlemek icin acarken firinin kapagindan daima geride
durun.

Doldurulmus pismis gidalari isittiktan sonra iclerindeki
buhari disari cikarmak ve yanmalarin 6niine ge¢gmek icin
dilimleyin.

Kendilerini yakmalarini dnlemek icin ¢cocuklari kapaktan
uzak tutun.

Cocuklar tarafindan yanhs kullanimi 6nlemek icin.
Uyari: Cocugun firini giivenli bir sekilde
kullanabilmesi ve yanhs kullanimin tehlikelerini
anlamasi i¢in yalnizca kullanim konusunda yeterli
olclide bilgi verilmis 8 yas ve lizeri cocuklarin firini
gozetimsiz bir sekilde kullanmasina izin verin.

Alet IZGARA, KARISIK IZGARA ve OTOMATIK MENU
modlarinda calistirildiginda, ¢cocuklar olusan isi fazla
oldugu icin firini yalnizca bir yetiskinin gozetiminde
kullanmalidir.

Bu alet giivenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan
denetlenmedikleri veya aletin kullanimiyla ilgili bilgi
almadiklari hallerde fiziksel, algisal veya zihinsel
olarak engelli ya da deneyimsiz ve bilgisiz kisiler
(cocuklar dahil) tarafindan kullanilmamalidir.
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Cocuklar, cihazla oynamamalari icin kontrol altinda
olmalidir.

Bu firinda bir ¢cocuk kilidi modu bulunmaktadir, daha
fazla bilgi icin sayfa TR-20'e bakiniz.

Finn kapagina yaslanmayin veya kapagi savurarak
acmayin. Firinla oynamayin ya da firini oyuncak olarak
kullanmayin.

Cocuklara gereken tim onemli glivenlik bilgileri
ogretilmelidir: firin eldivenlerinin kullanimi, yiyeceklerin
uzerini orten seylerin dikkatli bir sekilde kaldirilmasi; sicak
olabileceklerinden yiyecekleri taze tutmak icin tasarlanan
ambalajlara (6rn. kendimden isinan malzemeler) 6zellikle
dikkat edilmesi.

Diger uyarilar

Firinda asla hicbir sekilde bir degisiklik yapmayin.
Gahsirken firini hareket ettirmeyin.

Mikrodalga firin yiyecek ve icecekleri isitmak icindir.
Yiyecekler veya giyeceklerin kurutulmasi ve i1sitma
pedlerinin, terliklerin, siingerlerin, nemli bezlerin ve
benzerlerinin isitilmasi yaralanmalara, tutusmaya
veya yangina sebebiyet verebilir. Ticari kullanim ya da
laboratuvar kullanimina uygun degildir.

Firininizi sorunsuz bir sekilde kullanmak ve hasari
onlemek icin.

Firini asla bosken calistirmayin. esmerlestirme kaplari
ya da kendinden isinan malzemeler kullanildiginda,

Isi stresinden 6turd doner tablaya ya da doner tabla
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destegine zarar gelmesini 6nlemek icin altina daima
porselen tabak gibi isiya dayanikh bir yahtici koyun. Kabin
talimatlarinda belirtilen 6n 1sitma stresi asilmamalidir.

Mikrodalgalari yansitan ve elektriksel kivilcimlanmaya

yol acabilen metal gerecler kullanmayin. Firina teneke

koymayin.

Yalnizca bu firin icin tasarlanmis olan doner tablayi ve

doner tabla destegini kullanin. Firini doner tabla olmadan

calistirmayin.

Doner tablanin kirilmasini 6nlemek igin:

a) Doner tablayi suyla temizlemeden 6nce sogumasi igin
bekletin.

b) Soguk bir doner tablanin ustline sicak yiyecekler ya da
sicak kap kacak koymayin.

¢) Sicak bir doner tablanin Ustuine soguk yiyecekler ya da
soguk kap kacak koymayin.

Galisma esnasinda dis kabinin Usttine hicbir sey koymayin.

NOT:

Firin IZGARA ve KARISIK IZGARA kullanimindan sonra hala
sicakken mikrodalgaya plastik kaplar koymayin ¢tunku
eriyebilirler.

Yukaridaki modlar kullanilirken, kabin Greticisi tarafindan
bu tur kullanima uygun olduklari belirtilmedigi muddetce,
plastik kaplar kullanilmamahdir.

Firininizi nasil baglayacaginizdan emin degilseniz, yetkili
bir elektrikciye basvurun.

Dogru elektrik baglantisi prosediriine uyulmamasindan
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oturd finnda meydana gelecek hasarlar ya da kisisel
yaralanmalardan ne Uretici ne de satici sorumlu degildir.
Firin duvarlarinda ya da kapak fitillerinin ve fitil
yuzeylerinin ¢evresinde bazen su buhari veya damlaciklari
olusabilir. Bu normal bir durumdur ve mikrodalga sizintisi
veya ariza gostergesi degildir.

Bu sembol kullanim esnasinda yuzeylerin
Isinabilecegi anlamina gelmektedir.
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1. Firin boslugunun icindeki tim ambalaj malzemelerini
¢ikarin ve mikrodalga firinin kabinin yiizeyin bulunan
tim koruyucu filmleri ¢ikarin.

2. Fininda bir hasar olup olmadigini kontrol edin.

3. Firiny, firinin ve firinda pisirilmesi olasi en agir yiyecegin
agirhgini tasiyabilecek kadar kuvvetli olan gtivenli,
diz bir zemine yerlestirin. Firini bir dolabin icine
yerlestirmeyin.

4. Giris ve/veya cikis delikleri icin yeterli bos alan saglayan
diiz bir zemin secin. ilk sayfadaki resme bakin.

Aletin arka yuzeyi bir duvara yaslanabilir.

« Asgari kurulum yuksekligi 85 cm'dir.

- Mikrodalga firinin yan taraflari ve bitisik duvar ya da

cisimler arasinda en az 20 cm bosluk olmalidir.

« Firinin st tarafinda en az 30 cm bosluk birakin.

« Firinin altindan ayaklarini sokmeyin.

- Giris ve/veya cikis acikhklarinin tikanmasi firina zarar

verebilir.

- Firini radyolar ve televizyonlardan mimkin oldugunca

uzaga koyun. Mikrodalganin calismasi radyo ve
televizyon dalgalarinda parazite yol acabilir.
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5. Firinin fisini standart toprakh bir elektrik prizine sikica
takin.

UYARI: Firini 1si, nem veya yuksek rutubet olan yerlere
(6rnegdin, geleneksel bir firinin yanina ya da Ustiine) ya da
yanici malzemelerin (6rnegin perdeler) yanina koymayin.
Hava deligi acikliklarini engellemeyin ya da kapatmayin.
Firinin Gzerine bir seyler koymayin.

Sicak olacagindan, kullanim sirasinda ya da kullanimdan
kisa bir stire sonra mikrodalga firinin dis tarafina
dokunmayin.
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Firinin fisini takin. Firin ekraninda “0:00” yazisi gikar ve bir sinyal sesi duyulur.
Bu modelde saat islevi vardir ve firin bekleme modunda 1,0 W'den az elektrik tiiketir. Saati ayarlamak icin asagiya
bakiniz.

Finninizda 24 saat formatinda bir saat bulunur.

1. SAAT AYAR tusuna @] bir kez bastiginizda “00:00” yazisi yanip sénmeye baslar.

2. Zaman tuslarina basin ve saati ayarlayin.10 dak tusuna basarak saatleri girin ve 1 dak ve 10 s tuslarina basarak dakikalari

girin. R

3. Saatayarini tamamlamak icin SAAT AYAR tusuna @ basin.

NOTLAR:

- Saat ayarladiysaniz, pisirme sona erince ekranda giiniin saati dogru olarak goriiniir. Saati ayarlamadiysaniz, pisirme

tamamlaninca ekranda yalnizca “0:00” yazisi gorindir.

Pisirme islemi esnasinda saati 6grenmek icin SAAT AYAR tusuna basin, LED ekranda 2-3 saniyeligine saatin kag oldugu

goriintilenir. Bunu yapmaniz pisirme sirecini etkilemez.

Saat ayar modundayken, DURDUR diigmesine basarsaniz ya da 1 dakika icinde herhangi bir islem yapilmazsa, firin dnceki

ayara geri doner.

- Mikrodalga firininiza gelen elektrigin kesilmesi halinde, elektrik geri geldiginde ekranda “0:00” yazisi yanip sénmeye baglar.
Bunun pisirme esnasinda olmasi halinde program silinir. Ayrica saat ayari da silinir.

MIKRODALGA GUG SEVIYESIi tusuna
. R basin Ekran
Glig Seviyesi (Yiizde)
) X1 100P
YUKSEK
X2 90P
. X3 80P
ORTA YUKSEK
x4 70P
x5 60P
ORTA
X6 50P
ORTA DUSUK x7 40P
(BUZ GOZME) x8 30P
x9 20P
DUSUK x10 10P
x11 oP

.

Firininizda gosterilen 11 glic seviyesi bulunur.

Pisirme glic seviyesini degistirmek istediginizde, ekranda istediginiz seviyeyi gérene kadar MIKRODALGA GUG SEVIYESi
tusuna basin. Zaman tuslarina basarak istediginiz pisirme stiresini ayarlayin. Firini baslatmak icin BASLAT tusuna basin.
Pisirme esnasinda gii¢ seviyesini kontrol etmek icin MIKRODALGA GUG SEVIYESI tusuna basin.

Parmaginiz MiKRODALGA PiSiRME SEVIYESi tusuna basiyor oldugu miiddetce, ekranda giic seviyesi gosterilir. Ekranda
gl seviyesi goriintiyor olsa da firin zaman geri sayimina devam eder.

“0P" secildiginde, firin gli¢ kullanmadan yalnizca fani calistirir. Firindaki kokulari ¢ikarmak icin bu seviyeyi kullanabilirsiniz.

Genelde su tavsiyeler gegerlidir:

TR-17



100P/90P - (YUKSEK) hizli pisirme veya yeniden isitma icin kullanilir, 6rn. giivegler, sicak icecekler, sebzeler, vb.

80P/70P - (ORTA YUKSEK) Rosto etler, rulo kdfte ve tabakli yemekler gibi yogun yiyeceklerin daha uzun siire pisirilmesi

icindir, ayrica pandispanyalar gibi hassas yiyecekler icindir. Bu dusiik ayarda yiyecekler kenarlari fazla pismeden esit bir sekilde
piser.

60P/50P - (ORTA) geleneksel olarak pisirildiklerinde uzun bir pisirme siiresi gerektiren dana giiveg gibi yogun yiyeceklerde
etin yumusak kalmasi igin bu gui¢ ayarinin kullaniimasi tavsiye edilir.

40P/30P - (ORTA DUSUK) buz ¢6zmek, tabagin buzunun esit bicimde ¢oziilmesini saglamak icin bu gii¢ ayarini secin. Bu ayar
piring, makarna, manti kaynatmak ve yumurta kremasi yapmak icin idealdir.

20P/10P - (DUSUK) yavasca buz ¢ézmek icindir, drn. kremali pastalar veya hamur isleri icindir.

Kapagin acilmasi:
Firin kapagini agmak icin kapak agma diigmesine basin.

Firinin baglatiimasi:
Yiyecegi hazirlayin ve uygun bir kabin i¢inde ya da dogrudan doéner tablanin lizerine yerlestirin. Kapagi
kapatin ve istediginiz pisirme modunu sectikten sonra BASLAT/<> +30s tusuna basin. Mandiel pisirme
esnasinda istenen pisirme siiresini ZAMAN tuslarina veya BASLAT/<> +30s tusuna basarak uzatabilirsiniz.
Pisirme programi ayarlandiktan sonra 1 dakika icinde BASLAT/<}> +30s tusuna basmazsaniz yaptiginiz ayar
iptal olur.
Pisirme esnasinda kapak acilirsa, ardindan pisirmeye devam etmek icin BASLAT/<}> +30s tusuna basilmalidir. Digmeye dogru
sekilde basildiginda bir sinyal sesi duyulur.
Sunlari yapmak icin DURDUR tusunu kullanin:
1. Programlama esnasinda yapilan bir hatayi silmek.
2. Pisirme esnasinda firini gegici olarak durdurmak.
3. Pisirme esnasinda programi iptal etmek icin DURDUR tusuna iki kez basin. STOP/ECO
4. Cocuk kilidini etkinlestirmek ve iptal etmek (bkz. sayfa TR-20).
NOT
« Mikrodalga 5 dakika suireyle kullaniimadiginda (ve kapak kapali oldugunda) glvenlik kilidi otomatik olarak etkinlesir.
Tus takimi artik kullanilamaz. Glivenlik kilidini agmak icin tek yapmaniz gereken Mikrodalganin kapagini agmaktir; bunu
yaptiginizda tus takimi yeniden etkinlesir.

START/+30s

Firininiz 99 dakika 50 saniyeye kadar ayarlanabilir (99.50).

MANUEL PiSIRME/MANUEL BUZ COZME

« Pisirme slresini girin ve pisirmek ya da buz ¢cézmek icin 100P ve 10P arasindaki mikrodalga gii¢ seviyesini ayarlayin (bkz.
sayfa TR-17).

« Pisirme esnasinda yiyecedi 2 - 3 kere karistirin ya da cevirin.

« Pisirme islemi bittikten sonra yiyecegin lizerini kapatin ve bekletin.

« Buzlar ¢oziildlkten sonra, yiyecedi folyo ile kaplayin ve buzlari tamamen gidene kadar bekletin.

Ornek:

%70 mikrodalga gliciinde 2 dakika 30 saniye pisirmek igin.

1. 70Picin MIKRODALGA GUC
SEVIYESI tusuna 4 kez basin.

b «

2. 1dak tusuna iki kez ve ardindan
10 s tusuna 3 kez basarak pisirme
siresini girin.

. Zamanlayiclyi baglatmak igin

BASLAT/<D> +30s tusuna basin.
(Ayarlanan pisirme/buz ¢6zme
sliresi boyunca ekranda stuire geriye
dogru sayar.)

o
IUP

o 30

30

NOT:

« Firin calistiginda, firin lambasi yanar ve doner tabla saat yoniinde ve saatin tersi yonde doner.
+ Pisirme/buz ¢cdzme esnasinda yiyecedi karistirmak ya da cevirmek icin kapagi acarsaniz, ekrandaki pisirme siiresi otomatik
olarak durur. Kapagi kapatip BASLAT tusuna basilinca pisirme/buz ¢6zme siiresi yeniden saymaya baslar.
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« Pisirme/buz ¢6zme tamamlaninca, kapagi agin veya DURDUR tusuna basin. Saat ayarlanmissa ekranda yeniden saatin kag
oldugu gorinr.

- Pisirme esnasinda giic seviyesini dgrenmek isterseniz, MIKRODALGA GUG SEVIYESi tusuna basin. Parmaginiz
MIKRODALGA GUG SEVIYESI tusuna basili oldugu miiddetce giic seviyesi goriintiilenir.

ONEMLI:

- Pisirmeden/buz ¢6zmeden sonra kapagi kapatin. Kapak acik oldugunda isik da acik kalir, bunun sebebi size kapadi
kapatmanizi hatirlatmaktir.

« Yiyecedi ayni pisirme modunu kullanarak standart siireden (asagidaki tabloya bakiniz) daha uzun sire pisirirseniz, otomatik
olarak firinin gtivenlik mekanizmalari devreye girer. Mikrodalga gti¢ seviyesi dusriliir ya da 1zgara 1sitma unsuru agilir ve
kapatilr.

Pisirme Modu Standart siire

Mikrodalga 100 P 30 dakika

Izgarada pisirme* Aralikh calisma, sicaklik kontrollt
Karisik 1zgarada pisirme* 99 dak 50 san

1. YALNIZCA IZGARADA PiSIRME

Finn boslugunun st tarafindaki 1zgaranin yalnizca tek bir gli ayari vardir. Yiyeceklerin esit bir sekilde pismesi icin donen
doner tabla 1zgara islevine yardimci olur. Pastirma, jambon ve cay ¢oregi gibi kligiik yiyecekleri 1zgarada 1sitmak igin tepsiyi
kullanin. Yiyecekleri dogrudan ya da bir kek kalibinin/isiya dayanikli tabagin icinde tepsinin tizerine koyabilirsiniz.
Ornek:

IZGARA tusu kullanilarak 20 dakika stiresince 1zgarada pisirmek igin.

1. 1ZGARA tusuna bir kez basin. 2. 10dak tusuna iki kez basarak 3. lzgarada pisirmeye baslamak icin
gereken 1sitma siresini girin. BASLAT/<)> +30s tusuna basin.
w x1 (Ayarlanmis olan 1zgarada pisirme

suresinden geri sayim ekranda
goriintilenir.)

2. KARISIK IZGARADA PiSiRME

MIX GRILL mikrodalga guictyle 1zgarayi birlestirir. KARISIK demek dontisimli olarak Mikrodalga glicl ve Izgara gtictiyle
pisirmek demektir.

Mikrodalga glicii ve izgaranin birlikte kullanimi pisirme siresini azaltir ve yiyeceklerin ytizeyinin iyi piserek gevrek olmasini
saglar.

Bu birliktelik icin 2 secenek vardir:

KOMBINASYON 1 (Ekran: C-1)

Mikrodalga glicli icin %55 slire, 1zgarada pisirme icin %45 siire. Balik ve ograten icin kullanin.

KOMBINASYON 2 (Ekran: C-2)

Mikrodalgada pisirme icin %36 stire, izgarada pisirme icin %64 siire. Puding omletler ve tavuk igin kullanin.

Ornek:

Mikrodalga glicii icin %55 slre ve 1zgara giicli igin %45 stre ile KARISIK IZGARA ayarini kullanarak 15 dakika boyunca
pisirmek igin (C-1).

1. KARISIKIZGARA tusuna bir kez 2. 10dak tusuna bir kez ve 1 dak 3. Pisirmeyi baslatmak icin BASLAT/
basin. tusuna 5 kez basarak istenen isitma < +30s tusuna basin.

stresini girin. (Ekranda ayarlanan pisirme

stresinden geri sayim

goriintilenir.)




IZGARADA ve KARISIK IZGARADA pisirme icin NOTLAR:

« lzgaranin 6nceden isitilmasi gereklidir.

+ Yiyecekleri derin bir kabin icinde kahverengilestireceginizde déner tablanin lizerine koyun.

« lzgarayt ilk kullaniminizda duman gorebilir ya da yanma kokusu alabilirsiniz. Bu normaldir ve firinin bozuk oldugunu
gostermez. Bu sorundan kaginmak icin, firnt ilk kullanisinizda, firini iginde yiyecek olmadan 20 dakika isitin.

ONEMLI: Calisma esnasinda, dumanin ya da kokunun cikmasi icin bir pencere acin veya mutfak havalandirmasini calistirin.

NOT: Izgara islevi kullanilirken, 1zgara asiri 1sinmayi 6nlemek icin diizenli araliklarla agilir ve kapanir.

AUYARI: Kapi, dis kabin, firin boslugu ve aksesuarlar calisma esnasinda ¢ok isinir.
Yanmamak i¢in daima kalin firin eldivenleri kullanin.

*- Yalnizca Izgarali modeller igin.

1. SIRALIPiSIRME
Bu islev, mantiel pisirme siiresi ve modunu ve/veya siireyle ya da agirlikla buz ¢6zmeyi icerecek sekilde, 2 farkli asama
kullanarak pisirme yapmaniza imkan verir. Bir kez programlanmasinin ardindan pisirme islemine miidahalede bulunmaya
gerek yoktur ¢iinki firin kendiliginden bir sonraki asamaya gegis yapar. ilk asama tamamlaninca bir sinyal sesi duyulur.
Not: Siralardan birisi olarak otomatik menii ayarlanamaz.
Ornek: 5 dakika boyunca yiyecegin buzunu ¢6zmek, ardindan 7 dakika boyunca 80P mikrodalga giiciinde pisirmek
istiyorsaniz, su adimlari izlemeniz gerekir:

1. SUREYLE BUZ COZME tusuna bir kez basin, LED ekranda dEF2 yazisi cikar.

2. 1 dak tusuna 5 kez basarak pisirme stiresini girin.

3. MiIKRODALGA PiSiRME SEVIYESI tusuna 3 kez basarak giic seviyesini (80P) girin.

4. 1 dak tusuna 7 kez basarak pisirme stiresini girin.

5. Pisirmeye baslamak icin BASLAT tusuna bir kez basin.

2. +30s ISLEVi (Otomatik baslatma)

+30s tusu su iki islevi kullanabilmenize imkan verir:
a. Dogrudan baglatma
+30s tusuna basarak firini dogrudan 100 P mikrodalga gtictinde 30 saniyeligine calistirabilirsiniz.
b. Pisirme siiresini uzatma
Manuel pisirme, stireyle buz ¢c6zme ve otomatik men kullanimi esnasinda, firin calisir durumdayken+30s tusuna basarak
pisirme siiresini 30 saniyenin katlari seklinde uzatabilirsiniz. istenen pisirme siiresini "10dak", "1dak", "10s". ZAMAN
tuslarina basarak da uzatmaniz miimkindur. Agirlikla buz ¢cézme yapilirken pisirme siiresi uzatilamaz.

NOT: Pisirme siiresi en fazla 99 dakika 50 saniyeye kadar uzatilabilir.

3. MUTFAK ZAMANLAYICISI iSLEVi:
Mikrodalgayla pisirme yapmadiginiz zamanlarda sireyi ayarlamak icin mutfak zamanlayicisini kullanabilirsiniz; 6rn. ocakta
yumurta kaynatma siiresini tutmak veya pisirilen/buzu ¢6ziilen yiyecekleri bekletme siiresini tutmak icin.

Ornek:

Zamanlayiciyr 5 dakikaya ayarlamak icin.

START/+30s

1. MUTFAK
ZAMANLAYICISI tusuna
bir kez basin.

44

0
.

2. 1daktusunas kez
basarak istenen sireyi
girin.

3. Zamanlayiciyr baslatmak
icin BASLAT/<> +30s
tusuna basin.

4. Ekrani kontrol edin.
(Ekranda ayarlanan
pisirme/buz ¢ézme
siresinden geriye
sayilir.)

Zamanlayicinin stiresi dolunca, 5 kez sinyal sesi duyulur ve LED ekranda saatin kag oldugu gértintiilenmeye baslar.

99 dakika 50 saniyeye kadar istediginiz stireyi girebilirsiniz. Geri sayim esnasinda MUTFAK ZAMANLAYICIY! iptal etmek icin tek
yapmaniz gereken DURDUR tusuna basmaktir.
NOT: MUTFAK ZAMANLAYICl islevi pisirme esnasinda kullanilamaz.

4. COCUK KILiDi:

Firinin kiglk ¢cocuklar tarafindan yanlarinda bir yetiskin yokken calistirilmasini énlemek icin kullanin.
a. COCUK KiLiDINi ayarlamak igin:
Uzun bir bipleme sesi duyulana kadar DURDUR tusuna 3 saniyeligine basili tutun. Ekranda su goérindr: “LOC". Firin artik
GCOCUK KILIDIi modundadir. Bu moddayken ekranda saat gériiniir. Herhangi bir diigmeye basilirsa ya da kapak agilirsa
ekranda on saniye boyunca “LOC" yazisi gorindr.
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b. COCUK KiLiDiNi iptal etmek icin:

Uzun bir bipleme sesi duyulana kadar DURDUR tusuna 3 saniyeligine basili tutun.

5. EKO MODU:

Bekleme modunda, “EKO” diigmesine bir kez bastiginizda, LED ekran kapanir ve mikrodalga firin EKO

STOP/ECO

moduna girer. Herhangi bir islem yapildiginda LED ekran yeniden acilir ve mikrodalga firin bekleme

moduna doner.

1. SUREYLE BUZ COZME

Bu islev, yiyecegin tuirtine bagh olarak uygun bir buz ¢cézme stiresi belirleyerek yiyeceklerin buzunu cabucak
¢6zmenize imkan verir. Bu islevi nasil kullanacaginizi asagidaki 6rnekten 6grenebilirsiniz. Zaman araligi 0:10 - 99:50'dir.
Ornek: Yiyeceklerin buzunu 10 dakikaligina ¢6zmek icin.

1. SUREYLE BUZ COZME tusuna bir kez
basarak gerekli olan mendiiyi secin.

(.l;@ X1

2. 10dak tusuna bir kez basarak
pisirme slresini girin.

4. Buz¢bzmeye baslamak igin
BASLAT/<D> +30s tusuna basin.

Ekranda su goranar

Siireyle Buz C6zmek Konusundaki Notlar:

- Pisirme sona erince bes kez sinyal sesi duyulur ve saat ayarlanmis durumdaysa LED ekranda saatin kag oldugu
gorintilenmeye baslar. Saat ayarlanmadiysa pisirme sona erince ekranda yalnizca “0:00" yazisi gorindr.

« On ayarli mikrodalga giic seviyesi 30P'dir ve degistirilemez.

2. AGIRLIKLA BUZ COZME

Mikrodalga firin, su yiyeceklerin buzunun kolayca ¢ézilebilmesi icin bir stire ve glic seviyesi ayari dnceden yapilmis olarak
gelir: Domuz, sigir ve tavuk. Bu yiyecekler icin agirlik arahigi 0,1 kg'lik araliklarla 0,1 kg - 2 kg arasidir.

Bu islevleri nasil kullanacaginizi asagidaki 6rnekten 6grenebilirsiniz.
Ornek: AGIRLIKLA BUZ COZME islevini kullanarak 1,2 kg agirhgindaki bir etin buzunu ¢ézmek icin.
Eti duiz bir tabagin ya da mikrodalga firinin buz ¢c6zme tepsisinde doner tablonun lzerine yerlestirin.

1. AGIRLIKLA BUZ COZME tusuna
bir kez basarak gerekli olan
menyu secin.

0

2. AGIRLIK/PORSIYON tuslarina
basarak istediginiz agirhgi girin

3. Buz¢dzme islemine baslamak igin
BASLAT/<D> +30s tusuna basin.
(Ekranda buz ¢ézme stiresinin geri
sayimi gortintilenir)

Ekranda su goriinar: | dEF1

kg/= @ekran: 12

Donum gidalarin buzu -18°C'den ¢ozilur.

AGIRLIKLA BUZ (.'(")ZMEK KONUSUNDAKi NOTLAR:

« Yiyecekleri dondurmadan 6nce taze ve kaliteli olduklarindan emin olun.

- Yiyecegin agirhgi en yakin 0,1 kg'ye yuvarlanmalidir, 6rnegin 0,65 kg yuvarlanarak 0,7 kg olarak girilmelidir.

« Gerekiyorsa et ve tavugun ki¢lk kisimlarini diiz aliminyum folyo parcalariyla kapatin. Bunu yapmaniz bu alanlarin buz
¢6zme islemi sebebiyle isinmasini 6nler. Folyonun firinin duvarlarina degmemesi gerekmektedir.

OTOMATIK MENU tuslari dogru pisirme modunu ve yiyecek pisirme islevini otomatik olarak belirler (ayrintilar sayfa TR-4 ve
TR-22'de bulunabilir). Bu islevi nasil kullanacaginizi asagidaki érneklerden 6grenebilirsiniz.

Ornek: OTOMATIK MENU islevini kullanarak iki kumpir pisirmek icin (0,46 kg).

1. Kumpir tusuna bir kez basarak
gerekli olan menyu segin.
|

@x1

2. Patates sayisini (en fazla 3) segmek
icin AGIRLIK/PORSIYON YUKARI/
ASAGI tuslarina basin ya da Kumpir
tusuna basmaya devam edin.

3. Pisirmeye baslamak icin BASLAT/
< +30s tusuna basin.
(Ekranda pisirme siresinin geri
sayimi goriintilenir)

Ekranda su gorinr: 1

kg yg=>: @ ekran: 2
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NOTLAR:

- Yiyeceklerin agirligi ya da miktari, istenen agirlik/miktar gériintiilenene kadar AGIRLIK/PORSIYON YUKARI/ASAGI tuslarina
basilarak girilebilir. Yalnizca yiyecegin agirligini girin. Kabin agirlhigini eklemeyin.

- Sayfa TR-22'deki OTOMATIK MENU tablosunda verilen agirliklardan/miktarlardan daha fazla ya da daha az olan yiyecekleri
manuel olarak pisirin.

Otomatik Menii

AGIRLIK/ PORSIYON / KAPLAR

Prosediir

Patlamis misir

0,05 kg, 0,1 kg

Patlamis misir posetini dogrudan déner tablanin
izerine koyun. (Lutfen asagidaki nota bakin:
‘Mikrodalga Patlamig Misir isleviyle ilgili Onemli
Bilgiler’)

1,2, 3 patates (adet)

Yaklasik 230 gramlik benzer buyukliikte patatesler
kullanin.
Her bir patatesi farkl yerlerinden delin ve déner

Tabak

Kumpir 1 patates = yaklasik 0,23 kg tablanin kenarina dogru koyun. Pisirme siiresinin
(baslangic sicakligi 20° C) yarisina gelindiginde ters cevirin ve yerlerini
degistirin. Servis etmeden 6nce 3 - 5 dakika
bekletin.
0,1kg,0,2 kg, 0,4 kg ) ) T ) o
Pizza (baslangic sicakligi 5°C) Pizzayi bir tabagin icinde doéner tablanin Gzerine

yerlestirin. Uzerini 6rtmeyin.

Donmus sebzeler

orn. Briiksel lahanasi, taze
fasulye, bezelye, karisik
sebzeler, brokoli

0,15 kg, 0,35 kg, 0,5 kg
(baslangig sicakligr -18°C)
Kase ve kapak

Sebzeleri uygun bir kaba koyun. Her 100 gram
sebze icin 1 yemek kasigi su ekleyin, kasenin tzerini
kapatin ve doner tablanin lizerine yerlestirin.
Pisirme suresinin yarisina gelindiginde ve pisirme
suresi bitince karistirin.

GAYIVE KAHVEYi ISITMA 1,2,3 o Fincani/fincanlari doner tablanin tizerine koyun ve
) (baslangig sicakligi 5° C)
(120ml/ fincan) Fincan 1sittiktan sonra karistirin.
. 025 kg, 0,35 kg, 0,'5 k,,g Tabagi déner tablanin ortasina yerlestirin. Uzerini
Yemek Tabagi (baslangig sicakligi 5° C) . e
Tabak ortmeyin. Pisirdikten sonra karistirin.
Notlar:

« Son sicaklik baslangig sicakhigina gore degisir. Pisirdikten sonra yiyecegin dumaninin tiitliyor olmasi gerekir. Gerekiyorsa
pisirme stiresini mandel olarak uzatabilirsiniz.

+ Otomatik pisirme islevini kullanirken elde edilen sonuclar, yiyeceg@in sekli ve boyutu ve pisirme sonucuyla ilgili kisisel
tercihlerinize bagh olarak degisir. Programla elde edilen sonugtan memnun kalmazsaniz, liitfen ihtiyaciniza gore pisirme

stiresini degistirin.

Mikrodalga Patlamis Misir Ozelligi Hakkinda Onemli Bilgiler:

1. 100 gram patlamig misir sececeginiz zaman, pisirmeden 6nce posetin her kdsesini

icgen biciminde katlamaniz tavsiye edilir.

Sag taraftaki resme bakiniz.

2. Patlamis misir torbasi siser ve artik diizgiin ddnmemeye baslarsa, lutfen bir kez
DURDUR tusuna basin, firinin kapagini acin ve esit sekilde pismesi icin posetin
pozisyonunu degistirin.
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Mikrodalgada gidalarin pisirilmesi/buzlarinin ¢éziilmesi icin mikrodalga enerjisinin kabin icinden gecerek yiyecege
isleyebilmesi gerekir. Bu sebeple uygun pisirme kaplarinin secilmesi 6nem arz eder.

Kare/dikdortgen tabaklar yerine yuvarlak/oval tabaklar kullanilmasi énerilir, ¢linkii kenarlarda kalan yiyecekler genelde daha
fazla piser. Asagida listelenen farkl pisirme kaplarini kullanabilirsiniz.

gazete

- Mikrodalga
Pisirme Kaplan Giivenli lzgara | Yorumlar
Yiyecekleri asiri 1sinmaya karsi korumak icin kiigiik
aliminyum folyo parcalari kullanilabilir. Folyo ile firinin
- duvarlari arasinda en az 2 cm bosluk birakin ¢linki
Aliminyum folyo .
Folyo Kaplar v/X 4 kivilcimlanma olusabilir.
Folyo kaplar, Ureticileri tarafindan mikrodalgada
kullanilabilecekleri belirtiimedikce tavsiye edilmez, 6rn.
Microfoil °, talimatlara dikkatle uyun.
Daima Ureticinin talimatlarina uyun.
Esmerlestirme kaplari v/X b4 Verilen isitma siirelerini agsmayin. Bu tabaklar ¢ok sicak
olabildiginden ¢ok dikkatli olun.
Uzerine metalik siislemeler bulunmayan porselen, toprak
Porselen ve seramik v/X b4 kaplar, sirli toprak kaplar ve ince porselenler genelde
uygundur.
Cam 6m. Pyrex® ince cam kullaniyorsaniz dikkatli olun ¢linkii aniden 1sinmasi
Y v v halinde kirilabilir ya da catlayabilir.
Kivilcimlanma yaparak yangina sebebiyet verebileceginden
Metal X 4 . : n
metal pisirme kaplari kullaniimasi tavsiye edilmez.
Plastik/Polistiren 6rn. fast food Bazi kaplar yiksek sicakliklarda yamuldugu, eridigi ya da renk
kaplari v X attigi icin dikkatli olunmaldir.
: Yiyecege dokunmamali ve buharin icinden cikabilmesi icin
strec film v X delinmelidir.
. Buharin icinden ¢ikabilmesi icin delinmelidir. Posetlerin
Buzdolabi/Firin posetleri v X mikrodalgada kullanima uygun oldugundan emin olun.
Kagit - Tabaklar, kaplar ve kagit Metal 'kivilcimlanmasi’ sebebiyle eriyebilecekleri ya da alev
4 X ) S ) .
havlu alabilecekleri icin plastik ya da metal baglar kullanmayin.
Yalnizca 1sitma ya da nemi alma amacli kullanin.
Hasir ya da ahsap kaplar 4 X Asiri Isinma yangina sebep olabileceginden dikkatli
olunmalidir.
Asiri isinma yangina sebep olabileceginden bu malzemeleri
Geri donustirilmus kagit ve X v kullanirken daima firinin baginda durun.

'Kivilcimlanmaya' yol agacak ve yangina sebep olacak metal
parcalari icerebilir.

&UYARI: Yiyecekleri plastik ya da kagit kaplarda isitirken, alev alma ihtimalinden 6tiirii firlna g6z kulak olun.
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DIKKAT: PIYASADA SATILAN FIRIN TEMiZLEYiCILERi,
BUHARLI TEMIZLEYICILERI, ASINDIRICI, SERT TEMIZLEYiCi-
LERI, SODYUM HIDROKSIT VEYA BULASIK SUNGERI iCEREN
$EYLERI MIiKRODALGA FIRININIZIN HIQBIR PARCASINDA
KULLANMAYIN.

Temizlemeden 6nce firin b0§lugu, kapak, firin kabini ve
aksesuarlarin tamamen sogumus oldugundan emin olun.
FIRINI DUZENLI ARALIKLARLA TEMIZLEYIiN VE YiYECEK
KALINTILARINI ALIN - Firin1 temiz tutun, aksi halde firinin
yiizeyinde bozulma olabilir. Bu durum aletin émriinii
kasaltabilir ve tehlikeli durumlara yol acabilir.

NOT: Pisirme sirasinda firn boslugunun icinde, boslugun cep-
hesinde ve kapaginda yogusma olabilir. Yogusmanin miktari
finn ytizeylerinin sicakligina ve mikrodalgada isitilan gidanin
nem icerigine gore degisir. Pisirme islemini bitirdikten sonra
yuzeylerde biriken yogusmalari yumusak, nem emici bir bezle
mutlaka silin.

Firinin disi

Firninizin disi su ve sabunla kolayca temizlenebilir. Sabunu
nemli bir bezle sildiginizden ve firinin disini yumusak bir
havluyla kuruladigindan emin olun.

Kontrol paneli

Kontrol panelini devre disi birakmak icin temizlemeden énce
kapadi acin. Kontrol paneli temizlenirken dikkatli olunmalidir.
Yalnizca suyla islatilan bir bez kullanarak paneli temizlenene
kadar silin.

Asiri su kullanmakta kaginin. Kimyasal ya da agindirici temizlik
maddeleri kullanmayin.

Firinin igi

1. Finnin igine sigrayan veya dokilen seyleri temizlemek icin
her kullanimdan sonra firin hala sicakken yumusak nemli bir
bez veya stinger kullanin. Fazla sey dokilmusse sabun kullanin
ve tim kalintilar temizlenene kadar nemli bir bezle silin. Sigra-
yarak firin icinde kalan seyler asiri isinarak duman ¢ikarmaya ya
da yanmaya baslayabilir ve kivilcimlanmaya yol acabilir.

Dalga kilavuzu kapagini ¢ikarmayin.

2. Sabun ya da suyun duvarlardaki kiictik deliklerden iceri
girmediginden emin olun, ¢ctink bu firina zarar verebilir.

3. Finnin i¢ tarafinda puiskirtmeli temizleyiciler kullanmayin.
4. Izgarayi kullanarak diizenli olarak firini isitin ve 1zgara
modunda yiyecek koymadan firini 20 dakika boyunca isitin.
Sigrayarak firnin iginde kalan yiyecekler ya da yaglar duman
¢ikarabilir ya da kot kokabilir.

Dalga kilavuzu kapagini daima temiz tutun.

Dalga kilavuzu kapagi hassas bir malzemeden yapilmistir ve
dikkatli bir sekilde temizlenmelidir (yukaridaki temizleme
talimatlarini takip edin).

NOT: Asiri islatmak dalga kilavuzu kapaginin dagilmasina yol
acabilir.

Dalga kilavuzu kapadi degistirlebilen bir parcadir ve diizenli
temizlenmezse degistirilmesi gerekir.

Aksesuarlar

Doner tabla, doner tabla destegi ve tepsi gibi aksesuarlar
bulasik deterjanli suda yikanmali ve kurutulmalidir. Bulagik
makinesine koyulabilirler.

Kapak

Tum kirleri temizlemek icin kapagin her iki yanini, kapak fitilleri-
ni ve bitisiklerindeki parcalari yumusak, nemli bir bezle diizenli
olarak temizleyin. Asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.
NOT: Buharli temizleyici kullaniimamalidir.

Temizlik ipucu - Firininizi daha kolay temizlemek igin:

Bir kaba yarim limon koyun, 300ml (1/2 siirahi) su ekleyin ve 10 - 12 dakika boyunca %100'de isitin.

Yumusak, kuru bir bez kullanarak firini silin.
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